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TAYDELLISTEN TULOSTEN SAAVUTTAMISEKSI

Kiitdmme teitd tdméan AEG-tuotteen valitsemisesta. Olemme kehittdneet tdman
tuotteen tarjotaksemme teille huipputason suorituskyvyn moneksi vuodeksi. Laitteen
innovatiiviset teknologiat tekevat eldméasténne yksinkertaisempaa — kyseisia
ominaisuuksia ei valttdmatta |6ydy tavallisista laitteista. Kayttakaa muutama minuutti
lukemiseen, jotta voitte hyddyntaa laitteen ominaisuudet parhaalla mahdollisella
tavalla.

Vieraile verkkosivullamme:

@ Saadaksesi kayttoon liittyvid neuvoja, esitteita, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.aeg.com/webselfservice
J Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registeraeg.com
Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
E www.aeg.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperéisten varaosien kayttoa.

Pid& seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot |16ytyvat laitteen arvokilvesta.

/N Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yleisohjeet ja vinkit
@ Ympéristonsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. /A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilévahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden
turvallisuus

Tata laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja sita
vanhemmat lapset seka rajoitteiset henkil6t
edellyttaen, etta heitd on opastettu ja/tai heita
valvotaan laitteen turvallisessa kaytossa ja he
ymmartavat mahdolliset kayttoon liittyvat vaarat.

Ala anna lasten leikkia laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittéda asianmukaisesti.

Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat ovat kuumia.

Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.
Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.
3-vuotiaat ja sita nuoremmat lapset tulee pitaa
kaukana tasta laitteesta aina sen ollessa toiminnassa.

.2 Yleiset turvallisuusohjeet

Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

VAROITUS: Laite ja nakyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa
kaukana laitteesta, ellei heita valvota jatkuvasti.

Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisédvarusteita tai
uunivuokia.

3
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Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat

huoltotoimenpiteet.

Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois
paalta. Nain valtat mahdollisen sahkoiskun.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin

sarkyminen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.
Irtoava lika tulee poistaa ennen pyrolyysipuhdistuksen
suorittamista. Poista kaikki varusteet uunin sisalta.
Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista.
Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa

jarjestyksessa.

Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

& VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa

vain ammattitaitoinen
henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
ohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. K&yta aina suojakasineitd ja
suojaavia jalkineita.

Alé koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitéen.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin
ja kalusteisiin.

e Varmista, ettd laite asennetaan

turvallisten rakenteiden alapuolelle ja
lahelle.

Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
l&hella.

2.2 Sahkoliitanta

VAROITUS!
Tulipalo- ja sédhkoiskuvaara.

Kaikki sdhkokytkennét tulee jattaa
asiantuntevan sdhkdasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettdvé maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, ettd arvokilven sahkétiedot
vastaavat kotitalouden sédhkdverkon
arvoja. Ota muussa tapauksessa
yhteyttd séhkdasentajaan.



e Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

e Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

e Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa
vain valtuutettu huoltoliike.

e Ald anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkuun tai padsta niita sen
|ahelle, varsinkaan luukun ollessa
kuuma.

e Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tydkaluja.

e Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, ettd
laitteen verkkovirtakytkenté on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

e Jos pistoke on |8yséasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

e Ald veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

e Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet
ja kontaktorit.

e S3hkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sdhkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintaan 3 mm.

e Tama kodinkone vastaa Euroopan
yhteison direktiiveja.

2.3 Kayttd

& VAROITUS!
Henkilévahinkojen,

palovammojen ja
sahkoiskujen tai réjéhdyksen
vaara.

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

e Ald muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

e Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

o Al jatd laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

e Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jélkeen.
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Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
tulla kuumaa ilmaa.

Ala kéyta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala paina avointa uunin luukkua.

Alé kéyta laitetta tyStasona tai
sdilytystasona.

Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisaltavat aineet voivat kehittaa
helposti syttyvéan alkoholin ja ilman
seoksen.

Ala anna kipindiden tai avotulen
paasté laitteeseen avatessasi luukkua.
Ala aseta laitteeseen, sen ldhelle tai
paalle syttyvid tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.
Mikroaaltotoimintoa ei saa kayttaa
uunin esilammittamiseen.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Emalipinnan vaurioitumisen tai

varimuutoksien estaminen:

— Al3 aseta uunivuokia tai muita
esineitd suoraan laitteen pohjalle.

— Al3 aseta alumiinifoliota suoraan
laitteen pohjalle.

— Al3 aseta vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— &la sailytd kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kéyton
jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai
kiinnitat lisdvarusteita.

Emalipintojen varimuutokset eivat

vaikuta laitteen toimintaan.

Kayta korkeareunaista uunivuokaa

kosteiden leivonnaisten
paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat j&ttaa pysyvia
jalkia.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

Pida uunin luukku aina kiinni

ruoanvalmistuksen aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen
paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei
saa koskaan sulkea laitteen ollessa
toiminnassa. Ldmp&a tai kosteutta voi
kertya suljetun kalusteen paneelin
taakse ja se laite, kotelointi tai lattia
voi sen seurauksena vaurioitua. Al
sulje kalusteen paneelia ennen kuin
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laite on jdahtynyt kokonaan kaytén Laite kuumenee erittéin kuumaksi ja
jalkeen. kuumaa ilmaa paasee etuosan
jaahdytysaukoista.
2.4 Hoito ja puhdistus ¢ Pyrolyysipuhdistus on korkealla
l&mpatilalla toimiva toiminto, jonka
VAROITUS! aikana ruokajaamisté ja
Ne voivat aiheuttaa valmistusmateriaaleista voi syntya
henkilévahinkoja, tulipaloja hoyryja. Taman vuoksi kdyttijan on
tai laitteen vaurioitumisen. erittain suositeltavaa:

— varmistaa hyva tuuletus

e Kytke laite pois toiminnasta ja irrota pyrolyysipuhdistuksen aikana ja

pistoke pistorasiasta ennen sen jalkeen.
ylldpitotoimien aloittamista. — varmistaa hyva tuuletus
e Tarkista, ettd laite on kylma. Vaarana ensimmaisen maksimilampétilan
on‘|a5||e\_/ﬂer_\_ rllka_UtUm_'”?”- kayttokerran aikana ja sen jalkeen.
e Vaihda valittdmasti vaurioituneet o |hmisistd poiketen jotkin linnut ja
luukun lasipaneelit. Ota yhteyttd matelijat voivat olla erittain herkkia
valtuutettugn hgoltopalvelqun. pyrolyysiuunien puhdistuksen aikana
¢ Ole varovainen irrottaessasi luukkua. mahdollisesti muodostuville hoyryille.

Luukku on painava!

e Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

e Puhdista laite kostealla pehmealla

— Varmista, ettei laitteen lahettyvilla
ole eldimia (varsinkaan lintuja)
pyrolyysipuhdistuksen aikana ja
sen jalkeen ja kdyta ensin

Iiinallg, Kéy.t'é vain mietoja maksimildmpaotilaa hyvin
puhdistusaineita. Ald kayta tuuletetussa tilassa.
hankausainetta, hankaavia e My&s pienet kotieldimet voivat olla
pesulappuja, liuottimia tai erittain herkkia pyrolyysiuunien lahella

metalliesineita.
e Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia .

tapahtuville Idmpdotilamuutoksille, kun

pyrolyysipuhdistus on toiminnassa.

_ P Keittoastioiden, pannujen,
tyfyalllsugsohjelta. oo o tarjottimien, ruoanlaittovélineiden jne.

e Al& puhdista katalyyttistd emalia (jos tarttumattomat pinnat voivat
olemassa) pesuaineella. vaurioitua pyrolyysiuunien

. . pyrolyysipuhdistuksen korkean
2.5 Pyro'YYS'PUthtUS l&mpotilan seurauksena ja niista voi

@ Henkilévahinkojen / paasta myos pienessa maarin

livalon / kerniall haitallista hoyrya.
tulipalon / kemialiisten e Yll& kuvatut pyrolyysiuuneista/
paastdjen (hoyryt) vaara

sitoimi ruokajadmistda muodostuvat hoyryt
pyrolyysitoiminnossa. eivét ole haitallisia ihmisille, tama
koskee my6s pikkulapsia ja

£ Ivsi- tai
* Ennen pyrolyysi- tai heikkokuntoisia henkildita.

kayttdonottotoiminnon kayttdéa on
uunista poistettava:

— ylim&araiset ruokajdamat, oljy- tai 2.6 Sisavalo

rasvar0|skeet/—1aamat, e Kaytd ainoastaan kodinkoneisiin
- Wro_tettavat varusteet (muk_aap tarkoitettuja hehkulamppuja tai
lukien tuotteen mukana toimitetut halogeenilamppua. Al kayts sit3
ritilat, kannattimet jne.), erityisesti rakennuksen valaisemiseen.
tarttumattomat kattilat, pannut,
pellit, vélineet jne. V_ARQITUS!
e Lue kaikki pyrolyysipuhdistuksen Sahkoiskun vaara.

ohjeet huolellisesti.

e Pidé lapset poissa laitteen luota
silloin, kun pyrolyysipuhdistus on
kaynnissa.

e Ennen lampun vaihtamista laite on
irrotettava pistorasiasta.

e Ké&ytd ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.



2.7 Havittaminen

VAROITUS!
Henkildvahinko- tai
tukehtumisvaara.

e Irrota pistoke pistorasiasta.
e Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.

3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Laitteen osat

o o]

3.2 Varusteet
Ritils

Kaytetdan keittoastioiden, kakkuvuokien
ja paistien alustana.

Leivinpelti

Kakkuja ja pikkuleipié varten.

SUOMI 7

e Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
eldimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisélle.

2.8 Huolto

e Kun laite on korjattava, ota yhteyttd
valtuutettuun huoltopalveluun.
e Kayta vain alkuperéisia varaosia.

Kayttopaneeli

Elektroninen ohjelmointilaite
Paistolampomittarin pistorasia
Lampodvastus

Valo

Puhallin

Irrotettava kannatinkisko

BN OENE

Kannatintasot

Grilli / uunipannu

Kaytetdan leivonnassa, paistamisessa tai
rasvankeruuastiana.

Paistolampomittari

e m—

Osoittaa ruoan kypsyyden.
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Teleskooppikannattimet Ritil6itd ja leivinpeltia varten.

4. KAYTTOPANEELI

4.1 Elektroninen ohjelmointilaite

s s A A A S

Laitetta kéytetdén kosketuspainikkeilla.

Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
- Nayttd Nayttaa laitteen asetukset.

@ PAALLE / POIS Laitteen kytkeminen paélle ja pois paalta.

Uunitoiminnot tai  Valitse uunitoiminto tai valikko koskettamalla kos-

Avustava ruoan-  ketuspainiketta: Avustava ruoanvalmistus. Valitse

valmistus eri valikot koskettamalla kosketuspainiketta uu-
‘:I delleen: Uunitoiminnot, Avustava ruoanvalmistus.
Bdsec Kytke valo paalle ja pois paalta koskettamalla kos-

ketuspainiketta 3 sekunnin ajan. Valo voidaan kyt-
ked paalle, vaikka laite olisi kytketty pois toimin-
nasta.

2 Oma ohjelma Suosikkiohjelmien tallentaminen ja valitseminen.

Ldmpatilan valit-  Ldmpétilan asettaminen tai laitteen nykyisen
OC seminen l&mpatilan tarkistaminen. Kosketa painiketta 3 se-
> 3sec kunnin ajan kytkedksesi toimintaan ja pois toimin-
nasta toiminnon: Pikakuumennus.
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Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
A v Alanuolipainike Alaspain liikkuminen valikossa.
A Ylanuolipainike Yl6spain lilkkuminen valikossa.
= OK oK Valinnan tai asetuksen vahvistaminen.
Takaisin-painike  Siirtyminen yhden tason verran takaisinpain vali-
E Q kossa. Avaa paavalikko koskettamalla kosketuspai-

niketta 3 sekunnin ajan.

Aika- ja lisdtoimin- Eri toimintojen asettaminen. Kosketa kosketuspai-
not niketta uunitoiminnon ollessa kdynnissa asettaak-
@? sesi ajastimen tai toiminnot: Painikelukitus, Oma
ohjelma, Valmista ja pida, Turvachjelma. Voit myos
muuttaa paistolampdmittarin asetuksia.

Halytinajastin Kun haluat asettaa toiminnon: Halytinajastin.
Q
4.2 Naytto A. Uunitoiminto
B. Kellonaika
A B (o C. Kuumennuksen osoitin
| | D. Limpétila
16:30 @'E E. Toiminnon kesto tai paattymisaika

|
|
Loy

m_._

D
Muut néytdn merkkivalot:
Symboli Toiminto
Q Halytinajastin Toiminto suoritetaan.
©) Kellonaika Né&ytossa nakyy kellonaika.
=l Kestoaika Keittoaika nakyy naytossa.
—)| Lopetus Keittotoiminnon paattymisaika nakyy

naytossa.

1) Lampatila Lampatila nakyy naytdssa.
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Symboli

Toiminto

Aikanaytto

Uunitoiminnon toiminta-aika nakyy
naytéssa. Nollaa aika painamalla paini-

ketta \/ja /\ samanaikaisesti.

Ajan laskenta

Laite laskee kypsennysajan.

Kuumennuksen osoitin

Naytossa nakyy laitteen [ampétila.

Pikakuumentumisen
merkkivalo

Toiminto on kéytssa. Vahentada kuu-
mennusaikaa.

Painoautomatiikka

Naytosta nakyy, ettd automaattinen
painojarjestelmé& on toiminnassa tai et-
t& painoa voidaan muuttaa.

Valmista ja pida

- 080 -

Toiminto on kaytossa.

5. KAYTTOONOTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Uuden laitteen
puhdistaminen

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannatinkiskot laitteesta.

(i)

Puhdista laite ja lisdvarusteet ennen
ensimmaistad kayttokertaa.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

Lue ohjeet kohdasta "Hoito
ja puhdistus".

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Valikoiden selaaminen

1. Kytke laite toimintaan.

2. Valitse valikkovalinta painamalla V

tai /\

Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperadiseen
asentoon.

5.2 Ensimmainen kytkenta

Kun kytket laitteen sédhkéverkkoon tai
sahkokatkos on tapahtunut, laitteeseen
on asetettava kieli, ndytdn kontrasti,
nayton kirkkaus ja kellonaika.

1. Aseta arvo painamalla painiketta VAN
tai \/

2. Vahvista painamalla OK.

3. Paina OK siirtysksesi alavalikkoon tai
vahvistaaksesi asetuksen.

Voit aina palata takaisin
péaéavalikkoon painikkeella

<«



6.2 Valikoiden yleiskuvaus

Paavalikko

suomMl 11

Sym-
boli

Valikkovalinta

Kayttdtarkoitus

=

Uunitoiminnot

Sisaltaa uunitoimintojen luettelon.

w

Avustava ruoanvalmistus

Sisaltdd automaattisten ohjelmien luettelon.

Pyrolyysi

Pyrolyysipuhdistus.

&

Perusasetukset

Kaytetdan muiden asetuksien asettamiseen.

Oma ohjelma

Sisaltaa luettelon kayttajan luomista suosikkiohjel-
mista.

Alavalikot toiminnoille: Perusasetukset

Sym-
boli

Alavalikko

Kuvaus

D

Aseta kellonaika

Asettaa kellonajan kelloon.

D

Aikanaytto

Kun virta on kytketty laitteeseen, néytdssa nakyy
aika, jolloin laite sammutetaan.

°oC»

Pikakuumennus

Kun toiminto on paalla, toiminto vahentaa kuu-
mennusaikaa.

Turvaohjelma

Toiminnon asettaminen ja sen k&ynnistdminen
my&hemmin painamalla jotakin kayttdpaneelin
symbolia.

Valmista ja pida

Pitda ruoan ldmpimana 30 minuuttia sen jalkeen
kun toiminto on paattynyt.

Ajan lisddminen

Ottaa kayttdon ja poistaa kaytosta ajan lisdystoi-
minnon.

Né&yton kontrasti

S&ataa nayton kontrastin asteittain.

Nayton kirkkaus

S&ataa nayton kirkkauden asteittain.

Valitse kieli

Asettaa nayton kielen.

Asnenvoimakkuus

S43taa painikkeiden ja da@nimerkkien d@nenvoi-
makkuuden asteittain.

Painikeaanet

Ota kayttoon ja poista kaytosta kosketuspainikkei-
den dénet. Virtakytkimen &anta ei voida kytkea
pois paalta.

Halytysaanet

Ottaa kayttoon ja poistaa kaytosta halytysaanet.
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Sym-  Alavalikko

boli

Kuvaus

Muistutus Puhdistamisesta

Muistuttaa laitteen puhdistustarpeesta.

@ Hajusuodatin

Ottaa kéyttoon ja poistaa kaytosta toiminnon. Es-
taa hajujen muodostumisen ruoanvalmistuksen ai-
kana. Kun toiminto on pois kéytdsta, se puhdistuu
automaattisesti saanndllisin valiajoin.

Esittelytila Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468
i Huolto Nayttaa ohjelmistoversion ja mallin.
(G_/,‘ Tehdasasetukset Palauttaa kaikki tehdasasetukset.

6.3 Uunitoiminnot

Uunitoiminto

Kayttstarkoitus

(%)

Kiertoilma

Korkeintaan kolmella kannatintasolla kypsentami-
nen samanaikaisesti ja ruokien kuivaus.Aseta
lampétila 20 - 40 °C alhaisemmaksi kuin toimin-
nossa: Yla + alaléampo.

)

Pizzatoiminto

Voimakkaamman ruskistuksen tai rapean pohjan
vaativien ruokien paistaminen yhdelld kannatinta-
solla. Saada lampatila 20 - 40 °C alhaisemmaksi
kuin toiminnossa: Yla + alaldmpd.

Matalalampo

Mureiden ja mehukkaiden paistien paistaminen.

(Q.o
i
_ Yla + alalampd Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdelld ta-
solla.
3z Pakasteet Pakasteruokien, kuten ranskalaisten, lohkoperu-
0 noiden, rapeiden kevatkaaryleiden valmistaminen.
A 24 Gratinointi Suurikokoisten luita siséltavien lihapalojen tai lin-
0 tupaistien paistaminen yhdellé kannatintasolla.
Gratinointi ja ruskistus.
yvve Maksigrilli Matalien suurien ruokamaarien grillaus seka leivan
paahtaminen.
woww  Grilli Matalien ruokien grillaus ja leivan paahtaminen.
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Uunitoiminto

Kayttdtarkoitus

Kostea kiertoilma

Energian saastaminen kypsentamisen aikana ja
ruokien kypsentaminen vuoissa yhdelld kannatin-
tasolla. Téman toiminnon avulla maaritetaan ener-
gialuokka standardin EN 60350-1 mukaisesti.

_ Lampimana pito Tarkoitettu ruokien lampimana pitdmiseen.

e Sulatus T&ta toimintoa voidaan kayttaa pakasteruokien,

( ] kuten vihannesten ja hedelmien, sulattamiseen.
Sulatusaika riippuu pakasteruoan maarésté ja
koosta.

Alalampd Rapeapohjaisten kakkujen paistaminen ja sailomi-
nen.
g Taikinan nostatus Hiivataikinan kontrolloitu nostatus ennen leipo-
( 0 mista.
_— Leipa Leivan valmistaminen.
¥9®¥  Paistos Uuniruokien, kuten lasagnen tai perunagratiinin
valmistaminen. Gratinointi ja ruskistus.
Sailonta Vihannessailykkeiden valmistus, esim. pikkelsit.
s Kuivaus Hedelma- (esim. omenat, luumut, persikat) ja vi-

( ] hannesviipaleiden (tomaatit, kesakurpitsa, sienet)
kuivaus.

. Lautasten lammitys Lautasten esildmmitys ennen tarjoilua.

(%

I Eko-paisto Témé toiminto mahdollistaa energiankulutuksen
i) optimoimisen kypsentdmisen aikana. Katso ruoan-

valmistustaulukoista vastaava toiminto (Turbo
Grilling) saadaksesi lisétietoja suositelluista ase-
tuksista.

6.4 Uunitoiminnon
kaynnistaminen

o hw =

Kytke laite toimintaan.
Valitse valikko: Uunitoiminnot.

Vahvista OK—painikkeella‘
Valitse uunitoiminto.

Vahvista OK-painikkeella.
Aseta ldmpdtila.

7. Vahvista OK—painikkeel la.

6.5 Kuumennuksen osoitin

Kun jokin uunitoiminto kytketaan paélle,
palkki tulee ndkyviin ndyttoon. Palkissa
nakyy, ettd |8mpatila nousee. Kun
lampétila on saavutettu, d&nimerkki
kuuluu kolme kertaa ja palkki vilkkuu ja
haviaa sen jalkeen.
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6.6 Pikakuumentumisen
merkkivalo

Tamé toiminto vahentaa
kuumennusaikaa.

Al3 laita ruokaa uuniin, kun
pikakuumennustoiminto on
toiminnassa.

7. KELLOTOIMINNOT

7.1 Kellotoimintojen taulukko

Kaynnista toiminto pitdmalla painiketta

oC . i
»= alhaalla 3 sekunnin ajan.
Kuumennuksen merkkivalo vilkkuu.

6.7 Jalkilampo

Kun laite kytketdan pois paaltd, ndytdssa
nakyy jalkildammaon merkkivalo. Lammon
avulla ruoka-aineksia voidaan pitéa
|&mpimana.

Kellotoiminto

Kayttotarkoitus

Ajanlaskennan asettaminen (maks. 2 h 30
min). Tama toiminto ei vaikuta millaan tavalla
laitteen toimintaan. Toiminto voidaan kytke&
toimintaan, vaikka laite olisi kytketty pois toi-
minnasta.

Aktivoi toiminto painamalla painiketta Q
Aseta minuutit painamalla N V ja kayn-

nistd painamalla OK.

Toiminta-ajan asettaminen (enintaan 23 tun-
tia ja 59 minuuttia).

Q Halytinajastin
! Kestoaika
S| Lopetus

Toiminnolla asetetaan uunitoimintojen sam-
mutusaika (enintdan 23 tuntia ja 59 minuut-
tia).

Jos aika asetetaan kellotoiminnolle, aika

kaynnistyy 5 sekunnin kuluttua.

@ Jos kéytat kellotoimintoja:
Kestoaika, Lopetus, laite

kytkee lampodvastukset pois

paaltd, kun asetusajasta on
kulunut 90 %. Laite kayttaa
jalkilampoa kypsennyksen

loppuvaiheessa, kunnes aika

loppuu (3 - 20 minuuttia).



7.2 Kellotoimintojen
asettaminen

(i)

Ennen kuin kaytat toimintoja:
Kestoaika, Lopetus,
uunitoiminto ja ldmpotila on
asetettava ensin. Laite
kytkeytyy automaattisesti
pois toiminnasta.

Voit kayttaa toimintoja:
Kestoaika ja Lopetus
samanaikaisesti, jos laite
halutaan kytkea
automaattisesti toimintaan ja
myShemmin pois
toiminnasta.

Toiminnot: Kestoaika ja
Lopetus eivat toimi
paistoldmpdmittaria
kaytettdessa.

1. Aseta uunitoiminto.

2. Paina @?-painiketta toistuvasti,
kunnes nayttoon tulee haluamasi
kellotoiminto ja vastaava symboli.

3. Aseta vaadittu aika painamalla N tai

V.

4. Vahvista OK-painikkeella.

Kun aika loppuu, laitteesta kuuluu

aanimerkki. Laite kytkeytyy pois

toiminnasta. Naytodssa nékyy viesti.

5. Aanimerkki voidaan deaktivoida
painamalla mita tahansa symbolia.

7.3 Valmista ja pida

Toiminnon edellytykset:

e Lampotilaksi on asetettu yli 80 °C.

e Toiminto: Kestoaika on asetettu.
Toiminto: Valmista ja pidé pitaa valmiin
ruoan ldmpimana 80 °C lampdtilassa 30

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

SUOMI

minuutin ajan. Se aktivoituu, kun
kypsennys- tai paistotoiminto paattyy.

Toiminto voidaan ottaa kaytté6n tai
poistaa kaytosta valikossa:
Perusasetukset.

1. Kytke laite toimintaan.

2. Valitse uunitoiminto.

3. Aseta lampétila yli 80 °C.

4. Paina painiketta @ toistuvasti,
kunnes naytossa nakyy: Valmista ja
pida.

5. Vahvista OK-painikkeella.

Kun ohjelman aika loppuu, laitteesta

kuuluu dénimerkki.

Toiminto jaa paélle, jos muutat

uunitoimintoja.

7.4 Ajan lisdaminen

Toiminto: Ajan lisddminen pidentaa
uunitoiminnon toiminta-aikaa, kun
Kestoaika on kulunut umpeen.

(i)

Tama soveltuu kaikkiin
uunitoimintoihin, joissa on
Kestoaika tai
Painoautomatiikka.
Toimintoa ei voida kayttaa
uunitoiminnoissa, joissa
kaytetaan
paistoldmpdmittaria.

1. Kun aika loppuu, laitteesta kuuluu
aanimerkki. Paina mitd tahansa
symbolia.

Naytossa nakyy viesti.

2. Paina painiketta @ kytkesksesi
toiminnon toimintaan tai peruuta

toiminto painamalla o
3. Aseta toiminnon kesto.

4. Paina painiketta OK.

8. AUTOMAATTISET OHJELMAT

15
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8.1 Verkkoreseptit

@ Téaman laitteen
automaattiohjelmien reseptit

ovat saatavilla
verkkosivuiltamme. Tarkista
laitteen tuotenumero sen
sisatilan etukehyksessa
olevasta arvokilvesté oikean
reseptikirjan l6ytamiseksi.

8.2 Avustava ruoanvalmistus
painikkeella
Reseptiautomatiikka

Laitteessa on lukuisia reseptejg, joita

voidaan kayttda. Reseptit ovat pysyvia,
eika niitd voi muuttaa.

1. Kytke laite toimintaan.
2. Valitse valikko: Avustava

ruoanvalmistus. Vahvista OK-
painikkeella.

3. Valitse kategoria ja ruokalaji. Vahvista

OK_painikkeella.

4. Valitse resepti. Vahvista OK-
painikkeella.

@ Kun kaytat toimintoa:
Manuaalinen, laite kayttaa

automaattisia asetuksia. Voit
muuttaa asetuksia, kuten
kaikissa muissakin
toiminnoissa.

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

9.1 Paistolampomittari

Sinun tulee asettaa kaksi lampétilaa:
uunin ldmpétila ja sisdlampétila.

Paistolampdmittari mittaa lihan
sisélampatilan. Kun lihan lampétila on
saavuttanut asetetun ldmpétilan, laite
kytkeytyy pois paalta.

8.3 Avustava ruoanvalmistus
jossa Painoautomatiikka

Kyseinen toiminto laskee automaattisesti
paistoajan. Toiminnon kéytto edellyttas,
ettd ruoka-aineksien paino asetetaan.

1. Kytke laite toimintaan.
2. Valitse valikko: Avustava

ruoanvalmistus. Vahvista OK-
painikkeella.
3. Valitse kategoria ja ruokalaji. Vahvista

OK painikkeella.
4. Valitse toiminto: Painoautomatiikka.

Vahvista OK-painikkeella.
5. Kosketa /\ tai V ruoan painon

asettamiseksi. Vahvista OK-
painikkeella.
Automaattinen ohjelma kéynnistyy.
6. Painoa voidaan muuttaa milloin

tahansa. Kosketa /\ tai V
muuttaaksesi painoa.

7. Kun aika loppuu, laitteesta kuuluu
danimerkki. Voit deaktivoida
danimerkin painamalla mité tahansa
symbolia.

K&anna ruokaa 30 minuutin
kuluttua joissakin ohjelmissa.
Naytdssa nékyy muistutus.

9. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

& HUOMIO!
Kayta vain laitteen mukana

toimitettua
paistolampdmittaria tai
oikeita varaosia.

@ Paistolampdmittari on
pidettéva lihassa ja sen

pistoke pistorasiassa koko
kypsennyksen ajan.

-

Kytke laite toimintaan.

2. Tydnna paistolampdmittarin karki
lihanpalan keskiosaan.

3. Liité paistolédmpomittarin pistoke

laitteen etukehyksessa olevaan

pistorasiaan.



SUOMI

Néytdssa nakyy paistolampodmittarin Grilli / uunipannu:

symboli. N . .
_ ' ) Tydnné uunipannu kannatintason
4. Paina /\ tai V alle 5 sekunnissa ohjauskiskojen valiin.

sisdlampdtilan asettamiseksi.

5. Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa
uunin lampétila.
Laite laskee likimaaraisen
poiskytkeytymisajan. Poiskytkeytymisaika
riippuu eri ruokamaaristd, asetetuista
l&mpatiloista (vahintédén 120 °C) ja
toimintatiloista. Laite laskee
poiskytkeytymisajan noin 30 minuutissa.
6. Muuta ruoan sisalédmpétilaa

painamalla @

Kun liha on kuumentunut asetettuun Paistoritild ja uunipannu yhdessa:
l&dmpétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki.
Laite kytkeytyy automaattisesti pois
toiminnasta.

7. Aéznimerkki voidaan deaktivoida

Paina uunipannu kannatinkiskon
ohjauskiskojen véliin ja paistoritila
ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.

painamalla mita tahansa symbolia.

8. Irrota paistoldmpdmittarin pistoke
pistorasiasta ja poista kypsennetty
ruoka uunista.

& VAROITUS!
Paistolampdmittari on

kuuma. Olemassa on
palovammojen vaara. Irrota
paistoldmpdmittarin paa ja

pistoke varoen.

T @ Lisavarusteiden oikeassa ja
9.2 Peltien ja ritilan vasemmassa yldosassa on

asettaminen kannattimille pienet lovet niiden
turvallisuuden

Paistoritila: parantamiseksi. Lovet
Paina ritila liukukiskojen valiin estavat myos kallistumisen.
kannatinkiskoon ja varmista, etta jalat Ritilén yléreuna estaa

osoittavat alaspain. keittoastioiden luisumisen.
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9.3 Teleskooppikannattimet -
Uunin lisdvarusteiden asennus

Ritilat voidaan asettaa ja poistaa
helpommin teleskooppikannattimien
avulla.

& HUOMIO!
Teleskooppikannattimia ei

saa pesta -
astianpesukoneessa. Ala
voitele
teleskooppikannattimia.

& HUOMIO!
Varmista, etta painat

teleskooppikannattimet
kokonaan laitteeseen ennen
uuninluukun sulkemista.

Paistoritila:

Aseta paistoritila
teleskooppikannattimien paélle niin, etta
jalat osoittavat alaspain.

@ Paistoritiléssd on korotetut
reunat, jotka estavat
keittoastian liukumisen pois
ritilalta.

10. LISATOIMINNOT

10.1 Oma ohjelma

Voit tallentaa omia suosikkiasetuksiasi,
kuten kestoaikoja, ldmpdtila-asetuksia tai
uunitoimintoja. Ne ovat kaytettavissa
valikossa: Oma ohjelma. Uuniin voi
tallentaa 20 ohjelmaa.

Ohjelman tallentaminen

1. Kytke laite toimintaan.

Aseta paistoritild ja uunipannu
teleskooppikannattimien paalle.

2. Aseta uunitoiminto tai
automaattiohjelma.

3. Kosketa painiketta @ toistuvasti,
kunnes ndytdssé ndkyy: TALLENNA.

4. Vahvista OK-painikkeella.

Nayttdon tulee ensimmainen vapaa
muistipaikka.

5. Vahvista OK-painikkeella.

6. Syota ohjelman nimi.
Ensimmainen kirjain vilkkuu.



7. Kosketa V tai /\ muuttaaksesi
kirjaimen.

8. Paina painiketta OK.

Seuraava kirjain vilkkuu.

9. Toista tarvittaessa vaihe 7.

10. Tallenna asetus painamalla ja
pitamalls alhaalla painiketta OK.
Kokonaisten muistipaikkojen yli voidaan

kirjoittaa. Kun ndytossa nékyy
ensimmainen vapaa muistipaikka,
kosketa V tai /\ ] ja paina OK clemassa
olevan ohjelman yllklrJ0|ttam|sekS|

Ohjelman nimea voidaan muuttaa
valikossa: Muokkaa ohjelman nimea.

Ohjelman kaynnistaminen

Kytke laite toimintaan.
Valitse valikko: Oma ohjelma.

Vahvista OK—painikkeella‘
Valitse suosikkiohjelmasi nimi.

5. Vahvista OK—painikkeella‘

Paina B9 siirtyéksesi suoraan valikkoon:
Oma ohjelma. Toimintoa voidaan
kayttaa, vaikka laite olisi kytketty pois
toiminnasta.

PO N=

10.2 Lapsilukon kayttdminen

Lapsilukko estaa laitteen kdynnistdmisen
vahingossa.

@ Jos Pyrolyysi-toiminto on
kaynnissd, luukku lukittuu
automaattisesti.
Viesti tulee nékyviin
nayttéon, kun kosketat
jotakin symbolia.

1. Kytke laite toimintaan.

2. Kosketa @ ja & -painikkeita
samanaikaisesti, kunnes nayttéon
ilmestyy viesti.

Lapsilukko-toiminto voidaan kytked pois

toiminnasta toistamalla vaihe 2.

10.3 Painikelukitus

Tama toiminto estaa uunitoiminnon
muuttamisen vahingossa. Voit kytked sen
paalle vain, kun laite on toiminnassa.

1. Kytke laite toimintaan.
2. Aseta uunitoiminto tai asetus.
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3. Paina painiketta @ toistuvasti,
kunnes naytossa nakyy:
Painikelukitus.

4. Vahvista OK-painikkeella.

@ Jos Pyrolyysi-toiminto on
kaynnissd, luukku on lukittu

ja avaimen symboli nakyy
naytossa.

Kytke toiminto pois paalta painamalla
@ Naytossa nakyy viesti. Paina
uudelleen @ ja vahvista painamalla OK.

Kun kytket laitteen pois
toiminnasta, toiminto
kytkeytyy my&s pois
toiminnasta.

10.4 Turvaohjelma

Toiminnon avulla voidaan asettaa
uunitoiminto (tai ohjelma) ja kayttaa sita
my&hemmin minka tahansa symbolin
painalluksella.

1. Kytke laite toimintaan.
2. Aseta uunitoiminto.

3. Paina painiketta @ toistuvasti,
kunnes néytossa nakyy: Kestoaika.

4. Aseta aika.

5

Paina painiketta @ toistuvasti,
kunnes néytossé nakyy:
Turvaohjelma.

6. Vahvista OK-painikkeella.
Paina mit& tahansa symbolia (lukuun

ottamatta symbolia CD ) kdynnistaéksesi
toiminnon: Turvachjelma. Valitsemasi
uunitoiminto kdynnistyy.

Kun uunitoiminto paattyy, laitteesta
kuuluu aanimerkki.
uunitoiminto on

4.
kaynnissa.

e Valikko: Perusasetukset
mahdollistaa seuraavan
toiminnon kytkemisen
péaélle ja pois paalta:
Turvaohjelma.

Painikelukitus palaa, kun
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10.5 Automaattinen
virrankatkaisu

Turvallisuussyisté laite kytkeytyy
automaattisesti pois p&alta jonkin ajan
kuluttua, jos jokin uunitoiminto on
kdynnissa ja asetuksiin ei tehda
muutoksia.

Lampétila (°C) Sammutusaika (h)

30-115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 245 59

250 - maksimilam- 1,5
potila

Automaattinen
virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen
kanssa: Uunivalo,
paistoldmpdmittari,Lopetus,
Kestoaika.

(i)

10.6 Nayton kirkkaus

Laitteessa on kaksi ndyton kirkkautta:

e Yokirkkaus: kun laite on kytketty pois
paaltd, ndytdn kirkkaus on alhaisempi
22:00 ja 6:00 vélisend aikana.

e Paivakirkkaus:

— kun laite on kytketty toimintaan.

— jos kosketat jotakin symbolia
yokirkkauden aikana (lukuun
ottamatta virtapainiketta), ndyttd
palaa paivakirkkaustilaan
seuraavan kymmenen sekunnin
ajaksi.

- jos laite on pois paalté ja asetat
toiminnon: Halytinajastin. Kun
toiminto paéattyy, ndyttd palaa
yOkirkkaustilaan.

10.7 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on toiminnassa,
jaédhdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti toimintaan laitteen
pintojen pitamiseksi viileina. Kun kytket
laitteen pois toiminnasta,
jaadhdytyspuhallin toimii edelleen, kunnes
laite on jadhtynyt.

10.8 Luukun mekaaninen
lukitus

Luukun lukitus ei ole kéytdssa, kun hankit
laitteen.

HUOMIO!

Liikuta luukun mekaanista
lukitusta vain vaakasuuntaan.
Al liikuta sitd
pystysuuntaan.

HUOMIO!
Al& paina luukun lukitusta
luukkua sulkiessasi.

10.9 Mekaanisen uunin
lukituksen kayttaminen

1. Aktivoi luukun lukitus vetdamalla
luukun lukitusta eteenpain, kunnes se
lukkiutuu paikalleen.

2. Poista luukun lukitus kaytosta
painamalla luukun lukitus takaisin
paneeliin.



10.10 Luukun avaaminen
mekaanisella uunin lukituksen
ollessa paalla.

Luukku voidaan avata, kun mekaaninen
uunin lukitus on paalla.

11. VIHJEITA JA NEUVOJA

& VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

@ Taulukoissa mainitut
ldmpétilat ja paistoajat ovat
ainoastaan suuntaa antavia.
Lampédtila ja paistoaika
riippuvat reseptista sekd
kaytettyjen ainesten laadusta
ja maarasta.

11.1 Luukun sisdosa
Joissakin malleissa luukun sisépuolelle
on merkitty:

e Kannatintasojen numerot.

e Tietoja uunitoiminnoista, usein
valmistettavien ruokien suositellut
kannatintasot ja lampdtilat.

11.2 Neuvoja uunin erityisiin
toimintoihin

Lampiméana pito

Kayta tata toimintoa ruoan ldmpimana
pitamiseen.

Lampaotila sdatyy automaattisesti arvoon
80 °C.
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1. Paina luukun lukitusta kevyesti.
2. Avaa luukku vetamalla sita kahvasta.

Jos painat luukun lukitusta
napsautukseen saakka, luukun lukitus
kytkeytyy pois paalta.

Lautasten lammitys

Lautasten ja ruoka-astioiden
[Gmmittamiseen.

Aseta lautaset ja astiat tasaisesti uunin
ritilalle. Vaihda astioiden paikkaa, kun
[&mmitysajasta on kulunut puolet (vaihda
astioiden paikkoja ylh&alta alas).

Automaattinen |&ampétila on 70 °C.

Suositeltu kannatintaso: 3.

Taikinan nostatus

Voit kdyttaa tata automaattista toimintoa
kaikkiin haluamiisi hiivataikinaresepteihin.
Se luo hyvat olosuhteet taikinan
nostattamista varten. Aseta taikina
astiaan, joka on riittavan suuri
nostattamista varten ja peita se kostealla
pyyhkeelld tai tuorekelmulla. Aseta
uuniritild ensimmaiselle tasolle ja laita
astia uuniin. Sulje ovi ja aseta toiminto:
Taikinan nostatus. Aseta tarvitsemasi
aika.

11.3 Leivonnaisten
paistaminen
e Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin

entinen laitteesi. Kayta aikaisemmin
kayttdmiesi asetusten (lampétila,
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paistoaika) ja kannatintasojen sijaan
taulukossa mainittuja asetuksia.

e Ensimmaiselld kerralla valmistaja
suosittelee alhaisemman [&dmpétilan

kayttamista.

e Jos et |6ydd omaan resepitiisi sopivia
ohjearvoja, sovella jonkin ldhes
samanlaisen leivonnaisen tietoja.

e Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentaa
paistoaikaa 10 — 15 minuuttia.

e Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset

paistamisen alkuvaiheessa. Tassa
tapauksessa lampdtila-asetusta ei
pida muuttaa. Erot tasaantuvat
paistumisen jatkuessa.

e Jos paistoaika on pitka, voit kayttaa

voivat ruskistua epéatasaisesti

11.4 Leivontavinkkeja

hyvaksesi jalkilampoé ja sammuttaa
uunin n. 10 minuuttia ennen
paistoajan paattymista.
Pakasteita sulatettaessa uunipellit voivat
véantyd uunin toiminnan aikana.
Jaahtyessaan uunipellit palautuvat
kuitenkin alkuperaiseen muotoonsa.

Leivontatulos

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kakun pohja ei ole riittdvan
ruskea.

Kannatintaso on virheellinen.

Laita kakku alemmalle kan-
natintasolle.

Kakku laskeutuu, se on taiki-
nainen tai liian kostea.

Uunin lampdtila on liian kor-
kea.

Kayta seuraavalla kerralla
hiukan alhaisempaa lampoti-
laa.

Kakku laskeutuu, se on taiki-
nainen tai liian kostea.

Liian lyhyt paistoaika.

Pidenné paistoaikaa. Kyp-
sennysaikaa ei voi lyhent&a
asettamalla korkeampi
lampétila.

Kakku laskeutuu, se on taiki-
nainen tai liian kostea.

Taikinassa on lilkaa nestetta.

Kayta véahemman nestetta.
Varmista, etta sekoitusaika
on oikea, erityisesti kun val-
mistat taikinan monitoimiko-
neella.

Kakku on liian kuiva.

Uunin lampdtila on liian mat-
ala.

Kayta seuraavalla kerralla
korkeampaa uunin lampati-
laa.

Kakku on liian kuiva.

Liian pitka paistoaika.

Kayta seuraavalla kerralla ly-
hyempaa paistoaikaa.

Kakku ruskistuu epatasaises-
ti.

Liian korkea paistolampétila
ja liian lyhyt paistoaika.

Alenna uunin lampétilaa ja
pidenna paistoaikaa.

Kakku ruskistuu epatasaises-
ti.

Taikina on jakautunut epéta-
saisesti.

Jaa taikina tasaisesti leivin-
pellille.

Kakku ei paistu ilmoitetussa
paistoajassa.

Uunin lampétila on liian mat-
ala.

Kayta seuraavalla kerralla
hiukan korkeampaa uunin
[&mpdtilaa.
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Ruokalaji

Toiminto

Lampétila (°C)

Aika (min)

Kannatintaso

Maustekakku /
briossi

Kiertoilma

150 - 160

50-70

1

Hiekkakakku /
kuninkaankakku

Kiertoilma

140 - 160

70-90

Fatless sponge
cake / Rasvaton

sokerikakku

Kiertoilma

140- 150

3550

Fatless sponge
cake / Rasvaton

sokerikakku

Yla + alaléampd

160

35-50

Kakkupohja
murotaikinasta

Kiertoilma

170 - 180"

10-25

Kakkupohja vat-
katusta taikinas-
ta

Kiertoilma

150 - 170

20-25

Apple pie /
Omenapiiras (2
vuokaa, @ 20
cm)

Kiertoilma

160

60 - 90

Apple pie /
Omenapiiras (2
vuokaa, @ 20
cm)

Yla + alalampo

180

70-90

Juustopiiras

Yla + alaléampo

170 - 190

60 - 90

1) Esikuumenna uuni.

Leivinpellilld paistettavat kakut / leivonnaiset / leivat

Ruokalaji Toiminto Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Pullapitko / - Yla + alalampd 170 - 190 30-40 3

kranssi

Joulupulla (stol- Y13 + alaldmpd 140 _ 1801 50-70 2

len)
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Ruokalaji

Toiminto

Lampétila (°C)

Aika (min)

Kannatintaso

Leipa (ruisleipa):

1. Paistopro-
sessin en-
simmainen
osa.

2. Paistopro-
sessin toi-
nen osa.

Yla + alalampo

1. 230M
2. 160-180

1. 20
2. 30-60

1

Tuulihatut/
eclair-leivokset

Yla + alalampd

190 - 2101

20- 35

Kaaretorttu

YI& + alaléampd

180 - 2001

10-20

Strosselikakku,
kuiva

Kiertoilma

150 - 160

20 - 40

Voilla leivottu

manteli- / soker-

ikakku

Yl + alalampo

190 - 2101

20-30

Marja-/hedelma-
piirakka (hiivatai-

kina / vatkattu
taikina)2)

Kiertoilma

150

35-55

Marja-/hedelma-
piirakka (hiivatai-

kina / vatkattu
taikina)2)

Yla + alalampd

170

35-55

Marja-/hedelma-

piirakka, muro-
taikinapohja

Kiertoilma

160 - 170

40-80

Pellilla paistetut
leivonnaiset, ar-
kalaatuinen
tayte (esim. rah-
ka, kerma, vanu-
kas)

Yla + alalampd

160 - 1801

40-80

1) Esikuumenna uuni.

2) Uunipannussa.

Pikkuleivat

Ruokalaji

Toiminto

Lampétila (°C)

Aika (min)

Kannatintaso

Murotaikinapik-
kuleivat

Kiertoilma

150 - 160

10-20

3
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Ruokalaji Toiminto Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Short bread / Kiertoilma 140 20 - 35 3
Murokeksit / tai-

kinasuikaleet

Short bread / Y& + alaldampd 1401 20 - 30 3
Murokeksit / tai-

kinasuikaleet

Pikkuleivat vat-  Kiertoilma 150 - 160 15-20 3
katusta taikinas-

ta

Munanvalkuai- Kiertoilma 80 - 100 120 - 150 3
sleivonnaiset /

marengit

Mantelileivokset Kiertoilma 100 - 120 30-50 3
Hiivataikinasta Kiertoilma 150 - 160 20 - 40 3
leivotut pikkulei-

vat

Lehtitaikinapik-  Kiertoilma 170 - 180" 20- 30 3
kuleivat

Sampylat Kiertoilma 1601 10 - 25 3
Sémpylét Yla + alalémpé 190_2101) 10-25 3
Small cakes / Kiertoilma 1501 20- 35 3
Pienet kakut (20

kpl/pelti)

Small cakes / Yl + alaldampd  1701) 20 - 30 3
Pienet kakut (20

kpl/pelti)
1) Esikuumenna uuni.

11.6 Paistokset ja gratiinit

Ruokalaji Toiminto Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Makaronilaatik-  Yla + alaléampd 180 - 200 45 - 60 1
ko

Lasagne Yl& + alalédmps 180 - 200 25-40 1
Vihannesgratii-  Gratinointi 160 - 170 15-30 1
ni

Juustokuorrut-  Kiertoilma 160 - 170 15-30 1

teiset patongit
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Ruokalaji Toiminto Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Makeat kohok-  YI& + alalampo 180 - 200 40 - 60 1

kaat

Kalalaatikko Yla + alalampd 180 - 200 30 - 60 1

Téytetyt vihan-  Kiertoilma 160 - 170 30-60 1

nekset

1) Esikuumenna uuni.

11.7 Kostea kiertoilma

Ruokalaji Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Makaronivuoka 200 - 220 35-45 3
Perunapaistos 180 - 200 60-75 3
Moussaka 170 - 190 55-70 3
Lasagne 180 - 200 60-75 3
Cannelloni 170-190 55-70 3
Leipavanukas 180 - 200 45 - 60 3
Riisivanukas 170 - 190 40 - 55 3
Omenakakku vatkatusta taiki- 160 - 170 55-70 3

nasta (pyorea kakkuvuoka)

Vehnaleipa 190 - 200 40 - 50 3

11.8 Paistaminen useilla
kannatintasoilla

Valitse toiminto: Kiertoilma.

Leivinpellilla paistettavat kakut / leivonnaiset / leivat

Ruokalaji Lampotila (°C)  Aika (min) Kannatintaso

2 tasoa 3 tasoa
Tuulihatut / 160 - 1801) 25-45 1/4 -
eclair-leivokset
Muropiirakka, 150 - 160 30-45 1/4 -
kuiva

1) Esikuumenna uuni.
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Ruokalaji Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso

2 tasoa 3 tasoa
Murotaikinapik- 150 - 160 20 - 40 174 1/3/5
kuleivat
Short bread / 140 25-45 1/4 1/3/5
Murokeksit / tai-
kinasuikaleet
Pikkuleivat vat- 160 - 170 25-40 1/4 -
katusta taikinas-
ta
Munanvalkuai- 80 - 100 130-170 1/4 -
sleivonnaiset,
marengit
Mantelileivokset 100 - 120 40 - 80 1/4 -
Hiivataikinasta 160 - 170 30- 60 1/4 -
leivotut pikkulei-
vat
Lehtitgikinalei— 170 - 1801 30 - 50 1/4 -
vonnaiset
Sampylat 180 20 - 30 1/4 -
Small cakes / 1501 23-40 1/4 -
Pienet kakut (20
kpl/pelti)
1) Esikuumenna uuni.
11.9 Pizzatoiminto
Ruokalaji Lampaétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Pizza (ohut) 200 - 2301)2) 15-20 2
Pizza (runsastayttei- 180 - 200 20- 30 2
nen)
Piiras 180 - 200 40 - 55 1
Pinaattipiiras 160 - 180 45-60 1
Kinkkupiiras 170 - 190 45-55 1
Sveitsiléinen juusto- 170 - 190 45-55 1
piirakka
Omenakakku, kuor- 150 - 170 50 - 60 1

rutettu




28

www.aeg.com

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Vihannespiiras 160 - 180 50 - 60 1
Kohottamaton leipd 530 _9501) 10 - 20 2
Voitaikinapohjainen 1,4 _ 10" 45-55 2

piiras

Flammekuchen (sak- 530 _o501) 12-20 2

salainen pizzatyyppi-

nen ruoka)

Piroggen (venaldinen 150 _2go™) 15-25 2

umpeen leivottu piz-

za, calzone)

1) Esikuumenna uuni.

2) Uunipannussa.

11.10 Lihan paistaminen

o K&ytd paistamisessa lammadnkestévia
uunivuokia (lue valmistajan ohjeet).
e Suurikokoiset paistit voi laittaa

suoraan uunipannulle tai paistoritilan

paélle, jonka alla on uunipannu (jos
olemassa).

e Paista vaharasvainen liha
paistovuoassa kannella peitettyna.
Nain liha pysyy mehukkaampana.

e Jos haluat pinnan ruskistuvan, paista
liha paistovuoassa ilman kantta.

e Suosittelemme 1 kg tai sitd enemman

painavan lihan ja kalan paistamista
laitteessa.

11.11 Lihan paistotaulukot

Kaada vahén nestettd uunipannuun
vélttéddksesi ruoasta erittyvan
lihanesteen tai rasvan kiinnipalamisen.
K&énna paistia tarvittaessa, kun
paistoajasta on kulunut 1/2 - 2/3.
Valele suurien lihojen ja kanan paalle
niista tulevia nesteitd useita kertoja
paistamisen aikana. Valelu parantaa
lopputulosta.

Kytke laite pois toiminnasta noin 10
minuuttia ennen paistoajon
paattymista jalkilBmmon
hyodyntamiseksi.

Naudanliha
Ruokalaji Ma&ara Toiminto Lampétila Aika (min) Kannatinta-
(°C) so

Patapaisti 1-15kg Yla + alalam- 230 120 - 150 1
po

Paahtopaisti tai  per Gratinointi 190-2001 9-6 1

filee: puoliraaka paksuus/cm

Paahtopaisti tai  per Gratinointi 180-190" ©6-8 1

filee: puolikypsd paksuus/cm

Paahtopaisti tai  per Gratinointi 170-1801 8-10 1

filee: kypsa paksuus/cm

1) Esikuumenna uuni.
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Porsaanliha
Ruokalaji Maara Toiminto Lampédtila Aika (min) Kannatinta-
(°C) so
Lapa / kinkku/ 1-1,5kg Gratinointi 160 - 180 90-120 1
selka
Kyljykset / sian-  1-1,5kg Gratinointi 170 - 180 60 - 90 1
kylki
Lihamureke 750g-1kg Gratinointi 160 - 170 50 - 60 1
Porsaan potka- 750 g-1kg  Gratinointi 150 - 170 90 - 120 1
paisti (esikyp-
sennetty)
Vasikanliha
Ruokalaji Maéra (kg) Toiminto Lampétila Aika (min) Kannatinta-
(°C) so
Vasikanpaisti 1 Gratinointi 160 - 180 90 - 120 1
Vasikanreisi 1,5-2 Gratinointi 160 - 180 120-150 1
Lammas
Ruokalaji Maara (kg) Toiminto Lampétila Aika (min) Kannatinta-
(°C) so
Lampaanrei- 1-1,5 Gratinointi 150-170 100-120 1
si / lammas-
paisti
Lampaansel- 1-1,5 Gratinointi 160 - 180 40 - 60 1
ka
Riista
Ruokalaji Maara Toiminto Lampétila Aika (min) Kannatinta-
(°C) so
Jéniksenkoi- 1 kg:aan Yl + alalam- 5341) 30-40 1
vet / -selka saakka pd
Kauriin-/ 1,5-2kg Yla + alalam- 210 - 220 35-40 1
hirvenselka po
Kauriin-/ 1,5-2kg Yla + alalédm- 180 - 200 60 - 90 1
hirvenreisi pd

1) Esikuumenna uuni.
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Lintupaisti
Ruokalaji Maara Toiminto Lampétila Aika (min) Kannatinta-
(°C) so
Linnunliha 200 - 250 Gratinointi 200 - 220 30-50 1
paloina a/kpl
Broilerinpuo- 400-500g/ Gratinointi 190 - 210 35-50 1
likkaat kpl
Broileri, kana 1-1,5kg Gratinointi 190 - 210 50-70 1
Ankka 1,5-2kg Gratinointi 180 - 200 80 - 100 1
Hanhi 3,5-5kg Gratinointi 160 - 180 120 - 180 1
Kalkkuna 2,5-3,5kg Gratinointi 160 - 180 120 - 150 1
Kalkkuna 4-6kg Gratinointi 140 - 160 150 - 240 1
Kala (haudutettu)
Ruokalaji Maara (kg)  Toiminto Lampétila Aika (min) Kannatinta-
(°C) so
Kokonainen 1-1,5 Yla + alalam- 210 - 220 40 - 60 1
kala po
11.12 Grilli e Grillaa vain matalia liha- tai kalapaloja.

e Grillaa aina ldmpdtilan
maksimiasetuksella.

e Aseta ritild grillaustaulukossa
suositellulle kannatintasolle.

e Laita uunipannu aina ensimmaiselle
kannatintasolle rasvan kerdamiseksi.

e Esikuumenna uunia aina tyhjana 5
minuuttia grillitoiminnolla.

HUOMIO!

Grillauksen aikana uunin
luukun on aina oltava kiinni.

Grilli

Ruokalaji Lampédtila (°C)  Aika (min) Kannatintaso

1. puoli 2. puoli

Paahtopaisti 210 - 230 30-40 30-40

Naudanfilee 230 20 - 30 20 - 30

Porsaan selka- 210 - 230 30-40 30-40

paisti

Vasikan selka- 210 - 230 30-40 30-40

paisti

Lampaan selka- 210 - 230 25-35 20 - 25

paisti

Kokonainen ka- 210 - 230 15-30 15-30 3/4

la, 500 - 1000 g
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Maksigrilli

Ruokalaji Aika (min) Kannatintaso
1. puoli 2. puoli

Burgers / Jauheliha-  8-10 6-8 4

pihvit

Porsaanfilee 10-12 6-10 4

Makkarat 10-12 6-8 4

Naudanfilepihvit / 7-10 6-8 4

vasikanlihapihvit

Toast / Paahtoleivat  1-3 1-3 5

Taytetyt paahtoleivat 6 -8 4

11.13 Pakasteet

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso

Pizza, pakaste 200 - 220 15-25 2

Pizza American, pak- 190 - 210 20-25 2

aste

Pizza, kylma 210-230 13-25 2

Pizzapalat, pakaste 180 - 200 15-30 2

Ranskalaiset perunat, 200 - 220 20- 30 3

ohuet

Ranskalaiset, paksut 200 - 220 25-35 3

Lohkoperunat/Kroke- 220 - 230 20 - 35 3

tit

Rostiperunat 210-230 20- 30 3

Lasagne/Cannelloni, 170 - 190 35-45 2

tuore

Lasagne/Cannelloni, 160 - 180 40 - 60 2

pakaste

Uunijuusto 170-190 20- 30 3

Kanan siipipalat 190 - 210 20-30 2

Pakastetut valmisateriat

Ruokalaji

Toiminto

Lampétila (°C)

Aika (min)

Lampétila (°C)

Pakastepizza

Yla + alalampd

Noudata valmis-
tajan ohjeita

Noudata valmis- 3
tajan ohjeita
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Ruokalaji

Toiminto

Lampétila (°C)

Aika (min)

Lampétila (°C)

Ranskalaiset pe-

runat? (300 -
600 g)

Yla + alalampo
tai Gratinointi

200 - 220

Noudata valmis-
tajan ohjeita

3

Patongit

Yla + alalampd

Noudata valmis-
tajan ohjeita

Noudata valmis-
tajan ohjeita

3

Hedelmakakku

YI& + alaléampo

Noudata valmis-
tajan ohjeita

Noudata valmis-
tajan ohjeita

3

1 Kasnna ranskanperunoita valilla 2-3 kertaa.

toimintaa 80 °C. Al3 kayta tata toimintoa
kanan valmistamiseen.

11.14 Matalalampo

Kayta tatad toimintoa vdharasvaisten ja
mehukkaiden liha- ja kalapalojen
valmistamiseen kayttdmalla korkeintaan
65 °C paistolampomittarin lampétilaa.
Matalalédmpé ei sovi lihapatojen tai
rasvaisen porsaanpaistin valmistamiseen.
Voit kayttaa paistoldmpdmittaria lihan
oikean sisadlédmpétilan varmistamiseen (ks.
taulukko Paistolampomittari).

Al kayta kantta kyseist3
toimintoa kaytettdessa.

Paista lihaa pannussa keittotasolla
erittain korkealla tehotasolla 1-2
minuutin ajan kummaltakin puolelta.
2. Aseta liha kuumassa uunipannussa
uunin ritilan paalle.
3. Aseta paistolampdmittari lihaan.
Ensimmaisten 10 minuutin aikana voit 4. Valitse toiminto: Matalalampé ja
asettaa uunin lampétilan vélille 80 °C - aseta oikea sisalampétila.
150 °C. Oletusarvo on 90 °C. Kun
l&mpatila on asetettu, uuni jatkaa

Ruokalaji Maara (kg) Lampétila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Paahtopaisti 1-15 120 120-150 1
Naudanfilee 1-1,5 120 90 - 150 3
Vasikanpaisti 1-1,5 120 120 - 150 1
Pihvit 02-03 120 20-40 3

o Al3 peité ruokaa kulholla tai lautasella,
muutoin sulatusaika voi olla pitempi.

11.15 Sulatus

e Poista pakkausmateriaalit ja aseta
ruoka lautaselle.

e Kaytd ensimmaista kannatintasoa
alhaalta lukien.
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Ruokalaji Maara Sulatusaika Jalkisulatu- Kommentit
(min) saika (min)
Kana 1 kg 100 - 140 20-30 Aseta broileri suurikokoiselle va-

dille ylosalaisin kd&nnetyn aluslau-
tasen paalle. K&&nna kypsennyk-
sen puolivélissa.

Liha 1 kg 100 - 140 20-30 Kaanna kypsennyksen puolivalissa.
Liha 500 g 90-120 20-30 Kaannéa kypsennyksen puolivélissa.
Taimen 150 g 25-35 10-15 -

Mansikat 300 g 30-40 10-20 -

Voi 250 g 30-40 10-15 -

Kerma 2x200g 80 - 100 10-15 Vatkaa kerma, kun se on edelleen

hiukan jagssa.

Gateau 1,4 kg 60 60 -

(peruna-

laatikko)

11.16 Sailonta

e Kaytd ainoastaan samankokoisia
kaupoista saatavilla olevia
sailontapurkkeja.

o Ala kayta kierrekorkillisia ja
pikalukittavia lasipurkkeja tai
metallitdlkkeja.

e Kéytd ensimmaista kannatintasoa
alhaalta laskettuna.

e Aseta leivinpellille korkeintaan kuusi
yhden litran sailontapurkkia.

e Taytd purkit tasaisesti ja sulje
kiristimella.

Pehmeat marjat/hedelmat

e Purkit eivat saa koskettaa toisiaan.

e Kaada noin 1/2 litraa vetta
leivinpellille, jotta uunissa on riittavasti
kosteutta.

e Kun neste alkaa kiehua kevyesti
ensimmaisissé purkeissa (litran
purkissa noin 35 - 60 minuutin
kuluttua), katkaise virta uunista tai
alenna lédmpétila 100 °C:seen (katso
taulukko).

Ruokalaji Lampétila (°C) Keittoaika siitd, kun Jatka keittamista
kiehuminen alkaa 100 °C:ssa (min)
(min)

Mansikat / mustikat / 160 - 170 35-45 -

vadelmat / kypsat
karviaiset
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Kivelliset hedelmat

Ruokalaji Lampétila (°C) Keittoaika siita, kun Jatka keittadmista
kiehuminen alkaa 100 °C:ssa (min)
(min)

P&arynat / kvittenit/ 160 - 170 35-45 10-15

luumut

Vihannekset

Ruokalaji Lampotila (°C) Keittoaika siita, kun Jatka keittdmista
kiehuminen alkaa 100 °C:ssa (min)
(min)

Porkkanat! 160-170 50 - 60 5-10

Kurkut 160-170 50 - 60 -

Pikkelsi 160-170 50 - 60 510

Kyssakaali / herneet / 160 - 170 50-60 15-20

parsa

1) J5t3 uuniin sen sammuttamisen jalkeen.

11.17 Kuivaus kuivausajan puolessa valissa, avata
" o . uunin luukku ja antaa sen jaahtya yon

e Peitd uunipellit leivinpaperilla. yli kuivauksen loppuun

e Parempien tuloksien saavuttamiseksi suorittamiseksi.

on suositeltavaa sammuttaa uuni

Vihannekset

Ruokalaji Lampotila (°C)  Aika (h) Kannatintaso

1 taso 2 tasoa
Pavut 60-70 6-8 3 174
Paprikat 60-70 5-6 3 174
Vihannekset ha- 60 - 70 5-6 3 1/4
panruokiin
Sienet 50 - 60 6-8 3 1/4
Yrtit 40 - 50 2-3 3 174
Hedelmat
Ruokalaji Lampédtila (°C)  Aika (h) Kannatintaso

1 taso 2 tasoa
Luumut 60-70 8-10 3 1/4
Aprikoosit 60-70 8-10 3 174
Omenaviipaleet 60 -70 6-8 3 1/4
Paarynat 60-70 6-9 3 1/4




11.18 Leipa

Esikuumennusta ei suositella.

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Vehnéleipa 180 - 200 40 - 60 2
Patonki 200 - 220 35-45 2
Briossi 180 - 200 40 - 60 2
Ciabatta 200 - 220 35-45 2
Tattarileipa 190 - 210 50-70 2
Ruisleipa 180 - 200 50-70 2
Taysjyvaleipa 170 - 190 60-90 2

11.19 Paistolampomittarin taulukko

Naudanliha
Ruokalaji Ruoan sisalampétila (°C)
Puoliraaka kylkipaisti / filee 45 - 50
Puolikypsa kylkipaisti / filee 60 - 65
Kypsa kylkipaisti / filee 70-75
Porsaanliha
Ruokalaji Ruoan sisalampétila (°C)
Porsaan lapapaisti / kinkku / selképaisti 80 - 82
Kyljys (selkd) / kassler 75-80
Lihamureke 75 -80
Vasikanliha
Ruokalaji Ruoan sisédldmpétila (°C)

Vasikanpaisti

75-80

Vasikanreisi 85-90
Lammas
Ruokalaji Ruoan siséldmpétila (°C)

Lampaanviulu

80 -85

Lampaanselka

80 -85

Lammaspaisti / lampaanviulu

70-75
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Riista
Ruokalaji Ruoan sisadldmpétila (°C)
Jéniksenselka 70-75
Janiksenkoivet, -reidet 70-75
Janis, kokonainen 70-75
Kauriin-/hirvenselka 70-75
Kauriin-/hirvenreisi 70-75
Kala
Ruokalaji Ruoan sisélampétila (°C)
Lohi 65-70
Taimenet 65-70
12. HOITO JA PUHDISTUS
VAROITUS! 12.2 Kannattimien
Lue turvallisuutta koskevat

I Puhdista uuni poistamalla kannattimet.
uvut.
1. Veda uunipeltien kannatinkiskon

etuosa irti sivuseinasta.

12.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia a

e Puhdista laitteen etupinnat
[&mpimalla vedelld ja miedolla Al
pesuaineella kdyttden pehmeaa .
puhdistusliinaa.

e Kaytd metallipintojen puhdistuksessa
erityistad puhdistusainetta.

e Puhdista laite sisalta jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden

VE=

ruokaroiskeiden kertyminen voi johtaa

tulipaloon. Riski on suurempi 2. Veda uunipeltien kannatinkiskon
grillipannussa. takaosa irti seindsté ja poista se.

e Poista itsepintaiset tahrat erityisella

uuninpuhdistusaineella. \ (

e Puhdista kaikki lisdvarusteet kdytén (Cal
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pehmeda liinaa, lamminta vetta ja I
puhdistusainetta.

e Jos kaytat tarttumattomia varusteita,
4la puhdista niita voimakkailla
pesuaineilla, terédvareunaisilla esineilla 1 §
tai pese niité astianpesukoneessa.
Muutoin tarttumaton pinta voi

T
v

T

T

vaurioitua. Kiinnitd uunipeltien kannatinkiskot
takaisin paikalleen suorittamalla



toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Teleskooppikannattimien
kiinnitystappien on
osoitettava etuosaan pain.

12.3 Pyrolyysi

& HUOMIO!
Poista kaikki lisédvarusteet ja

irrotettavat uunipeltien
kannatinkiskot.

@ Pyrolyysipuhdistus ei voi
kaynnistya:

e Jos paistoldmpdmittarin pistoketta ei
ole poistettu pistorasiasta.

e Jos uuninluukkua ei ole suljettu
kokonaan.

Poista suurin lika ensin kasin.

& HUOMIO!
Jos samaan kaappiin on

asennettu muita laitteita, ala
kayta niitd samaan aikaan
seuraavan toiminnon kanssa:
Pyrolyysi. Se voi vahingoittaa
laitetta.

1. Puhdista luukun sisdpinta kuumalla
vedellg, jotta jadmat eivat palaisi
sithen kuuman ilman vuoksi.

2. Kytke laite paalle ja valitse
paavalikosta toiminto: Pyrolyysi.

Vahvista OK-painikkeella.
3. Aseta puhdistuksen kesto:

Lisatoiminto Kuvaus

Pikapesu 1 h alhaiselle
likaisuusta-
solle

Normaali 1 h 30 min
normaalille li-

kaisuustasolle

2 h 30 min
suurelle likai-
suustasolle

Intensiivinen

4. Vahvista koskettamalla painiketta
OK.
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Kun pyrolyysipuhdistus
kaynnistyy, laitteen luukku
lukittuu ja lamppu sammuu.

(=

Pyrolyysipuhdistus voidaan
lopettaa ennen sen
paattymista kytkemalld laite
pois toiminnasta.

(=

VAROITUS!

Kun toiminto on suoritettu,
laite on hyvin kuuma. Anna
sen jadhtyd. Olemassa on
palovammojen vaara.

@ Kun toiminto on suoritettu,
luukku on lukittu
jaéhdytysvaiheen ajan.
Joitakin laitteen toimintoja ei
voida kayttaa
jaéhdytysjakson aikana.

12.4 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Voit poistaa luukun ja sen sisalla olevat
lasilevyt niiden puhdistamiseksi.
Lasilevyjen lukumaéré vaihtelee
mallikohtaisesti.

VAROITUS!

Ole varovainen irrottaessasi
laitteen luukkua. Luukku on
painava.

1. Avaa luukku kokonaan auki.
2. Paina saranoissa olevat lukitusvivut
(A) adariasentoon.

3. Sulje uunin luukku ensimmaiseen
avausasentoon (noin 70° kulma).

4. Tartu luukkuun késin kummaltakin
puolelta ja veda se irti laitteesta
yldspain suuntautuvassa kulmassa.

5. Aseta luukku ulompi puoli alaspéin
pehmeille ja vakaalle alustalle.
Talldin se ei naarmuunnu.
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6. Pida kiinni luukun yl&reunassa 1. Kytke laite pois paalta.
olevasta listasta (B) kummaltakin 2. lIrrota sulakkeet sulaketaulusta tai
puolelta ja tydnna sisédénpain siten, katkaise virta paakytkimesta.

ettd kiinnitystiiviste vapautuu.

Ylalamppu

1. Irrota suojalasi kiertamalla sita
vastapaivaan.

) (C

7. Irrota luukun reunalista vetdamalla sita —
eteenpain. N ‘ ‘ /.

8. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda 2. Puhdista suojalasi.

ne yksi kerrallaan ulos ohjauskiskosta. 3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
l&mmonkestavaan lamppuun.
4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

Sivulamppu

1. Poista vasen kannatinkisko
paastéksesi lamppuun.

2. lrrota suojalasi kapealla ja tylpalla
esineelld (esim. teelusikalla).

9. Puhdista lasi vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevy
varoen.

Puhdistettuasi lasilevyn ja luukun asenna

ne takaisin paikalleen. Noudata edella ‘[

mainittuja ohjeita painvastaisessa

jarjestyksessa. Kiinnitd ensiksi pienin \
lasilevy, sitten suurempi/suuremmat.

12.5 Lampun vaihtaminen

)/

Peitd laitteen pohja kankaalla. Se estaa

lampun suojalasin ja uunin k.)
.. . | —
vaurioitumisen.

& VAROITUS!
Sahkoiskuvaara! Irrota sulake Puhdista suojalasi.
ennen lampun vaihtamista. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
Lamppu ja lampun suojalasi lammadnkestavaan lamppuun.
voivat olla kuumia. Kiinnitd suojalasi paikalleen.
Asenna vasen kannatin.

bl o]

ou

13. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.



13.1 Kayttohairiot
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Uuni ei kytkeydy toimintaan
eika sitd voida kayttaa.

Uunia ei ole kytketty séhko-
verkkoon tai se on liitetty
sahkoverkkoon virheellisesti.

Tarkista etta uuni on liitetty
oikein sahkoverkkoon (ks.
kytkentékaavio, jos saatavil-
la).

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke uuni toimintaan.

Uuni ei kuumene.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kello.

Uuni ei kuumene.

Tarvittavia asetuksia ei ole
tehty.

Varmista, etta asetukset ovat
oikein.

Uuni ei kuumene.

Automaattinen virrankatkai-
su on toiminnassa.

Katso kohta "Automaattinen
virrankatkaisu".

Uuni ei kuumene.

Lapsilukko on kytketty toi-
mintaan.

Katso kohta "Lapsilukon
kayttdminen".

Uuni ei kuumene.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.

Sulje luukku kokonaan.

Uuni ei kuumene.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahairi-
on syyna sulake. Jos sulake
palaa aina uudelleen, kdanny
sahkdalan ammattilaisen
puoleen.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.

Naytossa nakyy F111.

Paistolampdmittarin pistoke
on asetettu virheellisesti pis-
torasiaan.

Kytke paistolampdmittarin
pistoke mahdollisimman sy-
vélle pistorasiaan.

Naytossa nakyy virhekoodi,
jota ei ole tassa taulukossa.

Kyseessa on sédhkohairio.

o Kytke laite pois paalta ir-
rottamalla ja kiinnittamal-
|& sulaketaulun sulake tai
kayttamalla sulaketaulun
turvakytkinté, ja kytke se
takaisin paalle.

e Kaanny kuluttajaneu-
vonnan puoleen, ellei vir-
hekoodi katoa naytosta.

Hoyrya ja kosteutta muodos- Ruoka on jatetty uuniin liian

tuu ruokaan ja uunin sisélle.

pitkéksi ajaksi.

Al jata ruokia uuniin 15-20
minuuttia pitemmaksi ajaksi
kypsennyksen jélkeen.

13.2 Huoltotiedot

Jos ratkaisua ei |6ydy, ota yhteys
jélleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltopalvelun vaatimat tiedot on
merkitty arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee

laitteen sisdosan etukehyksesséa. Ala
poista arvokilpea laitteen sisdosasta.
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Suosittelemme, ettd kirjoitat tiedot téhan:

Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

14. ENERGIATEHOKKUUS
14.1 Tuoteseloste ja -tiedot standardin EU 65-66/2014

mukaisesti

Toimittajan nimi AEG

Mallin tunnus BP8831462M
Energialuokka 81,2
Energiatehokkuusluokka A+
Energiankulutus normaalikéytossa Yla- ja alalampd- 0,99 kWh/kierros

toiminnossa

Energiankulutus normaalikéytéssa Kiertoilma-toimin- 0,69 kWh/kierros

nossa

Uunien lukumaara

Lammonlahde

Sahko

Aanimer.voimak

711

Uunityyppi

Kalusteeseen asennettava uuni

Massa

41.0 kg

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkdtoimiset kodinkoneet - Osa 1:
Tuotesarjat, uunit, hdyryuunit ja grillit -
Suorituskyvyn mittaustavat.

14.2 Energiansaasto

Laitteessa on joitakin toimintoja, joiden
avulla voit sdastdéd energiaa.

Yleisohjeita

Varmista, ettd uuninluukku on suljettu
oikein laitteen ollessa toiminnassa ja pida
luukku suljettuna mahdollisimman hyvin
kayton aikana.

Kaytad metallisia astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia
ennen kuin asetat ruoka-ainekset uuniin.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin ldmpatila 3 - 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista
kypsennysajan pituudesta riippuen.
Uunin jalkilampd kypsent&é ruokaa
edelleen.

Lammita muita ruokia jalkilampoa
kayttéen.

Puhallintoiminnon kayttdminen
Kun mahdollista, kdyté uunitoimintoja
puhaltimella energian sdéstamiseksi.

Jalkilampd

Jos ohjelma aikavalinnalla Kestoaika tai
Lopetus kytketdan toimintaan ja
kypsennysaika on yli 30 minuuttia,
joissakin uunitoiminnoissa
l&mpdvastukset sammuvat



automaattisesti 10 % aikaisermmin.
Puhallin ja lamppu toimivat edelleen.

Kypsentdminen lamppu pois p&alta
Kytke lamppu pois paaltd kypsennyksen
aikana ja sytyta se ainoastaan
tarvittaessa.

Ruokien ldmpimé&népito

Jos haluat pitaa ruokia lampimanéa
jalkilammon avulla, valitse matalin
l&dmpétila-asetus. Jalkildmmon [dmpétila
nakyy ndytdssa.

Saastotoiminnot
Katso kohta "Uunitoiminnot".

15. YMPARISTONSUOJELU

Kierrdtd materiaalit, jotka on merkitty

merkilla Cfo\l-) Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ympéristda ja ihmisten terveytta
kierrattdmalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Al3 havita merkill3 E
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Lamppu sammuu oletuksena ECO-
toimintojen aikana. Lamppu voidaan
sytyttaa uudelleen, odotetut
energiasaastot ovat talldin kuitenkin
pienemmat.

Kostea kiertoilma

Kun valitset toiminnon Kostea kiertoilma,
lamppu sammuu 30 sekunnin kuluttua.
Lamppu voidaan sytyttaa uudelleen,
odotetut energiasédéstot ovat talldin
kuitenkin pienemmat.

merkittyjé kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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