KAYTTOOHIJE Malii #6719

AKORN é "

mado Kooker.

« Char-Griller uusi teknologia tarjoaa lisda kestavyyttd, mukavuutta,
edullisuutta ja keveyttd AKORN Kamado Kooker™,

Keraamiseen grilliin verrattuna
Uusi teknologia mahdollistaa paremman
grillaustuloksen

~45% Kevyempi paino Kolmoisseina & eristys
~40% Alhaisempi hinta Helppo tuhkanpoisto

4 Hiilet hehkuvat jopa 24 h
Sailyttaa lampdotilan 90 - 370C

Eristys takaa herkullisen aromin
illauominaisuudet kuin
keraamisessa grillissa

~9% Suurempi kuin “Large” Kestavampi
Siséltéa jalustan ja sivutasot

Ominaisuudet:

o Kaksi venttiilia

e Lampomittari

¢ Alas taittuvat sivutasot

e Kolminkertainen eristetty terasrunko
Mehukas herkullinen grillaustulos

¢ Helppo tuhkan poisto

¢ Valurauta paistoritila

Parantaa aromeja
Jatkuva & tasainen lampo
Pitkékestoinen

e Tarvikekoukut
e Normaali grilleja viileampi ulkokuori

e Lukittavat pyorat
Helppo siirtda
e Helppo kayttaa

Paras aromi ja grillaustulos puuhiilia kayttaen

Sailyta ostokuitti takuuta varten.
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TARKEITA TURVAOHIJEITA

LUE KAIKKI TURVA- JA ASENNUSOHJEET HUOLELLA
ENNEN GRILLIN ASENNUSTA JA KAYTTOA

o Ole huolellinen kun asennat ja kaytat grillia valttaaksesi teravien reunojen aiheuttamat naarmut ja
haavat.

o Ala kayta bensaa, alkoholia tai muita syttyvia nesteita hiilien sytytykseen. Naiden tai vastaavien
aineiden kaytto sytytyksess? saattaa aiheuttaa rajahdyksen ja aiheuttaa vakavan vamman.

o Ala suihkuta sytytysnestetta jo hehkuviin hiiliin.

o Pida lapset ja lemmikkieldimet loitolla grillista. Pida huolta grillista, alaka jata sitd huomoitta kun se
on kaytossa. Ole varovainen ain akun siirrat grilli®. Pida grilli vahintaan 5m paassa kaikista
syttyvista materiaaleista. (terassit, rakennukset, aidat, puut ja pensaat, jne.)

o Noudata erityista varovaisuutta kun lisaat grilliin hiilia/puuta.

« Al4 koskaan siirra grillid kun se on kdytdssa tai siind on edelleen kuumia hiili&. Kéyta grillia aina
tasaisella palamattomalla alustalla. Sulje kansi AINA salvalla kun se on suljettuna.

« Ala aseta grillia palavien nesteiden, kaasujen tai leimahtavien héyryjen l&heisyyteen.

e Avaa grillin kansi aina varoen, ensin hiukan raolleen niin, etta grilli saa hiukan ilmaa muutaman
sekunnin ajan. Tama estaa suuren maaran happea paasemasta kerralla kuumille hiilille, joka voi
johtaa hetkelliseen vaaralliseen leimahdukseen.

« Noudata aina varovaisuutta koska liekit saattavat leimahtaa voimakkaasti saadessaa akillisesti
runsaasti happea. Pida kadet, kasvot ja muu keho loitolla kuumasta hdyrysta ja leimahtavista liekeista
kun avaat grillin kantta.

« Liiallisen rasvan poistaminen grillattavasta ruoasta vahentaa leimahtelua.
o Pida grilli aina puhtaana estaaksesi mahdollista leimahtelua.
e Aseta hiilet aina hiiliritilan paalle, eikd koskaan suoraan grillin pohjalle.

« Al&ylitd 370° C lampétilaa. Ala paastéa grillihiilia tai puuta suoraan kosketukseen grillin sivujen
kanssa koska se vahentaa huomattavasti grillin kayttoikaa.

o Kayta aina patakintaita kasien suojana, erityisesti kun saadat ilmanottoa. Valta kuumien pintojen
suoraa koskettamista.

¢ Varmista kantta avatessa, etta se on asetettu kokonaan taakse ja nojaa kannen tukiosaa vasten.

Ole erittain varovainen, ettei kansi avatessa paase irti otteesta ja putoa takaisin kiinni.
Tama saattaa aiheuttaa vamman kayttajalle.

¢ Sulje kansi ja ilmanvaihtoventtiilit liekkien sammuttamiseksi.

o Pida avointa kantta aina sen kahvasta, ettei se paase vahingossa sulkeutumaan.

o Ala koskaan jatad kuumia hiilid/tuhkaa ilman huomiotasi. Kuumat hiilet ja tuhka on poistettava
grillistd ennen kuin sen voi jattda huomiotta. Ole varovainen ja suojaa itseasi ja ymparistoa.
Aseta hiilet ja tuhka palamattomaan metalliastiaan ja sammuta ne vedella. Anna hiilien olla

astiassa 24 tuntia ennen niiden havittamista.

e Suojaudu sairauksia aiheuttavilta bakteereilta ja pida kaikki liharuoat jadkaapissa ja sulata ne esim.
mikroaaltouunissa; pida raaka liha erossa muista elintarvikkeista; pese kaikki astiat joissa on

sailytetty raakaa lihaa, paista liha lapikotaisin puoli-/taysin kypsaksi ja pakasta heti ylijaaneet osat.
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TAKUU Char-Griller hiiligrilli/savustin

Maahantuoja korjaa tai vaihtaa hiiligrilli/savustimen vialliset osat yhden vuoden ajan ostopaivasta
lukien. Sailyta ostokuitti takuukasittelya varten.

akuu ei korvaa tuotteen ruostumista, eika sen huolimattomasta kasittelysta aiheutuneita vaurioita.
akuu ei my6skaan kata grillin/savustimen kaupallista kaytt6a.

Maahantuoja:

Horisont Enterprises Ltd Oy
Atomitie 5E

00370 Helsinki
096866720
uki@horisontenterprises.fi
www.horisontenterprises.fi

Sailyta ostokuitti takuukasittelya varten.
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OSAT

1

OSA _KPL NIMITYS OSANO. OSA KPL NIMITYS OSANO.

1 1 Lampomittari 55-0076 15 1 Hiiliritila 20-0042
2 1 Mittarin kehys 10-0305 16 1 Tulipesa 20-1011
3 1 Kannen ilmanvaihtovent  30-0073 17 1 Tuhka-astia 30-0079
4 1 Kansi 30-0074 18 3 Jalan kannatin 20-0138
5 1 Kannen sarana 30-0075 19 1 Jalka, etusa vasen 20-0139
6 1 Grillin runko 30-0076 20 1 Jalka, etusa oikea 20-0140
7 1 Nimikyltti 10-0302 21 1 Jalka, takaosa 20-0137
8 1 Kannen kahva 10-0303 22 1 Akseli 10-0048
9 1 Kahvan kannatin, oikea 10-0316 23 2 Pyora, 8” 55-0006
10 1 Kahvan kannatin, oikea 10-0306 24 1 Lukkopyoéra, 3” 55-0011
11 2 Sivutaso 30-0077 25 1 Alataso 20-0141
12 1 Grilliritildsarja 30-0078 26 2 Kapseli 55-0007
13 1 Lampohylly 20-0041 27 1 O-rengas 55-0101
14 1 Grilliritildn nostin 10-0045 28 1 Lampomittarin tiiviste 55-1015
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VAROITUS!

ALA KAYTA GRILLISSA YLI 425 C LAMPOTILAA

HUOM! Al siirra grillii, ellei sen kansi ole lukittu.
Tama saattaa muutoin altistaa vaaralle tai vahingolle.

HUOM! Lue kaikki grillin asennus- ja kayttoohjeet ennen
grillin asennusta ja kayttoa.

HUOM! Pida aina palosammutinta grillin liheisyydessa.
Tarkasta sammuttimen kunto saannollisesti.

Asennuksessa tarvittavat tyokalut ja tarvikkeet
(Tyokalut eivat sisélly toimitukseen)

7/16" mutterividannin C_&i i

Tarvikkeet:

@ E[- Y24-20 PUlttiveueeeeeene. 4 KPL
:eD Sokka....2 KPL
7Y
@ ﬂ 2/5” AIUSIEVY..eeeeeerereeerene. 2 KPL \

9, Tarvikekoukkui........ 6 KPL

Tama tuote on valmistettu korkeimpien laatuvaatimusten mukaan.
Ota yhteys tuotteen myyjaan tai maahantuojaan jos tarvitset lisatietoja tai varaosia tuotteeseen.

Katso valmiiksi tuotteen sarjanumero (grillirungon takaosassa tai jalustassa).
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Kohta 1

Aseta grilli yldsalaisin ja kiinnita jalkojen liitoskappaleet kolmella (3) %2” pultilla. Kiinnita
jalat liitoskappaleihin kahdella (2) ¥2“pultilla ja kahdella 1/4“ lukkoaluslevylla. Ala kirista
pultteja ennen asennuksen kohtaa #3. Kiinnita lukkopyora takajalkaan, lukitse pyora
ennen Kiristysta. Varmista, etta lukkopyoralla varustettu jalka tulee grillin taakse ja etta
pyorien tuet etujaloissa osoittavat ulospain.

Alataso

Akseli

& <«— Lukkopyora

Jalan

littoskappale .
Jalan liitoskappale

Grillin

runko
Kohta 2
Kiinnita alataso jalkoihin viidella (5) 2" pultilla ja lukkoaluslevylla.

Kohta 3
Tyonna pyorien akseli etujalkojen ja alatason lapi. Kirista kaikki pultit.

Kohta 4
Kiinnita yksi aluslevy, sokka ja kapseli akselin toiseen paahan ja tyonna akseli pyorien lapi
kuten kuvassa. Aseta lopuksi toinen aluslevy, sokka ja kapseli akselin toiseen paahan.

N — Akseli
Pyora [\
Sokka ., ﬂ
Kapseli — E ( ‘A;l'
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Kohta 5
Kaénna grilli oikeinpain, LUKITSE PYORA ja aseta kansi grillin runkoon. Kiinnité kannen
takasarana grillin runkoon neljalla (4) 24" lukkopultilla.

Kansi —»
Grillin runko o Lukkopultti
~ :>
Kohta 6

Kiinnita etukahva kanteen neljalla (4) ¥2” pultilla. Kiinnita ensin yksi kahvan liitoskapple
grillin kanteen ja pida kahvaa paikallaan samalla kun Kiinnitat kahvan toisen
litoskappaleen grillin kanteen. Kahvan liitoskappaleet ovat oikea/vasen puolisia.

Huom! Kiinnitd mutterit sivutason
ulkosivulle (kuten kuvassa)

Sivutas

Kahvan kannatin, oikea

annen kahva Pultti

Kahvan kannatin, vasen Mutteri

Sivutason kannatin

Kohta 7
Kiinnita sivutasot kahdella (2) ruuvilla niiden kannattimiin.
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Tomi
Typewritten Text
Kiinnitä sivutasot kahdella (2) ruuvilla niiden kannattimiin. 

Tomi
Typewritten Text


Kohta 8

Kiinnita tuhka-astia grillin edesta, pitamalla sita grillin pohjaosaa vasten keskitappi sisapuolella.
Tydénna tuhka-astiaa taaksepain ja kiinnita se grillin rungossa olevilla liittimilla kuten
kuvassa.

Kohta 9

Aseta O-rengas ilmanvaihtoventtiilin alaosaan ja pyorita se ylos paikalleen. O-rengas
paikallaan Kiinnita venttiili kahdella (2) ¥2” ruuvilla sisdpuolelta kanteen. Venttiilin
pinnoite naarmuuntuu kaytéssa. Talla ei ole vaikutusta venttiilin tehoon tai toimintaan.
Kiinnita seuraavaksi lampomittarin alusta, lampomittari ja kehys siipimutterilla kuten
Kuvassa alla. Varmista, eta olet kalibroinut [ampomittarin ennen asennusta, katso sivu 11.

Venttiili

Kehys

O- e Pultti

renaj‘ = N
Z b

.. .o . ./
Lampomittarin
tiiviste
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Kohta 11

Kiinnita kuusi (6) tarvikekoukkua sivutasojen alapuolelle (3 per taso). Paina koukkuja
puuta vasten ja kierra ne paikalleen.

Liimpohylly

Grilliritilat

Hiiliritila , |
- /Il Tulipesd

Sivutaso /
Sivutaso

‘rﬁy /*“ /."
e —
v e ) G

/ﬁé

Tarvikekoukut

Tarvikekoukut
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GRILLIN ASENNUS JA KAYTTOOHJEET
Lue kaikki varoitukset ja turvaohjeet ennen grillin
) L asennusta ja kayttoa! ) ) )
TARKEAA! KASITTELE VALURAUTAINEN GRILLIRITILA ESIM. RUOKAOLJYLLA ENNEN GRILLIN
ENSIMMAISTA KAYTTOA!

On tarkeaa kasitella grilliritilda ennen kuin kaytat grillia. Tama polttaa pois grillissa olevan
suojapinnoitteen, auttaa suojaamaan grilliritilan ruostumiselta ja valmistaa sen kayttda varten.
Pese ensin grilliritila ldampimalla saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa se huolellisesti pyyhkeella.
ALA JATA GRILLIN OSIA VAPAASTI KUIVUMAAN. ALA KOSKAAN KAYTA GRILLIRITILAA TAI
MITAAN MUITA GRILLIN OSIA ASTIANPESUKONEESSA!

Kun grilliritila on kuivattu voitele se esim. ruokadljylla tai vastaavalla. Muista kasitella ritilan
molemmat puolet huolellisesti. Sytyta seuraavaksi tuli grilliin, suosittelemme puuhiilien kayttda grillissa.

saanndllisesti ruokadljylla niin se pidentaa sen kayttdikaa.

Grillin sytytys:

Huom! Suosittelemme puuhiilen kayttoa grillissa koska ne ei sisalla mitdan lisattyja aineita. Se on my°s
tehokkaampaa ja tuottaa vahemman tuhkaa kuin esim. hiilibriketit ja antaa ruokaan paremman aromin.

S~ Venttiilien asetukset
LAMPOTILA C GRILLATTAVA RUOKA | YLAVENTTIILI |  ALAVENTTRLI

95-110 SAVUSTUS &2 B
KAMNA JA HAMPURILAISET 7 -

148 GRILLIKYLKI . | L
165 KANA JA KALKKUNA ’ B
175 PAAHDETTU PIHVI JA POSSU . :-
’ | | 230+ LIHAN RUSKISTAMINEN {3 =
xinnl @ (auki

Suurempi ilmankierto tarkoittaa lisaa lampoa.

Yleisia ohjeita

e Tee puuhiilistéd keko keskelle hiiliritiléa. Alé kéyta bensiinid/vastaavaa siséltavia sytytysaineita.

o Al kdyta sytytykseen tupakansytytin nesteita.

e Jata kansi auki kunnen hiilet ovat syttyneet ja tuottavat valkoisen savun ilman liekkeja.

e Sulje kansi kun hiilet on syttyneet ja ennen kuin ne ovat muuttuneet valkoisen varisiksi.

e Saada grillin lampdotilaa venttiileilla.

e Ald anna lampétilan kokota suuremmaksi kuin on tarkoitus koska lampdtilaa on vaikeampi saada
laskemaan kuin nousemaan.
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Alhainen lampédtila, hidas grillaus ja savustus (95 - 175 C)
Aseta noin kaksi kuorallista isoja puuhiilia keoksi keskelle hiiliritilaa. Sytyta hiilet ylla annettujen
ohjeiden mukaisesti. Sulje kansi kun hiilet syttyvat ja saada haluttu lampdtila venttiileja kayttaen.

Sytyta puuhiilet keon
paalta matalan lammoén
saamiseksi.

Vihje! Lampdétilaa on helpompi
nostaa kuin laskea. Kun
lampotila grillatessa nousee,
saada lampétilaa sulkemalla
venttiileja.

Korkean lampdtilan grillaus (175 - 340C)
Aseta noin kolme kuorallista pienia puuhiilia keoksi keskelle hiiliritilaa. Sytyta hiilet ylla annettujen ohjeiden

mukaisesti. Sulje kansi kun hiilet syttyvat ja sdada haluttu lampdtila venttiileja kayttaen.

HUOM! Ole erittdin huolellinen
kun avaat grillin kannen
korkeassa lampdtilassa.
Leimahtelua saattaa esiintya.
Avaa kantta ensin hiukan ja sen
jalkeen hitaasti kokonaan.

Sytytd puubhiilet keon alta
saadaksesi korkean
lampotilan.

Savustaminen

Katso alhaisen lampdtilan grillaus seké ohjeet alta (175C ja alempi). Upota puulastut 35min ajaksi. Liota
isompia paloja 1 tunti 30 minuuttia tai kunnes ne ovat taysin vettyneet. Kun grilli on saavuttanut halutun
[ampdtilan sirottele kaksi kourallista puulastuja tai paloja hiilien paalle. Sulje kansi ja anna lastujen
savuta. Voit alkaa pienen hetken kuluttua savustamaan ruokaa. Lisaa tarvittaessa puulastuja hiilien

paalle.

Lampomittari
Taman lampdmittarin tarkkuus on +/- 10% todellista lammaosta. Suosittelemme vertaamaan
l@mpdmittarin lukemaa Kkeittidsi uunin kanssa. Jos haluat tarkemman lampétilan seurannan

suosittelemme lihaldampomittarin kayttoa.

Kun lopetat grillaamisen

Lopeta grillaaminen sulkemalla molemmat venttiilit ja antamalla tulen sammua.

Tuhkan poistaminen: POISTA TUHKA SILLOIN KUN GRILLIA El KAYTETA JA SE ON TAYSIN JAAHTYNYT
Odota useita tunteja sen jalkeen kun tuli grillissa on sammunut ennen kuin tyhjennat tuhka-astian.
Kopauta hiiliritilaa jotta kaikki tuhka saadaan tuhka-astiaan. (Jos hiiliritilalle on jaanyt palamattomia hiilia
voit kayttaa ne seuraavalla kerralla). Kopauta tulipesan sivuja jotta kaikki sinne kertynyt tuhka saadaan
poistettua. Avaa tulipesan kiinnityssalvat ja veda tulipesaa eteenpain. Kopauta tulipesan reunoja napakasti
muutaman kerran jotta kaikki tuhka saadaan poistettua. Kaada tuhka metalliseen tuhkasailioon ja kaada
vetta paalle jotta varmistat, ettei siella ole enaa hehkuvia hiilia joukossa. Taman jalkeen voit havittaa
tuhkan. Hiili on huokoista ja sitoo kosteutta. ALA JATA hiilia grilliin silloin kun se ei ole kaytdss4 ja erityisesti
Kun sita sailytetadn ulkona. Tama saattaa lyhentaa grillin kayttoikaa.
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