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WE DENKEN AAN U

Bedankt voor het kopen van een Electrolux-apparaat. U koos voor een product
dat jaren professionele ervaring en innovatie bevat. Ingenieus en stijlvol, het werd
ontworpen met u in het achterhoofd. Wanneer u het gebruikt, kunt u er op
vertrouwen dat u keer op keer fantastische resultaten zult krijgen.

Welkom bij Electrolux.

Ga naar onze website voor:

G Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen en
@ onderhoudsinformatie:

www.electrolux.com/webselfservice
g Registreer uw product voor een betere service:
a/ www.registerelectrolux.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor uw
% apparaat:

www.electrolux.com/shop

KLANTENSERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met de klantenservice zorg dat u de volgende gegevens
bij de hand hebt: model, productnummer, serienummer.

Deze informatie wordt vermeld op het typeplaatje.

A\ Waarschuwing / Belangrijke veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

1. AVEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor
installatie en gebruik van het apparaat. De fabrikant is
niet verantwoordelijk voor letsel of schade veroorzaakt
door een verkeerde installatie of verkeerd gebruik.
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Bewaar de instructies altijd op een veilige en
toegankelijke plaats voor toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder en door mensen met beperkte
lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens of
een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het
veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de
eventuele gevaren begrijpen.

- Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en
gooi het op passende wijze weg.

- Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het
apparaat als het in werking is of afkoelt. Het apparaat
is heet.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderbeveiliging,
dan dient dit geactiveerd te worden.

- Reiniging en onderhoud van het apparaat mag niet
worden uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.

- Kinderen van 3 jaar en jonger moeten tijdens de
werking van dit apparaat altijd uit te buurt worden
gehouden.

1.2 Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U dient
op te passen dat u de verwarmingselementen niet
aanraakt. Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt
of onder permanent toezicht.

- Bedien het apparaat niet met een externe timer of een
apart afstandbedieningssysteem.

- WAARSCHUWING: Zonder toezicht koken op een
kookplaat met vet of olie kan gevaarlijk zijn en
brandgevaar opleveren.
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- Probeer brand NOOIT met water te blussen, maar

schakel in plaats daarvan het apparaat uit en bedek
de vlam bijv. met een deksel of blusdeken.

- LET OP: Er dient toezicht te worden gehouden op het

bereidingsproces. Een kort bereidingsproces moet
onder constant toezicht staan.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen

voorwerpen op de kookplaten.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en

deksels mogen niet op de kookplaat worden geplaatst,
aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon

te maken.

- Schakel het kookplaatelement uit na elk gebruik met

de bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de
pandetector.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten

is, schakel het apparaat dan uit om het risico op
elektrische schokken te voorkomen.

- Als de voedingskabel beschadigd is, moet de

fabrikant, een erkende serviceverlener of een
gekwalificeerd persoon deze vervangen teneinde
gevaarlijke situaties te voorkomen.

- WAARSCHUWING: Gebruik alleen

kookplaatbeschermers die door de fabrikant van het
kookapparaat zijn ontworpen of door de fabrikant van
het apparaat in de gebruiksinstructies als geschikt zijn
aangegeven of kookplaatbeschermers die in het
apparaat zijn geintegreerd. Het gebruik van
ongeschikte kookplaatbeschermers kan ongelukken
veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Montage WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
WAARSCHUWING!
A Alleen een erkende aan het apparaat.

installatietechnicus mag het «  Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
apparaat installeren.



Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies op die
zijn meegeleverd met het apparaat.
Houd de minimumafstand naar
andere apparaten en units in acht.
Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik
altijd veiligheidshandschoenen en
gesloten schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om
te voorkomen dat ze gaan opzetten
door vocht.

Bescherm de bodem van het
apparaat tegen stoom en vocht.
Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt
dat heet kookgerei van het apparaat
valt als de deur of het raam wordt
geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is
boven lades zorg er dan voor dat de
ruimte tussen de onderkant van het
apparaat en de bovenste lade
voldoende is voor luchtcirculatie.

De onderkant van het apparaat kan
heet worden. Wij raden aan om een
onbrandbaar scheidingspaneel te
plaatsen onder het apparaat om te
voorkomen dat de onderkant kan
worden aangeraakt.

Zorg ervoor dat er een ventilatieruimte
van 2 mm vrij is tussen het werkblad
en de voorkant van de onderste unit.
De garantie dekt geen schade
veroorzaakt door het gebrek aan een
adequate ventilatieruimte.

2.2 Aansluiting aan het
elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd
elektromonteur worden gemaakt.

Dit apparaat moet worden
aangesloten op een geaard
stopcontact.

Verzeker u ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat
u welke werkzaamheden dan ook
uitvoert.
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Controleer of de elektrische informatie
op het typeplaatje overeenkomt met
de stroomvoorziening. Zo niet, neem
dan contact op met een
elektromonteur.

Zorg ervoor dat het apparaat correct
is geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat
de contactklem te heet wordt.
Gebruik de juiste stroomkabel.
Voorkom dat de stroomkabels
verstrikt raken.

Zorg ervoor dat er een
schokbescherming wordt
geinstalleerd.

Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of
stekker (indien van toepassing) het
hete apparaat of heet kookgerei niet
aanraakt als u het apparaat op de
nabijgelegen contactdozen aansluit
Gebruik geen meerwegstekkers en
verlengsnoeren.

Zorg dat u de hoofdstekker (indien
van toepassing) of kabel niet
beschadigt. Neem contact op met
onze service-afdeling of een
elektromonteur om een beschadigde
hoofdkabel te vervangen.

De schokbescherming van delen
onder stroom en geisoleerde delen
moet op zo'n manier worden
bevestigd dat het niet zonder
gereedschap kan worden verplaatst.
Steek de stekker pas in het
stopcontact als de installatie is
voltooid. Zorg ervoor dat het netsnoer
na installatie bereikbaar is.

Sluit de stroomstekker niet aan op
een losse stroomaansluiting.

Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd
aan de stekker.

Gebruik alleen de juiste isolatie-
apparaten: stroomonderbrekers,
zekeringen (schroefzekeringen
moeten uit de houder worden
verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor
het apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het



www.electrolux.com

isolatieapparaat moet een
contactopening hebben met een
minimale breedte van 3 mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar op letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

Gebruik dit apparaat in een
huishoudelijke omgeving.

De specificatie van het apparaat mag
niet worden veranderd.

Zorg ervoor dat de
ventilatieopeningen niet geblokkeerd
zijn.

Laat het apparaat tijdens het gebruik
niet onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na elk
gebruik.

Vertrouw niet alleen op de
pandetector.

Leg geen bestek of pannendeksels op
de kookzones. Deze kunnen heet
worden.

Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Het apparaat mag niet worden
gebruikt als werkblad of aanrecht.
Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van
het apparaat gebroken is. Dit om
elektrische schokken te voorkomen.
Gebruikers met een pacemaker
moeten een afstand van minimaal 30
cm bewaren van de
inductiekookzones als het apparaat in
werking is.

Als u eten in de hete olie doet, kan
het spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

Verhitte vetten en olie kunnen
ontvlambare damp afgeven. Houd
vlammen of verwarmde voorwerpen
uit de buurt van vet en olie als u er
mee kookt.

De dampen die hete olie afgeeft
kunnen spontane ontbranding
veroorzaken.

Gebruikte olie die voedselresten
bevat kan brand veroorzaken bij een
lagere temperatuur dan olie die voor
de eerste keer wordt gebruikt.
Plaats geen ontvlambare producten of
gerechten die vochtig zijn gemaakt
met ontvlambare producten in, bij of
op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Laat geen voorwerpen of kookgerei
op het apparaat vallen. Het opperviak
kan beschadigen.

Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.
Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

Pannen van gietijzer, aluminium of
met beschadigde bodems kunnen
krassen veroorzaken in het glas /
glaskeramiek. Til deze voorwerpen
altijd op als u ze moet verplaatsen op
de kookplaat.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd
om mee te koken. Het mag niet
worden gebruikt voor andere
doeleinden, zoals het verwarmen van
een kamer.

2.4 Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING!
Verwijder de toetsen,
knoppen of pakkingen niet
van het bedieningspaneel.
Er kan water in het apparaat
komen en schade
veroorzaken.

Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.



Trek voor
onderhoudswerkzaamheden de
stekker uit het stopcontact.

Gebruik geen waterstralen of stoom
om het apparaat te reinigen.

Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
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Neem contact met uw plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t.
correcte afvalverwerking van het
apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.
Snijd het netsnoer vlak bij het
apparaat af en gooi het weg.

reinigingsmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen
voorwerpen.

2.6 Servicedienst

* Neem contact op met een erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

» Gebruik uitsluitend originele
reserveonderdelen.

2.5 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of
verstikking.

3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
3.1 Indeling kookplaat

@

OO_E

Inductiekookzone
Bedieningsknoppen

De inductiekookzones creéren de voor
het kookproces benodigde warmte direct
in de bodem van de pan. Het

3.2 Bedieningsknop

gg:)nl- FEE glaskeramiek wordt verwarmd door de
warmte van de pannen.

0 Uit-stand

1-9 Verwarmingsstanden

3.3 Restwarmte

AN

WAARSCHUWING!

Er bestaat
verbrandingsgevaar door
restwarmte.

4. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.
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4.1 De kookstand

Draai de knop naar de juiste kookstand
om de kookstand in te stellen of te
wijzigen. Om uit te schakelen, draai de
knop naar stand uit.

4.2 VVermogensbeheer-functie

Alle kookzones zijn aangesloten op
één fase. Zie afbeelding.

De functie wordt geactiveerd als de
totale elektriciteitslading van de
kookzones de maximale
elektriciteitslading van de fase
overschrijdt.

De functie verdeelt het vermogen
tussen de kookzones.

De functie verlaagt het vermogen
naar de andere kookzones.

5. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 Kookgerei

@

@

Bij een inductiekookzone
zorgt een sterk
elektromagnetisch veld
ervoor dat het kookgerei erg
snel heet wordt.

Gebruik de
inductiekookzones met
geschikt kookgerei.

Materiaal van het kookgerei

correct: gietijzer, staal, geémailleerd
staal, roestvrij staal, meerlaagse
bodem (aangemerkt als geschikt voor
inductie door de fabrikant).

niet correct: aluminium, koper,
messing, glas, keramiek, porselein.

Een pan is geschikt voor een
inductiekookplaat als:

een beetje water kookt snel op een

zone die ingesteld is op de hoogste
instelling.

een magneet vast blijft zitten aan de
bodem van het kookgerei.

Het warmte-instellingsdisplay van de
verlaagde zone verandert tussen twee
niveaus.

De bodem van het kookgerei
moet zo dik en vlak mogelijk
zZijn.

Afmetingen van de pannen

Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
grootte van de bodem van de pan aan.

De efficiéntie van de kookzone heeft
betrekking op de diameter van het
kookgerei. Kookgerei met een diameter
die kleiner is dan het minimum, ontvangt
slechts een deel van het vermogen dat
door de kookzone wordt gegenereerd.

Zie het hoofdstuk
'Technische informatie'.

5.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

krakend geluid: de pan is gemaakt
van verschillende materialen
(sandwich-constructie).

fluitend geluid: bij gebruik van de
kookzone met een hoge kookstand en
als de pan is gemaakt van
verschillende materialen (sandwich-
constructie).

zoemen: als u hoge kookstanden
gebruikt.



« klikken: er treedt elektrische

schakeling op.
* sissen, zoemen: de ventilator werkt.

Deze geluiden zijn normaal en hebben
niets met een defect van de kookplaat

te maken.
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lineair. Wanneer u de kookstand
verhoogt, is dit niet proportioneel met de
toename in stroomverbruik van de
kookzone. Het betekent dat de kookzone
met de medium kookstand minder dan

de helft van het vermogen gebruikt.

5.3 Voorbeelden van
kooktoepassingen

@

De gegevens in de volgende
tabel dienen slechts als

9

richtlijn.
De relatie tussen het stroomverbruik van
de kookstand en de kookzone is niet
Kookstand  Gebruik om: Tijd Tips
(min)

1 Bereide gerechten warmhou- zoals Een deksel op het kookgerei
den. nodig  doen.

1-2 Hollandaisesaus, smelten: 5-25  Van tijd tot tijd mengen.
boter, chocolade, gelatine.

1-2 Stollen: luchtige omeletten, 10 -40 Met deksel bereiden.
gebakken eieren.

2-3 Zachtjes aan de kook bren-  25-50 Voeg minstens tweemaal
gen van rijst en gerechten op zoveel vioeistof toe als rijst,
melkbasis, reeds bereide ge- melkgerechten tijdens het
rechten opwarmen. bereiden tussendoor roeren.

3-4 Stomen van groenten, vis en 20 -45 Een paar eetlepels vocht
vlees. toevoegen.

4-5 Aardappelen stomen. 20-60 Gebruik max. ¥ | water voor

750 g aardappelen.

4-5 Bereiden van grotere hoe- 60 - Tot 3 | vloeistof plus ingre-
veelheden voedsel, stoof- 150 diénten.
schotels en soepen.

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, zoals Halverwege de bereidings-
cordon bleu van kalfsvlees,  nodig tijd omdraaien.
koteletten, rissoles, worstjes,
lever, roux, eieren, pannen-
koeken, donuts.

7-8 Door-en-door gebraden, op- 5-15  Halverwege de bereidings-
gebakken aardappelen, len- tijd omdraaien.
denbiefstukken, steaks.

9 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees

(goulash, stoofvlees), frituren van friet.
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6. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Algemene informatie

Maak de kookplaat na ieder gebruik
schoon.

Gebruik altijd pannen met een schone
bodem.

Krassen of donkere viekken op de
oppervlakte hebben geen invloed op
de werking van de kookplaat.
Gebruik een specifiek
schoonmaakmiddel voor het
oppervlak van de kookplaat.
Gebruik een speciale schraper voor
de glazen plaat.

6.2 De kookplaat schoonmaken

Verwijder direct: gesmolten plastic,
gesmolten folie, suiker en

7. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Problemen oplossen

suikerhoudende gerechten. Anders
kan het vuil de kookplaat
beschadigen. Doe voorzichtig om
brandwonden te voorkomen. Plaats
de speciale schraper schuin op de
glazen plaat en verwijder resten door
het blad over het oppervlak te
schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en
metaalachtig glanzende
verkleuringen. Reinig de kookplaat
met een vochtige doek en een beetje
niet-schurend reinigingsmiddel. Droog
de kookplaat na reiniging af met een
zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen
oppervlak met een doek en een
oplossing van water met azijn.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

U kunt de kookplaat niet
inschakelen of bedienen.

De kookplaat is niet aan-
gesloten op een stopcon-
tact of is niet goed gein-
stalleerd.

Controleer of de kookplaat
goed is aangesloten op het
elektriciteitsnet. Raadpleeg
het aansluitingsschema.

De zekering is doorgesla-
gen.

Controleer of de zekering
de oorzaak van de storing
is. Als de zekeringen keer
op keer doorslaan, neemt
u contact op met een er-
kende installateur.

De kookstand schakelt tus-
sen twee kookstanden.

De Powerfunctie is in werk-
ing.

Raadpleeg het hoofdstuk
'‘Dagelijks gebruik'.




7.2 Als u het probleem niet kunt
oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt
verhelpen, neem dan contact op met uw
verkoper of de serviceafdeling. Zie voor
deze gegevens het typeplaatje. Geef ook
de driecijferige code voor het
glaskeramiek (bevindt zich op de hoek
van het glazen oppervlak) Verzeker u
ervan dat u de kookplaat correct gebruikt
heeft. Bij onjuist gebruik van het
apparaat wordt het bezoek van de
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onderhoudstechnicus van de
klantenservice of de vakhandelaar in
rekening gebracht, zelfs tijdens de
garantieperiode. De instructies over het
service center en de garantiebepalingen
vindt u in het garantieboekje.

7.3 Labels meegeleverd in de
zak met accessoires

Bevestig de stickers zoals hieronder
weergegeven:

8.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient
u de onderstaande informatie van het
typeplaatje te noteren. Het typeplaatje
bevindt zich onderop de kookplaat.

A B Cc
| | |
MOD. | MOD. | MOD. | TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C € oose Ui P20
SERNO SERNO o
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 ]
+ wooeL WooEL |
! . J L . !
1 1
A. Plak het op de garantiekaart en C. Plak het op het instructieboekije.
verstuur dit deel (indien van
toepassing).
B. Plak het op de garantiekaart en
bewaar dit deel (indien van
toepassing).
8. MONTAGE
WAARSCHUWING! (Pprf\’ldcu)cmummer
Raadpleeg de hoofdstukken C) o
Veiligheid. Serienummer .......ccccccceeeeeennn.

8.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in
geschikte inbouwunits of werkbladen die
aan de normen voldoen.
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8.3 Aansluitkabel

De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

Vervang de beschadigde
voedingskabel door het volgende
netsnoer (of hoger): HO5V2V2-F T
min. 90°C. Neem contact op met een
klantenservice bij u in de buurt.

8.4 De afdichting bevestigen

1. Reinig het werkblad rond de plek
waar het gat moet worden
uitgezaagd.

8.5 Montage

Bevestig de meegeleverde
afdichtstrip tegen de onderrand van
de kookplaat langs de buitenrand van
de keramische plaat. Rek het
afdichtband daarbij niet uit. Zorg dat
de uiteinden van de afdichtstrip zich
in het midden van een van de zijden
van de kookplaat bevinden.

Tel een paar mm bij de af te knippen
lengte van de afdichtstrip.

Duw de twee uiteinden van de
afdichtstrip samen.

min. 500 mm 20 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

A

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm
B
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+1
s 490 mm2‘70+1mm
55mm
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1 mm

8.6 De montage van meer dan
één kookplaat

Als er meerdere kookplaten van 30 cm
naast elkaar in dezelfde opening
gemonteerd worden is hiervoor een
montageset verkrijgbaar - bestaande uit
een draagbeugel aan de zijkant en
aanvullende afdichtingen - bij onze
Klantenservice. De bijbehorende
installatie-instructies zitten in de
verpakking van deze set.

13
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9. TECHNISCHE GEGEVENS

9.1 Specificatie kookzones

Kookzone Nominaal ver- Powerfunctie Powerfunctie Diameter van
mogen (max [W] maximale het kookgerei
warmte-instel- duur [min] [mm]
ling) [W]

Middenvoor 1400 - - 125 - 140

Middenachter 1800 - - 145 - 180

Het vermogen van de kookzones kan
enigszins afwijken van de gegevens in
de tabel. Het verandert met het materiaal
en de afmetingen van het kookgerei.

10. ENERGIEZUINIGHEID
10.1 Productinformatie volgens EU 66/2014

Gebruik voor optimale kookresultaten
alleen kookgerei met een diameter niet
groter dan vermeld in de tabel.

Modelidentificatie EHH3920BVK
Type kooktoestel Ingebouwde
kookplaat
Aantal kookzones 2
Verwarmingstechnologie Inductie
Diameter ronde kookzo-  Middenvoor 14,0 cm
nes (D) Middenachter 18,0 cm
Energieverbruik per kook- Middenvoor 188,6 Wh / kg
zone (EC electric coo- Middenachter 186,4 Wh / kg
king)
Energieverbruik van de 187,5 Wh / kg

kookplaat (EC electric
hob)

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - deel 2: Kookplaten -
Methodes voor het meten van de
prestatie

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens
het koken door de onderstaande tips te
volgen.

*  Warm alleen de hoeveelheid water op
die u nodig heeft.

* Doe indien mogelijk altijd een deksel
op de pan.

« Zet uw kookgerei op de kookzone
voordat u deze activeert.

» Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

» Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

* Gebruik de restwarmte om het eten
warm te houden of te smelten.



11. MILIEUBESCHERMING

Recycle de materialen met het symbool

L/.\‘-). Gooi de verpakking in een geschikte
verzamelcontainer om het te recyclen.
Help om het milieu en de
volksgezondheid te beschermen en
recycle het afval van elektrische en
elektronische apparaten. Gooi apparaten

NEDERLANDS 15

gemarkeerd met het symbool E niet weg
met het huishoudelijk afval. Breng het
product naar het milieustation bij u in de
buurt of neem contact op met de
gemeente.
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SINUN PARHAAKSESI

Kiitamme teitd Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon.
Kekselids ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta
kayttdessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

G Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.electrolux.com/webselfservice

g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperdisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot 10ytyvat laitteen arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yieisohjeet ja vinkit
Ymparisténsuojelu

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdosta. Sailyta ohjeita
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aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytdsta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo ja ohjaa
heitd kayttdmaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat ovat kuumia.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

- 3-vuotiaat ja sita nuoremmat lapset tulee pitaa
kaukana tasta laitteesta aina sen ollessa toiminnassa.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- VAROITUS: Laite ja ndkyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa
kaukana laitteesta, ellei heita valvota jatkuvasti.

- Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

- VAROITUS: Rasvalla tai Oljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja se voi johtaa
tulipaloon.

- Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella, vaan
kytke laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.
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- HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa.

Lyhytaikaista ruoan kypsymista on valvottava
jatkuvasti. )

VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta mitaan
keittotason paalla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa panna liesitasolle, koska ne voivat
kuumentua.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke lieden
vastus pois paalta vaantimella.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise
virta laitteesta sahkodiskuvaaran valttamiseksi.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.
VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen
valmistajan suunnittelemia keittotason suojia, laitteen
valmistajan kayttoohjeessa maaritettyja suojia tai
keittotason mukana toimitettuja suojia. Virheellisten
suojien kaytto voi aiheuttaa onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET
2.1 Asennus  Siirra laitetta aina varoen, silld se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
C VAROITUS! suojaavia jalkineita.
Asennuksen saa suorittaa « Tiivista pinnat tiivisteaineella
vain ammattitaitoinen estaaksesi kosteuden aiheuttaman
henkild. turpoamisen.
» Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
C VAROITUS! kosteudelta.
Virheellinen kaytto voi » Ald asenna laitetta oven viereen tai
aiheuttaa henkilévahinkoja ikkunan alapuolelle. Tallgin
tai laitteen vaurioitumisen. keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdan oven tai ikkunan avaamisen
» Poista kaikki pakkausmateriaalit. yhteydessa.
* Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa « Jos laite on asennettu laatikoiden
tai kayttaa. ylapuolelle, varmista, ett4 laitteen
Noudata koneen mukana toimitettuja alaosan ja ylalaatikon valinen tila on
ohjeita. riittdva iimankierron kannalta.
Noudata mainittuja « Laitteen alaosa voi kuumentua.
vahlmmalsetalsyyk5|a muihin Varmista, ettd asennat

laitteisiin ja kalusteisiin. lammadnkestavan erotuslevyn laitteen



alapuolelle, jotta laitteen alaosaan ei
voida koskettaa.

Varmista, etta tyotason ja laitteen
etuosan valissd on 2 mm:n
ilmanvaihtoaukko. Takuu ei kata
vahinkoja, jotka aiheutuvat
rittamattdmasta ilmanvaihtoaukosta.

2.2 Sahkdliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkoiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Ennen toimenpiteiden suorittamista
tulee varmistaa, etta laite on irrotettu
sahkdverkosta.

Varmista, etta arvokilven sahkotiedot
vastaavat kotitalouden sahkoverkon
arvoja. Ota muussa tapauksessa
yhteyttad sahkodasentajaan.

Varmista, etta laite on asennettu
oikein. Loysat tai vaaranlaiset
virtajohdot tai pistokkeet (jos
olemassa) voivat aiheuttaa liittimen
ylikuumenemisen.

Kayta oikeaa virtajohtoa.

Varo, ettei virtajohto takerru kiinni
mihinkaan.

Varmista, etta iskusuojaus on
asennettu.

Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.
Varmista, ettei virtajohto tai pistoke
(jos olemassa) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin,
kun liitat laitteen lahella oleviin
pistorasioihin.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos olemassa)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluumme tai
sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tyokaluja.
Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.
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» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, alé kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

» Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Sahkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sadhkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintaan 3 mm.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Henkilévahinkojen,
palovammojen ja
sahkdiskujen vaara.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit,
merkit ja suojakalvot (jos olemassa)
ennen kayttdonottoa.

+ Kayta laitetta kotiymparistossa.

* Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

* Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

+ Al3 jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

» Kytke keittoalue aina off-asentoon
kayton jalkeen.

. Alé luota keittoastian tunnistimeen.

» Ala aseta ruokavalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat
kuumentua.

» Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

» Ala kayta laitetta tyotasona tai
sailytystasona.

» Jos laitteen pinnassa on saroja, irrota
laite valittdomasti sahkodverkosta. Taten
véltetaan sahkaiskut.

» Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettédva vahintaan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

» Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-
aineksia kuumaan oljyyn.
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VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja 6ljyista voi
paasta syttyvia hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja
Oljyista, kun kaytat niita
ruoanvalmistukseen.

Erittdin kuumasta 6ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttaa tulipalon.
Kaytetty 0ljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaamia, voi aiheuttaa
tulipalon alhaisemmassa lampétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava
Oljy.

Al3 aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Ala pida kuumaa keittoastiaa
kayttopaneelin paalla.

Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

/f-:\lé anna kattiloiden kiehua kuiviin.
Ala anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paalle. Pinta voi
vaurioitua.

Alé kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

Ala aseta alumiinifoliota laitteen
paalle.

Valuraudasta tai -alumiinista
valmistetut tai vaurioituneen pohjan
omaavat keittoastiat voivat

naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.

Nosta ne aina irti keittotasosta
liikuttamisen aikana.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Painikkeita, nuppeja tai
tiivisteita ei saa irrottaa
kayttdpaneelista. Muutoin
laitteen sisélle voi paasta
vetta ja laite vaurioitua.

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

Kytke laite pois toiminnasta ja anna
sen jaahtya ennen puhdistusta.
Kytke laite irti sahkoverkosta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Ala suihkuta vetta tai kayta hoyrya
laitteen puhdistamiseen.

Puhdista laite kostealla pehmealla
liinalla. Kéyta vain mietoja
puhdistusaineita. Al& kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

2.5 Havittdminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta
viranomaiselta.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Leikkaa virtajohto laitteen I&helta ja
héavita se.

2.6 Huolto

Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
Kayta vain alkuperaisia varaosia.
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3. LAITTEEN KUVAUS
3.1 Keittoalueet

Induktiokeittoalue

Vaantimet
(140 mm)

o 18

3.2 Vaannin Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima l&mpd kohdistuu suoraan
keittoastian pohjaan. Keittoastian [amp6
kuumentaa keraamisen pinnan.

Symboli Toiminto

0 Pois toiminnasta

1-9 Tehotasot

3.3 Jalkilampd

C VAROITUS!
Palovammojen vaara on
olemassa jalkilammon
vuoksi.

4. PAIVITTAINEN KAYTTO

* Toiminto laskee muiden
VAROITUS! keittoalueiden tehoa.
* Alhaisemman tehon omaavien
alueiden tehotasonaytté muuttuu
kahdella tasolla.

Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

4.1 Tehotaso

Voit asettaa tehotason tai muuttaa sita
kaantamalla vaantimen oikean tehotason
kohdalle. Kytke se pois paalta
kaantamalla vaannin Off-asentoon.

4.2 Tehonhallinta -toiminto 1

« Kaikki keittoalueet on liitetty yhteen
vaiheeseen. Katso kuva.

« Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun
keittoalueiden
kokonaissahkdkuormitus ylittaa
vaiheen maksimisahkokuormituksen.

« Toiminto jakaa virran eri
keittoalueisiin.
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5. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Keittoastiat

@ Induktiokeittoalueilla
voimakas
sahkomagneettinen kentta
luo keittoastian lammon
erittdin nopeasti.

@ Kayta induktiokeittoalueille
soveltuvia keittoastioita.

Keittoastian materiaali

» sopivat: valurauta, terés, emaloitu
teras, ruostumaton teras,
monikerroksinen pohja (valmistajan
merkinta ilmaisee soveltuvuuden).

» sopimattomat: alumiini, kupari,
messinki, lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

* pieni maara vetta kuumenee hyvin
nopeasti korkeimmalla tehotasolla
* magneetti tarttuu astian pohjaan.

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon tiettyyn rajaan saakka.

Keittoalueen tehokkuus riippuu
keittoastian halkaisijasta. Keittoastia,
jonka halkaisija on minimiarvoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.

@ Lue ohjeet kohdasta
"Tekniset tiedot".

5.2 Kayton aikana kuuluvat
aanet
Jos kuulet:

* Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(Sandwich-rakenne).

» Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

* Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

» Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

« Sihinaa, surinaa: puhallin on
toiminnassa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, etta keittotasossa olisi

jokin vika.

5.3 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Tehotason ja keittoalueen
virrankulutuksen suhde ei ole
lineaarinen. Keittoalueen virrankulutus ei
kasva suhteellisesti suurempaan
tehotasoon siirryttdessa. Tama tarkoittaa,
etta keskisuurella tehotasolla toimiva
keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-
antavia.

Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)
1 Valmiiden ruokien [ampima- tarpeen Aseta keittoastian paalle

napito.

mukaan kansi.
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Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)

1-2 Hollandaise-kastike, voin, 5-25  Sekoita aika ajoin.
suklaan ja liivatteen sulatta-
minen.

1-2 Kiinteyttdminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.
munajuusto.

2-3 Riisin ja maitoruokien haudu- 25 -50 Lisaa nestetta riisin suhteen
tus, valmisruokien kuumenta- vahintaan kaksinkertainen
minen. maara, sekoita maitoruokia

kypsennyksen aikana.

3-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, 20 -45 Lisaa joitakin ruokalusikalli-
liha. sia nestetta.

4-5 HOyryssa kypsennetyt peru- 20 -60 Kayta korkeintaan % litraa
nat. vetta/750 g perunoita.

4-5 Suurten ruokamaarien kyp- 60 - Enintéan 3 litraa nestetta +
sentaminen, pataruoat ja kei- 150 valmistusaineet.
tot.

6-7 Leikkeiden, vasikanlihan, tarpeen Kaanna kypsennyksen puoli-
cordon bleun, kotlettien, py6- mukaan valissa.
rykdiden, makkaroiden, mak-
san, kastikepohjan, kanan-
munien, ohukaisten ja munk-
kien paistaminen.

7-8 Voimakas paistaminen: sipu- 5-15  Kaanna kypsennyksen puoli-
liperunat, ulkofilee, pihvit. valissa.

9 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi,

patapaisti), ranskalaisten friteeraus.

6. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Yleista

Puhdista keittotaso jokaisen kayton
jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja
on puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat laiskat
eivat vaikuta keittotason toimintaan.
Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

Kayta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

6.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
muovikelmu, sokeri ja sokeripitoinen
ruoka. Muutoin lika voi aiheuttaa
keittotasoon vaurioita. Varo
palovammoja. Aseta erityinen kaavin
viistosti lasipintaa vasten ja liikuta
kaavinta pintaa pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.
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+ Poista kirkkaat metalliset liinalla, jota on kostutettu veden ja
varimuutokset: puhdista lasipinta viinietikan liuokseen.

7. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

7.1 Kayttohairiot

Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
Keittotaso ei kytkeydy toi-  Keittotasoa ei ole kytketty — Tarkista, onko keittotaso
mintaan eika sita voida sahkdverkkoon tai se on lii- kytketty oikein sédhkoverk-
kayttaa. tetty sahkoverkkoon virhe-  koon. Katso kytkentékaa-
ellisesti. vio.
Sulake on palanut. Tarkista, onko toimintahai-

rion syyna sulake. Jos su-
lake palaa aina uudelleen,
kaanny sahkoalan ammat-
tilaisen puoleen.

Tehotaso muuttuu kahden Tehonhallinta-toiminto on  Katso kohta "Paivittainen

asetuksen valilla. toiminnassa. kaytto".
7.2 Jos ratkaisua ei |6ydy... Muutoin valtuutetun huoltoliikkeen tai
jalleenmyyjan huollosta aiheutuvat kulut
Jos ratkaisua ei [0ydy, ota yhteys veloitetaan myos takuuaikana.
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun Kuluttajaneuvonnan yhteystiedot ja
huoltopalveluun. lImoita arvokilpeen takuuehdot on mainittu takuu- ja
merkityt tiedot. [Imoita myds keraamisen huoltokirjassa.

keittotason kolmikirjaiminen tunnus
(keraamisen pinnan kulmassa).Varmista,
etta keittotasoa on kaytetty oikein.



7.3 Lisavarustepakkauksen
mukana toimitetut merkit

Kiinnita merkit seuraavasti:
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X X

A B (o
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MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ono i P20
SER.NO SER.NO 03 1T
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

! ! |

¢ ooe. oDEL 1

- |~

1 1

—

A. Kiinnita se takuukorttiin ja laheta
tdma osa (jos soveltuu).

B. Kiinnita se takuukorttiin ja sailyta
tdma osa (jos soveltuu).

8. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

8.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot yl6s arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Malli oo
Tuotenumero ............cccceeeinnn.
Sarjanumero .........ccccceveeeeeennnn.

8.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja
saa kayttaa vasta, kun ne on asennettu
sopiviin, maaraystenmukaisiin
kalusteisiin ja tydtasoihin.

C. Kiinnita se ohjekirjaan.

8.3 Liitantajohto

« Keittotason mukana toimitetaan
litantajohto.

» Kayta seuraavaa (tai sita suurempaa)
virtajohtotyyppia vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi: HO5V2V2-F
T min 90 °C. Ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

8.4 Tiivisteen kiinnittaminen

1. Puhdista tyo6taso leikkausalueen
ymparilta.

2. Kiinnita tuotteen mukana toimitettu
tiivistenauha keittotason alareunaan
lasikeraamisen pinnan ulkoista
reunaa pitkin. Al4 pidenna sita.
Varmista, etta tiivistenauhan paat
sijaitsevat yhden keittotason sivun
keskella.

3. Lisada muutamia millimetreja, kun
leikkaat tiivistenauhan pituuden.
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4. Paina tiivistenauhan paat yhteen.

8.5 Asennus

min. 500 mm %nénmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm

<

I

¥

.

RSQTL/

min. \270 mm
55mm

A
8]

min.
) 38 mm
min.
1 2 mm
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Imin.
12 mm
= min.

2 mm

"

8.6 Useamman kuin yhden
keittotason asennus

9. TEKNISET TIEDOT

9.1 Keittoalueiden maaritykset

Jos samaan aukkoon asennetaan useita
30 cm keittotasoja, valtuutetusta
huoltopalvelusta on saatavilla sivutuen ja
lisatiivistetta sisaltavia asennussarjoja.
Tarvittavat asennusohjeet toimitetaan
asennussarjan pakkauksessa.

Keittoalue Nimellisteho = Power-toimin- Power-toimin- Keittoastian
(suurin teho-  to [W] to kesto enin- halkaisija
taso) [W] taan [min] [mm]

Keskella edes- 1400 - - 125 - 140

sa

Keskella taka- 1800 - - 145 - 180

na

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se vaihtelee
keittoastian materiaalin ja koon mukaan.

Kayta korkeintaan taulukon halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten
tulosten saavuttamiseksi.
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10. ENERGIATEHOKKUUS
10.1 Tuotetiedot seuraavan mukaisesti: EU 66/2014

Mallin tunnus

EHH3920BVK

Keittotasotyyppi Siséaanrakennettu
keittotaso
Keittoalueiden maara 2
Kuumennustekniikka Induktio
Pyoreiden keittoalueiden Keskella edessa 14,0 cm
halkaisija (D) Keskella takana 18,0 cm
Energiankulutus keittoa-  Keskella edessa 188,6 Wh/kg
luetta kohti (EC electric Keskella takana 186,4 Wh/kg
cooking)
Keittotason energiankulu- 187,5 Wh/kg

tus (EC electric hob)

EN 60350-2 - Sahkotoimiset keittion
kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot -

Suorituskyvyn mittaustavat

10.2 Energiansaasto

Voit saastaa energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia

vinkkeja noudattamalla.

» Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

N
merkilla T, Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta

kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla E

« Mikali mahdollista, peita keittoastia
aina kannella.

* Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

* Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

* Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

« Kayta jalkildampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den
utformats med dig i atanke. Sa nar du &n anvander den kan du kénna dig trygg
med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G Fa anvandningsrad, broschyrer, felsokningshjalp och serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrera din produkt fér battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kdpa tillbehdr, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN Varnings-/viktig sékerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig fér eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
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eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet fér barn och handikappade

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de dvervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

- Lat inte barn leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nar
den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar ar
mycket varma.

- Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

- Barn far inte utféra stadning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

- Barn under 3 ar far gj vistas i narheten av den har
apparaten nar den ar igang.

1.2 Allman sakerhet

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidréra varmeelementen. Barn under 8 ar
ska inte vistas i narheten utan standig uppsikt.

- Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

- VARNING: Od6vervakad matlagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.

. Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan
stédng av produkten och tack éver flamman, t.ex. med
ett lock eller brandfilt.

- VARNING: Tillagningsprocessen maste 6vervakas. En
kort tillagningsprocess maste standigt dvervakas.
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VARNING: Brandfara: Foérvara inte saker pa

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér

inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

- Anvand inte angrengodrare vid rengéring av produkten.

- Efter anvandning, stdng av hallen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

. Om glaskeramikytan/glasytan ar sprucken, stang av
produkten for att undvika risken for elektriska stotar.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, en godkand serviceverkstad eller
personer med motsvarande utbildning, for att undvika

fara.

- VARNING: Anvand endast hallskydd som designats
av tillverkaren av apparaten eller som anges av
tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig, eller
hallskydd som medfdljer. Olyckor kan intraffa om fel

skydd anvands.

2.1 Installation

é VARNING!

Endast en behorig person
far installera den har
produkten.

VARNING!

Risk for personskador och
skador pa produkten
foreligger.

AN

« Avlagsna allt forpackningsmaterial.

* Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

« Fdlj installationsinstruktionerna som
foljer med produkten.

» Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

« Var alltid férsiktig nar apparaten ror
sig eftersom den ar tung. Anvand

alltid skyddshandskar och tackta skor.

e Tata skurna ytor med tatningsmedel
for att forhindra att fukt far den att
svalla.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

Installera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta forhindrar
att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
Oppet.

Om produkten ar installerad ovanfor
lador maste utrymmet mellan
produktens botten och den 6vre ladan
vara tillrackligt sa att luft kan cirkulera.
Produktens undersida kan bli het. Se
till att en icke-brannbar
separationspanel monteras under
produkten sa att man inte kommer at
undersidan.

Sakerstall att ett
luftcirkulationsutrymme pa 2 mm
mellan bankskivan och enhetens
framsida uppratthalls. Garantin téacker
inte skador som orsakats av brist pa
tillrackligt ventilationsutrymme.
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2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goéras
av en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromlos fore
alla rengdringsarbeten

Kontrollera att produktens markdata
overensstdmmer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.
Kontrollera att produkten ar ratt
installerad. Lésa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
overhettning i kopplingsplinten.
Anvand ratt natkabel.

Lat inte elektriska ledningar trassla in
sig.

Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stétar ar installerat.

Dragavlasta kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller
kontakten (i forekommande fall) inte
vidror den heta produkten eller det
heta kokkarlet nar du ansluter
produkten till narliggande uttag
Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
kontakten (i férekommande fall) och
natkabeln. Kontakta vart
auktoriserade servicecenter eller en
elektriker for att ersatta en skadad
natkabel.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strdmbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

2.3 Anvand

VARNING!
Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

Ta bort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i forekommande fall) fore
forsta anvandningstillfallet.

Anvand denna produkt for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationsGppningarna inte
ar blockerade.

Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

Lita inte pa kastrullvarnaren.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.
Anvand inte produkten med vata
héander eller nar den &r i kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska
du omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att forhindra
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten
ar igang.

Det kan sténka nar du lagger
livsmedel i het olja.

VARNING!
Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan frigoéra
lattantandliga angor nér de varms
upp. Hall flammor eller uppvarmda
féremal borta fran fetter och oljor nar
du lagar mat med dem.

Angorna som frigors i mycket het olja
kan orsaka sjalvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre



temperatur an olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantéandliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
lattantandliga produkter i, nara eller
pa tvattmaskinen.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lagg inte pa nagra varmskydd pa
hallens glasyta.

Lat inte kokkéarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa
produkten.

Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
féremal nar du maste flytta dem pa
kokhallen.

Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvéndas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Underhall och rengéring

VARNING!

Ta inte bort knapparna,
rattarna eller packningarna
fran kontrollpanelen. Vatten
kan komma in i produkten
och orsaka skada.
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Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsdmras.
Stang av produkten och Iat den kallna
fére rengdring.

Koppla fran produkten fran elnatet
fore underhall.

Spruta inte vatten eller anga pa
produkten for att rengdra den.

Rengér produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

2.5 Avfallshantering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

Kontakta kommunen for information
om hur produkten kasseras korrekt.
Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

2.6 Underhall

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

Anvand endast originaldelar.
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3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Beskrivning av hallen

( 180 mm)
(140mm)

o 518

3.2 Kontrollvredet

Symbol Funktion

Induktionskokzon
Kontrollvred

3.3 Restvarme

| VARNING!
. Risk for brannskador fran

0 Avstangt lage

1-9 Varmeinstallningar

4. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

4.1 Varmelage

Stall in eller andra varmelaget genom att
vrida vredet till ratt varmelage. Vrid
vredet till avsténgt lage for att avaktivera.

4.2 Effektreglering-funktion

» Alla kokzoner ar anslutna till en fas.
Se bilden.

* Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetsbelastningen pa
kokzonerna 6verskrider maximal
elektricitetsbelastning for fasen.

» Funktionen delar strommen mellan
kokzonerna.

5. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behovs for tillagningen direkt i
kokkarlets botten. Glaskeramiken varms
upp av restvarmen hos kokkarlet.

* Funktionen minskar strommen till de
andra kokzonerna.

* Varmelaget for de reducerade
kokzonerna andras mellan tva nivaer.




5.1 Kokkarl

@ For induktionskokzoner
genereras varme mycket
snabbt i kokkarlet av ett
kraftigt elektromagnetiskt
falt.

@ Anvand
induktionskokzonerna med
korrekt kokkarl.

Kokkarlsmaterial

« Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat
stal, rostfritt stal, botten med flera
lager (markt som lampligt av
tillverkaren).

» Olampliga: aluminium, koppar,
massing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en

induktionshall om:

« lite vatten kokar mycket snabbt upp
pa en kokzon som ar instélld pa det
hoégsta varmelaget.

* en magnet fastnar pa kokkarlets
botten.

Kokkarlens botten skall vara
sa tjock och sa plan som
mojligt.

Kokkarlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten upp till en viss grans.

Hur effektiv kokzonen ar beror pa
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en del av effekten som kokzonen
genererar.

Se avsnittet "Teknisk
information".

5.2 Ljud under anvandning
Om du hér:

» knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion").

» visslande ljud: anvander du kokzonen
med hog effektniva och kokkarlet ar
tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

» surrande: anvander du hdg effektniva.

» klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.

» susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud ar normala och innebér

inte att det ar fel pa produkten.

5.3 Exempel pa olika typer av
tillagning

Relationen mellan varmelagets och
kokzonens férbrukning ar inte linjar. Nar
du 6kar varmelaget ar det inte
proportionellt mot att 6ka kokzonens
effektforbrukning. Det betyder att
kokzonen med medelhdgt varmelage
anvander mindre an halften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen ar
endast avsedda som

kokkarlets diameter. Kokkarl med en vagledning.

mindre diameter an den minsta far bara

Varmeldge  Anvand for: Tid Tips
(min)

1 Varmhallning av tillagad mat. efter Lagg ett lock pa ett kokkarl.
behov

1-2 Hollandaisesas, smaltning 5-25 Ro6r om med jamna mellan-

av: smor, choklad, gelatin. rum.
1-2 Stanning: fluffiga omeletter, 10 -40 Tillaga med lock.

aggstanning.
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Varmeldge  Anvand for: Tid Tips
(min)
2-3 Smakoka ris och mjolkratter, 25-50 Minst dubbelt sa mycket
varma fardiglagade ratter. vatska som ris, ror om mjolk-
baserade ratter under tillag-
ningen.
3-4 Angkoka grénsaker, fisk, 20 - 45 Tillsatt nagra matskedar
kott. vatska.
4-5 Kokning av potatis. 20-60 Anvand max. % liter vatten
till 750 g potatis.
4-5 Tillaga stérre mangder mat, 60 - Upp till 3 | vatska plus ingre-
stuvningar och soppor. 150 dienser.
6-7 Latt stekning: schnitzel, cor-  efter Vand efter halva tiden.
don bleu, kotletter, kroketter, behov
korv, lever, agg, pannkakor,
munkar.
7-8 Kraftig stekning, potatiskro- 5-15  Vand efter halva tiden.
ketter, njurstek, fransyska.
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pom-
mes frites.
6. SKOTSEL OCH RENGORING
VARNING! socker. | annat fall kan denna typ av

smuts skada héllen. Var forsiktig och
undvik brannskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och
for bladet 6ver ytan.

* Ta bort nar hallen svalnat

Se sdkerhetsavsnitten.

6.1 Allman information

* Rengor hallen efter varje

anvandningstillfalle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Repor eller moérka flackar pa ytan har
ingen inverkan pa hur héllen fungerar.
Anvand ett sarskilt rengéringsmedel
for hallens yta.

Anvand en speciell skrapa for glaset.

6.2 Rengdring av hallen

Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat med

7. FELSOKNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Rengér hallen med en
fuktig duk och icke slipande
rengdringsmedel. Efter rengoring,
torka hallen med en mjuk duk.

Ta bort missfargning pa blank
metall: anvand en |6sning av vatten
och vinager och rengor glasytan med
en fuktad trasa.



7.1 Vad gor jag om...

SVENSKA 37

Problem

Mojlig orsak

Losning

Det gar inte att aktivera el-
ler anvanda hallen.

Hallen ar inte ansluten till
strdomforsérjningen eller

den ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att hallen ar
korrekt ansluten till strém-
férsorjningen. Se kopp-
lingsschemat.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Varmelaget andras mellan
tva nivaer.

Effektfunktionen ar pasla-
gen.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

7.2 Om du inte finner en

I6sning...

Kontakta forsaljaren eller en auktoriserad

fackhandlare inte att vara kostnadsfritt,

inte ens under garantitiden. Anvisningar
for kundservice och garantibestammelser

serviceverkstad om du inte kan avhjalpa

felet. Uppge uppgifterna pa typskylten.
Meddela @ven den tresiffriga koden och

koden for glaskeramiken (den sitter i

hornet pa hallen).Kontrollera att du har
hanterat hallen pa korrekt satt. Annars

kommer besok fran servicetekniker eller

finns i garantihaftet.
7.3 Etiketter som medféljer i
tillbehérspasen

Satt fast klisteretiketterna enligt
anvisningarna nedan:

A B (o

(oo | | |

MOD. MOD. MOD. TYPE

PROD.NO. PROD.NO. C €ous i P20

SER.NO SER.NO 0 IT

DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 |
+ wooeL WooEL |
! . L . !
1 1

A. Séatt fast den pa garantikortet och B. Satt fast den pa garantikortet och

skicka denna del (i forekommande

fall).

fall).

behall denna del (i forekommande

C. Satt fast den pa instruktionshaftet.
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8. INSTALLATION
» Byta ut en skadad natkabel mot

VARNING! " - N
. . féljande (eller hogre) natkabeltyp:
Se sakerhetsavsnitien. HO5V2V2-F T min 90 °C. Kontakta din
. . lokala servicestation.
8.1 Fdre installationen
Innan du installerar hallen ska du

8.4 Satta fast tatningen

anteckna informationen nedan fran 1. Rengér bankskivan runt det utskurna
typskylten. Typskylten sitter nertill pa omradet.
hallen. 2. Satt fast titningslisten runt den nedre
MOl oo kanten pa hallen langs ytterkanten pa
PNC glaskeramiken. Dra inte uot den.
(ProguKII .. Kontrollera att &ndarna pa
erienummer .................... tatningslisten sitter i mitten pa ena
sidan av hallen.
8.2 Inbyggnadshéllar 3. Lé&gag till nagra mm nér du skar till
tatningslisten.
Inbyggnadshallar far endast anvandas 4. Tryck samman de tva andarna pa
efter installation i Iampliga tatningslisten.

inbyggnadsenheter och arbetsbankar
enligt gallande standarder.

8.3 Natkabel

» Hallen ar forsedd med en natkabel.

8.5 Montering
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8.6 Installation av mer an en Om flera 30 cm-héllar ska installeras sida
hall vid sida i samma urtag kan en

monteringssats, inklusive sidostddkonsol
och erforderliga tatningar, bestéllas hos
var auktoriserade kundservice.
Tillhérande installationsanvisningar
medfdljer paketet.

9. TEKNISKA DATA

9.1 Specifikation fér kokzonerna

Kokzon Nominell ef- Effektfunktion Effektfunktion Kokkarlets dia-
fekt (max var- [W] maximal var- meter [mm]
melage) [W] aktighet [min]

Mitten fram 1400 - - 125 - 140

Mitten bak 1800 - - 145 - 180

Kokzonernas effekt kan skilja sig en For optimalt matlagningsresultat anvand
aning fran uppgifterna i tabellen. Den inte kokkarl storre an diametern i

andras efter kokkarlets material och matt. tabellen.

10. ENERGIEFFEKTIVITET
10.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

Modellbeskrivning EHH3920BVK

Typ av hall Hall fér inbygg-
nad

Antal kokzoner 2

Uppvarmningsteknik Induktion

Diameter pa runda kokzo- Mitten fram 14,0 cm

ner () Mitten bak 18,0 cm

Energiforbrukning per Mitten fram 188,6 Wh/kg

kokzon (EC electric cook- Mitten bak 186,4 Wh/kg

ing)

Energiforbrukning for hal- 187,5 Wh/kg

len (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektriska
matlagningsapparater - Del 2: Hallar -
Metoder for matning av prestanda



10.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.

* Varm bara upp den mangd vatten du
behover.

« Satt om mojligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

11. MILUJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:l—)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i lampligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte
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» Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

+ Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.

» Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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