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VI TAENKER PA DIG

Tak fordi du kebte et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig
artiers professionel erfaring og innovation. Genialt og elegant. Det er designet
med dig i tankerne. Sa uanset hvornar du bruger den, kan du veere sikker pa, at
du far fantastiske resultater hver gang.
Velkommen til Electrolux.

Besgg vores hjemmeside for at:

61 fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kgb tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.electrolux.com/shop
KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Sgrg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til @ndringer uden varsel forbeholdes.

« OM SIKKERHED.. ... e
. SIKKERHEDSANVISNINGER.........oiiiiiii e
CINSTALLATION. .. e e
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation
eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert
og tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bgrn og sarbare personer

- Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter
samt af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller
psykisk funktionsevne, eller som mangler den
ngdvendige erfaring eller viden, hvis de er under
opsyn eller er blevet instrueret i at bruge apparatet pa
en sikker made samt forstar de farer, det indebaerer.
Barn under 8 ar og personer med omfattende og
komplekst handicap skal holdes pa afstand af
apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og
bortskaf det korrekt.

. ADVARSEL.: Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, nar det er i drift, eller mens det kgler af.
Tilgaengelige dele bliver meget varme under brug.

- Bern ma ikke udfare renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generelt om sikkerhed

- Installation af apparatet og udskiftning af ledningen
ma kun foretages af en tekniker.

- Dette apparat skal sluttes til stikkontakten med et
kabel af HO5VV-F-typen for at modsta bagpanelets
temperatur.

- Dette apparat er beregnet til brug op til en hgjde pa
2000 m over havets overflade.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt pa
skibe, bade eller fartgjer.



4

www.electrolux.com

- Undlad at installere apparatet bag en dekorativ dgr for

at undga overophedning.

- Installér ikke apparatet pa en platform.
- Apparatet ma ikke betjenes med en ekstern timer eller

en seerskilt fiernbetjening.

- ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en

kogesektion med fedt eller olie kan vaere farligt og kan
resultere i brand.

. Fors@g ALDRIG at slukke en brand med vand, men

sluk for apparatet og deek den abne ild til med f.eks. et
lag eller et brandteeppe.

. FORSIGTIG: Tilberedningen skal overvages. En

kortvarig tilberedning skal overvages kontinuerligt.

- ADVARSEL.: Fare for brand: Opbevar ikke genstande

pa overfladerne pa kogepladen.

- Brug ikke damprenser til at rengere apparatet.
- Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller

skarpe metalskrabere til at renggre glaslagen eller
glasset set i kogepladens haengslede lag. De kan
ridse overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og

grydelag pa overfladen af kogepladen, da den kan
blive meget varm.

- Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du

slukke for apparatet og afbryde det fra stremnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved
hjeelp af en samledase, skal du fjerne sikringen for at
afbryde apparatet fra stamforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver

meget varme under brug. Pas pa ikke at rgre
varmelegemerne.

- Brug altid ovnhandsker til at fierne eller iseette tilbehar

eller ovnartikler.

- Tag stikket ud inden vedligeholdelse.
- ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for apparatet,

inden paeren skiftes for at undga elektrisk stad.
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- Hvis stramledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

. Veer forsigtig, nar du rgrer ved opbevaringsskuffen.
Den kan blive varm.

- Treek farst ovnribberne og derefter den bageste ende
veek fra sidevaeggene for at fjerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat raekkefalge.

- Middel til afbrydelse skal veere indbygget i den faste
ledningsfaring i overensstemmelse med reglerne for
ledningsfaring.

- ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet
af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation » Apparatets sider skal sta ved siden af
apparater eller enheder med samme
ADVARSEL! hgjde.
Apparatet ma kun installeres * Montér ikke apparatet op mod en dar
af en sagkyndig. eller under et vindue. Dette for at
) undga, at der falder varmt kogegrej
* Fjern al emballagen. ned fra apparatet, nar dgren eller
» Undlad at installere eller bruge et vinduet abnes.
beskadiget apparat. + Spgrg for at montere stabiliserende
* Folg installationsvejledningen, der midler for at forhindre, at apparatet
felger med apparatet. kan valte. Se
* Veer altid forsigtig, nar du flytter installationsvejledningen.

apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj. 2.2 Tilslutning, el
» Treek aldrig i apparatet i handtaget. ’

» Kogkkenskabet og indhakket skal have ADVARSEL!
passende mal. Risiko for brand og elektrisk

* Mindsteafstanden til andre apparater stad.
og enheder skal overholdes.

» Installér apparatet et sikkert og » Alle elektriske forbindelser bgr
velegnet sted, der opfylder foretages af en kvalificeret elektriker.
installationskrav. » Apparatet skal tilsluttes stream m/jord,

* Apparatets dele kan veere jvf. Steerkstremsreglementet.
stremfgrende. Luk apparatet sammen + Seorg for, at parametrene pa
med kgkkenelementet for at forhindre, typeskiltet er kompatible med
at de farlige dele bergres. nettilslutningens elektriske

meerkeveerdier.
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Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage,
iseer nar det er teendt, eller lagen er
varm.

Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremfgrende og isolerede dele skal
fastgares, sa den ikke kan fiernes
uden veerktgj.

Seet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udferes
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

Luk apparatets luge helt, inden du
seetter netstikket i stikkontakten.

2.3 Brug

C ADVARSEL!
Risiko for personskade og

forbraendinger.
Risiko for elektrisk stad.

Dette apparat er kun til
husholdningsbrug (indenders).
Apparatets specifikationer ma ikke
andres.

Sarg for, at ventilationsabningerne
ikke er blokerede.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.
Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

» Betjen ikke apparatet med vade
hzender, eller nar det har kontakt med
vand.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

» Fedtstoffer og olie kan frigive
braendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

* De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

» Brugt olie, der kan indeholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges fgrste gang.

* Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med
breendbare produkter i neerheden af
eller pa apparatet.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme
i kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

* Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan
forarsage en blanding af alkohol og
luft.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

+ Sadan undgas skader eller
misfarvning af emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— leeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet eller direkte pa bunden
af ovnrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det
varme apparat.

— Hold ikke fugtige fade og
madvarer i apparatet, nar du har
afsluttet tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit
stal forringer ikke apparatets ydeevne.

» Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan
vaere permanente.



« Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

» Lad ikke kogegrejet koge tart.

» Pas pa, at der ikke falder genstande
eller kogegrej ned pa kogepladen.
Dens overflade kan blive beskadiget.

* Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegre;j.

» Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser. Loft altid disse
genstande op, nar du skal flytte dem
pa kogesektionen.

» Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
bruges til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
rengering

ADVARSEL!

Risiko for personskade,
brand eller skade pa
apparatet.

« Sluk for apparatet inden
vedligeholdelse.

Tag stikket ud af kontakten.

« Kontrollér, at apparatet er kglet af.
Der er risiko for, at ovnglasset gar i
stykker.

« Udskift gjeblikkeligt ovnglassets
paneler, hvis de er beskadigede.
Kontakt det autoriserede
servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
apparatet. Dgren er tung!

* Fedt og madrester i apparatet kan
skabe brand.

* Renger jeevnligt apparatet for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

» Renggr apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun neutrale
rengeringsmidler. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller
metalgenstande.

3. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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» Hvis du bruger en ovnspray, skal du
felge instruktionerne pa emballagen.

* Renggr ikke katalytisk emalje (hvis
relevant) med nogen form for
renggringsmiddel.

2.5 Indvendig belysning

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette
produkt og reservedelslamper, der
szelges separat: Disse lamper er
beregnet til at modsta ekstreme
fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information
om apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.6 Service

» Kontakt det autoriserede
servicecenter for at fa repareret
apparatet.

» Brug kun originale reservedele.

2.7 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

» Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

» Tag stikket ud af kontakten.

» Kilip netledningen af teet ved apparatet
og bortskaf den.

» Fjern lagelasen for at forhindre, at
bgrn og keeledyr bliver fanget i
apparatet.
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3.1 Placering af apparatet

Det fritstdende apparat kan monteres
med elementer pa en eller to sider og i
hjernet.

Se tabellen for minimale
monteringsafstande.

| ———
——
/
A —

Minimumsafstande

Mal mm
A 400
B 650
C 150
3.2 Tekniske data
Spaending 230V
Frekvens 50 - 60 Hz
Apparatklasse 1

Mal mm
Hgjde 902
Bredde 600

Dybde 600

3.3 Justering af apparatet

Brug de sma fadder under apparatet til at
nivellere apparatets overflade i forhold til
de andre kgkkenelementer.

3.4 Tippesikring

Indstil apparatets hgjde og omrade, for
tippesikringen monteres.

é FORSIGTIG!
Segrg for at montere
tippesikringen i korrekt
hgjde.

@ Sarg for, at overfladen bag
apparatet er glat.

Tippesikringen skal monteres. Hvis du
ikke installerer den, kan apparatet veelte.

Apparatet har symbolet vist pa billedet
(hvis relevant) for at minde dig om
installationen af tippesikringen.




Monteér tippesikringen 232-237 mm
nede fra apparatets gverste
overflade og 110-115 mm fra siden
af apparatet i det runde hul pa et
beslag. Skru den i massivt materiale,
eller brug evt. forsteerkning (vaeg).

232- 237

DANSK 9

3.5 Elektrisk installation

ADVARSEL!

Producenten patager sig
intet ansvar, hvis
forholdsreglerne i kapitlerne
om sikkerhed ikke fglges.

Dette apparat er forsynet med et stik eller
en strgmledning.

ADVARSEL!

Inden du tilslutter netkablet
til terminalen, skal du male
speaendingen mellem faserne
i husets netveerk. Se derefter
tilslutningsmaerket pa
bagsiden af apparatet for at
bruge den korrekte el-
installation. Denne
fremgangsmade forhindrer
installationsfejl og
beskadigelse af apparatets
elektriske komponenter.

Anvendelige kabeltyper til forskellige
faser:

Hullet sidder pa venstre side bag pa
apparatet. Loft apparatets forside, og
stil det ind i midten af mellemrummet
mellem kgkkenelementerne. Hvis
afstanden mellem
kakkenelementerne er starre end
komfurets bredde, skal afstanden
justeres, sadan at komfuret star i
midten.

@ Hvis du har eendret

komfurets mal, skal
tippesikringen nivelleres
korrekt.

C FORSIGTIG!

Hvis afstanden mellem
kakkenelementerne er starre
end komfurets bredde, skal

afstanden justeres, sadan at
komfuret star i midten.

Fase Mindste kabel-
storrelse

1 3x6,0 mm?

3 med neutral 5x1,5 mm?

ADVARSEL!
/ A \ El-kablet ma ikke rgre den

del af apparatet, som er
graskraveret pa
illustrationen.

- A4
K = =
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over apparatet

HEOH

ooco! oo
/—\
N7
"O=|lga)__ |5
—@% = 3
st \E
——

J \

/L= 3\

Knapper til kogesektion
Temperaturindikator/-symbol
Termostatknap

Funktionsveelger for ovnfunktioner

Kogesektionslampe/symbol/
kontrollampe

[ Varmelegeme
Ovnpaere

B Ventilator

El Ovnribber, udtagelige
Rillepositioner

4.2 Oversigt over kogepladens overflade

EiE

140 mm 180 mm

140 mm
i

(i

4.3 Tilbehar

* Grillrist

Til kogegrej, kageforme, stege.
+ Bageplade

Til kager og smakager.
* Grill-/bradepande

5. FUR BRUG FORSTE GANG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Kogezone, 1200 W
Kogezone, 1700 W
Kogezone, 1200 W
Restvarmeindikator
Kogezone, 2300 W

Til at bage og stege eller som en
pande til opsamling af fedt.

* Opbevaringsskuffe
Opbevaringsskuffen er under
ovnrummet.



5.1 Renggaring far ibrugtagning

Fjern al tilbehgret og de udtagelige
ovnribber fra ovnen.

Se kapitlet "Vedligeholdelse og
renggring".

Ggr ovnen og tilbehgret rent, inden du
tager det i brug.

Anbring tilbehgr og udtagelige ovnribber i
deres oprindelige positioner.

5.2 Forvarmning

Forvarm den tomme ovn, inden du tager
den i brug.

1. Indstil funktionen Z] Indstil den
maksimale temperatur.
2. Lad ovnen veere teendti 1 time.

3. Indstil funktionen i} Indstil maks.
temperaturen. Den maksimale
temperatur for denne funktion er
210 °C.

4. Lad ovnen veere taendt i 15 minutter.

5. Sluk for ovnen, og lad den kgle ned.

Tilbehgret kan blive varmere end

normalt. Ovnen kan udsende lugt og r@g.

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Beskrivelse af kogezoner

Kogezonerne er udstyret med termostat
og fungerer sporadisk (slukkes og
teendes igen) afhaengigt af det valgte
varmetrin.

6.2 Varmetrin

Symbo- Funktion

ler

0 Sluk-position

L Holde varm

1-9  Varmeindstillinger

DANSK 11

Searg for, at der er tilstreekkelig udluftning
i rummet.

5.3 Mekanisk darlas

Lagen kan ikke abnes af barn.

Abning af ovnlagen:

1. Tryk pa lagelasen, og hold den inde.

2. Abn lagen.
Tryk ikke pa lagelasen, nar du lukker
ovnens lage!

@

Den mekaniske darlas
annulleres ikke, nar der
slukkes for apparatet.

6. KOGESEKTION - DAGLIG BRUG

Brug restvarmen til at
reducere energiforbruget.
Sluk for kogepladen ca. 5 -
10 minutter for
tilberedningen er afsluttet.

Drej knappen for den valgte kogezone til
en ngdvendig varmeindstilling.
Kontrollampen giver sig til at lyse.

Afslut tilberedningen ved at dreje
knappen til sluk-positionen.

Hvis alle kogezonerne er deaktiverede,
slukker kontrolindikatoren.

6.3 Brug af den simple
kogezone

For at bruge en simpel kogezone skal du
dreje den relevante knap til en af de
felgende positioner: 1-9.

For varmetrin 1-3 forbliver
zonen ragd i ca. 2-3 sekunder
og deaktiveres derefter.
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@ Zonen fungerer ved dens
maksimale effektniveau, nar
du indstiller varmetrinnet til 8
eller 9.

6.4 Restvarmeindikator

ADVARSEL!

Sa leenge kontrollampen er
teendt, er der risiko for
forbraendinger ved
restvarme.

Kontrollampen teendes, nar en kogezone
er varm, men den virker ikke, hvis
strommen afbrydes.

Kontrollampen kan ogsa vises:

» for de tilstedende kogezoner, selv
hvis du ikke bruger dem,

» nar varmt kogegrej star pa kold
kogezone,

* nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.

Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen
er kglet af.

7. KOGESEKTION - TIPS OG RAD

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Kogegrej

Madlavningsresultaterne afheenger af
kogegrejets materiale

* anbefalet: aluminium, kobber

- ikke anbefalet: rustfrit stal, stabejern,

glas

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
mulig.

Searg for, at kogegrejets
bund er ren og ter, inden det
placeres pa kogesektionens
overflade.

@ Brug ikke kogegrej pa den
keramiske kogesektion, der
har bunde med kraftige
kanter eller rande, f.eks.
gryder af stgbejern. Disse

@ Kogegrej af emaljeret stal
eller med aluminium- eller
kobberbund kan give
misfarvninger pa
glaskeramikoverfladen.

For at spare energi og sikre, at
kogesektionen fungerer korrekt, skal
kogegrejets bund have en passende
minimal diameter (mindst den samme
som zonediameteren).

-

AL/ Lttt

X v

7.2 Eksempler pa anvendelse

Data i tabellen er kun

kan ridse eller skramme vejledende.

kogesektionens overflade

permanent.
Varmetrin Anvendes til: Tid Rad

(min.)
S At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et Iag pa kogegrejet.

- varm. behov
1-2 Hollandaise, smelt: smar, 5-25 Regr ind imellem.

chokolade, husblas.
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Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)

1-2 Stivne/starkne: luftige om- 10-40 Laeg lag pa under tilbered-
eletter, bagte eeg. ningen.

2-3 Videre kogning af ris og 25-50 Tilseet mindst dobbelt sa me-
meelkeretter, opvarmning af get vaeske som ris, rgr rundt
feerdigretter. i meelkeretter midt under til-

beredningen.

3-4 Dampning af grentsager, 20 - 45 Tilseet et par spsk. vaeske.
fisk, kad.

4-5 Dampning af kartofler. 20-60 Brug hgjst % | vand til 750 g

kartofler.

4-5 Kogning af stgrre portioner, 60 - Op til 3 | vaeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- 150 enser.
per.

6-7 Neensom stegning: schnitz-  efter Vendes undervejs.
ler, cordon bleu (kalvekgd),  behov
koteletter, frikadeller, palser,
lever, eeg, pandekager, ab-
leskiver.

7-8 Kraftig stegning, brasede 5-15 Vendes undervejs.
kartofler, tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friture-

kogning af pommes frites.

8. KOGESEKTION - VEDLIGEHOLDELSE OG

RENGYRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Generelle oplysninger

Rengar kogesektionen efter hver

brug.

Brug altid kogegrej med en ren bund.
Ridser eller mgrke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogepladens funktion.

Brug et specielt rengaringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.

8.2 Renggaring af
kogesektionen

Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan

shavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at
undga forbraendinger. Brug en
specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk
eller vand, fedtsteenk og
metalskinnende misfarvning. Renger
kogesektionen med en fugtig klud og
et ikke-slibende opvaskemiddel. Tgr
kogepladen af med en blgd klud efter
rengering.

Fjern metalskinnende misfarvning:
brug en blanding af bagepulver og
citronsaft eller eddike.
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9. OVN - DAGLIG BRUG

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Sla ovnen til og fra

9.2 Sikkerhedstermostat

Forkert betjening af ovnen eller defekte
komponenter kan medfgre farlig
overopvarmning. For at hindre dette er
ovnen forsynet med en

1. Drej ovnens funktionsveelger for at sikkerhedstermostat, som afbryder

veelge en ovnfunktion.

2. Drej temperaturveelgeren for at

veelge temperaturen.

stremforsyningen. Nar temperaturen er
faldet, teendes ovnen automatisk igen.

Lampen teendes, nar ovnen er i gang.

3. Ovnen slukkes ved at seette

knapperne for ovnfunktionerne og

temperaturen pa sluk-stillingen.

9.3 Ovnfunktioner

Sym-  Ovnfunktion
bol

Applikation

0 Sluk-position

Ovnen er slukket.

== Over-/undervarme

Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.

vvv Grillstegning

Til grillstegning af flade madvarer og til ristning af
brad

Den maksimale temperatur for denne funktion er
210 °C.

Undervarme

Til bagning af kager med sprgd bund og til hen-
kogning.

Varmluft

Til samtidig stegning eller stegning/bagning af
mad, der skal have samme tilberedningstempera-
tur, pa flere riller end én, uden at de forskellige
retter far afsmag af hinanden.

=<l

Optgning

Til optening af mad (grentsager og frugt). Optg-
ningstiden afhaenger af meengde og omfang af de
de frosne madvarer.

Termostatknappen skal sta i slukket position for at
kunne bruge denne funktion.
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Sym-
bol

Ovnfunktion

Applikation

)

Bagning med damp

Denne funktion er beregnet til at spare energi un-
der madlavning. Se kapitlet "Nyttig oplysninger og
rad", Bagning med damp, for at fa oplysninger om
tilberedning. Ovndgren bgr veere lukket under til-
beredningen, sa funktionen ikke afbrydes, og for
at sikre, at ovnen fungerer med den hgjeste ener-
gieffektivitet, der er mulig. Nar du bruger denne
funktion, kan temperaturen i ovnrummet variere
fra den indstillede temperatur. Varmeeffekten kan
blive reduceret. Fa generelle anbefalinger til ener-
gibesparelser i kapitlet "Energieffektivitet", Ovn -
Energibesparelse. Denne funktion blev anvendt til
at overholde energieffektivitetsklassen i overens-
stemmelse med EN 60350-1.

10. OVN - BRUG AF TILBEHORET

10.1 Iseetning af tilbeharet
Grillrist:

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

-

Skub bakken eller bradepanden ind
mellem ovnribbens skinner. Sarg for, at
den ikke ragr ovnens bagvaeg.

Grillrist og den dybe bradepande
sammen:

Skub den dybe bradepande ind mellem

Seet risten ind mellem skinnerne ud for ovnribbernes skinner og grillristen pa
den valgte rille.

Bakke:

@

Skub ikke bagepladen helt
hen til ovnrummets bagvaeg.

Det forhindrer varmen i at

cirkulere rundt om pladen.
Maden kan veere breendt,
iseer i bagepladens bageste
del.

skinnerne ovenover.

——

T
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11. OVN - TIPS OG RAD

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Tabellernes temperaturer og
bagetider er kun vejledende.
De afhaenger af opskrifterne
samt af kvaliteten og
mangden af de anvendte
ingredienser.

@

11.1 Generelle oplysninger

Apparatet har fire ribber. Teel ovnrillerne
fra bunden af ovnen.

Ovnen har et specielt system, der
cirkulerer luften og konstant genbruger
dampen. Med dette system kan du
tilberede mad i et miljg med damp og
holde maden blgd og spred udenpa. Det
reducerer tilberedningstiden og
energiforbruget til et minimum.

Dampen kan szette sig som fugt i ovnen
eller pa ovnruderne. Det er normalt. Sta
altid tilbage fra apparatet, nar du abner
apparatets lage under tilberedning. For
at mindske kondenseringen skal du
betjene apparatet i 10 minutter inden
tilberedning.

Ter fugten af efter hver brug af
apparatet.

Stil ikke genstandene direkte pa
apparatets bund, og laeg ikke
aluminiumsfolie pa delene, nar du laver
mad. Det kan andre bageresultaterne og
beskadige emaljen.

11.2 Bagning

Brug den lavere temperatur ved forste
bagning.

Bagetiden kan kan forlaenges med 10 —
15 minutter, nar du bager pa mere end
én ribbe.

Kager og bagveerk med forskellig hgjde
kan brune ujeevnt. Der er ikke
ngdvendigt at eendre
temperaturindstillingen, hvis der sker en
ujeevn bruning. Forskellene udlignes
under bagning.

Plader i ovnen kan blive forvredet under
bagning. Pladerne retter sig ud, nar de er
kolet af.

11.3 Bagning af kager

Ovndgren ma forst abnes, nar 3/4 af den
indstillede tilberedningstid er gaet.

Hvis du bruger to bageplader samtidigt,
skal du holde ét tomt niveau mellem
dem.

11.4 Tilberedning af ked og fisk

Brug en bradepande til meget fedtholdig
mad for at forhindre, at ovnen far
permanente pletter.

Lad kadet hvile i ca. 15 minutter, fgr der
skaeres i det, sa saften ikke siver ud.

Tilfgj lidt vand i bradepanden for at
forhindre for meget r@g i ovnen under
stegning. Tilfgj vand, hver gang det tarrer
ud, for at forhindre dannelse af rag.

11.5 Tilberedningstid

Tilberedningstiderne afthaenger af typen
af mad, konsistens og volumen.

Se, hvordan det gar, mens maden
tilberedes. Find de bedste indstillinger
(varmetrin, tilberedningstid osv.) til dit
kogegrej, opskrifter og meengder, nar du
bruger dette apparat.
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11.6 Over-/undervarme

Madvare Mangde Temperatur Tid (min.) Ovnrille Tilbehor
(9) (°C)
Flad kage 1) 1000 160 - 170 30-35 2 bageplade
FAblekage med 2000 170 - 190 40 - 50 3 bageplade
geer
Bradepandeka- 1500 160 - 170 45 - 55 2) 2 bageplade
ge
Kylling, hel 1350 200 - 220 60-70 2 grillrist
1 bageplade
Fjerkree, halve- 1300 190 - 210 B5EES ) 3 grillrist
t
e 1 bageplade
Svinekotelet 600 190 - 210 30-35 5 Girillrist
1 bageplade
Flan 3) 800 230 - 250 10-15 2 bageplade
Fyldt kage med 1200 170 - 180 25-35 2 bageplade
geer 4)
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 bageplade
Kvarkkage 2600 170 - 190 60-70 2 bageplade
Schweizisk 1900 200 - 220 30-40 1 bageplade
aebleteerte 4)
Julekage 4) 2400 170 - 180 55 - 65 5) 2 bageplade
Quiche Lorrai- 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 rund plade
ne 4 (diameter:
26 cm)
Bondebrad 6) 750+ 750 180 - 200 60 -70 1 2 lette plader
(leengde: 20 cm)
Rumaensk 600 + 600 160-170 40 - 50 2 2 lette plader
sandkage 1) (Iz?engde: 25 cm)
pa samme ovn-
rille
Rumaensk 600 + 600 160-170 30-40 2 2 lette plader
sandkage - tra- (l,engde: 25 cm)
ditionel pa samme ovn-
rille
Gaerboller 4) 800 200 - 210 10 - 15 2 bageplade
Roulade 1 500 150 - 170 15-20 1 bageplade
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Madvare Mzngde Temperatur Tid (min.) Ovnrille Tilbehor
(9) (°C)

Marengs 400 100 - 120 40 - 50 2 bageplade

FAEblekage m. 1500 180 - 190 25-35 3 bageplade

smuldredej 4)

Smerkage 1) 600 180 - 200 20-25 2 bageplade

1) Forvarm ovnen i 10 minutter.

2) Lad kagen sta i ovnen i 7 minutter, nar du har slukket for apparatet.
3) Forvarm ovnen i 20 minutter.

4) Forvarm ovnen i 10 - 15 minutter.

5) Lad kagen sta i ovnen i 10 minutter, nar du har slukket for apparatet.
6) Indstil temperaturen til 250 °C og forvarm ovnen i 18 minutter.

11.7 Varmluft

Mad Mangde Tempera- Tid (min.) Ovnrille Tilbehor
(9) tur (°C)
Flade kager1) 1000 150 30 2 bageplade
Flade kager1) 1000 155 40 1+3 bageplade
+ 1000
AEblekage med 2000 170 - 180 40 - 50 8 bageplade
geer
Bradepandeka- 1200 150 - 160 30 - 352) 2 bageplade
ge
Kylling, hel 1400 180 59 2 grillrist
1 bageplade
Flaeskesteg 800 170 - 180 45 - 50 2 grillrist
1 bageplade
Fyldt kage med 1200 150 - 160 20-30 2 bageplade
geer
Pizza 1000 200 - 210 30 -40 1+3 bageplade
+ 1000
Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 bageplade
Kvarkkage 2600 160 - 170 40 - 50 1 bageplade
Schweizisk a&eb- 1900 180 - 200 30 -40 2 bageplade
leteerte3)
Engelsk juleka- 2400 150 - 160 35 - 402) 2 bageplade

ge3)
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Mad Mangde Tempera- Tid (min.) Ovnrille Tilbehor
(9) tur (°C)
Quiche lorrai- 1000 190 - 210 30 - 40 1 1 rund plade
ned) (diameter:
26 cm)
Bondebrgd 4 750 +750 160 -170 40 - 50 1 bageplade
Rumaensk 600 + 600 155-165 40 - 50 2 2 lette plader
dkage3) (lsengde:
sandkage 25 cm) pa
samme ovn-
rille
Rumaensk 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 lette plader
sandkage - tra- (lzengde:
ditionel 25 cm) pa
samme ovn-
rille
Gaerboller?) 800 190 15 8 bageplade
Gaerboller 3) 800 + 800 190 15 1+3 bageplade
Roulade?) 500 150 - 160 15-20 3 bageplade
Marengs 400 110 - 120 30-40 2 bageplade
Marengs 400 +400 110-120 45 -55 1+3 bageplade
/Eblekage m. 1500 160 - 170 25-35 8 bageplade
smuldredej
Sandkage®) 600 150 - 160 25-35 2 bageplade
Smarkage™) 600 + 600 160-170 25-35 1+3 bageplade

1) Forvarm ovnen i 10 minutter.

2) | ad kagen sta i ovnen i 7 minutter, nar du har slukket for apparatet.
3) Forvarm ovnen i 10-15 minutter.
4) |ndstil temperaturen til 250 °C og forvarm ovnen i 10 - 20 minutter.

5) Forvarm ovnen i 15 minutter.

11.8 Bagning med damp (¥l

Madvare Tempe- Tid Ovnril- Tilbeher
ratur (min.) le
(°C)
Brod og pizza
Boller 190 25-30 2 bageplade eller grill-/bradepan-

de
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Madvare Tempe- Tid Ovnril- Tilbehor
ratur (min.) le
(°C)

Boller 200 40 - 45 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Frossen pizza 350 g 190 25-35 2 grillrist

Kager pa bageplade

Roulade 180 20-30 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Brownie 180 35-45 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Kager i form

Soufflé 210 35-45 2 seks keramiske ramekiner pa
grillrist

Sukkerbund til teerte 180 25-35 2 flanform pa grillrist

Formkage 150 35-45 2 kageform pa grillrist

Fisk

Fisk i poser 300 g 180 25-35 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Hel fisk 200 g 180 25-35 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Fiskefilet 300 g 180 30-40 2 pizzaform pa rist

Kod

Kad i pose 250 g 200 35-45 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Kgdspid 500 g 200 30 - 40 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Smat bagvaerk

Cookies 170 25-35 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Macaroner 170 40 - 50 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Muffins 180 30-40 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Salt kiks 160 25-35 2 bageplade eller grill-/bradepan-
de

Smakager af merdej 140 25-35 2 bageplade eller grill-/bradepan-

de
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Madvare Tempe- Tid Ovnril- Tilbehor
ratur (min.) le
(°C)
Tarteletter 170 20-30 bageplade eller grill-/bradepan-
de
Vegetarisk

Blandede grgntsa-
ger i pose 400 g

200 20-30

bageplade eller grill-/bradepan-
de

Omelet

200 30 -40

pizzaform pa rist

Grantsager pa bak-
ke 700 g

190 25-35

bageplade eller grill-/bradepan-
de

11.9 Information til testinstitutter

Mad Funktion Tempe- Tilbehor Ovnrille Tid
ratur (min.)
(°C)

Sma kager i form  Over-/under- 160 bageplade 3 20 - 30

(16 stk./plade) varme

Sma kager i form  Varmluft 150 bageplade 3] 20 - 30

(16 stk./plade)

FAebleteerte (2 for-  Over-/under- 190 grillrist 1 65-75

me, @20 cm, for-  varme

skudt pa skra)

Ffbleteerte (2 for-  Varmluft 180 grillrist 2 70 - 80

me, @20 cm, for-

skudt pa skra)

Fedtfattig sandka- Over-/under- 180 grillrist 2 20 - 30

ge varme

Fedtfattig sandka-  Varmluft 160 grillrist 2 25-35

ge

Megrdejskage/kage- Over-/under- 140 bageplade 3 15-30

snitter varme

Mgrdejskage/kage- Varmluft 140 bageplade 3 20 -30

snitter

Toast!) Grillstegning  maks. grillrist 2 2-5
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Mad Funktion Tempe- Tilbehor Ovnrille Tid
ratur (min.)
(°C)

Burgerbe:fz) Grillstegning  maks. grillrist 3 15-20
forste si-
de; 15 -
20 an-
den side

1) Forvarm ovnen i 5 minutter.
2) Forvarm ovnen i 10 minutter.

12. OVN - VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Bemaerkninger om
rengaring

Renger forsiden af ovnen med en blad
klud med varmt vand og et neutralt
renggringsmiddel.

For at rengere metaloverflader skal du
bruge et dedikeret renggringsmiddel.

Renger ovnrummet efter hver brug.
Ophobning af fedt eller andre madrester
kan medfgre brand. Risikoen er hgjere
for grillpanden.

Renger alt tilbeher efter hver brug, og
lad det tarre. Brug en blgd klud med
varmt vand og et renggringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Fastsiddende snavs fijernes med et
specielt ovnrensemiddel.

Renger ikke slip let-tilbehgret med
slibende renggringsmiddel eller
genstande med skarpe kanter.

12.2 Ovne af rustfrit stal eller
aluminium

Renger kun ovnlagen med en fugtig klud
eller svamp. Ter efter med en blgd klud.

Brug aldrig staluld, syre eller slibende
midler. De kan beskadige ovnens
udvendige flader. Brug samme
fremgangsmade til at rengere ovnens
betjeningspanel.

12.3 Udtagning af ovnribber
Tag ovnribberne og de.

FORSIGTIG!
Veer forsigtig, nar du fierner
ovnribberne.

1. Treek forenden af ribben veek fra
sidevaeggen.

|

H—

Z\s

|
]

2. Treek den bageste ende af ovnribben
veek fra sideveeggen, og fiern den.

Montér det fiernede tilbehar i omvendt
reekkefalge.



12.4 Renggring af ovnlage

Ovnlagen har tre ovnglas.Du kan fierne
ovnlagen og de indvendige ovnglas for at
renggre dem.

@ Ovnlagen kan smaekke i,
hvis du praver at fierne
ovnglassene, mens
ovnlagen sidder pa.

C FORSIGTIG!
Brug ikke apparatet uden
ovnglasset.

1. Abn lagen helt, og hold begge
haengsler.

2. Loft armene helt pa begge haengsler,
og drej dem.

3. Seet ovnlagen halvvejs i farste abne
position. Laft og treek den sa fremad,
og tag den ud af lejerne.

DANSK
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4. Laeg lagen pa et fast underlag med
blgdt stykke stof under.

s
?

5. Udlgs lasesystemet, sa ovnglassen
kan tages ud.

[0}

6. Drej de to holdere 90°, og tag dem
ud af deres leje.

7. Loft forsigtigt et ovnglas ad gangen
og fiern det. Start fra det gverste
ovnglas.
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8. Renggr glassene med vand og
saebe. Ter ovnglassene omhyggeligt.
Ovnglasset ma ikke komme i
opvaskemaskinen.

Nar renggringen er udfert, skal

ovnglasset og ovnlagen monteres. Udfer

ovennavnte trin i omvendt raekkefolge.

Sgarg for at saette ovnglassene (A og B)
pa plads i den rigtige reekkefalge.

A B

AN ]

~

Searg for at saette det midterste ovnglas
korrekt i lejerne.

12.5 Udtagning af skuffen

ADVARSEL!

Opbevar ikke breendbare
genstande (sasom
rensesvampe, plasticposer,
grillhandsker, papir eller
rensesprays) i skuffen. Nar
du bruger ovnen kan skuffen
blive varm. Der er risiko for
brand.

Opbevaringsskuffen under ovnen kan
tages ud for at lette renggringen.

1. Treek kurven sa langt ud, den kan
komme.

2. Loft skuffen langsomt.
3. Traek skuffen helt ud
Montér skuffen i modsat reekkefglge.

12.6 Udskiftning af paeren

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad.
Peeren kan vaere varm.

1. Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er
kold.

2. Tag stikket ud af kontakten.

3. Laeg en klud i bunden af ovnrummet.

Bagbelysningen

1. Drej paerens glasdaeksel for at fierne
det.

2. Renggr glasdeekslet.

3. Udskift paeren med en passende
300 °C varmefast peere.

4. Montér glasdeekslet.



13. FEJLFINDING

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

13.1 Hvad gar du, hvis ...
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Problem

Mulig arsag

Afhjalpning

Du kan ikke teende for op-
vaskemaskinen.

Apparatet er ikke tilsluttet
lysnettet, eller ogsa er
denttilsluttet forkert.

Kontrollér, om apparatet er
tilsluttet korrekt til lysnettet.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er
arsagen til fejlen. Kontakt
en kvalificeret elektriker,
hvis sikringen springer
flere gange i traek.

Kogesektionen kan ikke
teendes eller betjenes.

Sikringen er sprunget.

Taend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrin-
net pa under 10 sekunder.

Restvarmeindikator teender
ikke.

Zonen er ikke varm, fordi
den kun har veeret teendt i
kort tid.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis zonen har
veeret i drift tilstreekkeligt
leenge til at vaere varm.

Ovnen opvarmes ikke.

Ovnen er slukket.

Teend for ovnen.

De ngdvendige indstillinger
er ikke indstillet.

Serg for, at indstillingerne
er korrekte.

Peeren ikke lyser.

Paeren er defekt.

Udskift peeren.

Der samler sig damp og
kondensvand pa maden og
i ovnrummet.

Du har ladet retten sta i ov-
nen for leenge.

Lad ikke maden sta i ov-
nen leengere end 15 - 20
minutter efter tilberednin-
gen.

Det tager for lang tid at til-
berede maden, eller den
bliver for hurtigt feerdig.

Temperaturen er for lav el-
ler for hgj.

Indstil om ngdvendigt tem-
peraturen. Fglg vejlednin-
gen i brugervejledningen.

13.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse

problemet.

De nedvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt.
Typeskiltet sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.)

Produktnummer (PNC)
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Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIV

14.1 Produktoplysninger for kogesektion i overensstemmelse med

EU 66/2014

Identifikation ~ LKR620001W

af model

Type koge- Kogesektion i fritstdende komfur

sektion

Antal kogezo- 4

ner

Opvarmnings- Keramisk kogeplade

teknologi

Diameter af Bageste venstre 14,0 cm

runde kogezo- Bageste hgjre 18,0 cm

ner (D) Forreste hgjre 14,0 cm
Forreste venstre 21,0 cm

Energiforbrug Bageste venstre 188,3 Wh/kg

per kogezone Bageste hgjre 182,1 Wh/kg

(EC electric Forreste hgjre 188,3 Wh/kg

cooking) Forreste venstre 180,8 Wh/kg

Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 184,9 Wh/kg

EN 60350-2 — Elektroniske

husholdningsapparater til madlavning —
Del 2: Kogesektioner — Metoder til maling

af ydeevne.

14.2 Kogesektion -
Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du falger nedenstaende

rad.

« Nar du opvarmer vand, bgr du kun
bruge den ngdvendige meengde.

Laeg altid l1ag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.
Kogegrejets bund skal have den
samme diameter som kogezonen.
Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

Saet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

14.3 Produktinformation for ovne og produktinformationsark*

Leverandgrens navn Electrolux
Identifikation af model LKR620001W 943005280
Energieffektivitetsindeks 94.9
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Energieffektivitetsklasse

A

Energiforbrug med en standardmaengde, alminde- 0,84 kWh/cyklus

lig tilstand

Energiforbrug med en standardmeengde, bleesert-

vungen tilstand

0,75 kWh/cyklus

Antal ovnrum 1

Varmekilde Elektricitet

Volumen 57|

Type ovn Ovn i fritstaende komfur
Veegt 47.0 kg

* For EU ifglge EU-forordninger 65/2014 og 66/2014.
For Hviderusland ifalge STB 2478-2017, bilag G; STB 2477-2017, bilag A og B.

For Ukraine ifglge 568/32020.

Energieffektivitetsklasse gaelder ikke for Rusland.

EN 60350-1 - Elkogeapparater til husholdning - Del 1: Komfurer, ovhe, dampovne og
grillapparater - Metoder til maling af ydeevne.

14.4 Ovn - Energibesparelse

Ovnen indeholder funktioner,
som hjaelper dig med at
spare energi ved daglig
madlavning.

Sarg for, at ovnlagen er lukket, nar
ovnen bruges. Abn ikke lagen for ofte
under tilberedningen. Hold dgrpakningen
ren og serg for, at den sidder godt fast.

Brug kekkengrej af metal for at age
energibesparelsen.

Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte
som muligt, nar du tilbereder nogle fa
retter pa én gang.

Tilberedning med blaser
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med blzeser for at spare energi.

15. MILUGHENSYN

a%
Genbrug materialer med symbolet TO.
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere
end 30 min., skal du reducere
ovntemperaturen til minimum 3 - 10 min.
inden afslutningen af tilberedningen.
Restvarmen i ovnen bliver ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre
retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige
temperaturindstilling for at bruge
restvarme og holde et maltid varmt.

Bagning med damp

Denne funktion er beregnet til at spare
energi under madlavning. Fa yderligere
oplysninger i kapitlet "Ovn - Daglig brug",
Ovnfunktioner.

beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.
Kasser ikke apparater, der er maerket
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Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancow Slgskich 26,
30-570 Krakéw, Poland

med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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tyyliks laite, joka on suunniteltu sinua varten. Laitetta kayttdessasi voit olla aina

varma erinomaisista tuloksista.
Tervetuloa Electroluxiin.
Vieraile verkkosivullamme:

G Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
@ www.registerelectrolux.com

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.electrolux.com/shop

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme: Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.
Tiedot 16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ympaéristénsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilot,
joilla on fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita
tai puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa
tata laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan
laitteen turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittain laajoista ja
monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista karsivien
henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, etteivat he ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja lemmikkieldimet pois uunin
lahettyviltd sen ollessa toiminnassa tai jaahtymassa
kayton jalkeen. Laitteen esilla olevat osat kuumentuvat
kayton aikana.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkild.

- Tama laite tulee liittda sahkéverkkoon HO5VV-F-tyypin
kaapelilla, joka kestaa takapaneelin lampaotilan.
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- Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi korkeintaan 2
000 metrida merenpinnan ylapuolella.

. Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi laivoissa,
veneissa tai aluksissa.

- Laitetta ei saa asentaa kalusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

- Ala asenna laitetta millekaan alustalle.

- Ala kayta laitetta ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjauksen avulla.

- VAROITUS: Rasvalla tai éljylla kypsentadminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa
tulipalon.

- Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella, vaan
kytke laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

- HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
Lyhyen jakson ruoan kypsymista tulee valvoa
jatkuvasti. )

- VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita
keittotason pinnoilla.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.
- Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun tai keittotason saranoitujen kansien lasin
puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa pintaa,
mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

- Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne
voivat kuumentua.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise
virta laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite
on liitetty sdhkodverkkoon suoraan kytkentakoteloa
kayttaen, irrota sulake virran katkaisemiseksi
laitteesta. Ota yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun
kummassakin tapauksessa.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
l&mmitysvastuksia.
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- Kayta suojakasineita poistaessasi esineita tai

asettaessasi niita laitteen sisalle.
Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat

huoltotoimenpiteet.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi

sahkoiskun vaaran.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkild, jotta valtytaan

sahkovaaroilta.

Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se

voi kuumentua.

Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja
sitten takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Poiskytkentavalineet on sisallytettava kiinteaan
johdotukseen johdotussaantdja noudattaen.
VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen
valmistajan suunnittelemia keittotason suojia, laitteen
valmistajan kayttoohjeessa maaritettyja suojia tai
keittotason mukana toimitettuja suojia. Virheellisten
suojien kaytto voi aiheuttaa onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen
henkilo.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen
kahvasta kiinni pitaen.

Keittion kaapin ja asennuspaikan on
oltava saman kokoiset.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Laitteen osat ovat jannitteenalaisia.
Sulje laite kalusteella estaaksesi
paasyn vaarallisiin osiin.

Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
vieressa.

Ald asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talléin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.
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+ Varmista, etta asennat sen vakaasti 2.3 Kaytto
laitteen kallistumisen estamiseksi. Lue
ohjeet Asennus-luvusta. VAROITUS!

2.2 Sahkdliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkoiskuvaara.

Kaikki sahkaliitdnnat tulee antaa.
Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etté arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Alz anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkua tai paasta niita luukun
tai laitteen alapuolella olevan
asennustilan 18helle, varsinkaan
laitteen ollessa toiminnassa tai luukun
ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

Jos pistoke on I8ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kéyta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkoasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

Loukkaantumisen ja
palovamman vaara.
Sahkadiskun vaara.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle
valvomatta.

Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi
laitteen luukun laitteen ollessa
toiminnassa. Laitteesta voi purkautua
ulos kuumaa ilmaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat
marat tai laitteen ollessa
kosketuksessa veteen.

Ala kayta laitetta tyotasona tai
tavaroiden sailytystasona.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja dljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

Kuumat hdyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

Kaytetty 0Oljy, joka voi sisaltaa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampdétilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty Oljy.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita
laitteeseen, laitteen paalle tai sen
|ahelle.

Ala paasta kipingita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa
avatessasi sen luukun.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten
ainesosien kayttamisen tuloksena voi
muodostua alkoholin ja ilman seoksia.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.
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Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovélineita tai
muita esineita laitteeseen siten,
ettd ne olisivat suorassa
kosketuksessa laiteen pohjan
kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta
se olisi laitteen paalla tai suorassa
kosketuksessa laitteen lokeron
pohjan kanssa.

— Ala laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa lopetettuasi
ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta
poistaessasi tai asentaessasi
lisdosia.

Uunin emalipintojen tai
ruostumattoman teraksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

Kéayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat
jattaa pysyvia tahroja.

Ala aseta kuumia keittoastioita
kayttopaneelin paalla.

Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.
Varo, etteivat esineet ja keittoastiat
paase putoamaan laitteen paalle.
Laitteen pinta voi vaurioitua.

Ala kaynnista keittoalueita tyhjilla
keittoastioilla tai ilman, etta
keittoalueella on keittoastia.
Valuraudasta tai alumiinista
valmistetut keittoastiat tai keittoastiat,
joiden pohjassa on vaurioita, voivat
aiheuttaa naarmuja. Naita astioita on
kohotettava, kun niitd halutaan siirtaa
eri kohtaan keittotasolla.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Laitetta ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, kuten esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja
tai laitteen vaurioitumisen.

Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

Vaihda valittdmasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

Puhdista laite sédanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

Puhdista laite kostealla pehmealla
liinalla. Kéyta ainoastaan mietoja
pesuaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

Ala puhdista katalyyttista emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.5 Sisavalo

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

Lisatietoa tdman tuotteen sisalla
olevista lampuista seka erikseen
myytavista varalampuista: Kyseiset
lamput on suunniteltu kestamaan
kodinkoneissa vaativia fyysisia
olosuhteita (esim. lampdtila, tarina,
kosteus) tai ne antavat tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttétarkoituksiin eivatka ne
sovi huoneiden valaisemiseen.
Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.6 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa
asioissa tulee ottaa yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.7 Havittdminen

VAROITUS!
Henkildvahinko- tai
tukehtumisvaara.



« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

« Irrota pistoke pistorasiasta.

» Leikkaa virtajohto laitteen 1&helté ja
héavita se.

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

3.1 Laitteen sijoittaminen

Voit asentaa laitteen yhden kaapin
viereen, kahden kaapin valiin ja
nurkkaan.

Katso asennuksen vahimmaisetaisyydet
taulukosta.

L ————
~—_ -
Al —

Vahimmaisetaisyydet

Mitat mm
A 400
B 650
Cc 150

3.2 Tekniset tiedot

Jannite 230V
Taajuus 50 - 60 Hz
Laiteluokka 1

Mitat mm
Korkeus 902

Leveys 600
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» Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisélle.

Mitat mm

Syvyys 600

3.3 Laitteen tasapainottaminen

Aseta laitteen ylataso samalle tasolle
muiden pintojen kanssa saatamalla
laitteen alla olevia pienia jalkoja.

3.4 Kallistumisenestosuoja

Aseta laitteelle oikea korkeus ja ala
ennen kuin kiinnitat
kallistumisenestosuojan.

é HUOMIO!
Varmista, ettd asennat
kallistumisenestosuojan
oikeaan korkeuteen.

@ Varmista, etta laitteen
takana oleva pinta on silea.

Kallistumisenestosuoja taytyy asentaa.
Jos et asenna sita, laite voi kallistua.

Laitteessa on kuvassa esitetty symboli
(jos se on katsottu pakolliseksi)
muistuttamaan kayttajaa
kallistumisenestosuojan asentamisesta.
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1.

Asenna kallistumisenestosuoja 232-
237 mm laitteen ylapintaa alemmaksi
ja 110-115 mm laitteen sivulta
olevassa kannattimessa olevaan
pyoreaan reikaan. Ruuvaa se
kiintedadn materiaaliin tai kayta
tarkoitukseen soveltuvaa vahvistetta
(seinada).

232- 237

@

Reika on laitteen takana sen
vasemmalla sivulla. Kohota laitteen
etuosaa ja aseta laite tilan keskelle
kalusteiden valiin. Jos tila kalusteiden
vélissé on laitteen leveytta suurempi,
saada sivumittaa voidaksesi
keskittaa laitteen.

Jos olet muuttanut lieden
mittoja, sinun on linjattava
kallistumisenestolaite
asianmukaisesti.

HUOMIO!

Jos tila kalusteiden valissa
on laitetta leveampi, sdada
sivumittaa voidaksesi
keskittaa laitteen.

A

3.5 Sahkdasennus

VAROITUS!

Valmistaja ei ole vastuussa
seurauksista, jos et noudata
Turvallisuus-lukujen
varotoimia.

Laitteen mukana ei toimiteta
paapistoketta tai paavirtajohtoa.

VAROITUS!

Ennen virtajohdon
kytkemistd napaan mittaa
talon sahkdverkon vaiheiden
valilla vallitseva jannite.
Tutustu seuravaaksi laitteen
takana olevaan
kytkentatarraan tarvittavan
sahkokytkennan
selvittdmiseksi. Tassa
jarjestyksessa eteneminen
toimii keinona valttaa
asennusvirheita ja laitteen
sahkékomponenttien
vaurioituminen.

Soveltuvat kaapelityypit eri vaiheisiin:

Vaihe Kaapelin vahim-

maiskoko
1 3x6,0 mm?
3 nollajohtimella 5x1,5 mm?

VAROITUS!

Virtajohto ei saa olla
kosketuksessa kuvaan
merkityn laitteen osan
kanssa.




4. TUOTEKUVAUS

4.1 Laitteen osat

0H_Be0g
ooc! oo

4.2 Keittoaluejarjestely

E E

BB BB

@]40 mm, 180 mm
140 mm
D |

4.3 Lisavarusteet

e Uuniritila
Kaytetaan keittoastioiden,

kakkuvuokien ja paistien alustana.

* Leivinpelti
Kakkuja ja pikkuleipia varten.
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Keittotason kytkimet
Lampétilan merkkivalo / symboli
Lampdtilan vaannin

Uunin toimintojen vaannin
Keittotason merkkivalo / symboli /
osoitin

Lampdvastus

Lamppu

Puhallin

Irrotettava kannatin
Kannatintasot

o] ~Jeofof

BERRE

Keittoalue 1 200 W
Keittoalue 1 700 W
Keittoalue 1 200 W
Jalkilammon merkkivalo
Keittoalue 2 300 W

OENE

e Grilli / uunipannu
Kaytetdan leivonnassa, paistamisessa
tai rasvankeruuastiana.

+ Sailytyslaatikko
Sailytyslaatikko on uunitilan
alapuolella.



www.electrolux.com

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Uuden laitteen
puhdistaminen

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannatinkiskot uunista.

Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja puhdistus".

Puhdista uuni ja lisdvarusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoon.

5.2 Esikuumennus

Esikuumenna tyhja uuni ennen
ensimmaistd kayttokertaa.

1. Aseta toiminto \Z] Aseta
maksimilampdtila.

2. Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.

3. Aseta toiminto |j Aseta
maksimilampétila. Tdman toiminnon
maksimilampdétila on 210 °C.

4. Anna uunin kdyda 15 minuuttia.

5. Sammuta uuni ja odota, etté se
jaahtyy.

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Keittoalueiden maara

Keittovyohykkeet on varustettu
termostaatilla ja ne toimivat ajoittain
(sammuvat ja palavat uudelleen)
valitusta lampdtasosta riippuen.

6.2 Lampdasetus

Merkit Toiminto

0 Pois paalta -asento

Varusteet voivat kuumentua tavallista
enemman. Uunista voi tulla hajua ja
savua. Tarkista, ettd huoneen ilmavirtaus
on riittava.

5.3 Luukun mekaaninen lukitus

Lapset eivat saa avata luukkua.
Uunin luukun avaaminen:
1. Veda luukun lukosta.

2. Avaa luukku.
Ala veda luukun lukosta sulkiessasi
uuninluukkua!

@ Kun laite kytketdan pois
toiminnasta, luukun

mekaaninen lukitus ei poistu
kaytosta.

6. KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO

Merkit Toiminto

R Léampimana pito

1-9 Tehoasetukset

Kayta jalkilampoa
vahentaaksesi energian
kulutusta. Kytke keittoalue
pois paaltéd 5-10 minuuttia
ennen ruoankypsennyksen
paattymista.

Kaanna valitun keittoalueen vaannin
vaaditun tehotason kohdalle.
Keittotason ohjausmerkkivalo syttyy.



Kierra saadin pois paalta -asentoon
ruoankypsennyksen lopuksi.

Mikali kaikki keittoalueet kytketaan pois
paalta, keittotason ohjausmerkkivalo
sammuu.

6.3 Keittoalueen kayttaminen

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kadanna keittoalueen vaannin off-
asentoon. 1-9.

@ Lampoasetuksissa 1-3
vyohyke pysyy punaisena
noin 2-3 sekuntia ja
deaktivoidaan sitten.

@ Vyo6hyke toimii suurimmalla
tehotasollaan, kun olet
asettanut lBmpotason
arvoon 8 tai 9.

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

7.1 Ruoanlaittovalineet

Kypsennystulokset riippuvat keittoastian
materiaalista

« suositellaan: alumiini, kupari
¢ ei suositella: ruostumaton teras,
valurauta, lasi

@ Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden
pohjat ovat puhtaat ja kuivat
ennen niiden asettamista
keittotasolle.

@ Ala kayta keraamisella
keittotasolla keittoastiaa,

jonka pohjan reunoissa tai
ulkopinnoissa on kohoumia
(esim. valurautapannut).
Muutoin keittotason pintaan
voi muodostua pysyvia
naarmuja tai kulumia.
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6.4 Jaannoslammon merkkivalo

VAROITUS!

Niin kauan kuin merkkivalo
palaa, on olemassa
jalkildmmon aiheuttaman
palovamman mahdollisuus.

Merkkivalo syttyy, kun keittoalue on
kuuma. Se ei kuitenkaan toimi, jos laite
on kytketty irti verkkovirrasta.

Merkkivalo voi my6s ilmestya:

¢ viereisille keittoalueille, vaikka et olisi
niitd kayttamassa

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
keittoalueelle

» kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

7. KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA

@ Emaloidusta teraksesta
valmistetut tai alumiini- tai
kuparipohjaiset keittoastiat
voivat aiheuttaa
varimuutoksia keraamiseen
pintaan.

Keittoastian pohjan vahimmaishalkaisijan
on oltava sopiva (vahintaan yhta suuri
kuin keittoalueen halkaisija) energian
saastamiseksi ja keittotason
virheettéman toiminnan varmistamiseksi.

O

At Lttt

X Vv

7.2 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

~ VU

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-
antavia.
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Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)
S Valmiiden ruokien lampima- tarpeen Aseta keittoastian paalle

- népito. mukaan kansi.

1-2 Hollandaise-kastike, voin, 5-25 Sekoita aika ajoin.
suklaan ja liivatteen sulatta-
minen.

1-2 Kiinteyttaminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.
paistetut kananmunat.

2-3 Riisin ja maitoruokien haudu- 25-50 Lisaa vahintdan kaksinker-
tus, valmisruokien kuumenta- tainen maara nestetta riisin
minen. suhteen, sekoita maitoruokia

kypsennyksen puolivalissa.

3-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, 20 -45 Lisaa nestettd muutama ruo-
liha. kalusikallinen.

4-5 HOyryssa kypsennetyt peru- 20-60 Kayta korkeintaan % litraa
nat. vetta/750 g perunoita.

4-5 Suurten ruokamaarien kyp- 60 - Enintaan 3 litraa nestetta +
sentaminen, pataruoat ja kei- 150 valmistusaineet.
tot.

6-7 Leikkeiden, vasikanlihan, tarpeen Kaanna kypsennyksen puoli-
cordon bleun, kotlettien, pyd- mukaan valissa.
rykoéiden, makkaroiden, mak-
san, kastikepohjan, kanan-
munien, ohukaisten ja munk-
kien paistaminen.

7-8 Voimakas paistaminen: sipu- 5-15  Kaanna kypsennyksen puoli-
liperunat, ulkofilee, pihvit. valissa.

9 Veden keittaminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi,

patapaisti), ranskalaisten friteeraus.

8. KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

8.1 Yleistietoa .

Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja

on puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat tahrat

eivat vaikuta keittotason toimintaan. .
Kayta keittotason pintaan sopivaa

erityistd puhdistusainetta.

Kayta erityista lasipinnan kasittelyyn
tarkoitettua raaputinta.

8.2 Keittotason puhdistaminen

Poista vilittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen
ruoka. Muutoin epapuhtaudet voivat
vahingoittaa keittotasoa. Varo
palovammoja. Kayta keittotason
erityistéd kaavinta viistosti lasipintaa
vasten ja lilkuta kaavinta pintaa pitkin.
Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
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metalliset varimuutokset. Puhdista » Poista kirkkaat metalliset
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla varimuutokset: kayta leivinjauheen
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso ja sitruunamehun tai viinietikan

pehmealla kuivalla liinalla

puhdistuksen jalkeen.

9. UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

9.1 Uunin kytkeminen

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

liuosta.

vaantimet ja lampdtilan vaannin Off-
asentoon.

9.2 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset

toimintaan ja pOiS toiminnasta osat voivat aiheuttaa vaarallisen

ylikuumenemisen. Taman estamiseksi

1. K&anna uunin toimintojen vaannin uunissa on ylikuumenemissuoja, joka

haluamasi toiminnon kohdalle.
2. Kaanna lampdtilan vaannin
haluamasi lampétilan kohdalle.

katkaisee virransyoton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampdtila
on laskenut normaalille tasolle.

Lamppu syttyy uunin toiminnan aikana.

3. Uuni kytketdan pois toiminnasta
kaantamalla uunin toimintojen

9.3 Uunin toiminnot

Sym-
boli

Uunin toiminto

Kayttotarkoitus

0

Pois toiminnasta

Uuni on kytketty pois toiminnasta.

Yla-/alalampd

Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdella ta-
solla.

Grillaus

Matalien ruokien grillaus ja leivan paahtaminen.
Taman toiminnon maksimilampétila on 210 °C.

Alalampo

Rapeapohjaisten kakkujen paistaminen ja sailémi-
nen.

Kiertoilma

Saman paistolampétilan vaativien ruokien paista-
minen samanaikaisesti useammalla kannatinta-
solla ilman, etta tuoksut sekoittuvat.

=<l

Sulatus

Ruoan sulattaminen (vihannekset ja hedelmat).
Sulatusaika riippuu pakasteruoan maarasta ja
koosta.

Tama toiminto edellyttaa, etta lampdtilan vaannin
on Pois toiminnasta -asennossa.
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Sym-
boli

Uunin toiminto

Kayttotarkoitus

)

Kostea paisto

Tama toiminto saastaa energiaa paistamisen ai-
kana. Katso valmistusohjeet luvusta "Neuvoja ja
vinkkeja", Kostea paisto. Uunin luukun on oltava
kiinni ruoanlaiton aikana, jotta toiminto ei keskey-
tyisi ja uunin energiatehokkuus olisi mahdollisim-
man suuri. Kun kaytat tata toimintoa, uunin si-
salampdtila voi poiketa lampdtila-asetuksesta.
Kuumennusteho voi laskea. Katso yleisia ener-
gian saastamiseen liittyvia suosituksia luvusta
"Energiatehokkuus", Uuni - Energiansaasto. Ta-
man toiminnon avulla noudatetaan energiatehok-
kuusluokan vaatimuksia standardin EN 60350-1
mukaisesti.

10. UUNI - LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

10.1 Peltien ja ritilan
asettaminen kannattimille

Paistoritila:

\l

Tyonna leivinpelti tai uunipannu
kannatintason ohjauskiskojen valiin.
Varmista, ettei se kosketa uunin
takaseinaan.

Paistoritild ja uunipannu yhdessa:

Paina uunipannu kannatinkiskon
ohjauskiskojen valiin ja paistoritila
ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.

Aseta ritilda haluamasi ohjauskiskojen
valiin.
Leivinpelti:

Ala paina leivinpelti&
kokonaan uunikammion
takaseinaan. Muutoin lamp6
ei kierra leivinpellin
ympaérilla. Ruoka voi tallgin
palaa, erityisesti leivinpellin
takaosassa.

V'




VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

AN
@

Taulukoissa mainitut
lampdtilat ja paistoajat ovat
ainoastaan suuntaa antavia.
Lampodtila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka
kaytettyjen ainesten
laadusta ja maarasta.

11.1 Yleista

Uunissa on nelja kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Laitteessa on erityinen jarjestelma, joka
kierrattaa ilmaa ja hoyrya jatkuvasti.
Kyseisen jarjestelman avulla ruoka
paistuu jatkuvasti kosteassa
ymparistéssa, minka ansiosta se on
sisaltd mehevaa ja ulkopinnalta rapeaa.
Se vahentaa paistoajan ja energian
kulutuksen minimiin.

Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai
luukun lasilevyihin. Tdémé on normaalia.
Pysyttele sopivalla etaisyydella laitteesta
avatessasi luukkua toiminnan aikana.
Tiivistymista voi vahent&aa kayttamalla
laitetta 10 minuuttia ennen ruokien
kypsentamista.

Poista kosteus jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Al aseta mitdan esinettd suoraan uunin
pohjalle, ala myoskaan aseta osiin
alumiinifoliota kypsennyksen aikana.
Tama voi vaikuttaa kypsennystuloksiin ja
vaurioittaa emalipintaa.

11.2 Paistaminen

Kayta alhaisempaa lampdétilaa
ensimmaisella paistokerralla.

Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentda paistoaikaa
10 — 15 minuuttia.
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11. UUNI - NEUVOJA JA VINKKEJA

Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset
voivat ruskistua epéatasaisesti. Lampdtila-
asetusta ei tarvitse muuttaa, jos
ruskistuminen on epatasaista. Erot
tasaantuvat paistumisen jatkuessa.

Uunissa olevat pellit voivat vaantya
paistamisen aikana. Jadhtyessaan
uunipellit palautuvat kuitenkin
alkuperaiseen muotoonsa.

11.3 Kakkujen leipominen

Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi
tyhja kannatintaso.

11.4 Lihan ja kalan
kypsentaminen

Kayta grilli-/Juunipannua erittain
rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin ei
jaa pysyvia tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, lisaa grilli-/
uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary ei
tiivistyisi, lisda vetta aina sen kuivuttua
loppuun.

11.5 Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin
tyypista, sen koostumuksesta ja
maarasta.

Tarkkaile valmistumista kypsennyksen
aikana. Maarita parhaat asetukset
(uunitoiminto, kypsennysaika, jne.)
keittoastioille, resepteille ja maarille
laitetta kayttéaessa.
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11.6 Yla-/alalamps O

Ruokalaji Maara (g) Lampdtila Aika (min) Kanna- Lisavarusteet
(°C) tintaso
Matala kakku1) 1000 160 - 170 30-35 2 Leivinpelti
Hiivalla koho- 2000 170 - 190 40 - 50 8 Leivinpelti
tettu omena-
kakku
Uunipannukak- 1500 160 - 170 45 - 55 2) 2 Leivinpelti
ku
Kana, kokonai- 1350 200 - 220 60 -70 2 Paistoritila
nen 1 Leivinpelti
Kana, puolikas 1300 190 - 210 35+ 30 3 Paistoritila
1 Leivinpelti
Porsaanleike 600 190 - 210 30-35 8 Paistoritila
1 Leivinpelti
Torttu 3) 800 230 - 250 10-15 2 Leivinpelti
Taytetty hilva- 1200 170 - 180 25-35 2 Leivinpelti
taikinapohjai-
nen kakku4)
Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 Leivinpelti
Juustokakku 2600 170 - 190 60-70 2 Leivinpelti
Sveitsilainen 1900 200 - 220 30-40 1 Leivinpelti
omenapiirak-
ka4
Joulukakku 4 2400 170 - 180 55 - 65 5) 2 Leivinpelti
Kinkkupiiras 4) 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 pyorea tarjotin
(halkaisija: 26
cm)
Maalaisleipa 6) 750+ 750 180 -200 60-70 1 2 kevytta tarjo-
tinta (pituus: 20
cm)
Romanialainen 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 kevytta peltia
sokerikakku 1) (pituus: 25 cm)
samalle hyllyta-
solle
Romanialainen 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 kevytta peltia
sokerikakku — (pituus: 25 cm)
perinteinen samalle hyllyta-

solle




SuomMmiI 45

Ruokalaji Maara (g) Lampdétila Aika (min) Kanna- Liséavarusteet
(°C) tintaso

Hiivasampy- 800 200 - 210 10-15 2 Leivinpelti

lat 4)

Kaaretorttu 1) 900 150 - 170 15-20 1 Leivinpelti

Marengit 400 100 - 120 40 - 50 2 Leivinpelti

Murotaikina- 1500 180 - 190 25-35 3 Leivinpelti

kakku 4)

Voikakku D 600 180 - 200 20-25 2 Leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 10 minuuttia.

2) Jata kakku uuniin seitsemaksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.
3) Esikuumenna uunia 20 minuuttia.

4) Esikuumenna uunia 10-15 minuuttia.

5) Jata kakku uuniin 10 minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.

6) Aseta lampétilaksi 250 °C ja esikuumenna uunia 18 minuuttia.

11.7 Kiertoilma

Ruoka Maara (g) Lampdotila Aika (min) Hyllyta- Varusteet
(C°) so
Matala kakku1) 1000 150 30 2 Leivinpelti
Matala kakku®) 1000 155 40 1+3 Leivinpelti
+ 1000

Hiivalla koho- 2000 170 - 180 40 - 50 8 Leivinpelti

tettu omena-

kakku

Uunipannukak- 1200 150 - 160 30 - 352) 2 Leivinpelti

ku

Kana, kokonai- 1400 180 55 2 Paistoritila

nen — .
1 Leivinpelti

Porsaanpaisti 800 170 - 180 45 - 50 2 Paistoritila
1 Leivinpelti

Taytetty hiva- 1200 150 - 160 20-30 2 Leivinpelti

taikinapohjai-

nen kakku

Pizza 1000 200 - 210 30 - 40 1+3 Leivinpelti

+ 1000

Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 Leivinpelti
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Ruoka Maara (g) Lampdétila Aika (min) Hyllyta- Varusteet
(C°) so
Juustokakku 2600 160 - 170 40 - 50 1 Leivinpelti
Sveitsildinen 1900 180 - 200 30 - 40 2 Leivinpelti
omenapiiras3)
Joulukakku3) 2400 150 - 160 35 - 402) 2 Leivinpelti
Kinkkupiiras3) 1000 190 - 210 30-40 1 1 pyoreéa tar-
jotin (halkai-
sija: 26 cm)
Maalaisleipa 4) 750+ 750 160-170 40 - 50 1 Leivinpelti
Romanialainen 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 kevytta pel-
sokerikakku3) tia (pituus: 25
cm) samalle
hyllytasolle
Romanialainen 600 + 600 150 - 160 30 -40 2 2 kevytta pel-
sokerikakku — tia (pituus: 25
perinteinen cm) samalle
hyllytasolle
Hiivasampy- 800 190 15 3 Leivinpelti
lat1)
Hiivasampy- 800 +800 190 15 1+3 Leivinpelti
lat 5)
Kaaretorttul) 500 150 - 160 15-20 3 Leivinpelti
Marengit 400 110 - 120 30 - 40 2 Leivinpelti
Marengit 400 + 400 110-120 45 - 55 1+3 Leivinpelti
Murotaikina- 1500 160 - 170 25-35 8 Leivinpelti
kakku
Sokerikakku1) 600 150 - 160 25-35 2 Leivinpelti
Voikakku?) 600 + 600 160-170 25-35 1+3 Leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 10 minuuttia.

2) yata kakku uuniin seitsemaksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.
3) Esikuumenna uunia 10-15 minuuttia.

4) Aseta lampétilaksi 250 °C ja esikuumenna uunia 10-20 minuuttia.

5) Esikuumenna uunia 15 minuuttia.
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Ruokalaji Lampo- Aika Kanna- Lisdvarusteet

tila (°C) (min) tintaso
Leipa ja pizza
Pullat 190 25-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Sampylat 200 40 - 45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Pakastepizza 350 g 190 25-35 2 ritila
Leivonnaiset leivinpellilla
Kaaretorttu 180 20-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Brownie 180 35-45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Vuokakakku
Kohokas 210 35-45 2 kuusi keraamista annosvuokaa

ritilalla

Torttupohja 180 25-35 2 torttuvuoka ritilalla
Sokerikakku 150 35-45 2 kakkuvuoka ritilan paalla
Kala
Kalat pusseissa, 180 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
300 g
Kokonainen kala, 180 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
200 g
Kalafilee, 300 g 180 30-40 2 pizzapannu ritilalla
Liha
Liha pussissa, 250 g 200 35-45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Lihavartaat, 500 g 200 30-40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Pienet leivonnaiset
Pikkuleivat 170 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Macaronit 170 40 - 50 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Muffinssit 180 30 - 40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Suolakeksit 160 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Murotaikinapikkulei- 140 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
vat
Leivonnaiset 170 20-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Kasvisruoat
Vihannessekoitus 200 20-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

pussissa, 400 g
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12. UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!

www.electrolux.com

Ruokalaji Lampo- Aika Kanna- Lisdvarusteet
tila (°C) (min) tintaso

Munakas 200 30-40 2 pizzapannu ritilalla

Vihannekset leivin- 190 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

pellilla, 700 g

11.9 Tiedoksi testauslaitoksille

Ruoka Toiminto Lampéti- Varusteet Hyllyta- Aika

la (C°) SO (min)

Pienet kakut Yla-/alalampé 160 Leivinpelti 3 20 - 30

(16 kpl/leivinpelti)

Pienet kakut Kiertoilma 150 Leivinpelti 3 20-30

(16 kpl/leivinpelti)

Omenapiirakka (2  Yla-/alaldampd 190 Paistoritila 1 65-75

vuokaa, @ 20 cm,

vinottain)

Omenapiirakka (2  Kiertoilma 180 Paistoritila 2 70 - 80

vuokaa, @ 20 cm,

vinottain)

Rasvaton sokeri- Yla-/alaldampd 180 Paistoritila 2 20-30

kakku

Rasvaton sokeri- Kiertoilma 160 Paistoritila 2 25-35

kakku

Murokeksit / pastei- Yla-/alalampd 140 Leivinpelti 3 15-30

jat

Murokeksit / pastei- Kiertoilma 140 Leivinpelti 3 20-30

jat

PaaMdemé” Grillaus Maksimi  Paistoritila 2 2-5

Naudanlihapihviz) Grillaus Maksimi  Paistoritila 3 15-20
ensim-
mainen
puoli;
15-20
toinen
puoli

1) Esikuumenna uunia 5 minuuttia.
2) Esikuumenna uunia 10 minuuttia.

Lue turvallisuutta koskevat

luvut.



12.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdista uunin etupinta pehmealla
puhdistusliinalla, lampimalla vedella ja
miedolla pesuaineella.

Kéayta metallipintojen puhdistuksessa
erityistd puhdistusainetta.

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden
ruokaroiskeiden kertyminen voi johtaa
tulipaloon. Etenkin grillipannu muodostaa
tulipaloriskin.

Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pehmeaa puhdistusliinaa, lamminta vetta
ja puhdistusainetta. Varusteita ei saa
pesta astianpesukoneessa.

Poista pinttyneet tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

Tarttumattomia lisdvarusteita ja ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla
tai teravareunaisilla esineilla.

12.2 Ruostumattomat teras- ja
alumiinipintaiset uunit

Puhdista uuninluukku kayttéden
ainoastaan kosteaa liinaa tai sienta.
Kuivaa pehmealla liinalla.

Ala kayta terasvillaa, happoja tai
hankaavia aineita, silld ne saattavat
vahingoittaa uunin pintaa. Noudata
vastaavaa varovaisuutta kayttopaneelin
puhdistuksen aikana.

12.3 Kannattimien
Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

HUOMIO!
Ole varovainen irrottaessasi
kannattimia.

1. Veda uunipeltien kannattimen etuosa
irti sivuseinasta.

suowmi

()

2. Veda uunipeltien kannattimen
takaosa irti seinasta ja poista se.

Asenna poistetut lisdvarusteet
noudattamalla ohjeita painvastaisessa
jarjestyksessa.

12.4 Uuninluukun
puhdistaminen

Uuninluukussa on kolme lasilevya.Voit
poistaa uuninluukun ja sisaiset lasilevyt
niiden puhdistamiseksi.

@ Uuninluukku voi vahingossa

sulkeutua, jos yritat irrottaa

lasilevyt ennen uuninluukun
irrottamista.

é HUOMIO!
Ala kayta uunia ilman
lasilevyja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida
kiinni molemmista saranoista.
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Nosta ja k&&nna saranoissa olevat
vivut kokonaan.

| %
?

5. Vapauta lukitusjarjestelma, jotta voit

irrottaa lasilevyt.

6. Kaanna kahta kiinnitinta 90° ja veda

ne irti paikoiltaan.

3.

Sulje uuninluukku puolivaliin
ensimmaiseen avausasentoon.
Nosta ja veda luukkua sen jalkeen
eteenpadin ja irrota se paikaltaan.

A —

4,

Aseta uuninluukku tasaiselle alustalle
pehmean kankaan paalle.

7. Nosta ensin varoen ja poista lasilevyt

sen jalkeen yksi kerrallaan. Aloita
ylimmasta levysta.

8. Puhdista lasit vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevyt
varoen. Lasilevyja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Puhdistettuasi lasilevyt ja uuninluukun

asenna ne takaisin paikalleen. Noudata

edelld mainittuja ohjeita painvastaisessa

jarjestyksessa.
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Varmista, etta lasilevyt (A ja B) tulevat Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan
oikeaan jarjestykseen. irrottaa puhdistamista varten.
1. Veda laatikkoa ulos, kunnes se
A B )
pysahtyy.
N
0
2. Nosta laatikkoa hitaasti.
3. Veda laatikko kokonaan ulos.
Asenna laatikko takaisin paikalleen
Varmista, ettd asennat keskimmaisen suorittamalla edella kuvatut vaiheet
lasilevyn oikein paikoilleen. painvastaisessa jarjestyksessa.

12.6 Lampun vaihtaminen

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Kytke uuni pois paalta. Odota,
kunnes uuni on jadhtynyt.

2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.

3. Peita uunin pohja kankaalla.

Takalamppu

. . 1. Kierrd lampun lasikupua sen
12.5 Laatikon irrotus poistamiseksi.

2. Puhdista lampun kansi.

XIAROIITtUSI' tik 3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
a sallyla laatikossa lammonkestavaan lamppuun.
tulenarkoja esineita (kuten 4. Asenna lasinen kansi.

puhdistustarvikkeita,
muovipusseja, patalappuja,
paperia tai
puhdistussuihkeita). Laatikko
voi kuumentua uunia
kaytettdessa. Tulipalon
vaara.

13. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.
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13.1 Kayttohairiot

Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
Laite ei kytkeydy toimin- Laitetta ei ole kytketty sah- Tarkista, onko laite kytketty
taan. koverkkoon tai se on liitetty oikein sahkoéverkkoon.
sahkdverkkoon virheelli-
sesti.
Sulake on palanut. Tarkista, onko toimintahai-

ridon syyna sulake. Jos su-
lake palaa aina uudelleen,
kaanny sahkdalan ammat-
tilaisen puoleen.

Keittotaso ei kytkeydy toi-  Sulake on palanut. Kytke keittotaso uudelleen

mintaan eika sita voida toimintaan ja aseta tehota-

kayttaa. so0 10 sekunnin kuluessa.

Jalkildammon merkkivalo ei  Alue ei ole kuuma, koska  Jos alue on toiminut riitta-

syty. sitéa on kaytetty vain véhan van kauan ollakseen kuu-
aikaa. ma, ota yhteys valtuutet-

tuun huoltoliikkeeseen.

Uuni ei kuumene. Uuni on kytketty pois toi- Kytke uuni toimintaan.

minnasta.

Tarvittavia asetuksia ei ole Varmista, ettd asetukset

tehty. ovat oikein.

Valo ei syty. Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.

Hoyrya ja kosteutta muo-  Ruoka on jatetty uuniin Al3 j&ta ruokia uuniin

dostuu ruokaan ja uunin si- liian pitkaksi ajaksi. 15-20 minuuttia pitemmak-

sélle. si ajaksi kypsennyksen jal-
keen.

Kypsentamiseen kuluu lii-  Lampétila on liian alhainen Saada tarvittaessa lampo-

kaa tai liian vahan aikaa. tai liian korkea. tilaa. Noudata ohjekirjan
ohjeita.

13.2 Huoltotiedot

Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot 16ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I6ytyy
uunin lokeron etukehyksesta. Ala poista arvokilpea uunista.

Suosittelemme, ettad kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.): e

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)
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14.1 Keittotason tuotetiedot standardin EU 66/2014 mukaisesti

Mallin tunniste

LKR620001W

Keittotason
tyyppi

Keittotaso erilleen asennettavan lieden sisalla

Keittoalueiden 4

lukumaara

Kuumennus-  Séateileva lammitin

teknologia

Ympyranmuo- Vasen takana 14,0 cm
toisten keitto- Oikea takana 18,0 cm
alueiden hal-  Oikea edessa 14,0 cm
kaisija (9) Vasen edessa 21,0 cm
Keittoalueen  Vasen takana 188,3 Wh/kg
energiankulu-  Oikea takana 182,1 Wh/kg
tus (EC elect- Oikea edessa 188,3 Wh/kg
ric cooking) Vasen edessa 180,8 Wh/kg
Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 184,9 Wh/kg

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkotoimiset kodinkoneet. Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat.

14.2 Keittotaso -
Energiansaasto

Voit sdastaa energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia
vinkkeja noudattamalla.

* Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

Mikali mahdollista, peita keittoastia
aina kannella.

Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.
Keittoastian pohjan tulee vastata
keittoalueen halkaisijaa.

Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

Kéayta jalkildampdé ruoan pitdmiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

14.3 Uunien tuotetiedot ja tuotteen tietolomake*

Tavarantoimittajan nimi Electrolux

Mallin tunnus LKR620001W 943005280
Energialuokka 94,9
Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalam- 0,84 kWh/ohjelma

po -toiminnossa

Energiankulutus normaalikaytdssa Kiertoilma-toi- 0,75 kWh/ohjelma

minnossa

Pesien lukumaara
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Lampdlahde Séahko

Tilavuus 571

Uunityyppi Uunin sisdosa Vapaasti seisova
liesi

Massa 47.0 kg

* Euroopan unionissa EU-maarayksien 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venajan tasavallassa STB 2478-2017:n liitteen G ja STB 2477-2017:n liittei-

den A ja B mukaisesti.

Ukrainassa maarayksen 568/32020 mukaisesti.

Energiatehokkuusluokka ei koske Venajaa.

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 1: Tuotesar-
jat, uunit, hoyryuunit ja grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.

14.4 Uuni — Energiansaasto

Varmista, ettd uunin luukku on kiinni
uunin ollessa toiminnassa. Ala avaa
luukkua liian usein kypsennyksen aikana.
Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista,
ettéd se on hyvin kiinni paikoillaan.

Uunissa on toimintoja, joiden
avulla voit saastaa energiaa
paivittaisessa ruoanlaitossa.

Kéayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia
ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kdyttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kdyta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

15. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla €. Kierréita pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Al havita merkilla E
merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin lampdtilaa vahintadan 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista. Jalkildmpd uunissa jatkaa
ruoka-aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampdtila-
asetus, niin voit hyédyntaa jalkilammon
ja sailyttaa aterian lampimana.

Kostea paisto

Tama toiminto saastaa energiaa
ruoanlaiton aikana. Katso lisatietoa
luvusta "Uuni - Paivittainen kaytto”,
Uunitoiminnot.

mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancow Slagskich 26,
30-570 Krakéw, Poland
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