GETTING
STARTED?

ROSENLEW



/N\ TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asennusta ja
kayttod. Valmistaja ei ota vastuuta henkildvahingoista tai
vahingoista, jotka aiheutuvat virheellisestd asennuksesta tai
kaytosta. Sailyté ohjeita aina varmassa ja helppopéésyisessa
paikassa tulevia kdyttdokertoja varten.

LASTEN JA TAITAMATTOMIEN HENKILOIDEN
TURVALLISUUS

- Vahintéan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkil6t, joiden
fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt eivat ole téhan riittavia tai
joilla ei ole laitteen tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta,
saavat kayttaa tatd laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo ja ohjaa heita
kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaén sen kayttoon
liittyvat vaarat.

- Laite on pidettéva 3-8-vuotiaiden lasten ja erittdin vakavasti
likuntarajoitteisten henkildiden ulottumattomissa, ellei heita
valvota jatkuvasti.

- Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitdéd kaukana laitteesta, ellei heita
valvota jatkuvasti.

- Ald anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitda lasten ulottumattomissa ja havittaa
asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotieldimet poissa laitteen luota silloin, kun se on
toiminnassa tai se jadhtyy. Laitteen osat ovat kuumia.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paélle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa laitteeseen
kayttajan huoltotoimenpiteité.

YLEISET TURVALLISUUSOHIJEET

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkil®.

- VAROITUS: Laite ja nakyvissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskettamasta uunin lammitysvastuksia.



Kayta aina uunikintaita, kun késittelet lisdvarusteita tai

uunivuokia.

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen huoltoa.
Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois paéltd. Nain

valtat mahdollisen sahkoiskun.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kdyttda painepesuria.
Ala kaytd hankausaineita tai terdvia metallikaapimia lasiluukun
puhdistamisessa, silld ne voivat naarmuttaa pintaa, mista voi olla
seurauksena luukun lasin sarkyminen.
Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sdhkovaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava

ammattitaitoinen henkilo.

Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon etuosasta
ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista. Kiinnita uunipeltien
kannatinkiskot takaisin paikalleen suorittamalla toimenpiteet

painvastaisessa jarjestyksessa.

TURVALLISUUSOHJEET

ASENNUS

VAROITUS! Asennuksen saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkil6.

= Poista kaikki pakkausmateriaalit.

= Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai kéyttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

= Siirr4 laitetta aina varoen, silld se on raskas.
Kéytd aina suojakasineité ja suojaavia jalkineita.

*  Ali koskaan veda laitetta sen kahvasta kiinni
pitden.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

= Asenna laite turvalliseen ja sopivaan paikkaan,
joka tayttaa asennusvaatimukset.

= Laitteessa on séhkétoiminen
jashdytysjérjestelma. Sita on kaytettava
verkkovirralla.

SAHKOLIITANTA

VAROITUS! Tulipalo- ja
sahkoiskuvaara.

Kaikki séhkokytkennat tulee jattaa asiantuntevan
sdhkoasentajan vastuulle.
Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.

Varmista, ettd arvokilvessa olevat parametrit ovat
verkkovirtaldhteen séhkdarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

Varmista, ettei pistoke ja virtajohto vaurioidu. Jos
virtajohto joudutaan vaihtamaan, vaihdon saa
suorittaa vain valtuutettu huoltoliike.

Alé anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkuun tai paasta niita sen lahelle, varsinkaan
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien iskusuojat
tulee asentaa niin, ettei niiden irrotus onnistu
iiman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen
jalkeen. Varmista, ett4 laitteen
verkkovirtakytkenté on ulottuvilla laitteen
asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni virtajohdossa, ala
kiinnité sita pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta irrottaessasi.
Vedi aina pistokkeesta.

Kéyta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet
on irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet ja
kontaktorit.

Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen sdhkdverkosta
kaikista navoista. Erottimen kontaktiaukon leveys
on oltava vahintdan 3 mm.



= Tama kodinkone vastaa Euroopan yhteison
direktiiveja.

KAYTTO

VAROITUS! Henkildvahinkojen,
palovammojen ja séhkoiskujen tai
réjahdyksen vaara.

= Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

= Al muuta laitteen teknisiz ominaisuuksia.

= Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole esteita.

= Al4 jata laitetta ilman valvontaa toiminnan aikana.

= Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

= Avaa laitteen luukku varoen laitteen ollessa
toiminnassa. Laitteesta voi tulla kuumaa ilmaa.

= Alz kaytd laitetta marilla kasilla tai kun se on
kosketuksissa veteen.

* Al paina avointa uunin luukkua.

= Al3 kéyta laitetta tyotasona tai séilytystasona.

= Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia siséltavat
aineet voivat kehittdd helposti syttyvan alkoholin
ja ilman seoksen.

= Al4 anna kipindiden tai avotulen passta
laitteeseen avatessasi luukkua.

= Ald aseta laitteeseen, sen ldhelle tai péalle
syttyvid tuotteita tai syttyviin tuotteisiin
kostutettuja esineita.

VAROITUS! Laite voi muutoin
vaurioitua.

= Emalipinnan vaurioitumisen tai varimuutoksien
estédminen:
— A4 aseta uunivuokia tai muita esineita
suoraan laitteen pohjalle.
— Al4 aseta alumiinifoliota suoraan laitteen
pohjalle.
— A4 aseta vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.
— Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa sen kayton jalkeen.
— Ole varovainen, kun irrotat tai kiinnitat
lisdvarusteita.
= Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
teraksen varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.
= Kayta korkeareunaista uunivuokaa kosteiden
leivonnaisten paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat jattad pysyvia jalkia.
= Tamd4 laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sité ei saa kayttad muihin
tarkoituksiin, esimerkiksi huoneen
lammittamiseen.
= Pida uunin luukku aina kiinni ruoanvalmistuksen
aikana.

= Jos laite asennetaan kalusteen paneelin (esim.
oven) taakse, ovea ei saa koskaan sulkea
laitteen ollessa toiminnassa. Lamp6a tai
kosteutta voi kertya suljetun kalusteen paneelin
taakse ja se laite, kotelointi tai lattia voi sen
seurauksena vaurioitua. Ala sulje kalusteen
paneelia ennen kuin laite on jaghtynyt kokonaan
kayton jalkeen.

HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja tai laitteen
vaurioitumisen.

= Kytke laite pois toiminnasta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen ylldpitotoimien aloittamista.

= Tarkista, ettd laite on kylmé&. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

= Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

= Ole varovainen irrottaessasi luukkua. Luukku on
painaval

= Puhdista laite saanndllisesti, jotta pintamateriaali
ei vaurioidu.

» Puhdista laite kostealla pehmedlld liinalla. Kayta
vain mietoja puhdistusaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia pesulappuija,
liuottimia tai metalliesineita.

= Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, noudata sen
tuotepakkauksessa olevia turvallisuusohjeita.

» Ala puhdista katalyyttistd emalia (jos olemassa)
pesuaineella.

SISAVALO
C VAROITUS! Sihkoiskun vaara.

= Tassé laitteessa kéytetty lamppu- tai
halogeenilampputyyppi on tarkoitettu vain
kodinkoneiden valaistukseen. Al kayta sit
rakennuksen valaisemiseen.

= Ennen lampun vaihtamista laite on irrotettava
pistorasiasta.

= Kdayta ainoastaan ominaisuuksiltaan samanlaisia
lamppuija.

HUOLTO

= Kun laite on korjattava, ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.
= Kayta vain alkuperéisié varaosia.



HAVITTAMINEN

VAROITUS! Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

LAITTEEN KUVAUS

= Irrota pistoke pistorasiasta.

= Leikkaa virtajohto laitteen lahelts ja havita se.

= Poista luukun lukitus, jotta lapset ja elaimet eivét
voisi jaada kiinni laitteen sisdlle.

LAITTEEN OSAT
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LISAVARUSTEET

= Ritila
Kaytetaan keittoastioiden, kakkuvuokien ja
paistien alustana.

= Leivinpelti

KAYTTOONOTTO

Kayttopaneel

Uunin toimintojen vaannin
Lampétilan valitsin

Lampétilan merkkivalo / symboli
Lampovastus

Lamppu

Puhallin

Aqua-puhdistussiilio

EJ Irrotettava kannatinkisko
Kannatintasot

(o] <jofal~fofo]-]

Kakkuja ja pikkuleipia varten.

= Grilli / uunipannu
Kéytetaan leivonnassa, paistamisessa tai
rasvankeruuastiana.

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

UUDEN LAITTEEN PUHDISTAMINEN

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat uunipeltien
kannatinkiskot uunista.

@

Puhdista uuni ja lisévarusteet ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet takaisin
alkuperaiseen asentoon.

Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja
puhdistus".

ESIKUUMENNUS

Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaista
kéyttokertaa.

1. Aseta toiminto ..Aseta maksimildmpétila.
2. Anna uunin kéyda yhden tunnin ajan.

3. Aseta toiminto ‘il Aseta maksimilampatila.
4. Anna uunin kdyda 15 minuuttia.

5. Sammuta uuni ja odota, etté se jadhtyy.
Varusteet voivat kuumentua tavallista enemman.
Uunista voi tulla hajua ja savua. Tarkista, ettd
huoneen ilmavirtaus on riittava.



PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

UUNITOIMINNON ASETTAMINEN

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

2. Valitse lampétila k&éntamalld vaénninta.

Lamppu syttyy uunin toiminnan aikana.

3. Kytke uuni pois péélta kdantamalld uunin
toimintojen vaannin Off-asentoon.

UUNIN TOIMINNOT

Uunin toimin-

Uunin toimin-

to Kayttotarkoitus
Uuni on kytketty pois toimin-
nasta
Pois toi-
minnasta
e~ Saman paistolampdétilan vaati-
¥ vien ruokien paistaminen sama-
Kiortol naikaisesti useammalla kanna-
lertoima tintasolla ilman, etta tuoksut se-
koittuvat.
Tama toiminto sédéstaa energiaa
‘Y paistamisen aikana. Katso val-
Kost mistusohjeet luvusta "Neuvoja
fostea ja vinkkeja", Kostea Kiertoilma.
Kiertoilma

Uunin luukun on oltava kiinni
ruoanlaiton aikana, jotta toimin-
to ei keskeytyisi ja uunin ener-
giatehokkuus olisi mahdollisim-
man suuri. Kun kaytat taté toi-
mintoa, uunin sisalampétila voi
poiketa lampétila-asetuksesta.
Kuumennusteho voi laskea.
Katso yleisid energian saasta-
miseen liittyvid suosituksia lu-
vusta "Energiatehokkuus",
Energiansédasto.Tété toimintoa
kaytettiin energiatehokkuusluo-
kan tayttamiseksi standardin
EN 60350-1 mukaisesti.

Kayttotarkoitus
to
Rapeapohjaisten kakkujen pais-
taminen ja s&ilominen.
Alalampo
vvv Matalien ruokien grillaus ja lei-
véan paahtaminen.
Grilli
— Mgtalien su.L.Jrie_n"ruokaméiéri_en
grillaus seka leivan paahtami-
Maksigrili | "™
vy Pizzan valmistaminen. Voimak-
¥ kaaseen ruskistamiseen ja ra-
: ~ pean pohjan luomiseen. Aseta
Pizzatoi lampétila 230 °C.
minto
—_— Ruokien ja leivonnaisten paista-
minen yhdella tasolla.
YI4 + ala- Katso lisdtietoa Aqua Clean -
Iaé};impatia toiminnosta luvusta "Hoito ja
hdistus".
(YI4-/ puhdistus'
Alalamps) /
Aqua
Clean




LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

PELTIEN JA RITILAN ASETTAMINEN
KANNATTIMILLE

Paistoritila:

Paina ritila liukukiskojen valiin kannatinkiskoon ja
varmista, etté jalat osoittavat alaspéin.

Leivinpelti/ uunipannu:
Tyonné leivinpelti /uunipannu kannatintason
ohjauskiskojen valiin.

=

LISATOIMINNOT

Paistoritila ja leivinpelti /uunipannuyhdessé:

Paina leivinpelti /uunipannu kannatinkiskon
ohjauskiskojen viliin ja paistoritilé ylapuolella oleviin

ohjauskiskoihin.

\

:
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Pieni lovi ylaosassa parantaa
turvallisuutta. Lovet estévat myos
kallistumisen. Ritilan ylareuna estéa
keittoastioiden luisumisen
kannatintasolta.

=)

JAAHDYTYSPUHALLIN

Kun uuni on toiminnassa, jadhdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitamiseksi viileina. Kun kytket uunin pois
toiminnasta, jaghdytyspuhallin toimii edelleen,
kunnes uuni on jaghtynyt.

VIHJEITA JA NEUVOJA

YLIKUUMENEMISSUOJA

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset osat voivat
aiheuttaa vaarallisen ylikuumenemisen. Tamén
estédmiseksi uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransyo6ton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampétila on laskenut
normaalille tasolle.

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.



Taulukoissa mainitut lampdétilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suuntaa
antavia. Lampdétila ja paistoaika
riippuvat reseptistd seké kaytettyjen
ainesten laadusta ja madrasta.

@

RUOANLAITTOON LIITTYVIA SUOSITUKSIA

Uunissa on viisi kannatintasoa.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen uunisi. Alla
olevat taulukot sisaltavat vakioasetukset lampétilan,
keittoajan ja kannatintason saétédmiseen.

Jos taulukosta ei [6ydy reseptiisi sopivia asetuksia,
voit soveltaa jonkin samantyyppisen paistoksen
asetuksia.

Uunissa on erityinen jarjestelm4, joka kierrattda
iimaa ja hoyrya jatkuvasti. Kyseisen jérjestelmén
avulla ruoka paistuu jatkuvasti kosteassa
ymparistossd, minka ansiosta se on siséltd mehevaa
ja ulkopinnalta rapeaa. Se lyhentéé paistoaikaa ja
pienentaa energian kulutusta.

Kakkujen leipominen

Al avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4 paistoajasta
on kulunut.

Jos kaytéat kahta leivinpeltia samanaikaisesti, jata
niiden valiin yksi tyhja kannatintaso.

Lihan ja kalan kypsentaminen

Kéyta grilli-/uunipannua erittédin rasvaisten ruokien
kanssa, jotta uuniin ei ja& pysyvid tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen sen
leikkaamista, jotta sen neste siilyisi.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua paistamisen
aikana, liséa grilli-/uunipannuun hiukan vetta. Jotta
kary ei tiivistyisi, lisda vettd aina sen kuivuttua
loppuun.

Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypistd, sen
koostumuksesta ja madrasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti kypsennyksen
aikana. M&érita parhaat asetukset (uunitoiminto,
kypsennysaika, jne.) keittoastioille, resepteille ja
madrille laitetta kéyttaessé.

PAISTOTAULUKKO
Kakut
Yla-/alalampo Kiertoilma
Ruokalaji Aika (min) | Kommentit
Lampétila . Lampétila .
©°C) Kannatintaso ©°C) Kannatintaso|

Vatkatut 170 2 160 3 45 - 60 Kakku-

leivonnai- vuoassa

set

Murotaiki- 170 2 160 3 20 -30 Kakku-

na vuoassa

Piima- 170 1 160 1 70 - 80 26 cm:n

juustokak- kakku-

ku vuoassa
uuniritilan
paalla

Omenapii- 170 2 160 2 (vasen ja 80 -100 Kahdessa

ras? oikea) 20 cm:n
kakku-
vuoassa
uuniritilan
paalla

Struudeli 175 3 150 2 60 - 80 Leivinpel-
lilla




Yla-/alalamp6 Kiertoilma
Ruokalaji Aika (min) | Kommentit
Lampétila . Lampétila .
C) Kannatintaso C) Kannatintaso
Hillotorttu 170 2 165 2 (vasen ja 30-40 26 cm:n
oikea) kakku-
vuoassa
Sokerikak- 170 2 160 2 50 - 60 26 cm:n
ku kakku-
vuoassa
Joulukak- 160 2 150 2 90 -120 20 cm:n
ku/hedel- kakku-
mékakku" vuoassa
Rusinakak- 175 1 160 2 50 - 60 Leipa-
ku? vuoassa
Pienet ka- 170 3 140 - 150 3 20 - 30 Leivinpel-
kut - yksi lilla
taso
Pienet ka- - - 140 - 150 2ja 4 25-35 Leivinpel-
kut - kaksi lilla
tasoa
Pikkulei- 140 3 140 - 150 3 30-35 Leivinpel-
vat / pas- lilia
teijat - yksi
taso
Pikkulei- - - 140 - 150 2ja4 35-40 Leivinpel-
vat / pas- lilla
teijat -
kaksi tasoa
Marengit 120 3 120 3 80 - 100 Leivinpel-
lilla
Pullat? 190 3 180 3 15-20 Leivinpel-
lilla
Eclair-lei- 190 3 170 3 25-35 Leivinpel-
vokset lilla
Piiraat 180 2 170 2 45 -70 20 cm:n
kakku-
vuoassa
Hedelma- 160 1 150 2 110-120 24 cm:n
kakku kakku-

vuoassa




Yla-/alalampo

Kiertoilma

Ruokalaji Aika (min) | Kommentit
Lampétila . Lampétila .
C) Kannatintaso C) Kannatintaso|
Taytekak- 170 1 160 1 50 - 60 20 cm:n
kupohja” kakku-
vuoassa
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
Leipd ja pizza
Yla-/alalampo Kiertoilma
Ruokalaji Aika (min) | Kommentit
Lampétila . Lampétila .
C) Kannatintaso C) Kannatintaso|
Vaalea lei- 190 1 190 1 60 - 70 1- 2 kap-
pé” paletta,
500 g/kpl
Ruisleipa 190 1 180 1 30 -45 Leipa-
vuoassa
Pizza® 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Leivinpel-
lill4 tai gril-
li-/uuni-
pannussa
Teeleipé” 200 3 190 3 10-20 Leivinpel-
lilla
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
Paistokset
Yla-/alalampo Kiertoilma
Ruokalaji Aika (min) | Kommentit
Lampétila . Lampétila .
C) Kannatintaso C) Kannatintaso|
Pastapais- 200 2 180 2 40 -50 Vuoassa
tos
Vihannes- 200 2 175 2 45 - 60 Vuoassa
paistos
Piiras" 180 1 180 1 50 - 60 Vuoassa




Yla-/alalamp6 Kiertoilma
Ruokalaji Aika (min) | Kommentit
La"('%‘;t"a Kannatintaso La"('o%(;t"a Kannatintaso
Lasagne" 180 - 190 2 180 - 190 2 25 -40 Vuoassa
Cannello- 180 - 190 2 180 - 190 2 25 -40 Vuoassa
ni"
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
Liha
Yla-/alalampo Kiertoilma
Ruokalaji Aika (min) | Kommentit
I'a"('f(’:‘;t"a Kannatintaso Lan(ropct;tlla Kannatintaso

Naudanli- 200 2 190 2 50-70 Uuniritilalla
ha

Porsaanli- 180 2 180 2 90 -120 Uuniritilalla
ha

Vasikanli- 190 2 175 2 90 - 120 Uuniritilalla
ha

Englanti- 210 2 200 2 50 - 60 Uuniritilalla
lainen

paahto-

paisti, raa-

ka

Englanti- 210 2 200 2 60 -70 Uuniritilalla
lainen

paahto-

paisti,

puolikypsa

Englanti- 210 2 200 2 70-75 Uuniritilalla
lainen

paahto-

paisti, kyp-

sa

Porsaanla- 180 2 170 2 120 - 150 Mukana
pa kamara
Porsaan 180 2 160 2 100-120 Kaksi kap-
potka paletta




Yla-/alalampo Kiertoilma
Ruokalaji Aika (min) | Kommentit
Lampétila . Lampétila .
C) Kannatintaso C) Kannatintaso|
Lammas 190 2 175 2 110-130 Koipi
Broileri 220 2 200 2 70 - 85 Kokonai-
nen
Kalkkuna 180 2 160 2 210 - 240 Kokonai-
nen
Ankka 175 2 220 2 120 - 150 Kokonai-
nen
Hanhi 175 2 160 1 150 - 200 Kokonai-
nen
Janis 190 2 175 2 60 - 80 Palasina
Janis 190 2 175 2 150 - 200 Palasina
Fasaani 190 2 175 2 90-120 Kokonai-
nen
Kala
Yla-/alalampo Kiertoilma
Ruokalaji Aika (min) | Kommentit
Lampétila . Lampdotila .
©°C) Kannatintaso ©°C) Kannatintaso|
Taimen/ 190 2 175 2 40-55 3 - 4 kalaa
Lahna
Tonnikala/ 190 2 175 2 35 - 60 4 - 6 filee-
Lohi ta
GRILLI Aseta maksimilampétila.
Esikuumenna uunia 3 minuutin ajan.
Kayta neljatta kannatintasoa.
Maara Aika (min)
Ruokalaji
Kpl Maara (kg) 1. puoli 2. puoli
Naudanfileepihvit 4 0,8 12-15 12-14




M&ard Aika (min)
Ruokalaji
Kpl Madrd (kg) 1. puoli 2. puoli
Naudanlihapihvit 4 0,6 10-12 6-8
Makkarat 8 - 12-15 10-12
Porsaankyljykset 4 0,6 12-16 12-14
Kana (puolikkaat) 2 1 30-35 25 - 30
Kebab 4 - 10-15 10-12
Broilerin rintapala 4 0,4 12-15 12-14
Jauhelihapihvi 6 0,6 20 - 30 -
Kalafile 4 0,4 12-14 10-12
Lampimat leivat 4-6 - 5-7 -
Paahtoleipa 4-6 - 2-4 2-3
KOSTEA KIERTOILMA
Noudata alla olevan taulukon
ehdotuksia parhaan tuloksen
saavuttamiseksi.

Ruokalaji Lisavarusteet Liampétila (°C) |Kannatintaso| Aika (min)
Makeat sampy- leivinpelti tai uunipannu 175 3 40 - 50
lat, 12 kpl
Sampylat, 9 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-45
Pizza, pakaste, paistoritila 180 2 45 - 55
0,35 kg
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 30 -40
Brownie leivinpelti tai uunipannu 170 2 45 - 50
Kohokkaat, 6 kpl keraamiset annosvuoat riti- 190 3 45 - 55

lalla
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 2 35-45
Taytekakkupohja uunivuoka ritilalla 170 2 35 -50
Hoyrytetty kala, leivinpelti tai uunipannu 180 2 35 -45
0,3 kg
goQkEnainen kala, leivinpelti tai uunipannu 180 3 25-35
12 Kg




Ruokalaji Lisdvarusteet Limpédtila (°C) |Kannatintaso| Aika (min)
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilalla 170 3 30 -40
Haudutettu liha, leivinpelti tai uunipannu 180 3 35 -45
0,25 kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 180 3 40 - 50
Pikkuleivat, 16 leivinpelti tai uunipannu 150 2 30 -45
kpl
Mantelileivokset, leivinpelti tai uunipannu 180 2 45 - 55
20 kpl
Muffinit, 12 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 2 30 - 40
Suolaiset leivon- leivinpelti tai uunipannu 170 2 35 -45
naiset, 16 kpl
Murotaikinapik- leivinpelti tai uunipannu 150 2 40 - 50
kuleivét, 20 kpl
Piiraat, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
Hoyrytetyt kas- leivinpelti tai uunipannu 180 2 35 -45
vikset, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 180 3 35 - 45
Valimeren vihan- leivinpelti tai uunipannu 180 4 35 -45

nekset, 0,7 kg

KUIVAUS - KIERTOILMA
Peita uunipellit leivinpaperilla.
Parempien tuloksien saavuttamiseksi on

suositeltavaa sammuttaa uuni kuivausajan puolessa

Vihannekset
Kéayta yhden leivinpellin kohdalla kolmatta kannatintasoa.

Kayta kahden leivinpellin kohdalla ensimmaisté ja neljattd kannatintasoa.

vélissd, avata uunin luukku ja antaa sen jaghtya yon

yli kuivauksen loppuun suorittamiseksi.

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (h)
Pavut 60 - 70 6-8
Paprikat 60 - 70 5-6
Vihannekset hapanruokiin 60 - 70 5-6
Sienet 50 - 60 6-8
Yrtit 40 - 50 2-3




Hedelmat

Kannatintaso
Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (h)
1 taso 2 tasoa
Luumut 60 - 70 8-10 3 1-4
Aprikoosit 60-70 8-10 3 1-4
Omenaviipaleet 60 - 70 6-8 3 1-4
Padrynat 60 - 70 6-9 3 1-4
TIETOJA TESTILAITOKSELLE
Standardin [EC 60350-1 mukaiset testit.
Ruokalaji | Toiminto Lisdvarus- | Kanna- Lampéti-~ 5, ., (min) Kommentit
teet tintaso | la (°C)
Pienet Yla + ala- Uunipelti 3 170 20 - 30 20 pienta kakkua
kakut lamp& leivinpeltia kohti.
Pienet Kiertoilma / Uunipelti 3 150 - 20-35 20 pienta kakkua
kakut Kiertoilma 160 leivinpeltia kohti.
Pienet Kiertoilma / Uunipelti 2ja 150 - 20-35 20 pienté kakkua
kakut Kiertoilma 4 160 leivinpeltia kohti.
Omena- Y3 + ala- Uuniritila 2 180 70 - 90 Kéyta kahta vuo-
piirakka lEBmpd kaa (halkaisija 20
cm), vinottain.
Omena- Kiertoilma / Uuniritila 2 160 70 - 90 Kayta kahta vuo-
piirakka Kiertoilma kaa (halkaisija 20
cm), vinottain.
Vaharas- Yla + ala- Uuniritila 2 170 40 -50 Kéayta kakkuvuokaa
vainen lampo (halkaisija 26 cm).
sokeri- Esikuumenna uu-
kakku nia 10 minuutin
ajan.
Véhéras- Kiertoilma / Uuniritila 2 160 40 -50 Kayta kakkuvuokaa
vainen Kiertoilma (halkaisija 26 cm).
sokeri- Esikuumenna uu-
kakku nia 10 minuutin
ajan.




Ruokalaji Toiminto Llsizzzus It(i:;‘ansao L?:'(Bg;' Aika (min) Kommentit
Vaharas- Kiertoilma / Uuniritila 2ja 160 40 - 60 Kéayta kakkuvuokaa
vainen Kiertoilma 4 (halkaisija 26 cm).
sokeri- Vinottain.
kakku Esikuumenna uu-

nia 10 minuutin
ajan.
Muro- Kiertoilma / Uunipelti 3 140 - 20 - 40 -
keksit Kiertoilma 150
Muro- Kiertoilma / Uunipelti 2ja 140 - 25-45 -
keksit Kiertoilma 4 150
Muro- Yla + ala- Uunipelti 3 140 - 25 - 45 -
keksit |ampo6 150
Paahto- Girilli Uuniritila 4 maks. 2 - 3 minuuttia Esikuumenna uu-
leipa ensimmainen nia 3 minuutin
4 -6 kpl puoli; 2 - 3 mi- ajan.
nuuttia toinen
puoli
Naudan- Girilli Ritila ja 4 maks. 20 - 30 Aseta ritila uunin
lihapihvi uunipan- neljdannelle tasolle
6 kpl, nu ja uunipannu kol-
0,6 kg mannelle tasolle.
K&&nna ruoka keit-
toajan puolivélissa.
Esikuumenna uu-
nia 3 minuutin
ajan.

HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

PUHDISTUKSEEN LITTYVIA
HUOMAUTUKSIA

Puhdista uunin etupinnat lampimalla vedell4 ja
miedolla pesuaineella kayttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

Kayta metallipintojen puhdistuksessa erityista
puhdistusainetta.

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen.
Rasvan tai muiden ruokaroiskeiden kertyminen voi
johtaa tulipaloon. Riski on suurempi grillipannussa.
Puhdista kaikki lisévarusteet kayton jalkeen ja anna
niiden kuivua. Kéytd pehmeéa liinaa, lamminta vetta
ja puhdistusainetta. Lisévarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.
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Poista pinttyneet tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

Jos kaytéat varusteita, joissa on tarttumaton pinta, ala
puhdista niitd voimakkailla pesuaineilla,
terévareunaisilla esineilla tai pese niita
astianpesukoneessa. Muutoin tarttumaton pinta voi
vaurioitua.

Kosteutta voi tiivistyd uunin siséén tai luukun
lasilevyihin. Tiivistymist& voi vahentda kayttamalla
uunia 10 minuuttia ennen ruokien
kypsentamisté.Poista kosteus uunin sisélta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

RUOSTUMATTOMAT TERAS- JA

ALUMIINIPINTAISET UUNIT

Puhdista uuninluukku kéyttéden ainoastaan kosteaa
linaa tai sientd. Kuivaa pehmeall4 liinalla.



Ala kayta terisvillaa, happoja tai hankaavia aineita,
silla ne saattavat vahingoittaa uunin pintaa. Noudata
vastaavaa varovaisuutta kayttépaneelin
puhdistuksen aikana.

LUUKUN TIIVISTEEN PUHDISTAMINEN

Tarkista luukun tiiviste s&énndllisesti. Tiiviste
sijaitsee uunin sisdosan kehyksen ympérilla. Ala
kayta uunia, jos luukun tiiviste on vaurioitunut. Ota
yhteytta valtuutettuun huoltolikkeeseen.

Puhdista luukun tiiviste yleisia puhdistusohjeita
noudattaen.

KANNATTIMIEN

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

HUOMIO! Ole varovainen
irrottaessasi kannattimia.

1. Veda uunipeltien kannatinkiskon etuosa irti
sivuseinésta.

2. Veda uunipeltien kannatinkiskon takaosa irti
seindsté ja poista se.

L P
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Asenna poistetut lisévarusteet noudattamalla ohjeita
péinvastaisessa jarjestyksessé.

AQUA CLEAN

Téama puhdistustoiminto auttaa poistamaan jaljelle
jaévan rasvan ja ruokajadmat uunista kosteuden
avulla.

Lisaa 300 ml vettd uunin alaosan lokeroon.

Aseta toiminto: I:l

Aseta lampétila 90 °C.

Anna uunin kdyda 30 minuuttia.

Sammuta uuni ja odota, ettd se jadhtyy.

Kun uuni on jaghtynyt, puhdista se pehmalla
liinalla.

oapwnd =

2. Nosta ja kdanna saranoissa olevat vivut

VAROITUS! Varmista, etta uuni
on jadhtynyt ennen sen
koskettamista. On olemassa
palovammojen vaara.

AN

LUUKUN IRROTTAMINEN JA ASENTAMINEN

Uuninluukussa on kaksi lasilevya. Voit poistaa
uuninluukun ja sen sisélld olevan lasilevyn
puhdistusta varten. Lue kohdan "Luukun
irrottaminen ja asentaminen" ohjeet kokonaan
ennen lasilevyjen poistamista.

@

Uuninluukku voi vahingossa sulkeutua,
jos yritat irrottaa sisélld olevan lasilevyn
ennen uuninluukun irrottamista.

HUOMIO! Al kayta uunia ilman
sisdisté lasilevya.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni
molemmista saranoista.

kokonaan.




3. Sulje uuninluukku puolivaliin ensimmaiseen

avausasentoon. Nosta ja vedé luukkua sen
jalkeen eteenpdin ja irrota se paikaltaan.

Aseta uuninluukku tasaiselle alustalle pehmeén
kankaan péélle.

Pida kiinni luukun ylareunassa olevasta listasta
(B) kummaltakin puolelta ja tydnna sisd4npain
siten, ettd kiinnitystiiviste vapautuu.

Irrota luukun reunalista vetamalla sitéa eteenpain.

Pitele luukun lasilevya sen ylareunasta ja veda
se varoen ulos. Varmista, etté lasi irtoaa
kannattimista kokonaan.

VIANMAARITYS

8. Puhdista lasit vedelld ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevyt varoen.
Lasilevyjd ei saa pesté astianpesukoneessa.

Puhdistettuasi lasilevyn ja uuninluukun asenna ne

takaisin paikalleen.

Kehyksen painatuspuolen on osoitettava luukun

sisdpuolelle. Varmista, ettei lasilevyn kehyksen

painatuspuolen pinta ole asennuksen jilkeen karkea

siihen koskettaessa.

Luukun reunalista napsahtaa paikoilleen.
Varmista, ettd asennat siséisen lasilevyn oikein
paikoilleen.

A
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LAMPUN VAIHTAMINEN

VAROITUS! Sihkgiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Kytke uuni pois paalta.

Odota, ettd uuni jaahtyy.

2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.
3. Peita uunin pohja kankaalla.

HUOMIO! Pida halogeenilamppua
aina kankaalla estadksesi rasvajadgmien
palamisen lamppuun.

Takalamppu

1. Irrota lampun suojalasi kiertamalla sita.

2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Kiinnitd suojalasi paikalleen.

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.



KAYTTOHAIRIOT

Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
Uuni ei kuumene. Uuni on kytketty pois toimin- Kytke uuni toimintaan.
nasta.
Uuni ei kuumene. Sulake on palanut. Tarkista, onko toimintah&irién

syyna sulake. Jos sulake palaa
aina uudelleen, kdanny sahko-
alan ammattilaisen puoleen.

Valo ei syty. Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.
Hoyrya ja kosteutta muodostuu Ruoka on jétetty uuniin liian pit- Ala jata ruokia uuniin 15-20
ruokaan ja uunin sisélle. kaksi ajaksi. minuuttia pitemméksi ajaksi

kypsennyksen jalkeen.

HUOLTOTIEDOT Huoltopalvelun vaatimat tiedot on merkitty
Jos ratkaisua ei I6ydy, ota yhteys jélleenmyyjaén arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee uunin sisgosan
taivaltuutettuun huoltopalveluun. etukehyksessé. Ala poista arvokilped uunista.

Suosittelemme, ettd kirjoita tiedot tahadn:

Malli(MOD.) e

Tuotenumero (PNC) | s

Sarjanumero (S.IN.) e

ASENNUS

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.



ASENTAMINEN KALUSTEESEEN

523

3

|
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SAHKOLITANTA

Valmistaja ei vastaa vahingoista, jos
kappaleiden "Turvallisuusohjeet”
ohjeita ei ole noudatettu.

Laitteen mukana toimitetaan pistoke ja virtajohto.

JOHTO

Asennuksen tai vaihdon johtotyypit:

HO07 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Maarité johdon poikkipinta-ala arvokilvessa olevan
kokonaistehon mukaan. Voit my6s kayttaa
taulukkoa:
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Maadoitusjohdon (vihre#/keltainen) on oltava 2 cm
R pitempi vaihejohtimeen ja nollajotimeen (sininen ja
Kokonaisteho (W) Johdon(:'a"r.)nl:;alkkaus ruskea johto) verrattuna.
enintdan 1380 3x0.75
enintdan 2300 3x1
enintdan 3680 3x15

ENERGIATEHOKKUUS

TUOTESELOSTE JA -TIEDOT STANDARDIN EU 65-66/2014 MUKAISESTI

Tavarantoimittajan nimi Rosenlew

Mallin tunnus ROB20601WU

Energialuokka 95.3

Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikéytéssa Yla- ja alalamp6 -toimin- 0.95 kWh/ohjelma

nossa

Energiankulutus normaalikéytdssa Kiertoilma-toiminnossa 0.81 kWh/ohjelma

Uunien lukuméaéra 1

Lammonlahde S&hko

Tilavuus 721

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni

Massa 28.6 kg
EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut Kun kypsennys kestéa yli 30 minuuttia, laske uunin
sdhkotoimiset kodinkoneet - Osa 1: Tuotesarjat, lampdétila minimiin 3 - 10 minuuttia ennen
uunit, hdyryuunit ja grillit - Suorituskyvyn kypsennysajan paattymistéa kypsennysajan
mittaustavat. pituudesta riippuen. Uunin jalkilampd kypsentéa

. ruokaa edelleen.
ENERGIANSAASTO Lammita muita ruokia jalkilampoa kayttéaen.
. L Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat kerralla
Uunissa on joitakin toimintoja, joiden . g
A . useampia ruokia.
avulla voit saastaa energiaa.

Puhallintoiminnon kadyttaminen

Yleisohjeita Kun mahdollista, kayta uunitoimintoja puhaltimella

Varmista, ettd uunin luukku on suljettu hyvin uunin energian saastamiseksi.

ollessa toiminnassa. Ala avaa luukkua liian usein Ruokien lampimaénépito

kypsennyksen aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus

ja varmista, etta se on hyvin kiinni paikoillaan. hyodyntaaksesi jalkildammon ja sailyttadksesi aterian
Kéayta metallisia astioita energiatehokkuuden lampiména.

parantamiseksi. Kostea Kiertoilma

Kun mahdollista, &la esikuumenna uunia ennen kuin Toiminto s&4st44 energiaa paistamisen aikana.
asetat ruoka-ainekset uuniin.
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YMPARISTONSUOJELU

2%
Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla T,
Kierrata pakkaus laittamalla se asianmukaiseen
kierrdtysastiaan. Suojele ymparist6a ja ihmisten

terveytta kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
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kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta paikalliseen
viranomaiseen.



/N SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit som
ett resultat av felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid
bruksanvisningen péa en séker och tillganglig plats for framtida
bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH HANDIKAPPADE

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet och
kunskap, om de 6vervakas eller instrueras betraffande hur
produkten anvdnds pa ett sdkert satt och forstar de risker som
ar forknippade med anvéndningen.

- Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket omfattande
och komplexa funktionshinder ska inte vara i narheten av
produkten om de inte ar under uppsikt.

- Barn under 3 &r ska inte vistas | ndrheten utan standig uppsikt.

- L&t inte barnen leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och kassera
det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska héllas borta fr&n produkten nér den &r
igang eller nér den svalnar. Atkomllga delar ar mycket varma.

- Om apparaten har ett barnlds, maste detta aktiveras.

- Barn far inte utféra stadning och underhall av apparaten utan
uppsikt.

ALLMAN SAKERHET

- Endast behdriga personer far installera den hér produkten och
byta kabel.

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket varma
under anvdndning. Var forsiktig sa att du undviker att vidréra
varmeelementen.

- Anvédnd alltid ugnsvantar for att ta ut eller sétta in tillbehor eller
eldfasta formar.
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Innan du utfér ndgot underhall ska du koppla ur produkten fran

natuttaget.

Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter lampa for

att undvika risken for elstotar.

Anvand inte dngrengdrare vid rengdring av produkten.

Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra ugnsluckans glasskivor eftersom
dessa kan repa ytan, vilket i sin tur kan leda till att glaset

spricker.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika elektrisk fara.

For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre delen
av ugnsstegen och sedan den bakre delen fran sidovaggarna.
Satt tillbaka ugnsstegarna i omvand ordning.

SAKERHETSINSTRUKTIONER

INSTALLATION

VARNING! Endast en behérig person
far installera den har produkten.

Avlagsna allt forpackningsmaterial.

Installera eller anvéand inte en skadad produkt.
Folj installationsinstruktionerna som féljer med
produkten.

Var alltid férsiktig nér produkten ror sig eftersom
den &r tung. Anvand alltid skyddshandskar och
tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.

Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.
Installera produkten pa en séker och lamplig
plats som uppfyller installationskraven.
Produkten &r utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Det méste anvandas tillsammans
med det elektriska natuttaget.

ELEKTRISK ANSLUTNING
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VARNING! Risk fér brand och
elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska géras av en
behdrig elektriker.

Produkten méste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnétets elektricitet.

Anviand alltid ett korrekt installerat, stotsédkert
och jordat eluttag.

Anvénd inte grenuttag eller férlangningssladdar.
Kontrollera sa att du inte skadar stickkontakten
och nitkabeln. Om produktens nitkabel
behover bytas maste det goras av vart
auktoriserade servicecenter.

Lat inte nétkablar komma i kontakt med eller
komma néra produktens lucka, speciellt inte nar
luckan &r het.

Stétskyddet for stromférande och isolerade
delar maste fastas pa ett sadant sétt att det inte
kan tas bort utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet
av installationen. Kontrollera att stickkontakten
ar atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om véagguttaget sitter
|6st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av skruvtyp
tas ur hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.
Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten maste
vara minst 3 mm bred.



= Denna produkt uppfyller kraven enligt EU:s
direktiv.

ANVANDNING

VARNING! Risk for skador,
bréannskador, elstotar eller explosion
foreligger.

= Denna produkt &r endast avsedd for
hushallsbruk.

* Andra inte produktens specifikationer.

= Se till att ventilationséppningarna inte &r
blockerade.

= Lamna inte produkten utan tillsyn under
anvéndning.

= Sting av produkten efter varje
anvéndningstillfalle.

= Var forsiktig nér du 6ppnar produktens lucka
medan produkten &r igang. Het luft kan strémma
ut.

= Anvénd inte produkten med vata hénder eller nar
den &r i kontakt med vatten.

= Tyng inte ner luckan nér den &r ppen.

* Anvénd inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

»  Oppna produktens lucka férsiktigt. Anvandning
av ingredienser som innehaller alkohol kan
producera en blandning av luft och alkohol.

= L&t inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nér du 6ppnar luckan.

= Placera inga lattantandliga produkter eller
féremal som &r fuktiga med lattantéandliga
produkter i, néra eller pa produkten.

VARNING! Risk for skador pa
produkten foreligger.

= For att férhindra skada eller missféargning pa
emaljen:
— sétt inte eldfasta formar eller andra féremal
direkt p& produktens botten.
— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.
— stéll inte hett vatten direkt i den heta
produkten.
— lat inte fuktiga karl eller matvaror sta kvar i
produkten efter att tillagningen &r klar.
— var forsiktig nar du tar bort eller monterar
tillbehor.
= Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan
paverkar inte produktens funktion.
= Anvénd en djup form fér mjuka kakor. Fruktjuicer
orsakar flackar som kan vara permanenta.
= Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.
Den far inte anvéndas foér nagra andra dndamal,
t.ex. for rumsuppvarmning.

= Ha alltid ugnsluckan stangd under
matlagningen.

= Om apparaten installeras i till exempel ett skap,
se till att skdpsddrren aldrig &r stangd nar
apparaten ar i drift. Varme och fukt kan byggas
upp bakom en stangd doérr/lucka och orsaka
efterféljande skador pa apparaten, bostaden
eller golvet. Sténg inte luckan férrdn apparaten
har svalnat helt efter anvandning.

UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING! Det finns risk for
personskador, brand eller skador pa
produkten.

= Sténg av produkten och koppla bort den fran
eluttaget fére underhall.

= Se till att produkten har svalnat. Det finns dven
risk for att glaspanelerna kan spricka.

= Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de &r
skadade. Kontakta auktoriserat servicecenter.

= Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan &r
tung!

= Rengor produkten regelbundet for att férhindra
att ytmaterialet férsé@mras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk trasa.
Anvénd bara neutrala rengéringsmedel. Anvénd
inte produkter med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallféremal.

= Om du anvénder en ugnssprej ska du félja
sékerhetsanvisningarna pé férpackningen.

= Rengor inte den katalytiska emaljen (om
tillampligt) med nagot slag av rengdéringsmedel.

LAMPA INUTI PRODUKTEN
C VARNING! Risk for elektrisk stot!

= Typen av glédlampa eller halogenlampa som
anvénds for den hér produkten ar endast avsedd
for hushallsprodukter. Far ej anvandas som
husbelysning.

= Innan du byter lampan ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.

* Anvind bara lampor med samma specifikationer.

UNDERHALL

= Kontakta en auktoriserad serviceverkstad for
reparation av produkten.
= Anvénd endast originaldelar.

KASSERING

VARNING! Risk for kvéavning eller
skador.
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= Koppla loss produkten fran eluttaget. = Ta bort lucksparren for att férhindra att barn eller
= Klipp av elkabeln nara produkten och kassera husdjur blir instangda i maskinen.
den.

PRODUKTBESKRIVNING

ALLMAN OVERSIKT

Kontrollpanel

F ? ? q Vred fér ugnsfunktionerna
| c'>

O Kontrollvred (fér temperaturen)

U

Temperaturindikator/symbol

Viarmeelement
B Lampa

Flikt

EJ Vattenbehallare fér rengéring

%L@

g

TILLBEHOR = Langpanna
For bakning och stekning eller som

EJ] Ugnsstege, lostagbar
Ugnsnivaer

AR B

///////IJ \\\\x

= Galler i
For kokkrl, bakformar och stekkarl. fettuppsamlingsfat.
= Bakplat

For kakor och sméakakor.

FORE FORSTA ANVANDNING

FORVARMNING

Satt den tomma ugnen pa férvarmning innan du

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.
anvander den forsta gangen.

FORSTA RENGORING 1. Stall in funktionen StaII in maximal
temperatur.
Lat ugnen sta pa i en timme.

3. Stallin funktionen Iil Stall in maximal
@ Se avsnittet "Underhall och rengéring". temperatur.

4. Lat ugnen vara igang i 15 minuter.
5. Stang av ugnen och lat den svalna.

Ta ut alla tillbehor och flyttbara ugnsstegar ur
ugnen.

Rengér ugnen och tillbehdren innan du anvénder Tillbehoéren kan bli varmare &n normalt. Ugnen kan
den forsta gangen. avge lukt och rok. Se till att ventilationen ar
Sttt tillbaka tillbehéren och de flyttbara tillrécklig i rummet.

ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

26



DAGLIG ANVANDNING

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

STALLA IN EN VARMEFUNKTION

1. Vrid vredet for varmefunktioner for att valja en
varmefunktion.

Ugnsfunktion

Program

For bakning av kakor med
knaprig botten och for att torka
mat.

Undervar-
2. Vrid pa kontrollvredet for att valja temperatur. me
Lampan tands nar ugnen &r igang. -
3. Vrid vredet fér varmefunktioner till Off-lage (Av) vvv For att grilla tunna matvaror
for att sténga av ugnen. och rosta bréd.
Min Girill
UGNSFUNKTIONER
— For grillning av tunna livsmedel
i stora mangder och for rost-
Ugnsfunktion Program Max Grill ning av brod.
U - Anad vvv For att tillaga pizza. For att bry-
0 gnen &r avstangd. ¥ na ordentligt och f& en knaprig
botten. Stall in temperaturen pa
Avstangt Pizza/Paj 230 °C.
lage . ) . R
—_— For bakning och stekning pa en
—_— For att ugnssteka eller tillaga —_— ugns_nivé. )
¥ mat som kréver samma tillag- Bver-un- Mer information om /-}'qua
ningstemperatur, pa flera nivaer ,. Clean finns i kapitlet "Skétsel
Varmluft- . dervérme h S
stillagning 1 ugnen, utan att aromerna (0ver-/ och rengoring .
blandas. Undervar-
I Denna funktionen &r for att me) / Aqua
‘Y spara energi under tillagningen. Clean
v _Ift F6r matlagningsinstruktioner,
M::JmF:kt se kapitlet "Rad och Tips"

Varmluft Med Fukt. Ugnsdérren
ska sténgas under tillagningen
sa att funktionen inte avbryts
och att ugnen fungerar med
hogsta mojliga energieffektivi-
tet. Nar du anvander den har
funktionen kan temperaturen i
ugnen skilja sig fran installd
temperatur. Varmeeffekten kan
vara reducerad. For allménna
energibesparingsrekommenda-
tioner hanvisas till kapitel
"Energieffektivitet", Energibe-
sparing.Denna funktion anvén-
des for att félja energieffektivi-
tetsklassen enligt EN 60350-1.
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ANVANDNING AV TILLBEHOR

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

SATTA IN TILLBEHOR
Galler:

For in gallret mellan skenorna pa ugnsstegen och
kontrollera att fétterna &r vénda nedét.

Langpanna/ Djup form:
Skjut in langpannan /djupa formen mellan stegparet
pa ugnsnivan.

TILLVALSFUNKTIONER

Galler och langpanna /djup form tillsammans:
Tryck in ldngpannan /djupa formen mellan skenorna
pa hyllstoden och ugnsgallret pa skenorna ovan.

Liten inbuktning upptill 6kar
sédkerheten. Férdjupningarna ger ocksa
ett tippskydd. Den héga kanten runt
hyllan férhindrar kokkérlen fran att
glida ner.

KYLFLAKT

N&r ugnen &r p4, slas flakten pa automatiskt for att
halla ugnens ytor svala. Om du sténger av ugnen
fortsatter flakten att ga tills ugnen svalnat.
SAKERHETSTERMOSTAT

Om ugnen inte fungerar som den ska eller om det
finns felaktiga komponenter, kan en farlig
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Overhettning uppsta. For att forhindra detta har
ugnen en sékerhetstermostat som sténger av
stromtillforseln. Ugnen sétts pa igen automatiskt nér
temperaturen sjunker.



TRICKS OCH TIPS

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

@

Temperaturerna och
graddningstiderna i tabellerna &r
endast riktvérden. De beror pa
recepten samt pa ingrediensernas
kvalitet och méngd.

TILLAGNINGSREKOMMENDATIONER

Ugnen har fem hylinivaer.

Rékna hylinivaerna nedifran, frdn ugnens botten.
Din ugn kan ha andra bak-/stekegenskaper &n din
gamla ugn. Tabellen nedan ger
standardinstéllningar fér temperatur, tillagningstid
och hyllniva.

Om du inte kan hitta instéliningarna for ett visst
recept kanske du kan anvanda instéllningarna for ett
liknande recept.

Ugnen har ett specialsystem som gor att luften
cirkulerar och ateranvander angan. Med det har
systemet kan man tillaga i &nga, vilket gor att maten
saftig inuti och krispig pa utsidan. Detta minskar
savil tillagningstiden som energiférbrukningen.

BAKNINGS- OCH GRILLNINGSTABELL
Kakor

Baka kakor

Oppna inte ugnsluckan forran 3/4 av den installda
tillagningstiden har gatt.

Om du anviander tva bakplatar samtidigt, se till att
det finns en ledig falsniva mellan dem.
Tillagning av kott och fisk

Anvand en djup form for mat med fett i for att
forhindra stank som inte gar att ta bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du skar i det s&
att kéttsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket matos under
tillagning kan man halla lite vatten i den djupa
formen. For att férhindra rékkondens, tillsétt lite
vatten varje gang det tar slut.

Tillagningstider

Tillagningstiderna beror péa vilken typ av mat som
ska tillagas samt dess konsistens och volym.

| borjan rekommenderar vi att man 6vervakafar
maten under tillagningen. Hitta de basta
instéliningarna (virme, tillagningstid, etc.) fér dina
kokkarl, recept och volymer nér du anvénder
produkten.

Over-/Undervirme Varmluftstillagning
Livsmedel Tid (min) | Kommentar
Temperatur Lo Temperatur Lo
C) Ugnsniva C) Ugnsniva
Recept 170 2 160 3 45 - 60 | en kak-
dér visp- form
ning ingar
Mordeg 170 2 160 3 20 - 30 | en kak-
form
Cheese- 170 1 160 1 70 - 80 | en kak-
cake form (26
cm) pé ett
galler
Appelka- 170 2 160 2 (vénster 80 - 100 | tva kak-
ka? + héger) formar (20
cm) pé ett
galler
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Over-/Underviarme

Varmluftstillagning

Livsmedel Tid (min) | Kommentar
Temperatur . . | Temperatur .
C) Ugnsniva C) Ugnsniva
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Pa en bak-
plat
Syltpaj 170 2 165 2 (vdnster 30 - 40 126 cm
+ héger) kakform
Sockerka- 170 2 160 2 50 - 60 126 cm
ka kakform
Julkaka / 160 2 150 2 90-120 120 cm
Rik frukt kakform
kaka®
Russinka- 175 1 160 2 50 - 60 | en bréd-
ka? plat
Muffins - 170 3 140 - 150 3 20 - 30 P4 en bak-
en niva plat
Muffins - - - 140 - 150 2 och 4 25 -35 Pa en bak-
tva nivaer plat
Skorpor/ 140 3 140 - 150 3 30-35 P4 en bak-
kakor - en plat
niva
Skorpor/ - - 140 - 150 2 och 4 35-40 P& en bak-
kakor - tva plat
nivaer
Maranger 120 3 120 3 80 -100 Pa en bak-
plat
Bullar 190 3 180 3 15-20 P4 en bak-
plat
Bakelser 190 3 170 3 25 -35 Pa en bak-
plat
Pajer 180 2 170 2 45 -70 120 cm
kakform
Fruktkaka 160 1 150 2 110-120 124 cm
kakform
Tartbot- 170 1 160 1 50 - 60 120 cm
ten? kakform

1) Forvarm i ugnen i 10 minuter.
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Brdd och pizza

Over-/Undervirme

Varmluftstillagning

Livsmedel Tid (min) | Kommentar
Temperatur . Temperatur .
C) Ugnsniva C) Ugnsniva
Fransk- 190 1 190 1 60 -70 1 -2 bréd,
brod? 500 g per
brod
Ragbréd 190 1 180 1 30-45 | en bréd-
plat
Pizzal 230-250 | 1 230-250 | 1 10-20 Pa en bak-
plat eller
en djup
form
Scones" | 200 3 190 3 10-20 P4 en bak-
plat
1) Férvarm i ugnen i 10 minuter.
Suffléer
Over-/Undervirme Varmluftstillagning
Livsmedel Tid (min) | Kommentar
Temperatur . . | Temperatur Lo
°C) Ugnsniva °C) Ugnsniva
Pajdeg 200 2 180 2 40 - 50 I en form
Vegetarisk 200 2 175 2 45 - 60 | en form
paj
Quiches? 180 1 180 1 50 - 60 | en form
Lasagne1) 180 - 190 2 180-190 2 25 -40 | en form
Cannello- 180 - 190 2 180 - 190 2 25 -40 | en form
1)
ni

1) Férvarm i ug

nen i 10 minuter.
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Kott

Over-/Undervirme

Varmluftstillagning

Livsmedel Tid (min) | Kommentar
Temperatur . Temperatur .
©C) Ugnsniva ©C) Ugnsniva

Notkott 200 2 190 2 50 - 70 P34 ett gal-
ler

Flask 180 2 180 2 90-120 Pa ett gal-
ler

Kalv 190 2 175 2 90-120 Pa ett gal-
ler

Engelsk 210 2 200 2 50 - 60 Pa ett gal-

rostbiff, ler

rod inuti

Engelsk 210 2 200 2 60 - 70 Pa ett gal-

rostbiff, lite ler

réd inuti

Engelsk 210 2 200 2 70-75 Pa ett gal-

rostbiff, ler

inte réd in-

uti

Flaskbog 180 2 170 2 120 - 150 Med sval

Flasklagg 180 2 160 2 100 - 120 Tva bitar

Lamm 190 2 175 2 110 - 130 Lagg

Kyckling 220 2 200 2 70 - 85 Hel

Kalkon 180 2 160 2 210 - 240 Hel

Anka 175 2 220 2 120 - 150 Hel

Gas 175 2 160 1 150 - 200 Hel

Kanin 190 2 175 2 60 - 80 Skuren i
bitar

Hare 190 2 175 2 150 - 200 Skuren i
bitar

Fasan 190 2 175 2 90-120 Hel
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Fisk

Over-/Undervirme Varmluftstillagning
Livsmedel Tid (min) | Kommentar
Temperatur . Temperatur .
C) Ugnsniva C) Ugnsniva
Laxoring/ 190 2 175 2 40 - 55 3 - 4 fiskar
havsruda
Tonfisk/lax 190 2 175 2 35 - 60 4 - 6 filéer
MIN GRILL Still in hogsta temperaturen.
Forvarm ugnen i 3 minuter.
Anvénd den fjarde hyllpositionen.
Mangd Tid (min)
Livsmedel
Antal Vikt (kg) 1:a sidan 2:a sidan
Fileer 4 0.8 12-15 12-14
Biffstek 4 0.6 10-12 6-8
Korv 8 - 12-15 10-12
Flaskkotletter 4 0.6 12-16 12-14
Kyckling (delad i 2 delar) 2 1 30-35 25 -30
Kebab 4 - 10-15 10-12
Kycklingbrost 4 0.4 12-15 12-14
Hamburgare 6 0.6 20 - 30 -
Fiskfilé 4 0.4 12-14 10-12
Varma smérgasar 4-6 - 5-7 -
Rostat brod 4-6 - 2-4 2-3

VARMLUFT MED FUKT

@

For béasta resultat ska du folja
forslagen som listas i tabellen nedan.
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Livsmedel Tillbehor Temperatur (°C)| Ugnsniva Tid (min)
Bullar, 12 styck- langpanna eller djup form 175 3 40 - 50
en
Bullar, 9 stycken langpanna eller djup form 180 2 35 - 45
Fryst pizza, 0,35 galler 180 2 45 - 55
kg
Rulltarta langpanna eller djup form 170 2 30 - 40
Brownie langpanna eller djup form 170 2 45 - 50
Soufflé, 6 styck- keramiska ramekiner pa 190 3 45 - 55
en galler
Sockerkaksbot- flan-form pa galler 180 2 35 - 45
ten
Viktoriakaka gratangform pa galler 170 2 35 -50
Pocherad fisk, langpanna eller djup form 180 2 35 - 45
0,3 kg
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 25 -35
Fiskfile, 0,3 kg pizzaform pa galler 170 3 30-40
Kokt kétt, 0,25 langpanna eller djup form 180 3 35 - 45
kg
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form 180 3 40 - 50
Cookies, 16 langpanna eller djup form 150 2 30 -45
stycken
Macaroons, 20 langpanna eller djup form 180 2 45 - 55
stycken
Muffins, 12 langpanna eller djup form 170 2 30 - 40
stycken
Paj, 16 stycken langpanna eller djup form 170 2 35 -45
Kakor, 20 styck- langpanna eller djup form 150 2 40 - 50
en
Tartletter, 8 langpanna eller djup form 170 2 30-40
stycken
Kokta grénsaker, langpanna eller djup form 180 2 35 - 45
0,4 kg
Vegetarisk ome- pizzaform pa galler 180 3 35 -45
lett
Gronsaker, me- langpanna eller djup form 180 4 35 -45

delhavsstil, 0,7
kg
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TORKNING - VARMLUFTSDRIFT
Téck smorda platar med bakplatspapper.

Gronsaker

For en plat, anvand tredje hyllpositionen.
For tva platar, anvénd den forsta och den fjarde hyllpositionen.

For battre resultat, stanna ugnen efter halva
torktiden, 6ppna luckan och |4t det svalna 6ver

natten for att fullfolja torkningen.

Livsmedel Temperatur (°C) Tid ()
Bonor 60 - 70 6-8
Pepparfrukter 60 - 70 5-6
Soppgrénsaker 60 - 70 5-6
Champinjoner 50 - 60 6-8
Orter 40 - 50 2-3
Frukt
Ugnsniva
Livsmedel Temperatur (°C) Tid ()
1 position 2 positioner
Plommon 60 - 70 8-10 3 1/4
Aprikoser 60-70 8-10 3 1/4
Appelskivor 60 - 70 6-8 3 1/4
Paron 60 - 70 6-9 3 1/4
INFORMATION TILL PROVANSTALTER
Tester enligt IEC 60350-1.
. . . .. |Ugnsni-| Tempe- . .

Livsmedel Funktion Tillbehor va ratur (°C) Tid (min) Kommentar
Sma Over-under- |  Bakplat 3 170 20 - 30 Lagg 20 sma ka-
bakverk vérme kor pa en bakplat.
Sma Varmluft / Bakplat 3 150 - 20-35 Lagg 20 sma ka-
bakverk Varmluftstil- 160 kor pa en bakplat.

lagning
Sma Varmluft / Bakplat 2 150 - 20-35 Lagg 20 sma ka-
bakverk Varmluftstil- och 160 kor pa en bakplat.
lagning 4
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Livsmedel | Funktion | Tillbehsr |U9MSNi- Tempoe- Tid (min) Kommentar
va |ratur (°C)
Appelpaj Over-under- Galler 2 180 70-90 Anvand 2 formar
virme (diameter 20 cm)
som star diagonalt.
Appelpaj Varmluft / Galler 2 160 70 - 90 Anvénd 2 formar
Varmluftstil- (diameter 20 cm)
lagning som stér diagonalt.
Socker- Over-under- Galler 2 170 40 - 50 Anvand en kak-
kaka varme form (26 cm i dia-
utan fett meter).
Foérvarm ugnen i
10 minuter.
Socker- Varmluft / Galler 2 160 40 - 50 Anvand en kak-
kaka Varmluftstil- form (26 cm i dia-
utan fett lagning meter).
Forvarm ugnen i
10 minuter.
Socker- Varmluft / Galler 2 160 40 - 60 Anvand en kak-
kaka Varmluftstil- och form (26 cm i dia-
utan fett lagning 4 meter). Diagonalt
placerad.
Forvarm ugnen i
10 minuter.
Mordeg- Varmluft / Bakplat 3 140 - 20 - 40 -
skakor Varmluftstil- 150
lagning
Mordeg- Varmluft / Bakplat 2 140 - 25 - 45 -
skakor Varmluftstil- och 150
lagning 4
Mordeg- Over-under- Bakplat 3 140 - 25 - 45 -
skakor varme 150
Rostat Min Girill Galler 4 max. 2 - 3 minuter Forvarm ugnen i 3
bréd férsta sidan, 2 minuter.
4 - 6 bi- - 3 minuter
tar andra sidan
Hambur- Min Girill Galler 4 max. 20 - 30 Placera gallret pa
gare av och den fjarde nivan
notkott l&ngpan- och langpannan
6 bitar, na pa den tredje
0,6 kg ugnsnivan. Vand

maten efter halva
tillagningstiden.
Forvarm ugnen i 3
minuter.
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SKOTSEL OCH RENGORING

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

ANMARKNINGAR OM RENGORING

Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa och
varmt vatten och milt reng6ringsmedel.

Anvand ett rengéringsmedel avsett fér rengdring av
metallytor.

Rengdr ugnen efter varje anvandningstillfalle.
Fettansamling eller andra matrester kan leda till
eldsvada. Risken &r hogre for grillpannan.

Rengor alla ugnstillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka. Anvand en
mjuk duk med varmt vatten och ett
rengdringsmedel. Diska inte tillbehéren i
diskmaskin.

Ta bort envis smuts med speciell ugnsrengéring.
Anvand inte starka medel, féremal med skarpa
kanter eller diskmaskin vid reng6ring om du har
tillbeh6ér med non stick-belaggning. Det kan skada
ytan.

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa ugnsluckans
glas. For att minska kondensen kan du lata ugnen
vara pa i 10 minuter fore tillagning.Torka bort
fuktigheten fran ugnsutrymmet efter varje
anvandning.

UGNAR | ROSTFRITT STAL ELLER
ALUMINIUM

Rengér ugnsluckan endast med en fuktig trasa eller
svamp. Torka med en mjuk trasa.

Anvénd aldrig stalull, syror eller produkter med
slipeffekt for rengoring eftersom de kan skada
ugnens ytor. Rengér ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

RENGORING AV LUCKANS PACKNING
Kontrollera ugnsluckans packning med jamna
mellanrum. Ugnsluckans packning &r den som
omger ugnens 6ppning. Anvéand inte ugnen om
denna dérrpackning &r skadad. Kontakta en
auktoriserad serviceverkstad.

For rengdring av luckans packning, se allmén
information om rengdring.

TA BORT UGNSSTEGARNA

Vid rengdring av ugnen ska ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET! Var frsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovéggen.

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan och ta bort
den.

Sitt tillbaka det du tagit bort i omvand ordning.

AQUA CLEAN

Den hér rengéringsproceduren anvander fukt for att
ta bort fett och matpartiklar fran ugnen.
H&ll 300 ml vatten i ugnutrymmets botten.

1

2. Stallin funktionen: [j

3. Still in temperaturen till 90 °C.

4. Lat ugnen vara igang i 30 minuter.

5. Sting av ugnen och lat den svalna.

6. Nar ugnen har svalnat, rengér den med en mjuk
trasa.

VARNING! Se till att ugnen é&r kall
innan du rér den. Det finns risk for
att du brénner dig.

DEMONTERING OCH MONTERING AV
LUCKAN

Ugnsluckan har tva glasrutor. Du kan ta bort
ugnsluckan och de inre glasrutorna for rengéring.
Las hela instruktionerna "Ta bort och installera
luckan" innan du tar bort glasskivorna.

@
AN

1. Oppna luckan helt och hall i bada gangjérnen.

Ugnsluckan kan stédngas om du
forsoker ta bort glasrutan innan du tar
bort ugnsluckan.

FORSIKTIGHET! Anvind inte ugnen
utan glaspanelen.
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5. Tatagilucklisten (B) p& bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att frigora
klamlaset.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

7. Halliglasrutan i 6vre kanten och dra forsiktigt
ut den. Se till att glasrutorna glider i skarorna
hela vagen ut.

2. Lyft och vrid spakarna helt pa bada gangjarnen

8. Rengor glasrutorna med vatten och lite
diskmedel. Torka glasrutorna noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Nér rengoringen ar klar, sétt tillbaka glasrutan och

ugnsluckan.

Zonen med screentryck maste vara vand mot

insidan av ugnsluckan. Efter installationen méaste du

se till att ytan pa glasrutan med zonerna med
screenprinting inte &r knottrig nar du vidrér den.

Nér det har installerats korrekt hors ett klick i

lucklisten.

Se till att den inre glasrutan placeras korrekt i sina

skaror.

3. Sténg ugnsluckan halvvégs, till den forsta
Oppna positionen. Lyft och dra dérefter framat
och ta bort luckan frén sin plats.

BYTE AV LAMPAN

VARNING! Risk for elektrisk stot!
Lampan kan bli mycket varm.

1. Sténg av ugnen.

- - - - Vanta tills ugnen har svalnat.
4. Lé&gg luckan pé& en mjuk duk pé en stabil yta. 2. Koppla bort ugnen fran eluttaget.
3. Lé&gg en trasa pa ugnsbotten.
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" 'l 2. Rengor lampglaset.
FORSIKTIGHET! Hall i 3. Byt ut lampan mot en passande lampa som tal
halogenlampan med en trasa for att upp till 300 °C.
forhindra att fett ska komma pa 4. Sitt tillbaka lampglaset.
lampan.
Baklampan
1. Tabort lampglaset genom att vrida pa det.
C VARNING! Se sakerhetsavsnitten.
VAD GOR JAG OM...
Problem Mojlig orsak Ldsning

Ugnen varms inte upp.

Ugnen &r avstangd.

Sétt pa ugnen.

Ugnen varms inte upp.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen &r or-
saken till felet. Om sdkringen
gar gang pa gang, tala med en
kvalificerad elektriker.

Lampan fungerar inte.

Lampan ér trasig.

Byt ut lampan.

Anga och kondens avsatts pa
maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i ug-
nen.

Lat inte matrétter sta i ugnen
langre &n 15 - 20 minuter efter
att tillagningen ar klar.

SERVICEINFORMATION

Kontakta din aterférséljare elleren auktoriserad

yttre kant. Avldgsna inte markskylten fran

ugnsutrymmet.

serviceverkstad om du inte kan avhjilpa felet.
Information som kundtjénst behdver finns pa
markplaten. Typskylten sitter pa ugnsutrymmets

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

INSTALLATION

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.
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ELEKTRISK INSTALLATION

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig om
sékerhetsforeskrifterna i kapitlen om
sakerheten inte foljs.

Denna produkt levereras med en huvudkontakt och
en huvudkabel.

KABEL

Kabeltyper for installation eller utbyte:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten (pa
mérkplaten) och tabellen. Se dven tabellen:

a0



Total effekt (W) Kabeldel (mm?2)

max. 1380 3x0.75
max. 2300 3x1
max. 3680 3x1.5

ENERGIEFFEKTIVITET

Jordkabeln (grén/gul kabel) méste vara 2 cm langre
4n fas och neutral kabel (bla och brun kabel).

INFORMATIONSBLAD OCH INFORMATION ENLIGT EU 65-66/2014

Leverantérens namn Rosenlew
Modellbeskrivning ROB20601WU
Energiindex 95.3
Energiklass A

Energiférbrukning med en standardratt, 6ver/undervarme

0.95 kWh/program

Energiférbrukning med en standardratt, varmluft

0.81 kWh/program

Antal utrymmen

1

Vérmekalla Elektricitet
Ljudstyrka 721

Typ av ugn Inbyggnadsugn
Massa 28.6 kg

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter for
hushallsbruk - Del 1: Omraden, ugnar, &ngugnar
och grillar - Funktionsprovning.

ENERGIBESPARING

Allménna tips

Se till att ugnsluckan ar ordentligt stangd nar
produkten ar paslagen. Oppna inte ugnsluckan for
ofta under tillagning. Hall lucktatningen ren och se
till att den inte har lossnat pa nagot stalle.

Anvéand metalltallrikar for att forbéattra
energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du sétter in maten.

MILJOSKYDD

Denna ugn har funktioner som later dig
spara energi under vanlig matlagning.

For matlagning som varar langre dn 30 minuter ska
ugnstemperaturen minskas till lagsta méjliga, 3 - 10
minuter innan matlagningstiden gar ut, beroende pa
langden pa& matlagningen. Restvarmen i ugnen
fortsatter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.
Undvik pauser mellan tillagningar nar du férbereder
flera rétter pa en gang.

Laga mat med varmluft

Nér det & mojligt, anvand varmluftsfunktionen fér
att spara energi.

For varmhallning av mat

Vil lagsta mojliga temperaturinstéllning for att
anvénda restvdrme och halla maten varm.

Varmluft Med Fukt
For att spara energi under tillagningen.

o ™ e
Atervinn material med symbolen T, Atervinn
forpackningen genom att placera den i lampligt kérl.

Bidra till att skydda var miljé och var halsa genom
att atervinna avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter mérkta med

I
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symbolen = med hushallsavfallet. Lémna in
produkten pa nérmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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