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SAFETY
INFORMATION

For your own safety and
correct operation of the
appliance, please read
this manual carefully be-
fore installation and oper-
ation. Always keep these
instructions together with
the appliance, even if it is
sold or transferred to third
parties. It is important that
users know all the appli-
ance's operating and
safety characteristics.
These hobs have induc-
tion systems that comply
with the requirements of
EMC standards and with
the EMF directive, and
they should not interfere
with  other electronic
devices. Pacemaker
wearers and those using
other electronic implants
must consult their doctor
or the manufacturer of the
implanted device to as-
sess whether or not it is
sufficiently resistant to in-
terference.

Electrical connections
must be performed by a
trained technician. Before
making the electrical con-
nection, please read the
section on ELECTRICAL
CONNECTION.

cable anchor point and the ter-
minals must be laid outthatthey
allow the live wire to be extrac-
ted before the earth wire, if it
comes loose.

« The manufacturer cannot be
held responsible forany dam-
ageresultingfromincorrector
inadequate installation.

« Check that the mains power
supply corresponds to the
one indicated on the rating
plate affixed to the inside of
the product.

* The cut-out devices must be
installed in the fixed system
according to wiring system
regulations.

* ForClass | appliances, check
that the domestic power sup-
ply has a suitable earthing
connection.

» Connect the suction hood to
the flue using a suitable pipe.
Refer to the purchasable ac-
cessories indicated in the in-
stallation manual (for circular
pipes: minimumdiameter 120
mm). The length of the dis-
charge piping must be as
short as possible.

* Connect the product to the
mains using an omnipolar
switch.

 The air venting regulations
must be complied with.

* Neverconnectthe suction ap-
pliancetoducts carryingcom-
bustion fumes (heaters, fire-
places, etc.).

 If the suction hood is used

For appliances with a power 5 5ngside non-electrical ap-

supply cable, the terminals or : : .
section of wire between the Plances (e.g.appliances with
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gas burners), it is necessary
to guarantee a sufficient level
of ventilation in the room, to
prevent any exhaust back-
flow. When the cooking appli-
ance is used together with
other appliances using non-
electrical power sources, the
negative pressure inthe room
must not exceed 4 Pa, to pre-
vent the fumes being sucked
back into the room by the
cooking appliance.

The air must not be dis-
chargedintoapipethatisalso
used as a flue for appliances
powered by gas orotherfuels.
If the power cable is dam-
aged, it must be replaced by
the manufacturer, an author-
ised service centre or a quali-
fied technician, to avoid any
risk of danger.

Connectthe appliance plugto
a socket that complies with
current regulations and is in
an accessible area.

As regards the technical and
safety measures to be taken
for exhausting of fumes, it is
important that the regulations
set by local authorities be fol-
lowed carefully.

WARNING: Remove the
protective films before in-
stalling the appliance.

* Only use the screws and
other hardware elements

supplied with the appliance.

WARNING: Failure to in-
stall the screws or fixing
devices as described in
these instructions may
lead to a risk of electric
shocks.

Cleaning and maintenance
must not be carried out by
children, unless they are su-
pervised by an adult.

Children must be supervised
to ensure thatthey do not play
with the appliance.

This appliance must not be
used by persons (including
children) with limited phys-
ical, sensory or mental abllit-
les, orbyinexperiencedorun-
trained persons, unless
closely supervised and in-
structed in the safe use of the
appliance by a person re-
sponsible for their safety.

This appliance ma%/ be used
by children over the age of
eight and by persons with lim-
ited physical, sensory or men-
tal abilities or with insufficient
experience and knowledge,
provided they are closely su-
pervised and instructed on
the safe use of the appliance
and on the dangers that it in-
volves. Do not allow children
to play with the appliance.

WARNING: The appli-
ance and its accessible
parts become extremely
not during use.

Take great care not to touch the
heating elements.



Keep children under 8 years of
age well away from the appli-
ance, unless they are under
constant supervision.

- Clean and/or replace the fil-
ters after the period indicated
(danger of fire). See the para-
graph on Cleaning and main-
tenance.

« Always guarantee adequate
ventilation of the room when
the appliance is used in con-
junctionwith otherapﬁliances
powered by gas or other fuels
(this does not apply to appli-
ancesthatonlyrecirculate the
air within the room).

WARNING: If the surface
shows any signs of cracking,
turn the appliance off to prevent
any risk of electric shock.

* Donotturnthe deviceonifthe
surface is cracked or any
damage is visible in the thick-
ness of the material.

* Do not touch the appliance if
your hands or body are wet.

* Do not use steam appliances
to clean the product.

* Donotrestmetal objectssuch
as knives, forks, spoons and
pan lids on the surface of the
hob, as they might overheat.

* Use the relevant control to
turn the hob off after use; do
not rely on the pan sensors.

WARNING: Unsupervised
cooking on a hob using oil and
grease may be dangerous and
could cause a fire. NEVER at-
tempt to put flames out with wa-
ter. Turn the appliance off and

suffocate the flames by cover-
ing them with a pan lid or a fire
blanket, for example.

WARNING: The cooking J)ro—
cess must be supervised. A
short cooking process must be
constantly monitored.

« Theapplianceisnotdesigned
to be started using an external
timer or a separate remote
controlled system.

WARNING: Danger of fire: do
not place objects on the cooking
surfaces.

 The appliance must be in-
stalled to allow it to be cut off
from the electrical power sup-
ply with a contact opening (3
mm) that ensures complete
disconnection under over-
voltage category Il condi-
tions.

* The appliance must never be
exposed to the elements
(rain, sun).

* Ventilation of the appliance
must comply with the manu-
facturer’s instructions.

« Keep the packaging away
from children and animals.

« Kitchen hoods and other
cooking fume extractors can
affect the safe operation of
appliances which burn gas or
other fuels (including those in
other rooms) due to the back-
flow of combustion gases.
These gases can cause car-
bon monoxide poisoning.
After installing a kitchen ex-
tractor hood or any other
cooking fume extractor, make
sure that the gas appliances
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are tested by a certified tech-
nician to gquarantee that there
is no backflow of combustion
gases.

. USE

The suction hood has been designed
solely to eliminate cooking fumes dur-
ing domestic use.

Never use the appliance for purposes
other than those for which it has been
designed.

Deep fryers must be continuously
monitored during use: overheated oll
could catch fire.

Do not operate the appliance using
an external timer or separate remote
controlled system.

The appliance must never be in-
stalled behind a decorative door, to
prevent it from overheating.

Never stand on the appliance, as this
may damage it.

Do not rest hot pots and pans on the
frame, as this may damage the silic-
one seals.

Do not cut or prepare foodstuffs on
the surface and do not drop hard ob-
jects onto it. Do not drag pans or
plates over the surface.

. CLEANING AND

MAINTENANCE

Switch the appliance off or discon-
nect it from the electricity supply be-
fore any maintenance work.

If the Activated Charcoal odour filter
is not supplied, follow the instructions
provided with the kit for both the re-
generation procedure and the re-
placement times.

If the Activated Charcoal odour filter
is supplied and is of type (U) (refer to
the assembly instructions) it can be
regenerated. The Activated Charcoal
odour filter can be washed and re-
generated every 3-4 months (or more

frequently if the hood is subject to in-
tensive use), up to a Max. of 8 regen-
eration cycles (in case of particularly
intensive use it is recommended that
you do not exceed 5 cycles). To order
a new “U” filter, please contact the as-
sistance service.

U

Regeneration procedure:

« Wash in the dishwasher at a MAX
temperature of 70° or hand wash in
hot water without using abrasive
sponges (do not use detergents!).

* Dryinthe oven at a MAX temperature
of 70° for 2 hours (it is advisable to
carefully read the user manual and
the assembly instructions of the oven
you own).

« The grease filters must be cleaned
every 2 months of use, or more fre-
quently in the case of particularly in-
tensive use. They can be washed in a
dishwasher. Do not wash the grilles in
the dishwasher. (2).

General recommendations

* Never use abrasive sponges, wire
wool, hydrochloric acid or other
products that might scratch or mark
the surface.

« Food that falls accidentally or builds
up on the surface, the functional or
aesthetic elements of the cooker hob
must not be eaten.

Cleaning the device



Clean the hob after every use, to pre-
vent any residual food from burning
on. It is much harder work to remove
crusted and burned-on dirt.

For day-to-day dirt, use a soft cloth
or sponge and a suitable detergent.
Follow the manufacturer's recom-
mendations regarding detergents to
be used. The use of protective deter-
gents is recommended.

Remove crusted dirt, for example
milk that has boiled over, using a
scraper pad suitable for vitreous
ceramic, while the cooker hob is still
hot. Follow the manufacturer's re-
commendations regarding scraper
pads to be used.

Remove food containing sugar, for
example jam that has spilled during
cooking, using a scraper pad suitable
for vitreous ceramic, while the cooker
hob is still hot. If you do not, the
residue may damage the vitreous
ceramic surface.

Remove any melted plastic using a
scraper pad suitable for vitreous
ceramic, while the cooker hob is still
hot. If you do not, the residue may
damage the vitreous ceramic surface.

Remove limescale using a small
amount of limescale remover solu-
tion, for example vinegar or lemon
juice, once the cooker hob has cooled
down. Then, clean again with a damp
cloth.

INSTALLATION
REQUIREMENTS

The installation process must comply
with the laws, ordinances, directives
and standards (electrical safety rules
and regulations, proper recycling in ac-
cordance with the regulations, etc.) in
force in the country of use!

Do not use silicon sealant between
the appliance and the worktop. The
cooker hob is designed to be fitted

flush with the kitchen worktop, on a
kitchen unit with a width of 600 mm or
more.

If the appliance is mounted on flam-
mable materials, the guidelines and
regulations relating to low voltage in-
stallations and fire prevention must
be followed strictly.

For built-in units, the components
(plastic materials and veneered
wood) must be mounted with heat-
resistant adhesives (min.100°C): the
use of unsuitable materials and ad-
hesives can cause deformation and
detachment.

The kitchen unit must have sufficient
space to allow for electrical connec-
tion of the device. Wall-mounted units
above the device must be installed at
a sufficient distance to leave the
space required to work in comfort.

The use of decorative hardwood bor-
ders around the worktop behind the
device is allowed, provided the min-
imum distance always complies with
the indications provided in the install-
ation drawings.

The minimum distance between the
fitted device and the rear wall is indic-
ated in the installation drawing for the
flush-fitted device (150 mm for the
side wall, 40 mm for the rear wall and
500 mm for any wall-mounted units
above it).

To prevent infiltration of liquids
between the edge of the cooker hob
and the worktop, fit the adhesive seal
supplied along the whole outer edge
of the cooker hob prior to installation.

5. ELECTRICAL

CONNECTIONS




WARNING: All electrical connec-
tions must be carried out by an au-
thorised installer.

« Follow the connection diagram (un-

derneath the product).
« This appliance has a Y-type connec-
tion. We recommend using an

HO5V2V2-F power cable measuring 5
x 2.5 mm? SINGLE AND TOW-
PHASE connection: minimum wire
section: 2.5 mm?Z2. External cable dia-
meter: min 8 mm - max 12 mm.

 The connection terminals can be ac-
cessed by removing the junction box
cover.

» Check that the domestic power sup-
ply characteristics (voltage, max-
imum power and current) are compat-
ible with those of the appliance.

« Connect the appliance as outlined in
the installation manual (in compliance
with the standard supply voltages in
force under national law).

Attention! Do not weld any of the
cables!

6. ENVIRONMENTAL
ASPECTS

Disposal of household appliances

X

The == symbol on the product or pack-
aging indicates that the product must
not be disposed of with normal domestic
waste. The product must be disposed of
at a specialist recycling centre for elec-
trical and electronic components. By en-
suring that this product is disposed of
correctly, you will help prevent possible
negative consequences for the environ-
ment and health that might result from
its improper disposal. For more detailed
information on how to recycle this
product, please contact your local muni-
cipal offices, local waste disposal ser-
vice or the shop from which the product
was purchased.

The appliance complies with directive
2012/19/EU relating to reduction in the
use of dangerous substances in elec-
trical and electronic appliances and
waste disposal.

Disposal of packaging materials

Materials with the £ symbol can be re-
cycled. Dispose of the packaging in spe-
cial recycling collection bins.

Energy saving

You can save energy during everyday

Icooking if you follow hints outlined be-

ow.

« When you heat water, only use the
quantity you require.

 Ifitis possible, always put the lids on
the cookware.

» Place the pan on the hob before you
switch it on.

* Put smaller pans on the smaller cook-
ing areas.

« Put the pans directly in the centre of
the cooking area.

» Use residual heat to keep the food
warm or melt it.

7. PRODUCT
DESCRIPTION
6
18 Ik
_ j ----------

1 |Single cooking area (220x197 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

2 Sln%e cooking area (220x197 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

3 Sln%e cooking area (220x197 mm) 2100 W, with
300 WBoosterfunctlon




4 Sin%le cooking area (220x197 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

5 |Control panel
6 |Suction grid

1+2 |Combinable cooking area (220 x 395 mm) 3000 W,
with 3700 W Booster function.

3+4 |Combinable cooking area (220 x 395 mm) 3000 W,
with 3700 W Booster function.

INDICATORS

Pan detection

Each of the cooking areas is fitted with a
system to detect the presence of a pan.
The pan presence detection system re-
cognises pans with a magnetic base,
suitable for use with induction hobs.

If the pan is removed during cooking or
if an unsuitable pan is used, the v sym-
bol appears on the display.

Residual heat indicator

The residual heat indicator is a safety
feature, indicating that the surface of the
cooking area is still at a temperature of
50°C or above, which may cause burns
if touched with bare hands. The digit for
the corresponding cooking area indic-

ates H )

8. CONTROL PANEL

On/Off

Grease filter saturation indicator

Cooking zone power level indicator
Suction hood power level indicator
Suction hood timer control

Suction hood controls zone symbol
Cooking zone timer control

Time management zone

Activated Carbon filter saturation indicator
Defrost key

o |INoo|lga|h|([LwWIN|—

-
o

11 |Lock key

12 |Pause key

13 | Swipe keyboard

A [Auto key

The cooking areas can be activated by

pressing the reference digit I’_"I'. The digit
becomes brighter to confirm the opera-
tion.

When a pan is placed on one of the 4
cooking areas, the hob automatically
detects its presence and lights up the
corresponding digit to activate it.

If there are no pans or other objects on
the hob, the digits are not visible.

The functions which can be selected are
always visible on the control panel, but
with a dimmed light. Select the functions
by touching the corresponding symbol.

Turning on the appliance:

Press and hold the On/Off button for 2 seconds to turn the
hob on and to activate its functions.

At this point the hob is on but all the cooking areas and the
hood are at zero power. The Hob will switch off automatic-
ally after 20 seconds if it is not being used.

Attention: For safety reasons the hob can always be
turned off using the On/Off button.

Attention: The functions that can be selected will always
be the ones that are illuminated/visible on the control panel,
apdd these will always be the only ones that can be activ-
ated.

The controls for the cooking areas, suction hood and timer
can be activated by pressing on the reference Digit.

The Digit lights up more intensely to confirm the operation.

9. POWER LIMITATION

When connecting to the domestic power
supply for the first time, the installer
must set the power of the cooking areas
based on the actual capacity of the do-
mestic power supply.



If this is not necessary, the hob can be

turned on directly using @ otherwise,
follow the operations below to access
the menu.

Before carrying out the procedure it is
advisable to read the entire paragraph.

Connect the hob to the domestic mains
power.

1. All the digits light up for a few
seconds, then switch off and only 4)
keeps flashing.

2. Press and hold ©: the digits in the
cooking area indicate J.

3. While holding down ©, start press-
ing the zone digits, proceeding anti-

clockwise.
3 l_: ’_1 2
4 '_1 i 11

The rear left digit indicates L and a
number indicating the type of menu. The
front left digit indicates a number which
depends on the parameters indicated in
the selection.

Select the digit with L and press “8” in
the power bar.

Select the front left digit and select the
correct setting.

See the following table for the specifica-
tions:

Value onthe | KW |Notes
power bar
0 7.4 |Standard initial setting
1 4.5
2 3.5
3 2.8

Once the correct value has been
entered, confirm by touching and hold-

mg@

+ + + ) A S

W ’_—’,_-’,_-’ ’_—’ ,_-’

aw =0 t 8 0 O 0 ] . ]
Cad

- - T ® Q) Q)

0123456789P O o H H H

Child lock

This function prevents accidental use of the appliance

To enable: if a pan is on the hob, press and hold the corresponding digit for 3 seconds. If there is

no pan on the hob, press and hold for 3 seconds one of the 5 digits (not visible) next to point L. on
the left side. Release and slide your finger from 0 to 9 along the power bar which displays the oper-

ating sequence. All the digits indicate L .
The operations described must be completed within 10 seconds.

To disable: press and hold for 3 seconds one of the 5 digits in the cooking areas. Release and slide
your finger from 9 to 0 along the power bar which displays the operating sequence.

The operations described must be completed within 10 seconds.

Lock

It is possible to lock the hob functions during use, e.g. to clean the hob. The function is enabled
even if the hob is switched off and on again.

If the electricity supply is cut, the function is disabled.

To enable: press ===0 and hold for 1 second.

To disable: press ===0.
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Boost function

Every cooking area can be set to an additional power level for a maximum of 5 minutes.

To enable: select one of the 4 cooking areas and select “P” on the power bar. The corresponding
digit indicates I' "

To disable: select one of the other possible values on the power bar.

Cooking zone
timer

The timer allows a specific cooking area to be switched off when the set time expires.
The cooking areas can be programmed individually because each one has its own timer.

;I;]o tenable: With the cooking area in operation, press to access the timer management controls for
at zone.

The 3 digits indicate “0 0 0”. Press “+” or “-” to set the timer countdown.

[ R |

N

Hours - Tenths - Minutes
To confirm the set time, do not touch anything for 10 seconds.
When the countdown has finished, the digits are reset and an audible signal is emitted. The func-
tion can be interrupted by pressing any key.
If the timer is enabled for more than one cooking area, the 3 digits will always show whichever timer
is about to finish first.

To deactivate: with the cooking area in operation, press to access the timer management controls
for that zone.

Set the three digits to “0 0 0 using “+” or “-” or press the On/Off key.

Timer (generic)

Timer with alarm for generic use.

To enable: switch on the hob making sure there are no pans or active cooking areas.
The 3 digits to control the timer show *- - -.
Press the digit to access the timer menu and display “0 0 0”.

Press “+” or “-” to set the timer countdown.

| R R

N I

Hours - Tenths - Minutes
To confirm the set time, do not touch anything for 10 seconds.

When the countdown has finished, the digits are reset and an audible signal is emitted. The func-
tion can be interrupted by pressing any key.

Repeat the steps described to change the countdown value.

To disable: switch on the hob making sure there are no pans or active cooking areas.

Press the digit to access the timer menu and use “+” and “-” to set the display to “0 0 0“ “-” or press
the On/Off key.

Defrost function

To enable: select one of the 4 cooking areas and press L
The digit of the selected area shows U.

To disable: press L or press @

Heating function

This function is used to heat a ﬁan to the maximum power before continuing to cook at a selected
level. The time interval for which the cooking area is held at maximum power depends on the final
cooking level that has been set. See the table:

Power level Timer (seconds)

1 48

144

230

312

408

120

168

216

O|o|N|IoO(o|B~|w N

Not available

P Not available

To enable, with a pan on the bob and the cooking area selected, press and hold the selected value
(ftrom“ A1\”t0 8) on the power bar for 3 seconds. The display of the corresponding cooking area indic-
ates “A”.

The cooking level can be increased, but the function is disabled if it is decreased.
It can also be disabled by touching and holding the cooking area in question for 3 seconds.
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Pause function

This function allows you to pause/restart any active function on the hob, by reducing the power
available in the cooking area and resetting all the functions. If the Pause function is not disabled
with 10 minutes, the hob automatically switches off.

To enabI%With a pan on the hob and the cooking area 's"elected, press and hold the Pause func-
tion key THJ for at least 1 second. Al the displays show TIlJ,

W
To disable: press and hold TWJ for 1 second until it starts flashing. Press any other key within 10
seconds. The function is disabled and the hob continues with the previous settings.

Recall function

This function is used to recall the function settings of the hob if it is switched off by mistake or the
electricity is unexpectedly cut off.

W
When the hob is switched off, if it is sx\{itched on again with 6 seconds by touching @ the TuJ

key flashes for 6 seconds. Press the THT key to recall the functions set previously. A beep is emit-
ted to confirm the operation.

Combo mode (“bridge”
function)

This function allows 2 cooking areas to be combined to use and control them as if they were one
gnd have a bigger cooking area at your disposal. This function allows you to use pans with a wider
ase.

Only the cooking areas on the left and on the right can be selected for use with this function.

To enable/disable: press the digits of the left-hand or right-hand cooking areas at the same time to

select the 2 areas be combined until the /I digit appears to show that the function has been en-
abled. The other digit is used to set the power level.

AUTO function
HA!’

The standard setting when the hob/suction hood is switched on is for the hood to start up in auto-
matic mode with the LED “A” brightly lit. The Hood comes into operation if the power in the cooking
areas is greater than “1”.

Itis deactivated by pressing the LED “A” which changes intensity from bright to dim in confirmation.
It can also be deactivated bB pressing a value, higher than “1°, on the power bar, which is con-
firmed by the fact that the LED “A” changes intensity from bright to dim.

It is reactivated by pressing the LED “A” which changes to brightly lit.

11. COOKING TABLE

Power level |Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
5 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
7 Light frying Rosti (potato fry-ups), omelettes, breaded and fried
foods, sausages
8 Frying, deep fat frying Meat, chips
9 Quick frying at high temperature Steak
Quick heating Boiling water
“9* |Press “ 9 “ on the power bar to set INTENSIVE 1
12. SUCTION HOOD speed. This setting is timed to operate for 10
- minutes. Once this time has passed, the system
FUNCTIONS will automatically return to the speed set fPrew-
ously. It is deactivated by selecting a difterent
speed.
“P“ |Press “9 “on the power bar twice to set INTENS-
A IVE 2 speed. This setting is timed to operate for 5
minutes. Once this time has passed, the system
Pode will automatically return to the speed set fPrew-
PO ously. It is deactivated by selecting a different
P g speed.
The controls for the cooking areas, suction hood and timer
can be activated by pressing on the reference Digit.

12



Func-
tion
Delay

This function is only available if Automatic mode is
deactivated. Automatic mode is deactivated by
pressing “A”.

Press the suction hood Digit and set a speed on
the power bar.

Press the Timer management Digit, which was dis-
playing “CL” but will change to the countdown. This
Is pre-set to 15 minutes.

13. USER MENU
CUSTOMISATION

Timer symbol

After selecting the suction hood Digit, dpress the
Timer Management Digit to set the countdown.

Grease filter maintenance symbol

The grease filter cleaning signal is displayed b
LED gnd it is always enab?ed : PRYEE oY

Charcoal filter maintenance symbol

The hood is set by default to ducting mode. With
no loads on, press the Hood controls digit to_en-
able the suction hood. Press and hold the Digit
again for 5 seconds to:

Activate the charcoal filter:

The charcoal (odour) filter symbol lights up for 1
second.

Deactivate the charcoal filter:

The charcoal (odour) filter symbol flashes twice.
After activation, the icon will I(ijght up to indicate that
maintenance must be carried out on the charcoal
(odour) filter .

Reset and reactivation of the charcoal filter

After having carried out maintenance on the filter:
press and hold for 5 seconds. - The LED of the
gtreegse filter will turn off and the countdown will re-
start.

press and hold for 5 seconds. - The LED of the
otdotjr filter will turn off and the countdown will re-
start.

Before carrying out the procedure it is advisable to read the
entire paragraph.

— Press )

- Press and hold @ again for 3 seconds.
W

— The T} key starts flashing.

- Press a;mi hold 111 the digits in the cooking area in-
dicate J.

W

— Hold T and start pressing the digit of the cooking
areas in clockwise order starting from the left front

one.l ¢
2 4 g 3

f v
150G

The rear left digit alternately indicates & and a number
from 2 to 7 indicating the menu code.

The front left digit indicates a number which depends on
the parameters indicated in the selection.

— Press the left rear digit.

— Select a number on the power bar to access the
menu code.

- Press the left front digit.
— Select a number on the power bar to select a value.
See the following table for the specifications:

Menu |Description Value
code
U2 |Key sound volume control|0 - Sound disabled
menu. 1- Min.
3 - Max.

U3 |Countdown beeper volume|0 - Sound disabled

control menu. 1 - Min.
3 - Max.
U4 |Display brightness level con-|0 - Max.
trol menu. 9 - Min.
U5 |Countdown display control{0 - Countdown dis-
menu. play disabled
1 - Countdown dis-
play enabled
U6 |Pan detection menu. 0 - Enabled
1 - Disabled

U7 |Countdown end management|0 - Continuous flash-
menu. ing and shut-down

1 - Ten flashes and
shut-down

2 - One flash and
shut-down

13




- Once the correct value_has been entered, confirm by
touching and holding for 2 seconds.

1]

— To exit the menu without saving, press i}
If no operation is carried out the user menu will close after

1 minute.

14. POWER MANAGEMENT
FUNCTION

This product has an electronically con-
trolled power management function.
This function controls the delivery of the
maximum power of 3700 W between the
combined cooking areas (left side and
right side), optimising the power distri-
bution and avoiding system overload
situations.

To do this, the total power is monitored
continuously, and reduced when neces-
sary. If it is not possible to supply the
total power required, a control element
reduces by a predefined amount the
power in another cooking element so
that it is at a level immediately below its
respective power curve.This ensures
that the current absorption of 16 A is not
exceeded.

In this case the generator detects the
last command with the highest priority
sent by the user interface and, if neces-
sary, reduces the previous settings ac-
tivated for another cooking element.

The Power management function is first
activated when the presence of a pan is
detected on the cooking element.
Example:

If boost level (P) is selected for hob 1,
hob 2 cannot exceed level 9 at the same
time and will be automatically limited.”

15. GUIDE TO PAN USE

What pans to use

Only use pots and pans with the bottom
made from ferromagnetic material
which are suitable for use with induc-
tions hobs:

e castiron
 enamelled steel
e carbon steel
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+ stainless steel (including partial)

* aluminium with ferromagnetic coating
or ferromagnetic plate

To determine if a @'t or pan is suitable,

check for the 20 symbol (usually
stamped on the bottom). You can also
hold a magnet to the bottom. If it clings
to the underside, the pan can be used
on an induction hob.

To ensure optimum efficiency, always
use pots and pans with a flat bottom that
distributes the heat evenly. If the bottom
is not perfectly flat, this will affect power
and heat conduction.

How to use

Minimum diameter of pot/pan base for
the different cooking areas.

To ensure that the hob functions prop-
erly, the pan must cover one or more of
the reference points indicated on the
surface of the hob, and must be of a
suitable minimum diameter.

Always use the hob that best corres-
ponds to the diameter of the bottom of
the pan.

Cooking areas Pan base diameter

@ min.(recommen- | @ max (recommen-
ded) ded)
Combined left/right 190 mm 230 mm
Single left/right 110 mm 190 mm

Empty or thin-based pots/pans

Do not use empty or thin-based pots/
pans on the hob as it will be unable to
detect the temperature or turn off auto-
matically if the temperature is too high,
thus damaging the pan or the hob sur-
face.

If this occurs, do not touch anything and
wait for all components to cool down.

If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Hint/tips
Noise during cooking




When a cooking area is active, it may
hum briefly. This is a characteristic of all
ceramic glass hobs and does not impair
the function or life of the appliance. The

16. TROUBLESHOOTING

noise depends on the pan used. If it
causes considerable disturbance, it may
help to change the pan.

Error code Description Possible causes of the error Solution
“Acoustic signal | The hood command does|LIN cable damaged or badly connec-{check connection/replace the LIN
upon ignition. No er- | not work ted to the hood electronic board cable
ror code displayed”
ER03 Hob switches off after 10|Continuous key activation detected. |Remove water or pan from the
sec. Water or pan placed on the control|ceramic glass surface and control
panel. panel.
ER21 Hob switches off. The internal temperature of elec-|Let the hob cool down.
tronic parts is too high. Please check if the hob has suffi-
cient ventilation.
If the error persists, please contact
After Sales Service.
E2 Corresponding  cooking | Empty or unsuitable pan. Let the hob cool down.
area switches off. Pan or ceramic glass surface tem-|Use a suitable pan.
perature too high. Do not heat empty pans.
Electronic component temperature
too high.
E3 Corresponding  cooking |Unsuitable pan. Use a suitable pan.
area switches off. The pan is losing its maﬁnetic prop-|The error is automaticallg cancelled
erties and may damage the induction |after 8 seconds and the cooking
hob. area can be used again.
If any other errors occur, the pan
must be changed.
If the error persists, please contact
After Sales Service.
E6 Hob does not switch on.  |Power supply voltage and/or fre-|Check mains voltage and/or fre-
quency is out of range. quency.
If necessary, contact After Sales
Service.
E8 Cooking areas are turned |Fan fault. Clean and remove foreign bodies
off. Fan blocked by dust or fibres. from the fan.
If the error persists, please contact
After Sales Service.
E4
ES5
E7 Disconnect the hob from the power supply.
E9 Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.
ER20 If the problem persists, call the After Sales Service and specify the error code that appears on the dis-
ER22 play.
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH
17. TECHNICAL DATA Please see the identification plate af-
Product identification fixed to the bottom of the product.
Type: 4300 The manufacturer makes continual im-

Model: GALILEO SMART BK A600

Model: GALILEO SMART BK F600 + Kit
LL H80

provements to products. For this
reason, the text and illustrations in these
instructions for use may change without
warning.
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Further information on the technical
data is available on the website:

www.faberspa.com

MODEL GALILEO SMART BK
F600 + Kit LL H80
GALILEO SMART BK
A600
Total maximum power (hob and 7.62 Kw (basic setting)
hood)
Total maximum power (hob and 4.72 Kw
hood)
Total maximum power (hob and 3.72 Kw
hood)
Total maximum power (hob and 3.02 Kw
hood)
(T I
-
_ - {Ugl L _
A

1,2 Flexible cooking area 1 + 2 In bridge
3,4 Flexible cooking area 3 + 4 In bridge

Parameter Value Dimensions
(mm)
Working dimensions 600 x %20 (W x
Power supply | 220-240 V, 50 Hz; 220
voltage/frequency |V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Electrical and heating element data
Cooking area| 2100 W; Power Boost: 210 x 190
14,9, 3000 W
Flexible cooking| 3000 W; Power Boost: 210x 390
area 3700 W
142, 3+4
Parameter Value Dimensions
(mm)
Weight of the device 21 kg
Number of cooking 4
areas
Heat source induction
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18. MAINTENANCE -
REPAIR AND
CONFORMITY

- Make sure that maintenance on electrical components
is only carried out by the manufacturer or by the ser-
vice technicians.

- Make sure that damaged cables are only replaced by
the manufacturer or by the service technicians.

When contacting the service depart-
ment, please provide the following in-
formation:

- Type of fault

— Device model (Art./Cod.)

- Serial number (S.N.)

This information can be found on the
identification plate. The identification
plate is affixed to the bottom of the
device.

Information on the product pursuant
to EU regulation no. 66/2014

Reference standards:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

This appliance has been designed,
manufactured and sold in compliance
with EEC Directives.



.

SICHERHEITSINFORM
ATIONEN

Fur die eigene Sicherheit
und die korrekte Funktion
des Gerats diese Be-
triebsanleitung bitte sorg-
faltig durchlesen, bevores
installiert und in Betrieb
genommen wird. Die Be-
dienungsanleitung stets
zusammen mit dem Gerat
verwahren, auch wenn es
an Dritte weitergeben oder
ubertragen wird. Es ist
wichtig, dass die Benutzer
mit allen Funktions- und
Sicherheitsmerkmalen
des Gerates vertraut sind.
Die Induktionssysteme
dieser Kochfelder ent-
sprechen den Bestim-
mungen der EMV- und
EMF-Richtlinien und dur-
fen keine anderen elektro-
nischen Gerate storen.
Personen mit Herzschritt-
machern oder anderen
elektronischen Implanta-
ten sollten ihren Arzt oder
den Hersteller des implan-
tierten Gerats konsultie-
ren, um ihre Storanfallig-
keit zu beurteilen.

Elektrische Anschlusse
sind voneinem Fachmann
auszufuhren. Bevor mit
dem elektrischen An-
schluss fortgefahren wird,
den Abschnitt ELEKTRI-
SCHER ANSCHLUSS le-
sen.

Bei Geraten mit Stromkabel
sind die Klemmen bzw. der
Drahtquerschnitt zwischen
dem Kabelverankerungspunkt
und den Klemmen so anzuord-
nen, dass der spannungsfuh-
rende Leiter vor dem Erdkabel
beim Austreten aus seiner Ver-
ankerung herausgezogen wer-
den kann.

» Der Hersteller haftet nicht fur
etwaige Schaden, die durch
die fehlerhafte Installation
oder falschen Gebrauch ent-
stehen konnten.

e Sicherstellen, dass die Netz-
spannung der auf dem Ty-
penschild im Innern des Pro-
dukts angegebenen Span-
nung entspricht.

« Trennvorrichtungen mussen
in Ubereinstimmung mit den
Verkabelungsvorschriften in
die fixe Anlage eingebaut
werden.

* Fur Gerate der Klasse | muss
sichergestellt werden, dass
die hausliche Stromversor-
gung uber eine angemesse-
ne Erdung verfugt.

* Verbinden Sie die Abzugs-
haube unter Verwendung ei-
ner passenden Rohrleitung
mit dem Rauchabzugskamin.
Beachten Sie das im Installa-
tionshandbuch angegebene,
kauflich erwerbbare Zubehor
(fur Rundrohre: Mindest-
durchmesser 120 mm). Die
Lange der Ablassrohrleitung
sollte so kurz wie maoglich
sein.

« Schlielen Sie das Produkt
mit einem allpoligen Schalter

17
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an das Stromnetz an.

Die Vorschriften zum Auslas-
?en von Luft sind zu beach-
en.

Schlielen Sie die Abzugs-
haube nichtan Auslassleitun-
gen an, die Verbrennungsga-
se (Kessel, Schornsteine
usw.) transportieren.

Falls die Abzugshaube
gleichzeitig mit nichtelektri-
schen Geraten (z.B. Gasge-
réterll\) verwendet wird, muss
der Raum uber eine ausrei-
chende Luftung verfugen, da-
mit der Ruckfluss der Abgase
verhindert wird. Falls das
Kochgerat zusammen mit
Geraten verwendet wird, die
mit nichtelektrischen Ener-
giequellen betrieben werden,
darf der Unterdruck im Raum
4 Pa nicht Uberschreiten, um
zu verhindern, dass Dampfe
vom Kochgerat zuruck in den
Raum gesaugt werden.
Die Luft darf nicht in eine
Rohrleitung  ausgestol3en
werden, die als Abzug fur
asbetriebene oder andere
rennstoffe verwendet wird.
Wenn das Netzkabel bescha-
digt ist, muss es durch den
Hersteller, ein autorisiertes
Servicezentrum oder einen
kompetenten Techniker er-
setztwerden, umjedes Risiko
oder jede Gefahrensituation
Zu vermeiden.
Den Stecker des Gerats in ei-
ne den einschlagigen Vor-
schriften entsprechende zu-
gangliche Steckdose ste-
cken.

 In Bezug auf die technischen

und sicherheitstechnischen
MalRnahmen zur Ableitung
der Dampfe ist es wichtig, die
von den ortlichen Behorden
festgelegten Regeln genau
einzuhalten.

WARNHINWEIS: Bevor
das Gerat installiert wird,
ﬂie Schutzfolien abzie-
en.

* Nur die mit dem Gerat gelie-

ferten Schrauben und sonsti-
gen Artikel verwenden.

WARNHINWEIS: Die
mangelnde Verwendung
von Schrauben und Be-
festigungselementen ge-
mald der vorliegenden An-
leitung kann zu Strom-
schlaggefahr fihren.

* Reinigungs- und Wartungs-

arbeiten durfen nicht von Kin-
derndurchgefuhrtwerden, es
sei denn unter Aufsicht eines
Erwachsenen.

Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sichergestellt
wird, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von
Personen (einschliellich Kin-
dern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
es sei denn, sie werden auf-
merksam Uberwacht und hin-
sichtlich der sicheren Ver-
wendung des Gerats durch
eine verantwortliche Person
eingewiesen.



* Dieses Gerat darf von Kin-
dernab 8 Jahrenund von Per-
sonen mitbeschrankten geis-
tigen, physischen oder sen-
sorischen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden,
vorausgesetzt, sie werden
aufmerksam  beaufsichtigt
oder in den sicheren Ge-
brauch des Gerats und die
damit verbundenen Gefah-
ren eingewiesen. Kinder nicht
mitdem Gerat spielenlassen.

WARNHINWEIS: Das
Gerat und seine zugangli-
chen Teile werden wah-

rend des Betriebs sehr
heild.

Auf keinen Fall die Heizwider-
stande beruhren.

Kinder unter 8 Jahren vom Ge-
rat fernhalten, es sei denn, sie
werden stetig beaufsichtigt.

* DieFilter sind nach den ange-
gebenen Intervallen zu reini-

en und/oder zu ersetzen
Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

« Esist unbedingt fur eine aus-
reichende Beluftung des
Raums zu sorgen, wenn das
Gerat zusammen mit durch
Gas oder anderen Brennstof-
fen betriebenen Geraten ver-
wendet wird (gilt nicht fur Ge-
rate, die nur die Luftim Raum
umwalzen).

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache Beschadigungen
aufweist, das Gerat ausschal-
ten, um die Gefahr von Strom-
schlagen zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn die Oberflache Ris-
se aufweist oder eine Be-
schadigung in der Material-
starke sichtbar ist.

 Das Gerat nicht mit nassen
Handen oder Korperteilen
beruhren.

« Zur Reinigung des Produkts
keine Dampfgerate verwen-
den.

« Keine  Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf die Kochfeld-
oberflache legen, da diese
uberhitzen konnen.

» Mittels des entsprechenden
Befehls das Kochfeld nach
Gebrauch ausschalten; nicht
auf die Sensoren der Topfe
verlassen.

WARNHINWEIS: Es ist gefahr-
lich, das Kochfeld unbeaufsich-
tigtzulassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, da eine gefahr-
liche Situation entstehen und
ein Feuer ausbrechen konnte.
NIEMALS versuchen, die Flam-
men mit Wasser zu loschen,
sondern das Gerat ausschalten
und die Flammen zum Beispiel
mit einem Deckel oder einer
Loschdecke ersticken.

WARNHINWEIS: Der Garvor-

%ang muss uberwacht werden.
in kurzer Garprozess muss

standig uberwacht werden.

» Das Geratist nichtflurden Be-
trieb durch einen externen Ti-
mer oder ein separates Fern-
ﬁteuerungssystem vorgese-

en.
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WARNHINWEIS: Brandge-
fahr. Keine Gegenstande auf
die Kochfelder legen.

» Das Gerat muss so installiert
werden, dass die Trennung
von der Stromversorgung
durch eine Offnung zwischen
den Kontakten mm) er-
laubt, die eine vollstandige
Trennung unter Uberlastbe-
dingungen der Kategorie Il
gewahrleistet.

Das Gerat darf keinen Witte-
rungseinflissen (Regen,
Sonne) ausgesetzt werden.

Die Beluftung des Gerats hat
nach den Anweisungen des
Herstellers zu erfolgen.

Verpackungen aul3erhalb der
Reichweite von Kindern und
Haustieren aufbewahren.

Die Dunstabzugshauben und
andere Wrasenabzuge kon-
nen den sicheren Betrieb von
Geraten, die Gasoderandere
Brennstoffe verbrennen (dar-
in eingeschlossen sind die in
anderen Raumen), auf Grund
des Ruckstromes der Ver-
brennungsgase beeintrachti-
gen. Diese Gase konnen eine
Kohlenstoffmonoxidvergif-
tung grovozieren. Vergewis-
sern Sie sich nach dem Ein-
bau einer Dunstabzugshau-
be oder eines anderen Wra-
senabzuges, dass die Gas-
gerate von kompetenten Per-
sonen getestet werden, um
Zu garantieren, dass es zu
keinem Ruckstrom der Ver-
brennungsgase kommt.
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2. VERWENDUNG

« Die Abzugshaube ist ausschlieB3lich
zur Beseitigung von Kochgeruchen
im Haushalt bestimmt.

» Verwenden Sie das Gerat niemals fur
andere als die vorgesehenen Zwe-
cke.

 Fritteusen sind wahrend des Betriebs
standig zu uberwachen, da uberhitz-
tes Ol kann Feuer fangen kann.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit ei-
nem externen Timer oder einem se-
paraten Fernbedienungssystem.

« Das Gerat darf nicht hinter einer de-
korativen Tur installiert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

+ Stellen Sie sich nicht auf das Gerat,
um Schaden am Gerat zu vermeiden.

« Stellen Sie keine heilden Garbehalter
auf den Rahmen, um eine Beschadi-
gung der Silikonfugen zu vermeiden.

 Schneiden oder bereiten Sie keine
Lebensmittel auf der Oberflache zu
und lassen Sie keine harten Gegen-
stande darauf fallen. Keine Topfe
oder Geschirr Uber die Oberflache
ziehen.

3. REINIGUNG UND
WARTUNG

» Schalten Sie das Gerat ab oder neh-
men Sie es vom Stromnetz, bevor Sie
Wartungsarbeiten daran vornehmen.

« Falls der Aktivkohle-Geruchsfilter
nicht mitgeliefert wird, befolgen Sie
die mit dem Bausatz gelieferte Anlei-
tung sowonhl fur das Regenerieren als
auch fur den Austauschzeitpunkt.

» Falls der Kohle-Geruchsfilter mitge-
liefert wird und vom Typ (U) ist (siehe
Montageanleitung), kann dieser rege-
neriert werden. Der Aktivkohle-Ge-
ruchsfilter kann alle 3-4 Monate (oder
haufiger bei intensivem Gebrauch der
Abzugshaube) gewaschen und bis zu
maximal 8 mal regeneriert werden
(bei besonders intensivem Gebrauch
empfehlen wir, den Filter nicht mehr



als 5 mal zu regenerieren). Wenden
Sie sich an den Kundendienst fur die
Bestellung eines neuen Filters (U).

U

Regenerierungsverfahren:

* In der Spulmaschine bei MAX. 70°
oder von Hand mit warmem Wasser
waschen, ohne scheuernde
Schwamme zu benutzen (keine
Waschmittel verwenden!).

« 2 Stunden im Ofen bei einer Tempe-
ratur von MAX. 70° trocknen (lesen
Sie bitte aufmerksam die Gebrauchs-
und Montageanleitung lhres Ofens).

» Die Fettauffandfilter sind alle 2 Mona-
te zu reinigen, bei besonders intensi-
ver Benutzung haufiger, und konnen
in die Spulmaschine gewaschen wer-
den. Geben Sie die Grills nicht in die
Spulmaschine. (Z).

Wichtige allgemeine Hinweise

« Verwenden Sie niemals Scheuer-
schwamme, Stahlwolle, Salzsaure
oder andere Produkte, die Kratzer
oder Flecken auf der Oberflache hin-
terlassen konnten.

* Lebensmittel, die versehentlich auf
die Oberflache fallen oder sich auf
den funktionalen oder asthetischen
Elementen des Kochfelds befinden,
durfen nicht verzehrt werden.

Reinigung des Gerats

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch, damit keine Speiseruck-
stande einbrennen. Das Entfernen

von verkrusteten und verkohlten Ver-
schmutzungen erfordert mehr Auf-
wand.

 Verwenden Sie zum Reinigen des
taglichen Schmutzes ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
geeignetes Reinigungsmittel. Befol-
gen Sie die Empfehlungen des Her-
stellers hinsichtlich der zu verwen-
denden Reinigungsmittel. Wir emp-
fehlen die Verwendung von schut-
zenden Reinigungsmitteln.

* Verkrusteten Schmutz, zum Beispiel
wahrend des Kochens Ubergelaufene
Milch, mit einem heiRem Glaskera-
mikschaber bei noch heillem Koch-
feld entfernen. Befolgen Sie die Emp-
fehlungen des Herstellers hinsichtlich
des zu verwendenden Schabers.

« Zuckerhaltige Lebensmittel, zum Bei-
spiel wahrend des Kochens uberge-
laufene  Marmelade, mit einem
heikem Glaskeramikschaber bei
noch heillem Kochfeld entfernen. An-
dernfalls konnten RUckstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.

» Entfernen Sie geschmolzenen Kunst-
stoff mit einem Glaskeramikschaber,
solange das Kochfeld noch heil} ist.
Andernfalls kdnnten Rlckstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.

« Entfernen Sie die Kalkflecken mit ei-
ner kleinen Menge Entkalkerldsung,
zum Beispiel mit Essig oder Zitronen-
saft, sobald das Kochfeld abgekuhlt
ist. AnschlieBend erneut mit einem
feuchten Tuch abwischen.

4. ANFORDERUNGEN AN
DIE MOBEL

Bei der Installation sind die im Verwen-
dungsland geltenden Gesetze, Verord-
nungen, Richtlinien und Normen (Vor-
schriften fur die Sicherheit elektrischer
Anlagen, ordnungsgemalfe Wiederver-
wertung von Bauteilen usw.) einzuhal-
ten!
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Zwischen dem Gerat und der Arbeits-
platte keine Silikondichtungsmasse
verwenden. Das Kochfeld ist fur die
Montage in der Kuchenarbeitsplatte
oberhalb eines Kuchenschranks mit
einer Breite von 600 mm oder mehr
vorgesehen.

Wenn das Gerat auf brennbaren Ma-
terialien montiert wird, sind die Richt-
linien und Normen fir Niederspan-
nungsinstallationen und den Brand-
schutz unbedingt einzuhalten.

Bei Einbaugeraten sind die Kompo-
nenten (Kunststoffe und furniertes
Holz) mit hitzebestandigen Klebstof-
fen (min. 100 °C) zu montieren. Die
Verwendung ungeeigneter Materiali-
en und Klebstoffe kann zu Verfor-
mungen und Ablosen fuhren.

Der Kuchenschrank muss ausrei-
chend Platz fur die elektrischen An-
schlisse des Gerats haben. Die Han-
geschrankelemente Uber dem Gerat
sind in einem Abstand zu installieren,
der ausreichend Platz fur bequemes
Arbeiten lasst.

Die Verwendung von dekorativen
Hartholzumrandungen um die Ar-
beitsplatte hinter dem Gerat ist zulas-
sig, solange der Mindestabstand im-
mer so bleibt, wie es in den Einbau-
zeichnungen angegeben ist.

Der Mindestabstand zwischen mon-
tiertem Gerat und Ruckwand ist in der
Einbauzeichnung des Einbaugerates
angegeben (mindestens 150 mm fur
die Seitenwand, 40 mm fur die Ruck-
wand und 500 mm fur daruberliegen-
de Mobel).

Um das Eindringen von Flussigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen
Sie vor dem Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an der gesamten Au-
Renkante des Kochfelds an.

5. ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektri-
schen Anschlisse mussen von ei-
nem autorisierten Installateur
ausgefuhrt werden.

« Halten Sie sich an den Schaltplan (an
der unteren Seite des Produkts).

 Dieses Gerat hat einen ,Y“-An-
schluss, wir empfehlen ein Netzkabel
HO5V2V2-F von 5 x 2,5 mm?, EIN-
PHASEN- und ZWEIPHASEN-AN-
schluss: Mindestquerschnitt der Lei-
ter: 2,5 mm2. AuRendurchmesser des
Versorgungskabels: Min. 8 mm -
max. 12 mm.

* Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastende-
ckels zuganglich.

« Stellen Sie sicher, dass die Eigen-
schaften der Hauselektrik (Span-
nung, maximale Leistung und Strom-
starke) mit denen des Gerats Uber-
einstimmen.

« SchlieRen Sie das Gerat, wie in der
Montageanleitung gezeigt (gemaf
den im Land geltenden Bezugsvor-
schriften fur die Netzspannung).

Achtung! Keine SchweilRarbei-
ten an Kabeln ausfuhren!

6. UMWELTASPEKTE
Entsorgung von Elektrogeraten

X

Das Symbol == auf dem Produkt oder
auf der Verpackung weist darauf hin,
dass das Produkt nicht als normaler
Hausmull entsorgt werden darf. Das
ausrangierte Produkt muss vielmehr bei
einer speziellen Sammelstelle fur elek-
trische und elektronische Gerate abge-
geben werden. Mit der vorschriftsmali-

gen Entsorgung des Produkts tragt der



Benutzer dazu bei, schadliche Auswir-
kungen auf Umwelt und Gesundheit
aufgrund der nicht angemessenen Ent-
sorgung zu vermeiden. Fur weitere In-
formationen Uber das Recycling dieses
Produktes an die Gemeinde, den Ortli-
chen Abfallentsorgungsdienst oder den
Handler, bei dem das Gerat gekauft
wurde, wenden.

Das Gerat entspricht der Richtlinie
2012/19/EU zur Reduzierung gefahrli-
cher Stoffe in Elektro- und Elektronikge-
raten und zur Abfallentsorgung.

Entsorgung von Verpackungsmate-
rialien

\Aerpackungsmaterial mit dem Symbol
O ist wieder verwendbar. Das Verpa-
ckungsmaterial in den daflr vorgesehe-
nen Containern fur Recyclingmaterial
entsorgen.

Energieeinsparung

Die nachstehenden Empfehlungen tra-

gen dazu bei, beim taglichen Kochen

Energie einzusparen.

* Nur die erforderliche Menge an Was-
ser erwarmen.

« Wenn mdglich, die Topfe immer mit
dem Deckel abdecken.

« Den Topf auf die Kochzone stellen,
bevor diese aktiviert wird.

« Die kleineren Topfe auf die kleineren
Kochzonen stellen.

« Die Topfe direkt in der Mitte der
Kochzone platzieren.

 Die Restwarme nutzen, um Lebens-
mittel warm zu halten oder zu
schmelzen.

7. PRODUKTBESCHREIB
UNG

1 |Einzelkochzone (220x197 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000

2 |Einzelkochzone (220x197 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000

3 |Einzelkochzone (220x197 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000

4 |Einzelkochzone (220x197 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000

5 |Bedienfeld
6 |Ansauggitter

1+2 |Kombinierbare Kochzone %20 x 395 mm) 3000 W,
mit Booster-Funktion 3700 W.

3 +4 |Kombinierbare Kochzone %20 x 395 mm) 3000 W,
mit Booster-Funktion 3700 W.

ANZEIGEN

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhanden-
sein eines Topfes auf dem Kochfeld er-
kennt.

Das Topf-Erkennungssystem erkennt
Topfe mit einem magnetisierbaren Bo-
den, der fur Induktionskochfelder geeig-
net ist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs
entfernt oder ein ungeeigneter Topf ver-
wendet wird, erscheint das Symbol =4
auf dem Display.

Restwarmeanzeige

Die Restwarmeanzeige ist eine Sicher-
heitsfunktion und signalisiert, dass die
Oberflache der Kochzone noch eine
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Temperatur von 50 °C oder mehr hat
und daher bei Berihrung mit blofden
Handen Verbrennungen verursachen
konnte. Die Digit-Taste der entspre-

chenden Kochzone gith an.

8. BEDIENFELD

b~c8 9008 ,)48
0012345567289 F L g B 1|8

Ein/Aus

Sattigungsanzeige Fettfilter
Leistungsstufenanzeige Kochzonen
Leistungsanzeige des Abzugs
Timer-Steuerung des Abzugs
Symbol fir den Steuerbereich des Abzugs
Timer-Steuerung des Kochbereichs
Steuerungsbereich des Timers
Sattigungsanzeige Aktivkohlefilter
Schmelzfunktionstaste
Sperrfunktionstaste
Pausenfunktionstaste
Scrolltastenfeld
Auto-Funktionstaste

— ] —
Slo|l|o|N|ola(~(fw|N]|—~

-
N

-
w

>

Die Kochzonen konnen durch Dricken

des jeweiligen Digits aktiviert werden l’_—ll.
Ein intensiveres Leuchten des Digits be-
statigt den Vorgang.

Wenn man einen Kochtopf auf eine der
4 Kochzonen stellt, erkennt das Koch-
feld automatisch seine Prasenz und das
entsprechende Digit leuchtet, damit
man es druckt.

Wenn keine Kochtdopfe oder andere
Utensilien auf der Kochzone vorhanden
sind, sind die Digits nicht zu sehen.

Auf dem Bedienfeld leuchten die wahl-
baren Funktion, allerdings bei niedriger
Intensitat. Wahlen Sie die durch Beruh-
ren des entsprechenden Symbols die
Funktionen aus.
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Einschalten des Gerats:

Driicken Sie die On-/Off -Taste fiir 2 Sekunden, um die
Kochfeldfunktionen einzuschalten und zu aktivieren.

Zu diesem Zeitpunkt ist das Kochfeld eingeschaltet, aber
alle Kochbereiche und die Dunstabzugshaube sind strom-
los. Das Kochfeld schaltet sich nach 20 Sekunden Nichtbe-
nutzung automatisch aus.

Achtung: Aus Sicherheitsgriinden lasst sich das Kochfeld
mit der On/Off-Taste immer ausschalten.

Achtung: Im Bedienfeld sind immer alle wahlbaren Funk-
tionen erleuchtet / sichtbar und immer die einzigen, die ak-
tiviert werden konnen.

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzugs-

haube und des Timers konnen durch Driicken der Refe-
renz-Digit-Taste aktiviert werden .

Die Bestatigung wird durch das starkere Leuchten der Di-

git-Taste gegeben.

9. LEISTUNGSBEGRENZU

NG
Wenn das Gerat zum ersten Mal an die
hausliche  Stromversorgung ange-

schlossen wird, muss der Installateur
die Leistung der Kochzonen entspre-
chend der tatsachlichen Kapazitaten
der hauslichen elektrischen Anlage ein-
stellen.

Wenn dies nicht erforderlich ist, kann

das Kochfeld direkt mit ® eingeschaltet

oder alternativ das unten beschriebene

Verfahren befolgt werden, um auf das

Menu zuzugreifen.

Vor der Durchfuhrung des Vorgangs

wird empfohlen, den gesamten Absatz

zu lesen.

Das Kochfeld an die hausliche Strom-

versorgung anschlief3en.

1. Alle Digits leuchten fur ein paar Se-
kunden auf, dann gehen sie wieder

aus und nur@ blinkt weiter.



Driicken Sie © und halten das Sym-
bol gedrUck’;:_Die Digits der Kochzo-

nen zeigen J.

3. Halten Sie © gedriickt und driicken
Sie die Digits der Zonen gegen den
Uhrzeigersinn.

Y |
3 5 O 2
4 5 a1

Das hintere linke Digit zeigt L eine
Nummer fur den Menutyp. Das vordere
linke Digit zeigt eine Nummer, die von
den in der Auswahl angegebenen Para-
metern abhangt.

Wahlen Sie das Digit mit £ und driicken
Sie” 8 “ auf der Leistungsleiste.

Wahlen Sie das vordere linke Digit und
wahlen Sie die korrekte Einstellung aus.
Schauen Sie in die folgende Tabelle fur
die Angaben:

Wert auf der | kW |Hinweise
Leistungsleis-
te
0 7,4 |Anfangs-Standardeinstellung
1 45
2 3,5
3 2,8

Sobald Sie den korrekten Wert eingege-
ben haben, berthren Sie mit langem

Druck @ um den Eingabe zu bestati-
gen.

10. FUNKTIONEN DES KOCHFELDES

+ + + ) A S

W ,_—’ ,_-’ ,_—’ ’_—’ ,——’
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0123456789P ® ¢ H H H

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Geréats

Um sie zu aktivieren: Wenn ein Kochtopf auf dem Kochfeld steht, 3 Sekunden lang das entspre-
chende Digit driicken. Wenn kein Topf auf dem Kochfeld steht, 3 Sekunden lang eines der 5 Digits

nicht sichtbar) neben dem Punkt L. links drlicken. Lassen Sie das Digit los und schieben Sie den
inger von 0 bis 9 auf der Leistungsleiste entlang, welche die Betriebssequenz anzeigt. Alle Digits

zeigen L.
Die beschriebenen Vorgange mussen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Um sie zu deaktivieren: Eine der 5 Digit der Kochzonen fiir 3 Sekunden driicken. Lassen Sie das
Digit los und schieben Sie den Finger von 9 a 0 auf der Leistungsleiste entlang, welche die Be-
triebssequenz anzeigt.

Die beschriebenen Vorgange mussen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Sperren

Man kann die Funktionen des Kochfelds wahrend des Gebrauchs sperren, um zum Beispiel das
Kochfeld zu putzen. Die Funktion bleibt, auch wenn das Kochfeld abgeschaltet und wieder einge-
schaltet wird, aktiviert.

Bei Stromausfall deaktiviert sich die Funktion.

Um sie zu aktivieren: ===0 1 Sekunde lang driicken.

Um sie zu deaktivieren ===0 driicken.
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Boost-Funktion

Jede Kochzone kann fir maximal 5 Minuten auf eine zusatzliche Leistungsstufe eingestellt werden.

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und dann den Wert ,P* auf der Leistungs-
leiste auswahlen. Das entsprechende Digit zeigt I .

Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf der Leistungsleiste auswahlen.

Timer der
Kochzonen

%)e_rt Timer ermdglicht das Abschalten einer bestimmten Kochzone nach Ablauf der eingestellten
eit.

Die Kochzonen konnen einzeln programmiert werden, da jede ihren eigenen Timer hat.

Um die Funktion zu aktivieren: Drlicken Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die Timer-Steuerbe-
fehle fur diese Zone zuzugreifen.

Die 3 Digits zeigen ,0 0 0“. Driicken Sie ,*+* oder ,-“, um die Zeitkontrolle des Timers einzustellen.

o0 oo

[ I
Stunden - 10 Minuten - Minuten

Fir 10 Sekunden nichts beriihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Sobald die Zeitkontrolle abgelaufen ist, stellen sich die Digits auf Null und es erklingt ein akusti-

sches Signal. Die Funktion kann durch Driicken einer beliebigen Taste abgebrochen werden.

Wenn der Timer fir mehrere Kochzonen aktiviert ist, zeigen die 3 Digits immer den Timer an, der

als nachstes ablauft.

Zum Deaktivieren der Funktion: Driicken Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die Timer-Steuerbe-
fehle fur diese Zone zuzugreifen.

Stellen Sie die drei Digits mittels .+ oder ,-“ auf ,0 0 0“ oder driicken Sie die On-/Off-Taste.

Timer (allgemein)

Alarm-Timer flr den allgemeinen Gebrauch.

Um die Funktion zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten, vorher kontrollieren, dass keine Kochtop-
fe darauf stehen oder Kochzonen benutzt werden.

Die 3 Digits fiir die Timereinstellung zeigen , - - -*.
Driicken Sie das Digit, um in das Timermeni zu kommen und gehen Sie auf die Anzeige ,0 0 0.
Dricken Sie ,+“ oder ,-“, um die Zeitkontrolle des Timers einzustellen.

I
I I B N |
Stunden - 10 Minuten - Minuten
Fir 10 Sekunden nichts beriihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Sobald die Zeitkontrolle abgelaufen ist, stellen sich die Digits auf Null und es erklingt ein akusti-
sches Signal. Die Funktion kann durch Driicken einer beliebigen Taste abgebrochen werden.

Um den Wert der Zeitkontrolle zu andern, muss man die beschriebenen Vorgange wiederholen.

Um die Funktion zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten, vorher kontrollieren, dass keine Kochtop-
fe darauf stehen oder Kochzonen benutzt werden.

Driicken Sie das Digit zum Zugriff auf das Timer-Meni und verwenden Sie die Tasten ,+* und -
zum Einstellen des Displays auf ,0 0 0“ ,-“ oder Driicken Sie die Taste On/Off.

Schmelzfunktion

!

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und - driicken.

Das Digit der ausgewahlten Zone zeigt U.

Zum Deaktivieren L oder @ driicken.
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Aufwarmfunktion

Diese Funktion dient zum Aufwarmen eines Kochtopfes auf der hdchsten Stufe, bevor man mit dem
Kochen auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer, fiir welche die Kochzone auf der hochs-
ten Leistungsstufe gehalten wird, hangt von der eingestellten Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:

Leistungsstufe Timer (Sekunden)

48

144

230

312

408

120

168

216

Oo|No|O|B W IN|—

Nicht verfiigbar

P Nicht verfigbar

Zum Aktivieren mit einem Topf auf dem Kochfeld und bei ausgewahlter Kochzone, 3 Sekunden
lang auf dterA auf der Leistungsleiste gewahlten Wert (von 1 bis 8) driicken. Das Display der Koch-
zone zeigt ,A" an.

Man kann die Garstufe erhohen, aber nicht vermindern, dann schaltet sich die Funktion ab.
Man kann diese Funktion durch Driicken flir 3 Sekunden der Taste der Kochzone deaktivieren.

Pausenfunktion

Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause zusetzen /neu zu star-
ten, indem die flr das Kochfeld zur Verfiigung stehende Leistung reduziert wird und alle Funktio-
nen auf Null gestellt werden. Wenn die Pausenfunktion nicht innerhalb von 10 Minuten deaktiviert
wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Um die Funktion zu aktivieren: Mit einem Kochtopf auf dem }l(hochfeld in der ausgewahlten Kocr%o-
ne fiir mindestens 1 Sekunde auf die Pausenfunktionstaste Tl driicken. Alle Displays zeigen Tl

1
Zum Deaktivieren der Funktion: THJ 1 Sekunde lang gedriickt halten, bis es blinkt. Driicken Sie in-
nerhalb von 10 Sekunden eine beliebige Taste . Die Funktion wird deaktiviert und das Kochfeld
lauft weiter mit den vorherigen Einstellungen.

Abruffunktion

Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei einem unbeabsich-
tigten Halt oder einem plotzlichen Stromausfall abzurufen.

W

Wenn das Kochfeld sich abschaltet, blinkt die Taste TUJ fiir 6 Sekunden, wenn man es inr}erhalb

von 6 Sekunden durch Driicken der Taste wieder einschaltet. Driicken sie die Taste T, um
die vorherigen Einstellungen wiederherzustellen. Ein Piepton bestatigt den Vorgang.

Kombifunktion
(,,Brickenfunktion®)

Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groflere Kochzone zu
verwenden und zu kontrollieren. Das bietet die Mdglichkeit, Toépfe mit breiteren Boden zu benutzen.

Es kénnen fir die Funktion ausschlief3lich die linken oder rechten Kochzonen ausgewahlt werden.

Zum Aktivieren/Deaktivieren der Funktion: Gleichzeitig auf die Digits der linken oder rechten Koch-

zonen drlicken, um die zwei Kochzonen, die man verbinden mdchte, auszuwahlen, bis das Digit
erscheint, das anzeigt, dass die Funktion aktiviert ist. Das andere Digit wird zum Einstellen der
Leistungsstufe verwendet.

AUTO-Funktion
“A”

Falls das Kochfeld/der Abzug eingeschaltet worden ist, wird die Dunstabzugshaube standardmaRig
im Automatikbetrieb aktiviert und die LED ,A" leuchtet stark auf. Die Abzugshaube beginnt zu arbel-
ten, sobald die Leistung der Kochbereiche groRer als "1" ist. .

Die Deaktivierung erfolgt durch Driicken der LED ,A* und bestatigt durch die Anderung der Leucht-
starke von intensiv auf gedampft. Die Deaktivierung erfolgt durch Driicken eines Wertes groRer als
,1“ auf der Leistungsleiste, bestatigt durch die Anderung der Leuchtstérke der LED ,A* von intensiv
auf gedampft.

Die erneute Aktivierung erfolgt durch Driicken der LED ,A*, die wieder intensiv leuchtet.

11. GARTABELLE

Leistungsstufe |Garmethode Zu verwenden zum
1 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
3 Auf Temperatur bringen Reis
4 Lange Garzeiten, reduzieren, dlinsten Gemuse, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
5 Lange Garzeiten, reduzieren, dinsten Gemuse, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch
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12.

7 Leichtes Frittieren Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und ge-
bratene Gerichte, Bratwurst
8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites
9 Schnelles Braten bei hohen Temperaturen Steaks
Schnelles Erhitzen Wasser kochen
Kohlefilter-Wartungssymbol

FUNKTIONEN DES
ABZUGS

+ o+ 4+ A
p)

- 0T 9] D

0123456789P ©® o Hifgt+H

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzugs-

haube
renz-Di

und_des Timers konnen durch Driicken der Refe-
git-Taste aktiviert werden .

29"

Driicken Sie ,9" auf der Leistungsleiste zur Einstel-
lung der Geschwindigkeit INTENSIV 1. Diese Ge-
schwindigkeit ist fir eine Aktivierung von 10 Minu-
ten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das
System automatisch zur zuvor eingestellten Ge-
schwindigkeit zurtick. Die Deakhwerum}; erfolgt
durch Wahl einer anderen Geschwindigkeit.

Driicken Sie zweimal ,9“ auf der Leistungsleiste
zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV 2.
Diese Geschwindigkeit ist flr eine Aktivierung von
5 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt
das System automatisch_zur_zuvor eingestellten
Geschwindigkeit zuriick. Die Deaktivierung erfolgt
durch Wahl einer anderen Geschwindigkeit.

Funkti-
on
Delay
(Verzo-
ge-
rung)

Diese Funktion ist nur verfligbar, wenn der Auto-
matikmodus deaktiviert ist. Die Deaktivierung des
Automatikbetriebs erfolgt durch Driicken von ,A".
Driicken Sie die Digit-Taste des Abzugs und stel-
len Sie eine Geschwindigkeit in der Leistungsskala
ein.

Dricken Sie das Digit, um den Timer zu verwalten,
der "CL" anzeigte, aber auf den bereits auf 15 Mi-
nuten eingestellten Countdown umschaltet.

S

Timer-Symbol

Driicken Sie nach Wah! der Abzug-Digit-Taste die
Digit-Tasten der Timer-Verwaltung zur Einstellung
der Zeituhr.

Symbol der Fettfilterwartung

Die mit der LED erscheinende MeIdunF bezlglich
der Reinigung des Fettfilters ist stets akiiviert.
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Standardméfsi%vbefindet sich die Abzugshaube im
Saugmodus. Wenn die Last ausgeschaltet ist,
driicken Sie die Digit-Taste der Abzugshauben-Be-
dienelemente, um den Abzug zu_ aktivieren.
IDrucken Sie die Digit-Taste erneut 5 Sekunden
ang:

Aktivieren Sie den Kohlefilter:

Das Kohlefiltersymbol (Geruchsschutz) leuchtet 1
Sekunde lang auf.

Deaktivierung des Kohlefilters:

Da? Kohlefiltersymbol (Geruchsschutz) blinkt zwei-
mal.

Nach der Aktivierungl zeigt das Aufleuchten des
Symbols an, dass die Wartung des Kohlefilters
(Geruchsschutz) erforderlich ist.

Reset und Wiederaktivierung des Kohlefilters

Nach der Filterwartung:

Driicken Sie 5 Sekunden lang die Taste . - Die
Fettfilter-LED erlischt und die Zeituhr wird erneut
gestartet.

Driicken Sie 5 Sekunden lang die Taste . - Die Ge-
ruchsfilter-LED erlischt und die Zeituhr wird erneut
gestartet.




13. PERSONALISIERUNG
DES BENUTZERMENUS

Vor der Durchfijhrun? des Vorgangs wird empfohlen, den
gesamten Absatz zu lesen.

— Drlicken Sie @

— Drcken sie erneut @ und halten Sie die Taste flir 3
Sekunden gedriickt.

— Jetzt beginnt die Taste T zu blinken.

W

— Driicken Sie und halten ’§ie TuJ gedriickt: Die Digits

der Kochzonen zeigen J.

W

— Halten Sie TUJ weiter gedriickt und beginnen Sie,
beginnend mit dem linken vorderen und weiter im
Uhrzeigersinn nacheinander alle Digits der Kochzo-
nen zu driicken.

2 f 3
t v
1 5 b a

Das hintere linke Digit zeigt als Alternative L sowie eine
Nummer von 2 bis 7 fir den MenU-Code.

Das vordere linke Digit zeigt eine Nummer, die von den in
der Auswahl angegebenen Parametern abhangt.

- Driicken Sie das hintere linke Digit.

- Wahlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um den
Menu-Code aufzurufen.

— Drlicken Sie das vordere linke Digit.

— Wahlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um
einen Wert auszuwahlen.

Schauen Sie in die folgende Tabelle fir die Angaben:

Menii |Beschreibung Wert
-Code

U2 [Meni zum Einstellen des Au-

- Ton abgeschaltet
diovolumens der Tasten.

- Min.
- Max.

U3 |Meni zum Einstellen des Vo-|0 - Ton abgeschaltet

Minuten.

0
1
3
0
lumens des Summers fir die{1 - Min.
3
0
9

- Max.
U4 |Menii zum Einstellen der Dis-|0 - Max.
play-Helligkeit. - Min.
U5 [MenU zum Einstellen der Ani-|0 - Animation deakti-
mation der Zeitkontrolle. viert
1 - Animation akti-
viert
U6 [Menu fur die Topferken-|0 - Aktiviert

nungsfunktion. 1 - Nicht aktiviert

U7 [Meni zum Einstellen des|0 - Dauerblinken und
Countdowns. Abschaltung

1 - Zehn Mal Blinken
und Abschaltung

2 - Ein Mal Blinken
und Abschaltung

- Nach Eingabe des korrekten Werts @ fur 2 Sekun-
den driicken.

W

— Um das Mendi zu verlassen, T driicken.

Wenn kein Vorgang ausgefiihrt wird, schliet sich das Be-
nutzermenus nach 1 Minute.

14. LEISTUNGSMANAGEM
ENT-FUNKTION

Dieses Produkt ist mit einer elektronisch
gesteuerten Leistungsmanagement-
Funktion ausgestattet.

Diese Funktion steuert die Abgabe der
maximalen Leistung von 3700 W zwi-
schen den kombinierten Kochzonen
(linke und rechte Seite), wobei die Leis-
tungsverteilung optimiert wird und die
Systemuberlastung vermieden wird.

Zu diesem Zweck wird die Gesamtleis-
tung kontinuierlich Gberwacht und gege-
benenfalls reduziert. Steht die bendtigte
Gesamtleistung nicht zur Verfligung, re-
duziert ein Steuerelement standardma-
Rig die Leistung eines anderen Koch-
elements auf das Niveau unmittelbar
unter der jeweiligen Leistungskurve, um
die Stromaufnahme von 16 A nicht zu
Uberschreiten.

In diesem Fall erkennt der Generator
den letzten von der Benutzeroberflache
ubermittelten Befehl mit der hochsten
Prioritat und reduziert gegebenenfalls
die zuvor fur ein anderes Kochelement
aktivierten Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion
wird zunachst auch beim Erkennen ei-
nes Topfes auf der Kochstelle aktiviert.
Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe
(Boost) (P) fur Kochzone 1 gewahlt
wird, kann Kochzone 2 die Leistungs-
stufe 9 nicht gleichzeitig Uberschreiten
und wird automatisch begrenzt.”
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15. LEITFADEN ZUR
VERWENDUNG DER
TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mit ferromagnetischem Bo-

den verwenden, die fur die Verwendung

auf Induktionskochfeldern geeignet

sind:

» Gusseisen

« Emaillierter Stahl

+ Karbonstahl

» Rostfreier Stahl (auch nicht vollstan-
dig)

« Aluminium mit ferromagnetischer Be-
schichtung oder Boden mit ferroma-
gnetischer Platte

Um die Eignung eines Topfes zu bg

stimmen, uberprufen, ob das Symbol 20
(normalerweise auf dem Boden gestem-
pelt) vorhanden ist. Es kann auch ein
Magnet in die Nahe des Topfes ge-
bracht werden. Bleibt er anhaftend, be-
deutet dies, dass der Topf auf einem In-
duktionskochfeld verwendet werden
kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleich-
malig verteilen, um die Effizienz zu ge-
wahrleisten. Wenn der Boden nicht voll-
kommen eben ist, kann dies die Strom-
und Warmeleitung beeintrachtigen.

Wie Topfe zu benutzen sind
Mindest-Topf-/Pfannendurchmesser fur
die verschiedenen Kochzonen.

Um die einwandfreie Funktion des
Kochfeldes zu gewahrleisten, muss der
Topf einen oder mehrere der auf der

16. PROBLEMLOSUNG

Oberflache des Kochfeldes angegebe-
nen Referenzpunkte abdecken und
einen geeigneten Mindestdurchmesser
aufweisen.

Immer jene Kochzone verwenden, die
sich am besten flr den Durchmesser
des Topfbodens eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens

min. @ (empfohlen) | max. @ (empfohlen)

Kombinierte Kochzo- 190 mm 230 mm

ne links/rechts

Einzelkochzone links/ 110 mm 190 mm

rechts

Leere oder diinnbddige Topfe und
Pfannen

Keine leeren Topfe/ Pfannen oder sol-
che mit dUunnem Boden auf dem Koch-
feld verwenden, da so die Temperatur-
kontrolle oder die automatische Ab-
schaltung der Kochzone bei zu hoher
Temperatur unmaoglich ware, mit dem
Risiko, den Topf oder die Oberflache
des Kochfelds zu beschadigen.

Sollte dies eintreten, nichts beruhren
und abwarten, bis alle Komponenten
abgekuhlt sind.

Sollte eine Fehlermeldung auftreten sie-
he Abschnitt ,Problemlosung®.

Ratschlage/Empfehlungen
Gerausche wahrend des Betriebs

Bei Aktivierung einer Kochzone ertont
ein kurzer Summton. Diese Erschei-
nung ist typisch fur Glaskeramikkochzo-
nen und beeinflusst weder den Betrieb
noch die Lebensdauer des Gerats. Das
Gerausch kann je nach Art des verwen-
deten Topfs variieren. Bei einer starken
Storung kann es sinnvoll sein, den Topf
auszutauschen.

Fehlercode Beschreibung

Mégliche Fehlerursache

Abhilfe

"Akustische War-
nung beim Start. Es |zugshaube
wird kein Fehlercode |nicht

angezeigt"

nktioniert| bindung

Die Bedienungf der Ab-|Beschadigung oder fehlerhafte Ver-|Uberpriifung des Anschlusses/Aus-
u _des Kabels LIN auf der|wechselung des Kabels LIN
Elektronikkarte der Abzugshaube
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ER03 Das Kochfeld schaltet sich|Es wurde ein stetige Aktivierung der|Das Wasser bzw. den Topf von der
nach 10 Sekunden ab. | Tasten festgestellt. Glaskeramikoberflache und dem Be-
Es befindet sich Wasser oder ein|dienfeld entfernen.
Topf auf dem Bedienfeld.
ER21 Das Kochfeld schaltet sich|Die Innentemperatur der elektroni-|Das Kochfeld abkuhlen lassen.
aus. schen Komponenten ist zu hoch. Uberpriifen, ob das Kochfeld tiber ei-
ne ausreichende Beluftung verfiigt.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E2 Die entsprechende Koch-[Der Kochtopf ist leer oder nicht ge-|Das Kochfeld abkhlen lassen.
zone wird abgeschaltet. ~|eignet. Einen geeigneten Topf verwenden.
Die Temperatur des Kochtopfes oder|Keine leeren Tépfe erwérmen.
ﬂerhGIaskeramlkoberﬂache ist zu
och.
Die Temperatur der elektronischen
Komponenten ist zu hoch.
E3 Die entsprechende Koch-|Topf nicht geeignet. Einen geeigneten Topf verwenden.
zone wird abgeschaltet. | Der Kochtopf verliert seine magneti-|Der Fehler wird nach 8 s automa-
schen Eigenschaften und kann das|tisch behoben und die Kochzone
Induktionskochfeld beschadigen. kann erneut verwendet werden.
Sollte es zu weiteren Storungen
kommen, muss der Kochtopf ausge-
tauscht werden.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E6 Die Kochzone lasst sich|Versorgungsspannung und/oder -|Die Netzspannung und/oder -Fre-
nicht einschalten. Frequenz aulerhalb des zuldssigen|quenz kontrollieren.
Bereichs. Im Bedarfsfall den Kundendienst
kontaktieren.
E8 Die Kochzonen schalten|Lufterstrung. Lufter reinigen und eventuelle
sich ab. Lifter durch Staub oder Faden ver-|Fremdkorper entfernen.
stopft. Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E4
E5
E7 Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
E9 Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung anschlief3en.
ER20 Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display angezeig-
ER22 ten Fehlercode angeben.
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH

17. TECHNISCHE DATEN

Produktkennzeichnung

Typ: 4300

Modell: GALILEO SMART BK A600
Modell: GALILEO SMART BK F600 +

Kit LL H80

Der Hersteller

verbessert die Produkte

kontinuierlich. Aus diesem Grund kon-

nen sich die Texte und Abbildungen in
diesem Handbuch ohne vorherige An-

kindigung andern.

Weitere Informationen zu den techni-
schen Daten finden Sie auf der Website:

www.faberspa.com

Entnehmen Sie die Informationen dem
Typenschild auf der Unterseite des Pro-

dukts.
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MODELL GALILEO SMART BK
F600 + Kit LL H80
GALILEO SMART BK
A600
Maximale Gesamtleistung (Koch- | 7,62 kW (Grundeinstellung)
feld + Abzug)
Maximale Gesamtleistung (Koch- 4,72 kW
feld + Abzug)
Maximale Gesamtleistung (Koch- 3,72 kW
feld + Abzug)
Maximale Gesamtleistung (Koch- 3,02 kW
feld + Abzug)
T — (o .
--------- L
1 i
--------- b
L JEL

1,2 Flexible Kochzone 1 + 2 In Briickenfunkti-

on
3,4 Flexible Kochzone 3 + 4 In Bruckenfunkti-
on

Parameter Wert Abmessun-

gen (mm)
Nutzabmessungen - 600 x 520 (L x P)
Versorgungsspan- | 220-240 V, 50 Hz; 220
nung / -frequenz V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Elektrische Daten und Heizelement-Daten
Kochbereich 1,2,3,4 | 2100 W; Power Boost: 210 x 190
3000 W

Flexibler ~ Kochbe-| 3000 W; Power Boost: 210 x 390
reich 3700 W
142, 3+4

Parameter Wert Abmessun-

gen (mm)

Gewicht des Gera- 21 kg
tes
Anzahl  Kochberei- 4
che
Warmequelle Induktion
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18. WARTUNG -
REPARATUR UND
KONFORMITAT

- Stellen Sie sicher, dass die Wartung der elektrischen
Komponenten nur vom Hersteller oder vom Kunden-
dienst durchgefiihrt wird.

— Stellen Sie sicher, dass beschédi?te Kabel nur vom
Hergteller oder der Serviceabteilung ausgetauscht
werden.

Wenn Sie sich an den Kundendienst
wenden, geben Sie bitte die folgenden
Informationen an:

- Stérungstyp

- Geratemodell (Art./Cod.)

- Seriennummer (S.N.)
Diese Informationen sind auf dem Ty-
penschild angegeben. Das Typenschild
befindet sich unten am Gerat.

Produktinformation gemaR Verord-
nung Nr. 66/2014

Bezugsnormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

ce

Dieses Gerat wurde gemal den EWG-
Richtlinien entworfen, hergestellt und
vermarktet.
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INFORMATIONS SUR
LA SECURITE

Pour la sécurité person-
nelle et pourle fonctionne-
ment correct de I’apﬁ)areil,
nous vous prions delire at-
tentivement ce manuel
avant l'installation et la
mise en marche. Toujours
garder ces instructions
avec lI'appareil, méme en
cas de cession ou de
transfert a des tiers. |l est
important que les utilisa-
teurs connaissent toutes
les caractéristiques de
fonctionnement et de sé-
curité de l'appareil. Ces
plaques de cuisson dis-
posent de systemes d’in-
duction conformes aux
exigences des directives
EMC et EMF et ne de-
vraient pas interférer avec
d’autres appareils électro-
nigues. Les porteurs de
pacemakers ou d’autres
Implants  électroniques
doivent consulter leur meé-
decin ou le fabricant de
ces implants pour évaluer
leur degré de sensibilité
aux interférences.

Faire effectuer les raccor-
dements électriques par
un technicien spécialisé.
Avant de procéder au rac-
cordement €lectrique, lire
la section RACCORDE-
MENT ELECTRIQUE.

Pour les appareils munis d'un
cordon d’alimentation, les
bornes ou la section des fils
entre le point d'ancrage du cor-
don et les bornes doivent étre
disposées de maniere a per-
mettre d’extraire le conducteur
sous tensionenamontdu cable
de mise a la terre au cas ou le
cordon sortiraitde sonancrage.
» Lefabricantne pourra étre te-
nu responsable des dom-
mages découlant d'une mau-
vaise installation ou d'un
mauvais usage.

» Vérifier que la tension élec-
trique indiquée sur la plaque
signalétique fixée a l'intérieur
de I'appareil correspond a la
tension du secteur.

 Les dispositifs de sectionne-
ment doivent étre installés
dans l'équipement fixe,
conformément aux normes
surles systémes de cablage.

* Pour les appareils de Classe
|, contrélerquele réseaud’ali-
mentation domestique dis-
pose d’'un branchement ade-
quat ala masse.

« Connecter l'aspirateur a la
cheminée d’évacuation avec
un tuyau adéquat. Se reférer
auxaccessoires vendus, indi-
queés dans le manuel d'instal-
lation (pour les tubes circu-
laires : diametre minimum de
120 mm). Lalongueurdutube
d'échappement doit étre aus-
si courte que possible.

* Brancher l'appareil au sec-
teur avec un interrupteur om-
nipolaire.

 Respecter impérativement
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toutesles normes concernant
I'évacuation de I'air.
Ne pasrelier'appareil d’aspi-
ration sur les conduits d'éva-
cuationquiacheminentles fu-
meées de combustion (chau-
diéres, cheminées, etc.).
Si I'aspirateur est utilisé en
méme temps que des appa-
reils non électriques (par ex.
appareils avec des bruleurs a
gaz), veiller a ce que la piéce
soit adéquatement aérée,
afin d'empécher le retour des
az d’évacuation. Lorsque
appareil de cuisson est utili-
sé avecdes appareils alimen-
tés pardes sources d’énergie
autres qu’électriques, la pres-
sionnégativedanslapiecene
doit pas dépasser 4 Pa pour
éviter que les fumées soient
réaspirees dans la piece par
I'appareil de cuisson.
Ne pas évacuer |'air a travers
un conduit utilisé pour I'éva-
cuation des fumées des ap-
pareils alimentés au gaz ou
autres combustibles.
Si le cordon d’alimentation
estendommagg, le faire rem-
placer par le fabricant, par un
service apres-vente agréeé ou
par un technicien spécialisé,
afin d’éviter tout risque ou si-
tuation de danger.
Brancherlafiche del'appareil
a une prise conforme aux
normes en vigueur, située
dans une position accessible.
Encequiconcernelesdimen-
sionstechniques etde sécuri-
té a adopterpourl’évacuation
des fumées, se conformer

scrupuleusement aux
normes prevues par les auto-
rités locales.

AVERTISSEMENT .

Avantd’installerl’appareil,

{_etirer les films de protec-
jon.

« Utiliser uniqguement les vis et

les petites pieces fournies
avec 'appareil.

AVERTISSEMENT :
Toute installation de vis ou
de dispositifs de fixation
non conformes a ces ins-
tructions peut entrainer
des risques de decharges
electriques.

» Les opérations de nettoyage

et d’entretien ne doivent pas
étre effectuées par des en-
fants, a moins qu’ils ne soient
surveillés par un adulte.
Surveiller les enfants. S’as-
surer qu’ils ne jouent pas
avec cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes (en-
fants compris) ayant des ca-
pacités psychophysiques et
sensorielles réduites ou ne
disposant pas de [l'expé-
rience et des connaissances
nécessaires, amoins qu’elles
ne soient attentivement sur-
veillées et instruites sur ['utili-
sation sure de l'appareil par
une personne responsable
de leur sécurité.

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants ageés de plus
de 8 ans etpardes personnes
aKant des capacites psycho-
physiques et sensorielles ré-



duites ou ayant une expé-
rience et des connaissances
insuffisantes a condition
gu’elles soient attentivement
surveillées et instruites sur
I'utilisation slre de I'appareil
et sur les dangers qguelle
comporte. S’assurer que les
enfants ne jouent pas avec
cet appareil.

A AVERTISSEMENT : L’ap-
pareil et ses parties acces-
sibles peuvent atteindre
de trés hautes tempéra-
tures durant l'utilisation.

Prendre garde de ne pas tou-
cher les resistances.

Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart de
'appareil, a moins quils ne
solent surveillés en perma-
nence.

» Nettoyer et/ou remplacer les
filtres apres le délai indiqué
(danger d’incendie). Voir le
paragraphe Nettoyage et en-
tretien.

« Assurer une aération appro-
priée de la piece lorsque I'ap-
pareil fonctionne en méme
temps que des appareils ali-
mentés au gaz ou autres
combustibles (sauf s'’il s’agit
d’appareils qui font recirculer
I'air dans la piéce).

AVERTISSEMENT : Si la sur-

face présente des fissures,

éteindre I'appareil pour éviter

tout risque de déecharge élec-

trique.

* Ne pas brancher I'appareil si
la surface est fissurée ou si
des dommages sont visibles

dans|'épaisseurdu matériau.

« Ne pas toucher ['appareil
avec les mains ou des parties
du corps mouillées.

* Ne pasutiliserdesappareilsa
vapeur pour nettoyer le pro-
duit.

* Ne pas poser d'objets métal-
ligues tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres, et cou-
vercles sur la surface de la
plague de cuisson, car ils
pourraient atteindre des tem-
pératures tres élevées.

 Utiliser la commande prévue
pour éteindre la plaque de
cuisson apres son utilisation,
ne pas s’enremettre aux cap-
teurs des casseroles.

AVERTISSEMENT : Il est dan-
gereux de laisser la plaque de
cuisson sans surveillance
lorsque vous utilisez de I'huile
ou des graisses. Cela pourrait
provoquer une situationde dan-
ger et un risque d’'incendie. Ne
JAMAIS essayerd’éteindre des
flammes avec de l'eau, mais
éteindre 'appareil et étouffer le
feu, par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture d’ex-
tinction.

AVERTISSEMENT : Surveiller
le processus de cuisson. Un
processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

« Cet appareil n'a pas été
congu pour étre mis en
marche via un minuteur ex-
terne ou un systeme de téle-
commande separe.
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AVERTISSEMENT : Risque
d'incendie : ne pas poser d'ob-
jets surles surfaces de cuisson.
* L'appareil doit étre installé de
maniére a permettre le sec-
tionnement de I'alimentation
électrique avec un écartentre
les contacts (3 mm) a méme
d'assurer le sectionnement
complet dans des conditions
de surcharge de catégorie Il
Ne jamais exposer |'appareil
aux agents atmospheriques
(pluie, soleil).

La ventilation de l'appareil
doit étre conforme aux ins-
tructions du fabricant.

Ranger les emballages hors
de portée des enfants et des
animaux domestiques.

Les hottes de cuisine et
autres aspirateurs de fumées
de cuisson peuvent nuire au
bon fonctionnement des ap-
pareils qui bralent du gaz ou
d'autres combustibles (y
compris ceux situés dans
d'autres pieces), en raison du
retour des gaz de combus-
tion. Ces gaz peuvent provo-
quer un empoisonnement au
monoxyde de carbone. Apres
l'installation d'une hotte de
cuisine ou de tout autre ex-
tracteur de fumées de cuis-
son, vérifier que les appareils
a gaz sont testés par une per-
sonne compétente afinde ga-
rantir qu'il ne se vérifie pas de
reflux de gaz de combustion.
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2. UTILISATION

» L’appareil d’aspiration a été concu
exclusivement pour I'élimination des
odeurs de cuisine lors d'une utilisa-
tion domestique.

* N'utiliser en aucun cas l'appareil a
des fins autres que celles pour les-
quelles il a été congu.

+ Les friteuses doivent étre surveillées
en permanence pendant leur utilisa-
tion : I'nuile surchauffée peut prendre
feu.

* Ne pas actionner l'appareil avec un
temporisateur externe ou une télé-
commande séparee.

* Ne pas installer I'appareil derriere
une porte décorative afin d'éviter
toute surchauffe.

* Ne pas monter debout sur I'appareil,
sous risque de 'endommager.

« Pour éviter d'endommager les joints
en silicone, ne pas poser de réci-
pients de cuisson chauds sur le chas-
Sis.

* Ne pas couper ou préparer des ali-
ments sur la surface et ne pas y faire
tomber d’objets durs. Ne pas faire
glisser des casseroles ou des plats
sur la surface.

3. NETTOYAGE ET
ENTRETIEN

« Avant toute intervention de mainte-
nance, éteindre ou débrancher I'ap-
pareil du réseau électrique.

« Si le filtre anti-odeurs au charbon
n'est pas fourni, suivre les instruc-
tions fournies avec le kit tant pour la
procédure de régénération que pour
les délais de remplacement.

» Si le filtre anti-odeurs au charbon est
fourni et est du type (U) (se référer
aux instructions de montage), il peut
étre régénére. Le filtre anti-odeur a
charbon actif peut étre laveé et régé-
néré tous les 3-4 mois (ou plus fré-
gquemment en cas d’utilisation inten-
sive de la hotte) jusqu’a un maximum



de 8 cycles de régénération (en cas
d'utilisation particulierement inten-
sive, il est conseillé de ne pas dépas-
ser les 5 cycles). Contacter le service
aprés-vente pour commander un
nouveau filtre (U).

U

Marche a suivre pour larégénération :

Laver au lave-vaisselle a une tempeé-
rature MAX de 70° ou laver a la main
a leau chaude sans (utiliser
d’éponges abrasives (ne pas utiliser
de produits nettoyants !).

Sécher au four a une température
MAX de 70° pendant 2 heures (lire at-
tentivement le manuel de l'utilisateur
et les instructions de montage du
four).

Nettoyer les filtres a graisse tous les
2 mois d’utilisation, ou plus fréquem-
ment en cas d’utilisation particuliere-
ment intense. Les filtres a graisse
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.
Ne pas laver les grilles au lave-vais-
selle. (2).

Recommandations générales

Ne jamais utiliser de tampons a récu-
rer, laine d'acier, acide muriatique ou
autres produits qui pourraient rayer
ou marquer la surface.

Ne pas consommer les aliments qui
seraient tombés ou se seraient acci-
dentellement déposés sur la surface
ou sur les éléments fonctionnels ou
esthétiques de la plaque de cuisson.

Nettoyage de la table de cuisson

» Nettoyer la plaque de cuisson aprés
chaque utilisation, afin d’empécher
tout résidu alimentaire de se carboni-
ser. Nettoyer la saleté incrustée et
carbonisée requiert un plus grand ef-
fort.

« Pour le nettoyage quotidien, utiliser
un chiffon doux ou une éponge moel-
leuse et un produit nettoyant adapte.
Suivre les conseils du fabricant en ce
qui concerne les produits nettoyants
a utiliser. Nous vous conseillons d'uti-
liser des produits nettoyants de pro-
tection.

* Retirer la saleté incrustée, par
exemple du lait ayant débordé durant
I'ébullition, a l'aide d’un racloir pour
vitrocéramique et lorsque la plaque
de cuisson est encore chaude. Suivre
les conseils du fabricant en ce qui
concerne le racloir a utiliser.

» Retirer les traces d’aliments sucrés,
par exemple de la confiture ayant dé-
bordé durant la cuisson, avec un ra-
cloir pour vitrocéramique et lorsque la
plague de cuisson est encore
chaude. Sans cela, les résidus pour-
raient endommager la surface en vi-
trocéramique.

* Enlever toute trace de matiére plas-
tiqgue fondue avec un racloir a vitrocé-
ramique et lorsque la plaque de cuis-
son est encore chaude. Sans cela,
les résidus pourraient endommager
la surface en vitrocéramique.

« Eliminer les traces de calcaire en utili-
sant une petite quantité d’'une solu-
tion anticalcaire, par exemple du vi-
naigre ou du jus de citron. Pour ce
faire, attendre que la plaque de cuis-
son soit froide. Ensuite, nettoyer de
nouveau avec un chiffon humide.

4. EXIGENCES DES
MEUBLES

Le technicien chargé de l'installation est
tenu de se conformer a la Iégislation,
aux réglementations, aux directives et
aux normes (reglements sur la sécurité
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des installations électriques, le recy-

clage correct des composants, etc.) en

vigueur dans le pays d’utilisation !

« Ne pas utiliser de colle silicone entre
I'appareil et la plaque de travail. La
plaque de cuisson est destinée a étre
encastrée dans le plan de travail de la
cuisine, au-dessus d'un module de
cuisine ayant une largeur de 600 mm
ou plus.

« Si I'appareil est monté sur des mate-
riaux inflammables, respecter scru-
puleusement les lignes guides et les
normes relatives aux installations a
basse tension et a la protection anti-
incendie.

« Pour les unités a encaissement, les
composants (matériaux plastiques et
bois plaqué) doivent étre montés
avec des colles résistantes a la cha-
leur (min. 100°C) : 'usage de maté-
riaux et de colles non adéquats peut
causer des déformations et des déta-
chements.

» Le module de la cuisine doit disposer
d’'un espace suffisant pour permettre
les connexions électriques de I'appa-
reil. Les placards suspendus au-des-
sus de I'appareil doivent étre installés
a une distance laissant suffisamment
d’espace pour travailler confortable-
ment.

« L'utilisation de bords décoratifs en
bois dur autour du plan de travail et
derriére I'appareil est autorisée, des
lors que la distance minimum indi-
quée dans les croquis d'installation
est respectée.

« La distance minimum entre I'appareil
monté et la paroi arriére est indiquée
dans le schéma d’installation de I'ap-
pareil encastré (150 mm pour la paroi
latérale, 40 mm pour la paroi arriere
et 500 mm pour les meubles éven-
tuellement au-dessus).

« Afin d’éviter toute infiltration de li-
quides entre le bord de la plaque de
cuisson et le plan de travail, appliquer
le joint adhésif fourni tout le long du
bord externe de la plaque de cuisson
avant installation.

38

5. BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

AVERTISSEMENT Tous les
raccordements électriques
doivent étre effectués par un ins-
tallateur agréé.

« Suivre le schéma de céablage ((placé
sur le c6té inférieur du produit).

» Cet appareil présente un branche-
ment du type « Y », il est conseillé
d'utiliser un cable d’alimentation
HOS5V2V2-F de 5 x 2,5 mm?
connexion MONOPHASEE et BI-
PHASEE section minimum des
conducteurs : 2,5 mm?2. Diameétre ex-
térieur du cable d’alimentation : min 8
mm - max 12 mm.

» Les bornes de connexion sont acces-
sibles en retirant le couvercle de la
boite de jonction.

« S’assurer que les caractéristiques de
I'installation électrique domestique
(tension, puissance maximale et cou-
rant) correspondent a celles de l'ap-
pareil.

* Brancher l'appareil comme indiqué
dans le manuel d’installation (confor-
mément aux normes de référence
pour la tension de réseau en vigueur
dans le pays d’utilisation).

Attention ! Ne pas souder les

cables!
6. NOTIONS
ENVIRONNEMENTALES
Elimination des électroménagers

X

Le symbole ==sur le produit ou sur son
emballage indique que le produit ne doit
pas étre jeté avec les déchets ména-
gers normaux. Cet appareil doit étre re-
mis a une déchetterie spécialisée dans



le recyclage des composants élec-
triques et électroniques. Assurez-vous
que cet appareil a été éliminé correcte-
ment, vous participerez ainsi a prévenir
les conséquences potentiellement né-
gatives pour I'environnement et pour la
santé pouvant découler d’'une d’élimina-
tion inappropriée. Pour des informations
plus détaillées sur la maniere de recy-
cler ce produit, veuillez contacter votre
municipalité, votre déchetterie locale ou
le magasin ou vous avez acheté ce pro-
duit.

Cet appareil est conforme a la directive
2012/19/UE concernant la réduction
des substances dangereuses utilisées
dans les appareils électriques et élec-
troniques et I'élimination des déchets.

Elimination des matériaux d’embal-
lage

Les matériaux marqués du symbole &5
sont recyclables. Jeter 'emballage dans
les conteneurs a déchets spécialement
prévus pour leur recyclage.

Economie d’énergie

Les conseils ci-aprés vous permettront

d’économiser quotidiennement de

I'énergie durant la cuisson.

« Lors du chauffage de l'eau, utiliser
uniquement la quantité nécessaire.

« Si possible, toujours couvrir les cas-
seroles avec leur couvercle.

 Bien mettre en place la casserole
avant d’activer la zone de cuisson.

« Utiliser les zones de cuisson plus pe-
tites pour les petites casseroles.

» Placer les casseroles directement au
centre de la zone de cuisson.

 Utiliser la chaleur résiduelle pour gar-
der chauds les aliments ou pour les
faire fondre.

7. DESCRIPTION DU
PRODUIT

1 |Zone de cuisson simple (220x197 mm) 2100 W,
avec fonction Booster de 3000 W

2 |Zone de cuisson simple (220x197 mm) 2100 W,
avec fonction Booster de 3000 W

3 |Zone de cuisson simple (220x197 mm) 2100 W,
avec fonction Booster de 3000 W

4 |Zone de cuisson simple (220x197 mm) 2100 W,
avec fonction Booster de 3000 W

5 |Bandeau de commande

6 |Grille d’aspiration

1+2 (Zone de cuisson modulable (220 x 395 mm) 3000
W, avec fonction Booster de 3700 W.

3+4|Zone de cuisson modulable (220 x 395 mm) 3000

W, avec fonction Booster de 3700 W.

INDICATEURS

Détection de présence d’'une casse-
role

Chaque zone de cuisson posséde un
systéme de détection de la présence de
casserole sur la plaque de cuisson.

Le systeme de détection de présence
de casserole reconnait les casseroles a
fond aimantable adaptées aux plaques
a induction.

Si on retire la casserole pendant le fonc-
tionnement ou on utilise une casserole

inadaptée, le symbole Y s'affiche.

Indicateur de chaleur résiduelle

L’indicateur de chaleur résiduelle est un
dispositif de sécurité indiquant que la
surface de la zone de cuisson a toujours
une température de 50 °C ou plus, ce
qui risque de provoquer des bralures si
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on la touche avec les mains nues. La
touche sensitive de la zone de cuisson

correspondante affiche H :

8. BANDEAU DE

COMMANDE
ppgp P mem
emiv 5888

1 |Branché/Débranché
2 |Indicateur de saturation filtre antigras

3 |Indicateur du niveau de puissance de la zone de cuis-
son

Indicateur du niveau de puissance de I'aspirateur
Contréle du temporisateur de I'aspirateur

Contréle du temporisateur de la zone de cuisson
Zone gestion temporisateur

avec une faible intensité. Sélectionner
les fonctions en touchant le symbole
correspondant.

Mise en marche de I’appareil :

Appuyer pendant 2 secondes sur la touche On/Off pour al-

lumer et activer les fonctions de la plaque de cuisson.

A partir de ce moment, la plaque de cuisson est branchée,

mais toutes les zones de cuisson et la hotte sont a la puis-

sance zéro. La plaque de cuisson s'éteint automatiquement

aprés 20 secondes d'inutilisation.

Attention : Pour des raisons de sécurité, il sera toujours
ossible d’éteindre la plaque de cuisson en intervenant sur
a touche On/Off .

Attention : Dans le bandeau de commande, les fonctions

sélectionnables sont toujours celles éclairées / visibles et

ce sont les seules qui peuvent étre activées.

Pour activer les commandes des foyers, de I'aspirateur et

du temporisateur, appuyer sur la touche sensitive corres-

pondante.

La confirmation est donnée par I'éclairage de la touche

sensitive qui devient intense.

4
5
6 |Symbole zone commandes aspirateur
7
8
9

Indicateur saturation filtre au charbon actif
10 | Touche de la fonction Fonte

11 | Touche de la fonction Verrouillage

12 |Touche de la fonction Pause

13 | Zone de réglage

A |Touche de la fonction Auto

Les foyers peuvent étre activés en ap-
puyant sur la touche sensitive de réfe-

rence LJ. La touche sensitive s’illumine
plus intensément pour confirmer I'opé-
ration.

En plagant une casserole sur I'un des 4
foyers, la plaque de cuisson détecte au-
tomatiquement sa présence et la touche
sensitive  correspondante  s’illumine
pour I'activer.

Les touches sensitives sont invisibles
en I'absence de casseroles ou autres
objets sur la plaque de cuisson.

Sur le bandeau de commande, les fonc-
tions sélectionnables sont toujours
celles qui sont visibles mais illuminées
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9. LIMITATION DE
PUISSANCE

Lors du premier branchement de I'appa-
reil au secteur, l'installateur doit régler la
puissance des zones de cuisson en
fonction de la capacité réelle de l'instal-
lation électrique domestique.

Si cela n’est pas nécessaire, la plaque
de cuisson peut étre activée directe-

ment en intervenant sur @ ou, autre-

ment, suivre la marche ci-aprés pour ac-

céder au menu.

Avant d’effectuer la procédure, il est

conseillé de lire tout le paragraphe.

Brancher la plaque de cuisson au sec-

teur électrique.

1. Toutes les touches sensitives s’illu-
minent pendant quelques secondes,

puis s'éteignent et seule 4) clignote.



2. Mam_te_;nlr © enfoncé : les _touch_eS Sélectionner la touche sensitive avec L
sensitives des zones de cuisson in- et appuyer sur « 8 » sur la barre de la

~
diquent J.

puissance.
Sélectionner la touche sensitive avant

3. En maintenant O enfoncé, com- gauche et sélectionner la configuration
mencer a appuyer sur les touches correcte.

sensitives des zones en procedant /o |e tableau suivant pour les spécifi-

dans le sens antihoraire. cations
* | Valeursurla | KW [Notes
— - barre de la
3 l | l ] 2 puissance
- - 0 7,4 |Réglage initial standard
\/ A —
- = 2 3,5
4 01 3 28

Aprés avoir saisi la valeur correcte,

La touche arriére gauche indique L et confirmer en touchant et maintenant ®.
un numéro indiquant le type de menu.

La touche sensitive avant gauche in-

diqgue un numéro qui dépend des para-

metres indiquées dans la sélection.

10. FONCTIONS DE LA PLAQUE DE CUISSON

+ + + ) A S

W ,_—’,_-’,_—’ ’_—’ ,——’

a =0 1 8 0 O O ] . ]
«®

- - T Q) ® Q)

0123456789Pp O o H H H

Dispositif de sécurité
enfants

Cette fonction empéche I'actionnement accidentel de I'appareil

Pour activer : si une casserole est présente sur la plaque de cuisson, appuyer sur la touche sensi-
tive correspondant pendant 3 secondes. S'il 'y a aucune casserole sur les foyers, appuyer pen-

dant 3 secondes sur 'une des 5 touches sensitives (non visibles) & coté du point . sur le coté
gauche. Relacher et faire glisser le doigt de 0 @ 9 sur la barre de la puissance qui montre la sé-

quence de fonctionnement. Toutes les touches sensitives indiquent L .
Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

Pour désactiver : appuyer pendant 3 secondes sur 'une des 5 touches sensitives des zones de
cuisson. Relacher et faire glisser le doigt de 9 a 0 sur la barre de la puissance qui montre la se-
quence de fonctionnement.

Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

Verrouillage

II'est possible de verrouiller les fonctions de la plagque de cuisson durant ['utilisation, par exemPIe
pour nettoyer la plaque. La fonction reste active méme si la plaque de cuisson est éteinte et rallu-
mée.

En cas de coupure de courant, la fonction se désactive.

Pour activer : appuyer sur === et maintenir enfoncé pendant 1 seconde.

Pour désactiver : appuyer sur ===0.
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Fonction Boost

Chaque zone de cuisson peut étre réglée a un niveau de puissance supérieure pendant un maxi-
mum de 5 minutes.

Pour activer : sélectionner 'une des 4 zones de cuisson et sélectionner la valeur « P » sur la barre
de la puissance. La touche sensitive correspondante indique I .

Pour désactiver : sélectionner I'une des autres valeurs possibles sur la barre de la puissance.

Minuteur des zones de

Le minuteur permet d'éteindre une zone spécifique de cuisson a la fin du temps défini.

cuisson Les zones de cuisson peuvent étre programmées individuellement, car chacune dispose de son
propre minuteur.
Pour activer : Avec la zone de cuisson en fonction, appuyer pour accéder aux commandes de ges-
tion du temporisateur de cette zone.
Les 3 touches sensitives indiquent « 0 0 0 ». Appuyer sur « + » ou « - » pour régler le compte a
rebours du minuteur.

I I Y |
I I |
Heures - Dixiémes - Minutes
Ne rien toucher pendant 10 secondes pour confirmer le temps défini.
A la fin du compte a rebours, les touches sensitives se remettent a zéro et un signal sonore est
émis. La fonction peut étre interrompue en appuyant sur n‘importe quelle touche.
Si le minuteur est actif pour plusieurs zones de cuisson, les 3 touches sensitives indiqueront tou-
jours le temporisateur le plus proche lorsque le temps est écoulé.
Pour désactiver : avec la zone de cuisson en fonction, appuyer pour accéder aux commande de
gestion du temporisateur de cette zone.
Programmer les trois touches sensitives sur « 0 0 0 » en utilisant « + » ou « - » ou appuyer sur la
touche ON/OFF.
Temporisateur (géné- |Minuteur avec alarme a usage générique.
rique)

Pour activer : allumer la plaque de cuisson en veillant & ce qu'il n'y ait aucune casserole présente
ni de zones de cuisson actives.
Les 3 touches sensitives pour les commandes de gestion du temporisateur indiquent « - - - ».
Appuyer sur la touche sensitive pour accéder au menu du temporisateur et afficher « 000 ».
Appuyer sur « + » ou « - » pour régler le compte a rebours du minuteur.

o000

I I A |

Heures - Dixiemes - Minutes

Ne rien toucher pendant 10 secondes pour confirmer le temps défini.

A la fin du compte & rebours, les touches sensitives se remettent a zéro et un signal sonore est
émis. La fonction peut étre interrompue en appuyant sur n‘importe quelle touche.

Répéter les opérations décrites pour modifier la valeur du compte a rebours.

Pour désactiver : allumer la plaque de cuisson en veillant & ce qu'il n'y ait aucune casserole pré-
sente ni de zones de cuisson actives.

Appuyer sur la touche sensitive pour accéder au menu du temporisateur et utiliser « + » et « - »
pour programmer l'afficheur su « 0 0 0 » « - » ou frapper la touche ON/OFF.

Fonction Fonte

!

Pour activer : sélectionner 'une des 4 zones de cuisson et appuyer SUr e

La touche sensitive de la zone sélectionnée indique U.

Pour désactiver : appuyer sur L ou sur@.
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Fonction Chauffage

Cette fonction sert a chauffer une casserole & la puissance maximale avant de continuer la cuisson
a un niveau sélectionné. La durée pendant laguelle la zone de cuisson est maintenue a la puis-
sance maximale dépend du niveau de cuisson final défini. Voir le tableau :

Niveau de puissance Minuteur (secondes)

48

144

230

312

408

120

168

216

Oo|No|O|B W IN|—

Non disponible

-

Non disponible

Pour activer, avec une casserole sur la plagque de cuisson et la zone de cuisson sélectionnée, aﬁ)-
puyer et maintenir enfoncée pendant 3 secondes la valeur sélectionnée (de 1 & 8) sur la barre de la
puissance. L'afficheur de la zone de cuisson correspondante indique « A ».

Il est possible d’augmenter le niveau de cuisson, mais en le réduisant la fonction se désactive.

Il est également possible de la désactiver en touchant et maintenant enfoncée pendant 3 secondes
la touche de la zone de cuisson en objet.

Fonction Pause

Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n'importe 3uelle_ fonction active sur la plaque
de cuisson, en réduisant la puissance disponible dans la zone de cuisson et en remettant a zero
toutes les fonctions. Si la fonction Pause n'est pas désactivée dans les 10 minutes, la plaque de
cuisson s'éteint automatiquement.

Pour activer : Avec une casserole sur la plaque de cui§son et la zone de cuisson sélectionnée, ap-
U
puyer et maintenir la touche qe la fonction Pause THJ enfoncée pendant au moins 1 seconde.
¢
Tous les afficheurs indiquent TH.

W
Pour désactiver : appuyer et maintenir enfoncé T} pendant 1 seconde jusqu’au clignotement. Ap-
puyer sur n'importe quelle touche dans les 10 secondes. La fonction est désactivée et la plaque de
cuisson continue avec les paramétres précédents.

Fonction de Rappel

Cette fonction sert & rappeler les paramétres de fonctionnement de la plaque de cuisson en cas
d’arrét involontaire ou de coupure de courant.

Quand Ia‘plaque de cuisson s'éteint, si elle est rallumée dans les 6, secondes en touchant @ la
]

14}
touche T clignote. pendant 6 secondes. Appuyer sur la touche T pour récupérer les fonctions
précédemment configurées. Un bip est émis pour confirmer 'opération.

Mode combiné (fonction
« pont »)

Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les controler comme une
zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela donne la possibilité d'utiliser des casseroles
ayant un plus grand fond.

Les zones de cuisson sélectionnables pour cette fonction sont exclusivement celles de gauche et
celles de droite.

Pour activer/désactiver : appuyer simultanément sur les touches sensitives des foyers de gauche

ou de droite pour selectionner les 2 zones a relier en pont, jusqu'a I'apparition de la touche ! I qui
indique que la fonction a été activée. L'autre touche sert a definir le niveau de puissance.

Fonction AUTO
« A»

Par défaut, au moment de la mise en marche de la plaque de cuisson/asPirateur, la hotte s'active
en mode automatique et la LED « A » s’allume de fagon intense. La hotte entre en fonction si la
puissance des zones de cuisson est supérieure a « 1 ».

Pour la désactiver, appuyer sur la LED « A », cette action est confirmée par le changement d'inten-
sité de la led qui passe de intense & faible. La désactivation se fait aussi en appuyant sur une va-
leurs, supérieure a « 1 » sur la barre de puissance, confirmée par le changement d'intensité de la
led qui passe de intense a faible.

Pour réactiver, appuyer sur la LED « A » qui s'éclairera de fagon intense.

11. TABLEAU DE CUISSON

Niveau de puis- |Mode de cuisson A utiliser pour
sance
1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
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4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson

5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson

6 Cuisson prolongée, braiser Pétes, soupes, viande braisée

7 Friture légére Rosti (beignets de pommes de terre), omelettes,
plats panés et frits, saucisses

8 Friture, friture dans 'huile abondante Viande, frites

9 Friture rapide a haute température Steaks

Chauffage rapide Eau bouillante

12. FONCTIONS

ASPIRATEUR

0123456789FP O o oo

+
] +
] +

>

1
8

oo
Qo %
]

Pour activer les commandes des foyers, de I'aspirateur et
du temporisateur, appuyer sur la touche sensitive corres-
pondante.

«9»

Appuyer sur la barre de puissance « 9 » pour pro-
grammer la vitesse INTENSIVE 1. Cette program-
mation est temporisée pour une activation de 10
minutes. Apres ce délai, le systéme retourne auto-
matiquement a la vitesse précédemment program-
mée. Pour le désactiver, sélectionner une vitesse
différente.

Symbole d’entretien du filtre a charbon

Par defaut, la hotte est en mode aspiration. La
charge étant éteinte, appuyer sur la touche sensi-
tive de la hotte pour valider I'aspirateur. A?puyer
de nouveau sur la touche sensitive pendant 5 se-
condes pour :

Activation du filtre a charbon :

Le symbole du filtre éanti-odeur) a charbon sal-
lume pendant 1 seconde.

Désactivation du filtre a charbon :

Le symbole du filtre (anti-odeur) & charbon clignote
deux fois.

Aprés ['activation, l'allumage de l'icone signale la
necessité d'effectuer I'entretien du filtre (anti-
odeur) a charbon .

Reset et réactivation du filtre a charbon

Aprés avoir effectué I'entretien du filtre :

appuyer sur la touche pendant 5 secondes. - La
LED du filtre a graisse s'éteint et le compte a re-
bours redémarre.

appuyer sur la touche pendant 5 secondes. - La
LED du filtre anti-odeur s'éteint et le compte a re-
bours redémarre.

«P»

Appuyer deux fois sur la barre de puissance « 9 »
pour programmer la vitesse INTENSIVE 2. Cette
programmatlon est temporisee pour une activation
de 5 minutes. Aprés ce délai, le systéme retourne
automatiqguement a la vitesse précédemment pro-
rammée. Pour le désactiver, sélectionner une vi-
esse différente.

Fonc-
tion
Delay

Cette fonction n'est disponible que si le mode auto-
matique est desactivé. Le mode automatique se
désactive en appuyant sur « A ».

Appuyer sur la touche sensitive de I'aspirateur et
programmer une vitesse sur la barre de puissance.
Appuyer sur la touche sensitive pour la gestion du
temporisateur qui affiche « CL », mais qui passera
aut compte a rebours déja programmé a 15 mi-
nutes.

Symbole temporisateur

Sélectionner la touche sensitive de I'aspirateur, ap-
puyer sur la touche sensitive de Gestion du tempo-
risateur pour programmer le compte a rebours.

Symbole d’entretien du filtre a graisse
La signalisation concernant le nettoyage du filtre a

graisse, indiquées par la LED est toujours active.
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13. PERSONNALISATION
DU MENU UTILISATEUR

Avant d’effectuer la procédure, il est conseillé de lire tout le
paragraphe.

- Appuyer sur @

— Appuyer de nouveau sur @ et maintenir enfoncé
pendant 3 secondes.
W
—~ Latouche TJ commence & clignoter.
W

— Appuyer et maintenir T enfoncé : les ’t_ouches sen-

sitives des zones de cuisson indiquent J .
W
— En maintenant TlJ enfoncé, commencer & appuyer
sur les touches sensitives des foyers en procédant
dans le sens horaire a partir de la touche avant

gauche.
2 4 L 3
1 5 H a

La touche arriére gauche indique en alternance UJ et un
chiffre de 2 a 7 indiquant le code du menu.

La touche sensitive avant gauche indique un numéro qui
dépend des paramétres indiquées dans la sélection.

- Frapper la touche arriere gauche.

— Sélectionner un numéro sur la barre de puissance
pour accéder au code du menu.

— Frapper la touche avant gauche.

— Sélectionner un numéro sur la barre de puissance
pour sélectionner une valeur.

Voir le tableau suivant pour les spécifications :

U7 |Menu de gestion de la fin du|0 -

Clignotement
compte a rebours.

continu et extinction

1 - Dix clignotements
et extinction
2 - Un clignotement
et extinction

— Aprés avoir saisi la valeur correcte, confirmer en tou-

chant et maintenant enfoncé pendant 2 se-
condes.

- P9ur quitter le menu sans enregistrer, appuyer sur
4]

Si aucune opération n'est réalisée, le menu utilisateur se

ferme au bout de 1 minute.

nge Description Valeur
u
menu
U2 [Menu de gestion du volume|0 - Son désactivé
des touches. 1-Min.
3 - Max
U3 |Menu de gestion du volume|0 - Son désactive
du signal du compteur. 1 - Min.
3 - Max

U4 |Menu de gestion du niveau|0 - Max
de luminosité de I'afficheur. |9 - Min.

U5 |Menu de gestion de I'anima-|0 - Animation désac-
tion du compte a rebours. tivée

1 - Animation activée

U6 [Menu de la fonction de re-|0 - Active
connaissance présence cas-|1 - Non active
serole.

14. FONCTION DE
GESTION DE LA
PUISSANCE

Ce produit intégre une fonction de ges-
tion de la puissance a contréle électro-
nique.

Cette fonction contréle la distribution de
la puissance maximum de 3700 W entre
les zones de cuisson combinées (cété
gauche et cété droit), en optimisant la
répartition de puissance et en évitant les
situations de surcharge du systéme.

A cet effet, la puissance totale est sur-
veillée en continu, et diminuée s’il y a
lieu. Si la puissance totale requise ne
peut étre fournie, un élément de
contrdle réduit par défaut la puissance
d’'un autre élément de cuisson au ni-
veau immédiatement inférieur de sa
courbe de puissance correspondante,
de maniere a ne pas dépasser une ab-
sorption de courant de 16 A.

Dans ce cas, le générateur détecte la
derniere commande la plus prioritaire
envoyée par l'interface utilisateur et, s'il
y a lieu, diminue les programmations
précédemment activées pour un autre
élément de cuisson.

La fonction de Gestion de puissance
s’active d’abord aussi a la détection de
la présence d’une casserole sur I'élé-
ment de cuisson.

Exemple :
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Si le niveau boost (P) est sélectionné
pour la zone de cuisson 1, la zone de
cuisson 2 ne pourra pas dépasser le ni-
veau 9 en méme temps et sera automa-
tiguement limitée. »

15. GUIDE D’UTILISATION
DES CASSEROLES

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles
avec un fond en matériau ferromagné-
tique, elles sont adaptées a une utilisa-
tion sur les plaques a induction :

« fonte

* acier émaillé

* acier au carbone

 acier inoxydable (méme si non com-
pletement)

« aluminium avec revétement ferroma-

gnétique ou un fond avec une plaque
ferromagnétique

Pour déterminer si une casserole ou
une poéle est approp‘r=i'ée, contrdler la

présence du symbole 90 (généralement
estampillé sur le fond). Vous pouvez
également approcher un aimant au fond
du récipient. S'’il reste accroché au fond,
la casserole peut étre utilisée sur une
plague a induction.

Pour assurer une efficacité optimale,
toujours utiliser des casseroles et des
poéles a fond plat, qui répartissent la
chaleur de maniere uniforme. Si le fond
n’est pas parfaitement plat, cela affecte-
ra la puissance et la conduction de la
chaleur.

Comment utiliser les casseroles
Diamétre minimal de la casserole/poéle
selon les différentes zones de cuisson.
Pour assurer le bon fonctionnement de
la plaque de cuisson, la casserole doit
couvrir un ou plusieurs des points de ré-

férence indiqués sur la surface de la
plaque de cuisson et avoir un diamétre
minimum approprie.
Toujours utiliser la zone de cuisson cor-
respondant le mieux au diamétre du
fond de la casserole.

Zones de cuisson Diamétre du fond de la casserole

@ min. (conseillé) | @ max (conseillé)
Combiné gauche/ 190 mm 230 mm
droite
Simples gauche/ 110 mm 190 mm
droite

Casseroles ou poéles vides ou avec
un fond peu épais

Ne pas utiliser de casseroles ou de
poéles vides ou avec fond peu épais sur
la plaque de cuisson, car cela ne per-
mettrait pas de contréler la température
ou d’éteindre automatiquement la zone
de cuisson si la température était trop
élevée, en entrainant le risque d’en-
dommager la casserole ou la surface de
la plaque de cuisson.

Si cela se produit, ne toucher a rien et
attendre que tous les éléments refroi-
dissent.

Si un message derreur s’affiche,
consulter la section « Résolution des
problémes ».

Suggestions et conseils
Bruits durant le fonctionnement

A l'activation d’'une zone de cuisson, un
léger bourdonnement pourrait se pro-
duire. Ce phénomeéne, typique des
zones de cuisson en vitrocéramique,
n’influence ni le fonctionnement, ni la
durée de vie de I'appareil. Le bruit peut
dépendre de la casserole utilisée. En
présence d’une forte nuisance sonore, il
pourrait étre utile de changer de casse-
role.

16. RESOLUTION DES PROBLEMES

| Code derreur  |Description

|Cause possible de Perreur

|Solution
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« Signalisation so-
nore a I'allumage.
Aucun code d’erreur
ne s’affiche »

La commande de la hotte
ne fonctionne pas

Endommagement ou mauvaise liai-
son du cable LIN sur la carte électro-
nique de la hotte

Vérification liaison/remplacement du
cable LIN

ERO03 La plaque de cuisson|Détection d’une activation continue|Enlever I'eau ou la casserole de la
s'éteint apres 10 se-|des touches. surface en vitrocéramique ou du
condes. Eau ou casserole présente sur le|bandeau de commande.

bandeau de commande.

ER21 La plaque de cuisson|La température interne des compo-|Laisser refroidir la plaque de cuis-

s'éteint. sants électroniques est trop élevée. |son.
S'assurer que la plaque de cuisson
est suffisamment ventilée.
Si l'erreur persiste, contacter le ser-
vice apres-vente.
E2 La zone de cuisson cor-|Casserole vide ou non appropriée. |Laisser refroidir la plaque de cuis-
respondante s'éteint. La température de la casserole ou|son.
de la surface en vitrocéramique est|Utiliser une casserole appropriée.
trop elevee. Ne pas réchauffer des casseroles
Température des composants élec-|vides.
troniques trop élevée.
E3 La zone de cuisson cor-|Casserole non appropriée. Utiliser une casserole appropriée.
respondante s'éteint. La casserole est en train de perdre|L’erreur s'efface automatiquement
ses propriétés magnétiques et risque [apres 8 s et la zone de cuisson peut
d’endommager la plaque a induction. |de nouveau étre utilisée.
En présence d’autres erreurs, il est
utile de changer de casserole.
Si l'erreur persiste, contacter le ser-
vice apres-vente.
E6 La zone de cuisson ne|Tension et/ou fréquence d’'alimenta-|Controler la tension et/ou la fré-
s’active pas. tion hors plage. quence du secteur.
Sl y a lieu, contacter le service
apres-vente.
E8 Les zones de cuisson|Ventilateur en panne. Nettoyer le ventilateur et enlever les
s’éteignent. Ventilateur bloqué par de la pous-|corps étrangers s'il y a lieu.
siere ou des tissus. Si l'erreur persiste, contacter le ser-
vice apres-vente.
E4
E5
E7 Débrancher la plaque de cuisson de 'alimentation électrique.
E9 Attendre quelques secondes, puis rebrancher la plaque de cuisson.

ER20 Si le probleme persiste, contacter le service apres-vente en indiquant le code d’erreur inscrit a I'affi-

ER22 cheur.

ER31

ER36

ER42

ER47

EA

EH

17. DONNEES
TECHNIQUES

|dentification du produit

Type : 4300

Modele : GALILEO SMART BK A600
Modéle : GALILEO SMART BK F600 +

Kit LL H80

Le producteur

apporte en continu des

améliorations a ses produits. Pour cette
raison, le texte et les illustrations conte-
nus dans ce manuel peuvent subir des
modifications sans préavis.

Pour plus d’'informations sur les caracte-

Voir la plaque d’identification appliquée
sur le fond du produit.

ristiques techniques, consulter le site :
www.faberspa.com
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MODELE GALILEO SMART BK
F600 + Kit LL H80
GALILEO SMART BK
A600
Puissance maximum totale 7,62 Kw (programmation de
(plaque + hotte) base)
Puissance maximum totale 4,72 kW
(plaque + hotte)
Puissance maximum totale 3,72 kW
(plaque + hotte)
Puissance maximum totale 3,02 kW
(plaque + hotte)
T — (o T
--------- L
1 i
--------- b
L JEL

1,2 Zone de cuisson flexible 1 + 2 En pont
3,4 Zone de cuisson flexible 3 + 4 En pont

Parameétre Valeur Dimensions
(mm)
Dimensions utiles 600 x 520 (L x P)

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415
V,50Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Tension/fréquence
d’alimentation

Caractéristiques électriques et des éléments chauffants

Zone de cuisson| 2100 W ; Power 210x 190
2,3, Boost : 3000 W
Zone de cuisson| 3000 W ; Power 210 x 390
flexible Boost ; 3700 W
1+2, 3+4
Parameétre Valeur Dimensions
(mm)
Poids de I'appareil 21 kg
Nombre de zones 4
de cuisson
Source de chaleur induction
18. MAINTENANCE -
REPARATION ET
CONFORMITE

- - S'assurer que I'entretien des composants électriques
est exclusivement effectué par le fabricant ou par le
service apres-vente.
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— S'assurer que les cables endommages sont rempla-
cés_exclusivement par le fabricant ou par le service
aprés-vente agrée.

Lorsque vous contactez le service
apres-vente, veuillez fournir les informa-
tions suivantes :

— Type de panne

- -Modele de I'appareil (Art./Code)

— - Numéro de série (S.N.)
Ces informations figurent sur la plaque
d’identification. La plaque d’identifica-
tion est fixée au fond de 'appareil.

Informations sur le produit conformé-
ment au reglement n° 66/2014

Normes de référence :
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Cet appareil a été concgu, fabriqué et
commercialisé conformément aux direc-
tives CEE.
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INFORMACION DE
SEGURIDAD

Parasupropiaseguridady
para garantizar el correcto
funcionamiento del apara-
to, lea atentamente este
manualantesdelainstala-
cion y puesta en marcha.
Guarde siempre estasins-
trucciones con el aparato,
incluso si se cede o trans-
fiere a terceros. Es impor-
tante que los usuarios es-
tén familiarizados con to-
das las caracteristicas de
funcionamientog seguri-
dad delaparato. Estaspla-
cas de coccion disponen
de sistemas de induccion
conformes con los requisi-
tos de las Directivas EMC

EMF y no deberian inter-
erir con otros aparatos
electrénicos. Los portado-
res de marcapasos o de
otros dispositivos electro-
nicos deben consultar con
su médico o con el fabri-
cante del dispositivo im-
plantado para determinar
sieslosuficientementere-
sistente a las interferen-
cias.

Las conexiones eléctricas
deben ser realizadas por
un técnico cualificado. An-
tesde efectuarlaconexion
eléctrica, lea la seccion
82NEXION ELECTRI-

Para los aparatos con cable de
alimentacion, los bornes o la
seccion de hilos entre el punto
defijaciondel cableylosbornes
deben disponerse de manera
que sea posible extraer el con-
ductor bajo tension aguas arri-
badel cable detierraencasode
que se suelte de su fijacion.

 El fabricante no se hace res-
ponsable de los dafos provo-
cados por una instalacion o
uso incorrecto.

« Controle que la alimentacion
de red coincida con la indica-
da en la placa de datos fijada
en el interior del producto.

» Los dispositivos de secciona-
miento deben montarse en la
instalacion fija de acuerdo
con las normas sobre siste-
mas de cableado.

» Para los aparatos de Clase |,
compruebe que la red de ali-
mentacion de la casa tenga
gna conexionatierraadecua-

a.

» Conecte el extractor a la chi-
menea con un tubo adecua-
do. Consulte los accesorios
adquiribles indicados en el
manual de instalacion (para
los tubos circulares: diametro
minimo de 120 mm) La longi-
tud del tubo de evacuacion
debe serlomas corta posible.

« Conecte el producto a la red
eléctrica mediante un inte-
rruptor omnipolar.

« Es necesario respetar las
normativas relativas a la des-
carga de aire.

* No conecte el extractor a tu-
bos de descarga que trans-
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porten humos de combustion
(calderas, chimeneas, etc.).

Sielextractorse utilizajuntoa
aparatos no eléctricos (por
ejemplo, aparatos con que-
madores de gas), en la habi-
tacion se debe asegurar un
grado de ventilacion suficien-
te para evitar el retorno de los
gases evacuados. Cuando la
placa de coccion se utilice
junto a aparatos no eléctri-
Cos, la presion negativa en el
local no debera ser superiora
4 Pa, para evitar que los hu-
mos vuelvan al local a través
del aparato de coccion.

El aire no se debe expulsar a
través de un conducto utiliza-
do como chimenea para apa-
ratos alimentados por gas u
otros combustibles.

Si el cable de alimentacién
esta danado, para evitar ries-
gos o situaciones peligrosas,
pida su sustitucion al fabri-
cante, a un centro de asisten-
cia autorizado o a un técnico
cualificado.

Conecte el enchufe del apa-
rato a una toma de corriente
que cumpla con las normas
vigentes y esté en una zona
accesible.

En cuanto a las medidas téc-
nicas y de seguridad que se
deben aplicar en la descarga
de los humos, es importante
respetar escrupulosamente
las normas previstas por las

autoridades locales.

ADVERTENCIA: Antes
de instalar el aparato, reti-
re la pelicula protectora.

« Ultilice solo los tornillos y los

demas herrajes suministra-
dos con el aparato.

ADVERTENCIA: No ins-
talarlostornillos o elemen-
tos de sujecion segun se
describe en estas instruc-
ciones puede comportar
riesgos de descargas
eléctricas.

» Lalimpiezay el mantenimien-

tono debenserllevados a ca-
bo por nifios, amenos que se-
an vigilados por un adulto.
Vigile siempre a los nifos pa-
ra asegurarse de que no jue-
guen con el aparato.

Este aparato nodebe ser utili-
zado por personas (incluidos
nifos) con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales
reducidas o sin experiencia ni
conocimientos, a menos que
sean vigilados atentamente e
instruidos sobre el uso segu-
ro del aparato por parte de
una persona responsable de
Su seguridad.
Este aparato puede ser utili-
zado por ninos mayores de 8
anos y por personas con ca-
acidades fisicas, sensoria-
es 0 mentales reducidas o
con experiencia y conoci-
miento insuficientes, siempre
que sean vigilados atenta-
mente e instruidos sobre el
uso seguro del aparato y so-
bre los peligros que conlleva.



Nodeljequelos ninos jueguen

con el aparato.

AADVERTENCIA: El apa-
rato y sus partes accesi-
bles se calientan mucho
durante el uso.

Preste mucha atencion en no
tocar las resistencias.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 anos, a menos
que estén constantemente vigi-
lados.

« Limpie y/o reemplace los fil-
tros después del periodo es-
pecificado (peligro de incen-
dio). Véase el apartado Lim-
pieza y mantenimiento.

« Se recomienda garantizar
una ventilacion adecuada del
local cuando el aparato se uti-
lice simultaneamente a apa-
ratos que funcionancongasu
otros combustibles (no se
aplica alos aparatos que solo
halc):en recircular el aire del lo-
cal).

ADVERTENCIA: Si la superfi-
cie esta agrietada, apague el
aparato para evitar el riesgo de
descargas eléctricas.

* No encienda el aparato si la
superficie esta agrietada o si
hay danos visibles en el espe-
sor del material.

* No toque el aparato con las
manos u otras partes del
cuerpo humedas.

* No utilice limpiadores de va-
por para limpiar el aparato.

* No apoye objetos metalicos,
como cuchillos, tenedores,
cucharasytapas, sobre la su-

perficie de la placa de coc-
cion, ya que pueden sobreca-
lentarse.

* Después del uso, apague la
placa de coccion con el co-
rrespondiente mando; no
confieenlos sensoresde pre-
sencia de recipiente.

ADVERTENCIA: Cuando coci-
ne con grasa o aceite, este
siempre pendiente de la placa
de coccion ya que estos pro-
ductos seinflaman confacilidad
y pueden ser peligrosos. No in-
tenteapagarNUNCA lasllamas
con agua; apague el aparato y
sofoque las llamas, por ejem-
plo, con una tapa o una manta
Ignifuga.

ADVERTENCIA: Elprocesode
coccion debe vigilarse siempre.
Si el proceso de coccidn es cor-
to, debe vigilarse ininterrumpi-
damente.

» El aparato no esta disenado
paraque se pongaenmarcha
mediante un temporizador
externo ni con un sistema de
mando a distancia separado.

ADVERTENCIA: Peligro de in-
cendio: No coloque objetos en
las superficies de coccion.

« Elaparato se debe instalarde
modo que se pueda desco-
nectar de la alimentacion
eléctricaconunaaberturaen-
tre los contactos (3 mm) que
garantice la desconexion
completa en condiciones de
sobrecarga de categorial lll.

* El aparato nunca debe estar
expuesto a agentes atmosfe-
ricos (lluvia, sol).
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La ventilacion del aparato de-
be cumplir con las instruccio-
nes del fabricante.

Mantenga todo el material de
embalaje fuera del alcance
delos nifosy de animales do-
meésticos.

Las campanas de cocina y
otros extractores de los hu-
mos de coccion pueden com-
prometer el funcionamiento
seguro de los aparatos que
gqueman gases u otros com-
bustibles (incluidos los situa-
dos en otros ambientes), por
elflujoderetornodelosgases
de combustion. Estos gases
pueden provocar un envene-
namiento por monodxido de
carbono. Despuésdelainsta-
lacion de una campanade co-
cina o cualquier otro extractor
de los humos de coccion,
asegurese de que los apara-
tos a gas sean probados por
una persona competente pa-
ra garantizar que no se pre-
sente un flujo de retorno de
los gases de combustion.

2. USO
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El aparato extractor se ha disefiado
exclusivamente para uso domeéstico
con el fin de eliminar los olores de
coccion.

No utilice nunca el aparato para fines
distintos para los que ha sido disefa-
do.

Las freidoras deben ser monitorea-
das continuamente durante el uso: el
aceite recalentado podria coger fue-

go.

No ponga en marcha el aparato con
un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia sepa-
rado.

El aparato no debe instalarse detras
de una puerta decorativa para evitar
gue se sobrecaliente.

No se ponga de pie encima del apa-
rato ya que podria dafarse.

Para evitar que las juntas de silicona
se dafen, no coloque recipientes de
coccion calientes encima del marco.

No corte ni prepare alimentos sobre
la superficie ni deje caer objetos du-
ros sobre ella. No arrastre recipientes
ni vaijilla sobre la superficie.

3. LIMPIEZAY

MANTENIMIENTO

Apague o desconecte el aparato de
la red eléctrica antes de cualquier in-
tervencion de mantenimiento.

Si el filtro antiolor de carbén no es su-
ministrado, siga las instrucciones su-
ministradas con el kit tanto para el
procedimiento de regeneracidon como
para los tiempos de reemplazo.

Si el filtro antiolor de carbén es sumi-
nistrado y es de tipo (U) (consulte las
instrucciones de montaje) puede ser
regenerado. El filtro antiolor de car-
bon activo se puede lavar y regenerar
cada 3-4 meses (o con mas frecuen-
cia en caso de uso intenso de la cam-
pana), hasta un maximo de 8 ciclos
de regeneracion (en caso de uso par-
ticularmente intensivo, se recomien-
da no exceder 5 ciclos). Dirijase al
servicio de asistencia para pedir un
nuevo filtro (U).

U

Procedimiento de regeneracion:



« Lavelo en el lavavajillas a una tempe-

ratura MAXIMA de 70°C o lavelo a
mano en agua caliente sin utilizar es-
ponjas abrasivas (jno utilice deter-
gentes!).

Seque en el horno a una temperatura
MAXIMA de 70°C durante 2 horas (se
aconseja leer atentamente el manual
de uso y las instrucciones de montaje
del propio horno).

Los filtros de grasa deben limpiarse
cada 2 meses de funcionamiento o
con mayor frecuencia en caso de uso
muy intensivo y se pueden lavar en el
lavavajillas. No lave las rejillas en el
lavavaijillas. (Z).

Recomendaciones generales
« No use nunca esponjas abrasivas, la-

na de acero, acido muriatico ni otros
productos que puedan rayar la super-
ficie o dejar marcas en ella.

No consuma los alimentos que cai-
gan accidentalmente o se depositen
sobre la superficie o sobre los ele-
mentos funcionales o estéticos de la
placa de coccidn.

Limpieza del aparato
« Limpie la placa de coccion después

de cada uso para evitar que los resi-
duos de comida se carbonicen. Lim-
piar la suciedad incrustada y carboni-
zada requiere mas esfuerzo.

Para limpiar la suciedad diaria, use
un pafo O una esponja suaves y un
detergente adecuado. Siga los con-
sejos del fabricante con respecto a
los detergentes que debe utilizar. Se
aconseja usar productos detergentes
protectores.

Quite la suciedad incrustada, por
ejemplo, la leche derramada durante
la ebullicién, con un rascador para vi-
troceramica mientras la placa de coc-

cion aun esta caliente. Siga las reco-
mendaciones del fabricante con res-
pecto al rascador que debe utilizar.

* Quite los alimentos que contienen
azucar, por ejemplo mermelada de-
rramada durante la coccidn, con un
rascador para vitroceramica mientras
la placa de coccidn aun esta caliente.
En caso contrario, los residuos pue-
den dafar la superficie de vitrocera-
mica.

* Quite cualquier plastico fundido con
un rascador para vitroceramica mien-
tras la placa de coccién aun esta ca-
liente. En caso contrario, los residuos
pueden dafar la superficie de vitroce-
ramica.

* Elimine las manchas de cal con una
pequena cantidad de solucion anti-
cal, por ejemplo, vinagre o zumo de
limén, una vez que la placa de coc-
cion se haya enfriado. Luego, limpie
de nuevo con un pano humedo.

4. REQUISITOS DE LOS
MUEBLES

La instalacién debe realizarse de acuer-
do con las leyes, ordenanzas, directivas
y normas en vigor en el pais de uso del
aparato (reglamentos sobre seguridad
de las instalaciones eléctricas, correcto
reciclado de los componentes, etc.).

* No aplique sellador de silicona entre
el aparato y la encimera. La placa de
coccion se ha disefiado para montar-
se empotrada en la encimera de la
cocina, sobre un mueble para cocina
con un ancho de al menos 600 mm.

» Si el aparato se monta sobre materia-
les inflamables, es necesario respe-
tar escrupulosamente las directrices
y las normas relativas a las instala-
ciones de baja tension y la proteccion
contra incendios.

» Para las unidades de empotrado, los
componentes (materiales plasticos y
madera contrachapada) deben mon-
tarse con adhesivos resistentes al ca-
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lor (min. 100 °C): el uso de material y
adhesivos no adecuados puede cau-
sar deformacion y desprendimiento.

« El'mueble de la cocina debe tener es-
pacio suficiente para las conexiones
eléctricas del aparato. Los muebles
colgantes sobre el aparato deben ins-
talarse a una distancia adecuada pa-
ra que quede espacio suficiente para
trabajar comodamente.

« Se permite usar perfiles decorativos
de madera dura alrededor de la enci-
mera, detras del aparato, con la con-
dicién de que quede la distancia mini-
ma indicada en las figuras de instala-
cion.

« La distancia minima entre el aparato
montado y la pared trasera se indica
en la figura de instalacion del aparato
empotrado (150 mm para la pared la-
teral, 40 mm para la pared trasera y
500 mm para cualquier mueble col-
gante que se encuentre encima).

» Para evitar que penetre liquido entre
el borde de la placa de coccidn y la
encimera, aplique la junta adhesiva
suministrada de serie a todo el borde
exterior de la placa antes de instalar-
la.

5. CONEXION ELECTRICA

ADVERTENCIA: Todas las cone-
xiones eléctricas deben ser reali-
zadas por un instalador autoriza-
do.

« Siga el esquema de conexion (ubica-
do del lado inferior del producto).

« Este aparato tiene una conexion tipo
"Y", se recomienda utilizar un cable
de alimentacion HOSV2V2-F de 5 x
2,5 mm?, conexion MONOFASICA y
BIFASICA: seccién minima de los
conductores: 2,5 mm?2. Diametro ex-
terno del cable de alimentacion: min
8 mm-max 12 mm.

o4

» Para acceder a los bornes de cone-
xion, hay que quitar la tapa de la caja
de conexiones.

« Compruebe que las caracteristicas
de la instalacion eléctrica doméstica
(tension, potencia maxima y corrien-
te) sean compatibles con las del apa-
rato.

» Conecte el aparato como se muestra
en el manual de instalacion (de
acuerdo con las normas de referen-
cia para la tension de red vigentes a
nivel nacional).

é jAtencion! jNo efectue soldadu-
ras en los cables!

6. ASPECTOS
MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de electrodomeésticos

X

El simbolo ==en el producto o en su em-
balaje indica que este producto no debe
desecharse junto a los residuos domés-
ticos normales. El producto se debe de-
sechar en un punto de recogida espe-
cializado en el reciclaje de componen-
tes eléctricos y electronicos. Al asegu-
rarse de que este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las po-
sibles consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud que podrian
derivarse de su eliminacion inadecua-
da. Para obtener informacion mas deta-
llada sobre como reciclar este producto,
pongase en contacto con el ayunta-
miento, el servicio local de eliminacién
de residuos o la tienda donde compré el
producto.

El aparato es conforme a la Directiva
2012/19/UE sobre la reduccién de sus-
tancias peligrosas utilizadas en los apa-
ratos eléctricos y electronicos y la elimi-
nacion de residuos.

Eliminacion de los materiales de em-
balaje



. 8"
Los materiales con el simbolo T son re-
ciclables. Elimine los materiales de em-
balaje en los correspondientes contene-
dores de reciclaje.

Ahorro de energia

Los siguientes consejos la ayudaran a
ahorrar energia al cocinar cada dia.

« Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

» Si es posible, tape siempre los reci-
pientes con una tapa adecuada.

« Coloque el recipiente en la zona de
coccidon antes de encenderla.

» Coloque los recipientes pequefos en
las zonas de coccion pequenas.

« Coloque el recipiente directamente
en el centro de la zona de coccidn.

« Utilice el calor residual para mante-
ner calientes los alimentos o derretir-
los.

7. DESCRIPCION DEL
PRODUCTO

1 |Zona de coccion individual (220x197 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000 W

INDICADORES

Deteccidn de la presencia del reci-
piente

Cada zona de coccion esta equipada
con un sistema que detecta la presencia
de un recipiente en la placa de coccion.

El sistema de deteccion reconoce los
recipientes con una base magnetizable
adecuada para usarse en placas de
coccion por induccion.

Si el recipiente se quita durante el fun-
cionamiento o si se usa un recipiente no
adecuado, en la pantalla se visualiza el
simbolo Y.

Indicador de calor residual

La indicacion de calor residual es una
funcion de seguridad que sefiala que la
superficie de la zona de coccioén aun es-
ta a una temperatura igual o superior a
50 °C y que, por lo tanto, puede causar
gquemaduras si se toca con las manos
desnudas. El digito de la zona de coc-

cion correspondiente muestra H :

8. PANEL DE MANDOS

[ e

Encendido/Apagado
Indicador saturacién filtro de grasa
Indicador del nivel de potencia de la zona de coccidn

2 |Zona de coccion individual (220x197 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000 W

3 |Zona de coccion individual (220x197 mm) 2100 W,
con funcion Booster de 3000 W

4 |Zona de coccion individual (220x197 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000 W

Indicador del nivel de potencia del extractor
Control del temporizador del extractor

Simbolo zona mandos extractor

Control del temporizador de la zona de coccion
Zona control Temporizador

5 |Panel de mandos

oo |INojlg|~|WIN|—

Indicador saturacion filtro de carbdn activo

Rejilla de aspiracion

10 | Tecla de la funcion Derretir

1+2 |Zona de coccion combinable (220 x 395 mm) 3000
W, con funcion Booster 3700 W.

3+4 |Zona de coccion combinable (220 x 395 mm) 3000

W, con funcion Booster 3700 W.

-
-

Tecla de la funcion Bloqueo
Tecla de la funcion Pausa
Teclado de desplazamiento

-
N

-
w
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| A |Tecla de la funcién Automético |

Las zonas de coccidén pueden ser acti-
vadas pulsando el digito de referencia

I'_:I’. El digito se enciende de modo mas
intenso para confirmar la operacion.
Cuando se coloca un recipiente encima
de una de las 4 zonas de coccion, la
placa de coccion detecta automatica-
mente su presencia e ilumina el digito
correspondiente para activarlo.

Si no hay recipientes u otros objetos en-
cima de la zona de coccidn, los digitos
no son visibles.

En el panel de mandos, las funciones
gue se pueden seleccionar son siempre
aquellas visibles pero iluminadas con
intensidad baja. Seleccione las funcio-
nes tocando el simbolo correspondien-
te.

Encendido del aparato:

Pulse durante dos segundos la tecla de encendido/apaga-
do para encender y activar las funciones de la placa.

Entonces, la placa esté encendida, pero no ha{ potencia ni
en las zonas de coccion ni en la campana. La placa se
apaga automaticamente si transcurren 20 segundos sin
usarla.

Atencidon: Por razones de seguridad, siempre es posible
apagar la placa mediante la tecla de encendido/apagado .
Atencion: En el panel de mandos, las unicas funciones
que se pueden seleccionar o activar son las que estan en-
cendidas/visibles.

Los mandos de las zonas de coccion, del extractor y del
temporizador se pueden activar pulsando el digito de refe-
rencia.

La operacion se confirma mediante el encendido del digito,
que pasa a brillar de forma mas intensa.
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9. LIMITACION DE LA
POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por pri-
mera vez a la red eléctrica doméstica, el
instalador debe ajustar la potencia de
las zonas de coccion en funcidn de la
capacidad real de la instalacion eléctri-
ca de la vivienda.

Si esto no es necesario, se puede en-
cender directamente la placa de coc-

cion pulsando ® 0, en alternativa, ac-

cediendo al menu segun el procedi-

miento descrito a continuacion.

Antes de realizar el procedimiento se

aconseja leer todo el apartado.

Conecte la placa de coccion a la red

eléctrica doméstica.

1. Todos los digitos se iluminan duran-
te unos segundos, luego se apagan
y permanece encendido unicamen-

te © de modo intermitente.

2. Pulse y mantenga pulsado O los di-
gitos de las zonas de coccidn indi-

can J.

3. Manteniendo pulsado O, comience
a pulsar los digitos de las zonas pro-
cediendo en sentido antihorario.

|
YH g 2

Y500

El digito trasero izquierdo indica L y un
numero que indica el tipo de menu. El
digito delantero izquierdo indica un nu-
mero que depende de los parametros
indicados en la seleccion.

Seleccione el digito con L y pulse “ 8 ©
en la barra de potencia.

Seleccione el digito delantero izquierdo
y seleccione el ajuste correcto.

Consulte la tabla siguiente para las es-
pecificaciones:




Valoren laba-| KW |Notas | 3 | 28 | |
rra de potencia
0 7,4 |Configuracion inicial estandar Una vez introducido el valor correcto,
1 45 confirme tocando y manteniendo pulsa-
2 35 do®

10. FUNCIONES PLACA DE COCCION

01234567 889FP

+ + + Q) A )
oo o0 ] ]
+t 8 ooo o 9, O
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Dispositivo de seguri-
dad para nifios

Esta funcidn impide el encendido accidental del aparato

Para activar: si esta presente un recipiente encima de la placa de coccion, pulse y mantenga pul-
sado por 3 segundos el digito correspondiente. Si no hay ningun recipiente presente sobre la placa
de coccion, pulse y mantenga pulsado por 3 segundos uno de los 5 digitos (no visibles) junto al

punto L. en el lado izquierdo. Soltar y deslizar el dedo de 0 a 9 por la barra de potencia que mues-

tra la secuencia de funcionamiento. Todos los digitos indican & .
Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Para desactivar: pulse y mantenga pulsado por 3 segundos uno de los 5 digitos de las zonas de
?ocqon. S_oltetlr y deslizar el dedo de 9 a 0 por la barra de potencia que muestra la secuencia de
uncionamiento.

Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Bloqueo

Es posible bloquear las funciones de la placa de coccion durante el uso, por ejemplo para limpiar la
placa de coccion. La funcién permanece activa incluso cuando la placa de coccion se apaga y se
vuelve a encender.

En caso de interrupcion de la corriente, la funcion se desactiva.

Para activar: pulse ===0 y mantenga pulsado por 1 segundo.

Para desactivar: pulse ===0.

Funcion Boost

dCa%a z_on? de coccion podra ser ajustada a un nivel de potencia adicional por un tiempo maximo
e 5 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccion y seleccione el valor “P” en la barra de po-
tencia. El digito correspondiente indica I,

Para desactivar: seleccione uno de los demas valores posibles en la barra de potencia.

Temporizador de las zo-
nas de

coccion

El temgorizador permite apagar una zona de coccion especifica una vez transcurrido el tiempo pro-
gramado.

Las zonas de coccion pueden ser programadas individualmente, puesto que cada una dispone de
un temporizador.

Para activar: Con la zona de coccion en funcionamiento, pulse para acceder a los mandos de con-
trol del temporizador para esa zona.

Los 3 digitos indican “0 0 0 “. Pulse “+” 0

“w oy

para ajustar la cuenta atras del temporizador.

I R I

I I B |

Horas - Décimos - Minutos

No toque nada durante 10 segundos para confirmar el tiempo configurado.
Una vez finalizada la cuenta atras, los digitos se ponen a cero y se emite una sefial acustica. Es
posible interrumpir la funcién pulsando una tecla cualquiera.
Si el temporizador esta activo para mas zonas de coccion, los 3 digitos indicaran siempre el tem-
porizador cuyo tiempo esta por finalizar.

Para desactivar: con la zona de coccién en funcionamiento, pulse para acceder a los mandos con-
trol del temporizador para esa zona.

Ajuste los tres digitos en “ 0 0 0 “usando “+” 0

“ o

0 pulse la tecla encendido/apagado.

o7



Temporizador (genérico)

Temporizador con alarma de uso genérico.

Para activar: encienda la placa de coccion comprobando que no hay recipientes ni zonas de coc-

cion activas.

Los 3 digitos para los mandos de control del temporizador indican “- - -

Pulse el digito para acceder al menu del temporizador y visualizar “0 0 0 “.

Pulse “+" 0 *-" para ajustar la cuenta atras del temporizador.
I I B N |
I I B |

Horas - Décimos - Minutos
No toque nada durante 10 segundos para confirmar el tiempo configurado.

Una vez finalizada la cuenta atras, los digitos se ponen a cero y se emite una sefial acustica. Es
posible interrumpir la funcién pulsando una tecla cualquiera.

Repita las operaciones descritas para modificar el valor de la cuenta atras.

Para desactivar: encienda la placa de coccion comprobando que no hay recipientes ni zonas de
coccion activas.

Pulse el digito para acceder al menu del temporizador y use “+”y

“

para ajustar la pantalla en “ 0

Funcioén Derretir

00 *“-” o pulse la tecla encendido/apagado.
l

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccion y pulSe amm.

El digito de la zona seleccionada indica U.

Para desactivar: pulse L 0 puIse@.

Funcién calentamiento

Esta funcion se utiliza para calentar un recipiente a la potencia méaxima antes de continuar con la
coccion a un nivel seleccionado. El intervalo de tiempo en el que la zona de coccion se mantiene a
la potencia maxima depende del nivel de coccion ajustado. Consulte la tabla:

Nivel de potencia Temporizador (segundos)

48

144

230

312

408

120

168

216

Ol (NIoOjO|B|wWw N —

No disponible

-

No disponible

Para activar, con un recipiente sobre la placa de coccion y la zona de coccion seleccionada, pulse

K manten?a pulsado durante 3 segundos el valor seleccionado (de 1 a 8) en la barra de potencia.
a pantalla de la zona de coccién correspondiente indica “A”.

Se puede aumentar el nivel de coccién, aunque al disminuirlo se desactiva la funcion.

Se puede desactivar incluso tocando y manteniendo pulsada durante 3 segundos la tecla de la zo-
na de coccidn involucrada.

Funcion Pausa

Esta funcion permite pausar/reactivar cualquier funcion activa en la placa de coccion, reduciendo la
potencia disponible en la zona de coccion y poniendo a cero todas las funciones. Si la funcion Pau-
sa no se desactiva en 10 minutos, la placa de coccion se apaga automaticamente.

Para activar: Con un recipiente en la placa de cqccién y la zona de coccidn seleccionada, pulse y
W
mantenga puLsada la tecla de la funcion Pausa Tl durante al menos 1 segundo. Todas las panta-
e
llas indican 11T,

W
Para desactivar: pulse y mantenga pulsado T por 1 segundo hasta que parpadea. Pulse una te-
cla cualqwer en un intervalo de tiempo de 10 segundos. La funcion se desactiva y la placa de coc-
cion continua con los ajustes anteriores.

Funcién de Recupera-
cién

Esta funcion se utiliza para recuperar |os ajustes de funcionamiento de la placa de coccion en caso
de apagado accidental o interrupcion imprevista de corriente.

Cuandg la placa de coccion se apaga, al encenderlalen los 6 segundos sucesivos tocando @ la
1141 [1¢]

tecla T parpadea por 6 segundos. Pulse la tecla '@'.para recuperar las funciones ajustadas an-
teriormente. Se emite un pitido para confirmar la operacion.
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Modo combinado (fun-
cion “puente”)

Esta funcion permite conectar 2 zonas de coccion para usarlas y controlarlas como una tnica y
mas amplia zona de coccion. Esto permite utilizar recipientes con un fondo mas amplio.

Las zonas de coccion seleccionables para esta funcién son exclusivamente las de la izquierda y
las de la derecha.

Para activar/desactivar: pulse simultaneamente los digitos de las zonas de coccion de la izquierda
o de la derecha para seleccionar las 2 zonas de coccion a conectar en puente, hasta que aparezca

el digito I 1 para indicar que la funcién ha sido activada. El otro digito se utiliza para ajustar el nivel
de potencia.

Funcién AUTOMATICO

De forma predeterminada, cuando se enciende la placa de coccidn/extractor, la campana se activa
en modo automatico ?/ el LED “A” se enciende con un brillo intenso. La campana se pone en mar-
cha si la potencia de [as zonas de coccidn es superior a “1”.

Se desactiva pulsando el LED “A” la operacion se confirma mediante el cambio de la intensidad de
intenso a débil. También se desactiva pulsando un valor, superior a “1”, en la barra de potencia; la
operacion se confirma mediante el cambio de la intensidad de brillo del LED “A” que pasa de inten-

S0 a débil.

Se reactiva pulsando el LED “A” que pasara a estar encendido con un brillo intenso.

11. TABLA DE COCCION

Nivel de potencia | Método de coccion Usar para
1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz
4 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccibn larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
7 Fritura ligera Rosti #t_orta de patatas), tortillas, alimentos reboza-
dos y fritos, salchichas
8 Fritura, fritura por inmersién Carne, patatas fritas
9 Fritura rapida a temperatura alta Bistecs
Calentamiento rapido Hervir agua

12.

FUNCIONES
EXTRACTOR

Fun-
cion
Delay

Esta funcion solamente se encuentra disponible si
se desactiva el modo Automatico. La modalidad
automatica se desactiva pulsando “A”.

Pulse el digito del extractor y configure una veloci-
dad en la barra de potencia.

Pulse el digito para gestionar el temporizador que
visualizaba “CL", que pasar4 a la cuenta regresiva
ya configurada en 15 minutos.

Simbolo del temporizador

Tras seleccionar el digito del extractor, pulse el di-
gito de gestion de los temporizadores para configu-
rar la cuenta regresiva.

Los mandos de las zonas de coccion, del extractor y del
temporizador se pueden activar pulsando el digito de refe-

rencia.

Simbolo del mantenimiento del filtro de grasa

La sefalizacion correspondiente a la limpieza del
filtro de grasa se visualiza mediante el LED y siem-
pre esta habilitada.

“9“

En la barra de _Potencia pulse “ 9 “ para configurar

la velocidad INTENSIVA 1. Esta configuracion esta

temporizada para una activacion de 10 minutos.

Transcurrido este tiempo, el sistema vuelve auto-

maticamente a la velocidad seleccionada con ante-

(rji.c]gridaq[. Se desactiva seleccionando una velocidad
iferente.

En la barra de potencia, pulse dos veces “ 9 “ para
configurar la velocidad INTENSIVA 2. Esta confi-
guraplon esta temporizada para una activacion de

minutos. Transcurrido este tiempo, el sistema
vuelve automaticamente a la velocidad selecciona-
da con anterioridad. Se desactiva seleccionando
una velocidad diferente.
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Simbolo de mantenimiento del filtro al carbén

La campana se encuentra configurada de forma
predeterminada en modo extractor. Con la carga
apagada, pulse el digito de los mandos de la cam-
pana para habilitar el extractor. Pulse de nuevo du-
rante 5 segundos el digito para:

Activacion del filtro de carbén:

El simbolo del filtro (antiolor) de carboén se encien-
de durante 1 segundo.

Desactivacion del filtro de carbon:

El simbolo del filtro (antiolor) de carbon parpadea
dos veces.

Despues de la activacion, el encendido del icono
indicaré que es necesario realizar el mantenimien-
to del filtro de carbon (antiolor) .

Restablecimiento y reactivacion del filtro de carbon
Después de realizar el mantenimiento del filtro:
Pulse durante 5 segundos la tecla . - EI LED del fil-
tro de grasa se apagard y se reiniciaré la cuenta
regresiva.

Pulse durante 5 segundos la tecla . - EI LED del fil-
tro antiolor se apagaré y se reiniciara la cuenta re-
gresiva.

13. PERSONALIZACION
DEL MENU DE
USUARIO

60

Antes de realizar el procedimiento se aconseja leer todo el
apartado.

— Pulse )

- Vuelva a pulsar @ y mantenga pulsado durante 3
segundos.

- Latecla TiJ comienza a parpadear.

W

- Pulse y mantenga pulsa’cp'@: los digitos de las zo-

nas de coccion indican =J .

W

~ Manteniendo pulsado T0J, comience a pulsar el digi-
to de las zonas de coccion procediendo en sentido
horario, empezando por el delantero a la izquierda.

| v
2 5 3

f V
1505

El digito trasero izquierdo indica alternativamente &J y un
numero de 2 a 7 que indica el codigo del menu.

El digito delantero izquierdo indica un numero que depen-
de de los parametros indicados en la seleccion.

— Pulse el digito trasero izquierdo.

- Seleccione un nimero en la barra de la potencia pa-
ra acceder al codigo del menu.

— Pulse el digito delantero izquierdo.

- Seleccione un niimero en la barra de la potencia pa-
ra seleccione un valor.

Consulte la tabla siguiente para las especificaciones:

Codi- (Descripcion Valor
ce
del
menu
U2 [Menu de control del volumen |0 - Sonido desactiva-
acustico de las teclas. do
1 - Min.
3 - Max

U3 |Menu de control del volumen|0 - Sonido desactiva-
del zumbador cuentaminutos. {do

1 - Min.
3 - Max

U4 [Menu de control del nivel de |0 - Max
brillo de la pantalla. 9 - Min.

U5 |Menu de control de la anima-|0 - Animacion desac-
cion de la cuenta atras. tivada

1 - Animacion activa-
da

U6 [Menu de la funcion de detec-|0 - Activa
cion presencia recipiente. |1 - No activa




U7 [Men0 de gestién de la cuenta|0 - Parpadeo conti-
atras. nuo y apagado

1 - Diez parpadeos y
apagado

2 - Un parpadeo y
apagado

— Una vez introducido el valor correcto, confirme tocan-
do y manteniendo pulsado durante 2 segundos.

— Para salir del men sin guardar, pulse TiJ.

Cuando no se realiza ninguna operacion, el menu de usua-
rio se cierre al cabo de 1 minuto.

14. FUNCION DE GESTION
DE LA POTENCIA

Este producto esta equipado con una
funcion de gestion de la potencia con
control electrénico.

Esta funcion controla el suministro de la
potencia maxima de 3700 W entre las
zonas de coccion combinadas (lado iz-
quierdo y lado derecho), optimizando la
distribucidn de potencia y evitando si-
tuaciones de sobrecarga del sistema.
Con este fin, la potencia total se monito-
riza continuamente y, si es necesario,
se reduce. Si no es posible suministrar
la potencia total requerida, un dispositi-
vo de control reduce por defecto la po-
tencia de otro elemento de coccidn al ni-
vel inmediatamente inferior de la curva
de potencia respectiva, para no exceder
el consumo de corriente de 16 A.

En este caso, el generador detecta el ul-
timo mando con la prioridad mas alta
enviado por la interfaz de usuario vy, si
es necesario, reduce los ajustes realiza-
dos previamente para otra zona de coc-
cion.

La funcién de Gestion de potencia se
activa en primer lugar, incluso cuando
se detecta un recipiente en la zona de
coccion.

Ejemplo:

Si se selecciona el nivel de potencia
adicional (boost) (P) para la zona de
coccion 1, la zona de coccién 2 no pue-
de superar simultaneamente el nivel de
potencia 9 y se limitara automaticamen-
te.»

15. GUIA PARA EL USO DE
LOS RECIPIENTES

Qué recipientes utilizar

Utilice solo recipientes cuya base sea
de un material ferromagnético adecua-
do para las placas de coccion por induc-
cion:

* hierro fundido

« acero esmaltado

* acero al carbono

» acero inoxidable (también no comple-
tamente)

 aluminio con revestimiento ferromag-
nético o base con placa ferromagnéti-
ca

Para determinar si un recipiente es adg

cuado, controle que lleve el simbolo 20
(generalmente grabado en la base).
También puede acercar un iman a la
base del recipiente. Si se queda pega-
do, significa que el recipiente se puede
utilizar en una placa de coccion por in-
duccion.

Para garantizar una optima eficiencia,
utilice siempre recipientes con la base
lo mas plana posible y que distribuya el
calor de manera uniforme. Una base
gue no sea perfectamente plana puede
afectar la conduccion de la potencia y
del calor.

Coémo usar los recipientes

Diametro minimo del recipiente para las
diferentes zonas de coccion.

Para garantizar que la placa de coccion
funcione correctamente, el recipiente
debe cubrir uno 0 mas puntos de refe-
rencia presentes en la superficie de la
placa de coccion y debe tener un dia-
metro minimo adecuado.

Utilice siempre la zona de coccién que
mejor se adapte al diametro de la base
del recipiente.

Zonas de coccion Diametro de la base del recipiente

@ min. (recomenda- | @ max. (recomenda-
do) do)

Combinada izquier- 190 mm 230 mm

da/derecha
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Individuales izquier- 110 mm 190 mm

da/derecha

Recipientes vacios o con base delga-
da

No utilice recipientes vacios o con base
delgada en la paca de coccidén, ya que
esto no permitiria controlar la tempera-
tura o apagar automaticamente la zona
de coccidn si la temperatura es dema-
siado alta, con el riesgo de danar el reci-
piente o la superficie de la placa de coc-
cion.

Si esto sucede, no toque nada y espere
a que todos los componentes se enfri-

Si aparece un mensaje de error, consul-
te la seccion “Solucion de problemas”.

Consejos/sugerencias
Ruidos durante el funcionamiento

Cuando se activa una zona de coccion,
es posible que se oiga un breve zumbi-
do. Este fendbmeno es tipico de las zo-
nas de coccion de vitroceramica y no
afecta ni el funcionamiento ni la vida util
del aparato. El ruido depende del tipo
de recipiente utilizado. Si el ruido es
muy fuerte, puede ser necesario cam-
biar el recipiente.

en.

16. SOLUCION DE PROBLEMAS

Cadigo de error

Descripcion

Posible causa del error

Solucion

"Senalizacion acusti-
ca durante el encen-
dido. No se visualiza
ningun cédigo de
error"

El mando de la campana
no funciona

El cable LIN de la tarjeta electronica
de la campana estd dafiado o mal
conectado

Comprobar la conexion del cable
LIN o sustituirlo si es necesario

apagan.

Ventilador bloqueado por polvo o fi-
lamentos.

ERO3 La placa de coccion se|Se detecta una activacion continua|Quite el recipiente o seque el agua
apaga una vez transcurri- |de las teclas. de la superficie de vitroceramica y
dos 10 segundos. Agua u recipiente en el pane| de|del panel de mandos.

mandos.
ER21 La placa de coccién se|lLa temperatura interna de los com-|Deje que la placa se enfrie.
apaga. ponentes electronicos es demasiado|Compruebe si la placa de coccion
alta. tiene suficiente ventilacion.
Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
E2 La zona de coccion co-|Recipiente esta vacio o no es ade-|Deje que la placa se enfrie.
rrespondiente se apaga.  |cuado. Use un recipiente apropiado.
La temperatura del recipiente o de la|No calentar recipientes vacios.
superficie de vitroceramica es dema-
siado alta.
La temperatura de los componentes
electronicos es demasiado alta.
E3 La zona de coccion co-|Recipiente inadecuado. Use un recipiente apropiado.
rrespondiente se apaga.  |E| recipiente esta perdiendo sus pro-|El error se cancela automaticamente
piedades magnéticas y puede cau-{después de 8 sy la zona de coccion
sar dafios en la placa d% induccién. |puede ser utilizada de nuevo.
En caso de mas errores, el recipien-
te debe ser reemplazado.
Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
E6 La zona de coccién no se|Tension y/o frecuencia de alimenta-|Controle la tension y/o la frecuencia
enciende. cion fuera del intervalo permitido.  |de la red.
Si es necesario, comuniquese con el
Servicio de Asistencia.
E8 Las zonas de coccion se|Averia del ventilador. Limpia el ventilador y elimine cual-

quier cuerpo extrafio.

Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
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E4
ES

ER20
ER22
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH

ce en la pantalla.

E7 Desconecte la placa de coccion de la alimentacion.
E9 Espere unos segundos y, luego, vuelva a conectar la placa de coccién a la alimentacion.
Si el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el cddigo de error que apare-

17. DATOS TECNICOS

|dentificacion del producto
Tipo: 4300
Modelo: GALILEO SMART BK A600

Modelo: GALILEO SMART BK F600 +
Kit LL H80

Consulte la placa de identificacion colo-
cada en el fondo del aparato.

El fabricante mejora continuamente sus
productos. Por este motivo, el texto y
las ilustraciones de estas instrucciones
de uso pueden cambiar sin previo aviso.
Mas informaciones sobre los datos téc-
nicos estan disponibles en el sitio:

www.faberspa.com

1,2 Zona de coccion flexible 1 + 2 En puente
3,4 Zona de cocciodn flexible 3 + 4 En puente

Parametro Valor Dimensio-
nes (mm)
Dimensiones Utiles 600 x 520 (L x P)

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Tension/frecuencia
de alimentacion

Datos eléctricos y de los elementos calentadores

MODELO GALILEO SMART BK
F600 + Kit LL H80
GALILEO SMART BK
A600
Potencia maxima total (placa + | 7,62 Kw (configuracion base)
campana)
Potencia maxima total (placa + 4,72 kW
campana)
Potencia méxima total (placa + 3,72 kW
campana)
Potencia méxima total (placa + 3,02 kW
campana)

Zona de coccion 1,| 2100 W; Power Boost: 210 x 190
2,3y4 3000 W
Zona de coccion fle-| 3000 W; Power Boost: 210 x 390
xible 3700 W
142, 3+4

Parametro Valor Dimensio-

nes (mm)
Peso del aparato 21 kg
Numero de zonas 4
de coccion
Fuente de calor induccion
18. MANTENIMIENTO -
REPARACION Y

CONFORMIDAD

— Asegurese de que el mantenimiento de los compo-
nentes eléctricos sea realizado Unicamente por el fa-
bricante o por su servicio de asistencia.

— Asegurese de que los cables dafiados sean sustitui-
dos solo por el fabricante o por su servicio de asisten-
cia.
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Cuando contacte con el servicio de
asistencia, proporcione la siguiente in-
formacion:

— Tipo de averia

- Modelo de aparato (art./cdd.)

— Nudmero de serie (S.N.)
Esta informacion se encuentra en la pla-
ca de identificacion. La placa de identifi-
cacion esta colocada en el fondo del
aparato.

Informacién sobre el producto de
acuerdo con el Reglamento N.°
66/2014

Normas de referencia:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Este aparato se ha disefiado, fabricado
y comercializado segun las directivas
dela UE.
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INFORMACOES
SOBRE SEGURANCA

Para sua propria seguran-
ca e o funcionamento cor-
reto do aparelho, é reco-
mendada a leitura atenta
deste manual antes da
instalacao e da colocacao
em operacao. Mantenha
estas instrucdes sempre
junto ao aparelho, mesmo
no caso de cessao ou
transferéncia a terceiros.
E importante que os utili-
zadores conhecam todas
as caracteristicas de fun-
cionamento e seguranca
do aparelho. Estas placas
de cozedura dispbem de
sistemas de indugao em
conformidade com os re-
quisitos dasdiretivas EMC
e EMF e ndo devem inter-
ferir com outros dispositi-
vos eletronicos. Os porta-
dores de marca-passos
ou outros sistemas ele-
tronicos devem consultar
o0 seu meédico ou o fabri-
cante do dispositivo im-
plantado para avaliar o
grau de suscetibilidade as
Interferéncias.

As ligacOes elétricas de-
vem ser efetuadas porum
técnico competente. An-
tes de efetuar a ligagcao
elétrica, leia a secao LI-
GACAO ELETRICA.

Para os aparelhos com cabo de
alimentacao, os terminais ou a
secao dos fios entre o ponto de
ancoragem do cabo e os termi-
nais devem ser dispostos de
modo a permitir extrair o condu-
tor sob tensao a montante do
cabo de ligacao a terra no caso
de escape de sua ancoragem.

« O fabricante ndo pode ser
considerado responsavel por
possiveis danos causados
por uma instalacao ou utiliza-
cao improprias.

» Verifigue se aalimentacaode
rede corresponde a indicada
na placa de dadosfixadaden-
tro do produto.

» Os dispositivos de secciona-
mento devem ser instalados
no sistema fixo, em conformi-
dade com as normativas so-
bre os sistema de cablagem.

» Para os aparelhos de Classe
|, verifigue se a rede de ali-
mentacao doméstica dispoe
de uma ligacao a terra ade-
quada.

 Ligue o aspirador ao tubo de
chaminé usando uma tuba-
gem adequada. Consulte os
acessorios que podem ser
adquiridos indicados no ma-
nual deinstalacao (paraostu-
bos circulares: diametro mini-
mo de 120 mm). O compri-
mento da tubagem de eva-
cuacao deve ser o menor
possivel.

* Ligue oaparelho arede elétri-
ca utilizando um interruptor
omnipolar.

« E necessario respeitar as
normativas em mateéria de
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evacuacao de ar.

Nao ligue o aparelho de aspi-

racao a condutas de evacua-
ao de fumos de combustao
caldeiras, lareiras etc.).

Se o aspirador for utilizado
em conjunto com equipa-
mentos nao elétricos (porex.,
aparelhos com queimadores
a gas), € necessario assegu-
rar um nivel de ventilacao su-
ficiente nolocal que impecao
retorno dos gases de evacua-
cao. Quando o aparelho de
cozedura for utilizado em
conjunto com aparelhos ali-
mentados por fontes de ener-
gia nao elétricas, a pressao
negativa no local nao deve
exceder 4 Pa, para impedir
gue os fumos sejam reaspira-

os pelo aparelho de cozedu-
rano local.

O ar nao deve ser expelido
para uma tubagem usada co-
mo tubo de chaminé de apa-
relhos alimentados a gas ou
com outros combustiveis.

Se o cabo de alimentacao es-
tiver danificado, é necessario
substitui-lo por meio do fabri-
cante, de um centro de assis-
téncia autorizado ou de um
técnico competente, paraevi-
tar qualquerrisco ou situacao
de perigo.

Ligue a ficha do aparelho a
uma tomada situada numa
area acessivel, que cumpra
os regulamentos em vigor.
Emrelacao as medidas técni-
cas e de seguranca que € ne-
cessario respeitar para eva-
cuar o fumo, € importante se-

guir atentamente os regula-
mentos estabelecidos pelas
autoridades locais.

ADVERTENCIA: Antes
de instalar o aparelho, re-
mova as peliculas de pro-
tecao.

 Utilize somente os parafusos

e outras ferramentas forneci-
dos junto com o aparelho.

ADVERTENCIA: A néo
instalacdo dos parafusos
ou dispositivos de fixacao
conforme descrito nestas
instrucdes pode acarretar
risco de choques elétri-
COS.

* As operacoes de limpeza e

manutencao nao devem ser
efetuadas por criancas, salvo
se estiverem sob a vigilancia
de um adulto.

As criancas devem ser vigia-
das para assegurar que nao
brinquem com o aparelho.
Este aparelho nao deve ser
utilizado por pessoas (in-
cluindo criangas) com capa-
cidade psico-fisico-sensorial
reduzida ou sem experiéncia
e conhecimento, a menos
que vigiadas atentamente e
instruidas sobre a utilizacao
segura do aparelho por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

Este aparelho pode ser utili-
zado por criangcas com idade
inferior a 8 anos e por pes-
soas com capacidade psico-
fisico-sensorial reduzida ou
com experiéncia e conheci-
mentos insuficientes, desde



que atentamente vigiados e
instruidos quanto a utilizacao
segura do aparelho e dos pe-
rigos que isso acarreta. Nao
deixe que as criancgas brin-
quem com o aparelho.

AADVERTENCIA: O apa-
relho e as suas partes
acessiveis ficam muito
quentes durante a utiliza-
cao.

Preste muita atengao para nao
tocar nas resisténcias.

Mantenha as criangas com ida-
de inferior a 8 anos afastadas
do aparelho, a menos que se
estejam sob constante vigilan-
cia.

* Limpe e/ou substitua os fil-
tros, respeitando os prazos
especificados pelo fabricante
(perigo de incéndio). Consul-
te o paragrafo Limpeza e ma-
nutencao.

« Recomenda-se assegurar
uma ventilagao adequada do
local quando o aparelho for
utilizado juntamente com
aparelhos alimentados a gas
ou com outros combustiveis
(ndo aplicavel aos aparelhos
que fazem so recircular o ar
no local).

ADVERTENCIA: Se a superfi-
cie apresentar rachaduras,
desligue o aparelho Para evitar

o risco de choques elétricos.

* Nao ligue o dispositivo se a
superficie estiver rachada ou
se houver danos visiveis na
espessura do material.

* Naotoque o aparelhocom as
maos ou partes do corpo mo-

Ihadas.

 Nao use aparelhos a vapor
para a limpeza do produto.

* Nao apoie objetos metalicos
como facas, garfos, colheres
e tampas sobre a superficie
da placa de cozedura, pois
podem superaquecer.

 Use 0 comando apropriado
paradesligara placade coze-
dura depois de usar; nao con-
fie nos sensores do tacho.

ADVERTENCIA: E perigoso
deixar a placade cozedurasem
vigilancia ao usar o6leo ou gor-
dura, pois isso pode criar uma
situacao de perigo e provocar
incéndio. NUNCA tente extin-
guir eventuais chamas com
agua, mas desligue o aparelho
e abafe as chamas com, por
exemplo, uma tampa ou cober-
tura anti-chamas.

ADVERTENCIA: O processo
de cozedura deve ser mantido
sob vigilancia. Um procedimen-
to breve de cozedura deve ser
vigiado constantemente.

» O aparelho nao foi projetado
para ser colocado em funcio-
namento por meiode umtem-
porizador externo ou um sis-
tema de comando remoto se-
parado.

ADVERTENCIA: Perigo de in-
céndio: nao apoie objetos nas
superficies de cozedura.

* O aparelho deve ser instala-
do de modo a permitir o sec-
cionamento da alimentacao
elétrica com uma abertura
entre os contatos (3 mm) que
assegure O seccionamento
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completo em condi¢coes de
sobrecarga de categoria lll.

O aparelho nunca deve ser
exposto aos agentes atmos-
féricos (chuva, sol).

A ventilacao do aparelho de-
ve estar em conformidade
com as instrucdées do fabri-
cante.

Mantenha as embalagens fo-
ra do alcance de criangas e
animais de estimacao.

Os exaustores de cozinha e
outros extratores de fumosde
cozedura podem comprome-
ter o funcionamento seguro
dos aparelhos que queima

as ou outros combustiveis
incluindo aqueles localiza-
dos em outros ambientes),
devidoaofluxoderetornodos
gases de combustao. Estes
gases podem provocar enve-
nenamento por monoxido de
carbono. Apos a instalacao
de um exaustorde cozinhaou
de qualquer outro extrator de
fumos de cozedura, assegu-
re-se de que os aparelhos a
gas sejam testados por uma
pessoa competente para ga-
rantirque ndo ocorra um fluxo
de retorno dos gases de com-
bustao.

2. USO
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O aparelho de aspiragao foi concebi-
do exclusivamente para a eliminacéo
dos odores de cozedura na utilizacao
doméstica.

N&o utilize o aparelho para finalida-
des diferentes daquelas para as
quais foi concebido, em nenhuma cir-
cunstancia.

As frigideiras devem ser constante-
mente vigiadas durante o funciona-
mento, porque o dleo sobreaquecido
é facilmente inflamavel.

Nao acione o aparelho com um tem-
porizador exterior ou um sistema de
controlo remoto separado.

O aparelho ndo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa para
evitar que possa sobreaquecer.

Para evitar danos no aparelho, nao
suba no aparelho.

Para evitar danificar as juntas de sili-
cone, nao apoie recipientes de coze-
dura quentes sobre a estrutura do
aparelho.

Nao corte nem prepare os alimentos
sobre a superficie e ndo deixe cair
objetos duros nela. Nao arraste ta-
chos nem louga sobre a superficie.

LIMPEZAE _
MANUTENGAO

» Desligue ou desconecte o aparelho

da rede de alimentagao elétrica antes
de qualquer operagao de manuten-
cao.

Se o filtro antiodores de carbono nn
for fornecido, siga as instrugdes da-
das com o kit para o procedimento de
regeneracao ou para os tempos de
substituicio.

Se o filtro antiodores de carbono for
fornecido e for do tipo (U) (consulte
as instrugcdes de montagem), pode
ser regenerado. O filtro antiodores de
carvao ativo pode ser lavado e rege-
nerado a cada 3-4 meses (ou com
maior frequéncia no caso de utiliza-
¢ao intensiva do exaustor), até um
maximo de 8 ciclos de regeneragcao
(no caso de uma utilizagdo especial-
mente intensiva, recomenda-se nao
exceder os 5 ciclos). Contate o servi-
¢co de assisténcia para encomendar
um novo filtro (U).
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Processo de regeneracao:

Lave na maquina de lavar louca a
uma temperatura MAX. de 70° ou la-
ve a mao em agua quente, com o cui-
dado de n&o usar esponjas abrasivas
(ndo utilize detergentes!).

Seque no forno a uma temperatura
MAX. de 70° durante 2 horas (reco-
menda-se ler com atencdo o manual
de utilizacao e as instrucdes de mon-
tagem do seu forno).

Os filtros antigordura devem ser lim-
pos a cada 2 meses de utilizagao ou
com maior frequéncia, se a utilizacéo
for particularmente intensiva, e po-
dem ser lavados na maquina de lavar
louga. Nao lave as grelhas na maqui-
na de lavar louga. (Z).

Recomendacgoes gerais

Nunca utilize esponjas abrasivas, pa-
lha de aco, acido muriatico ou outros
objetos que possam riscar ou deixar
marcas na superficie.

Os alimentos que caem acidental-
mente ou se depositam sobre a su-
perficie e sobre os elementos funcio-
nais ou estéticos da placa de cozinha
nao devem ser consumidos.

Limpeza do dispositivo

Limpe a placa de cozedura apos ca-
da utilizagao, para evitar que os pos-
siveis residuos de alimentos se car-
bonizem. A remocgéo de sujidade in-
crustada e carbonizada exige mais
esforco.

Para remover a sujidade diaria, utilize
um pano ou uma esponja macios e
um detergente adequado. Siga as re-
comendacdes do fabricante relativa-
mente aos detergentes a utilizar.
Aconselha-se utilizar produtos deter-
gentes protetores.

Remova a sujidade incrustada, por
ex., leite transbordado durante a fer-
vura, com um raspador especifico
para vitroceramica enquanto a placa
de cozedura ainda estiver quente. Si-
ga as recomendacdes do fabricante
relativamente ao raspador a utilizar.

Remova os alimentos que contém
agucar, por ex., geleia transbordada
durante a cozedura, com um raspa-
dor especifico para vitroceramica en-
quanto a placa de cozedura ainda es-
tiver quente. Caso contrario, os resi-
duos podem danificar a superficie de
vitroceramica.

Remova o plastico se estiver derreti-
do com um raspador especifico para
vitroceramica enquanto a placa de
cozedura ainda estiver quente. Caso
contrario, os residuos podem danifi-
car a superficie de vitroceramica.
Remova as manchas de calcario com
uma pequena quantidade de solucao
anticalcario, por ex., vinagre ou sumo
de limao, quando a placa de cozedu-
ra estiver arrefecida. Em seguida,
limpe novamente com um pano humi-
do.

4. REQUISITOS DOS

MOVEIS

Para o procedimento de instalagao, é
obrigatorio cumprir as leis, regulamen-
tos, diretivas e normas (regulamentos
para a segurancga dos sistemas elétri-
cos, reciclagem correta dos componen-
tes, etc.) vigentes no pais de utilizagao!

Nao utilize um selante em silicone
entre o aparelho e a bancada de tra-
balho. A placa de cozedura destina-
se a ser encastrada na bancada de
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trabalho da cozinha, acima de um
modulo para cozinha com 600 mm de
largura ou mais.

Se o aparelho for montado em mate-
riais inflamaveis, sera necessario
respeitar a risca as orientagdes e nor-
mas referentes as instalacdes de bai-
xa tensdo e a protecéo contra incén-
dios.

Para a unidade encastrada, os com-
ponentes (materiais plasticos e ma-
deira folheada) devem ser montados
com adesivos resistentes ao calor
(min. 100°C): o uso de material e
adesivos ndo adequados pode cau-
sar deformacgao e descolamento.

O mddulo de cozinha deve ter espa-
¢o suficiente para permitir as ligagdes
elétricas do dispositivo. Os modulos
suspensos acima do dispositivo de-
vem ser instalados a uma distancia
gue deixe espaco suficiente para tra-
balhar com comodidade.

O uso de frisos decorativos de ma-
deira dura a volta da bancada de tra-
balho, atras do dispositivo, € permiti-
do desde que a distancia minima per-
maneca igual a indicada nas figuras
da instalagao.

A distancia minima entre o aparelho
montado e a parede traseira esta in-
dicada na figura de instalacdo do
aparelho encastravel (150 mm para a
parede lateral, 40 mm para a parede
traseira e 500 mm para possiveis ar-
marios suspensos acima do dispositi-
VO).

Para impedir a infiltracdo de liquidos
entre a borda da placa de cozedura e
a bancada de trabalho, aplique a jun-
ta de vedacao adesiva fornecida em
toda a borda externa da placa de co-
zedura, antes de proceder a instala-
cao.

5. LIGACAO ELETRICA

ADVERTENCIA: Todas as liga-
cOes elétricas devem ser efetua-
das por um instalador autorizado.

« Siga o esquema de ligacao (localiza-
do no lado inferior do produto).

» Este aparelho apresenta uma ligagao
de tipo “Y”; aconselha-se utilizar um
cabo de alimentagdo HO5V2V2-F de
5x 2,5 mm?, conexdo MONOFASICA
e BIFASICA: se¢cdo minima dos con-
dutores: 2,5 mm?. Diametro externo
do cabo de alimentacdo: min 8 mm -
max 12 mm.

» Os terminais de ligacdo sdo acessi-
veis ao remover a tampa da caixa de
ligagoes.

» Verifique se as caracteristicas da ins-
talacdo elétrica domeéstica (tenséo,
poténcia maxima e corrente) séo
compativeis com aquelas do apare-
Iho.

» Conecte o aparelho conforme mos-
trado no manual de instalacdo (em
conformidade com as normas de re-
feréncia para a tenséo de rede em vi-
gor em nivel nacional).

Atencao! Nao efetue soldagens

nos cabos!
6. QUESTOES
AMBIENTAIS
Eliminacao dos eletrodomésticos
O simbolo Eno produto ou na sua fabri-

cacao indica que o produto ndo deve
ser eliminado junto com os residuos do-
mésticos normais. O produto deve ser
eliminado junto a um centro especializa-
do na reciclagem de componentes elé-
tricos e eletronicos. Assegure-se que
este produto seja eliminado correta-
mente contribuira para evitar potenciais



consequéncias negativas para o am-
biente e para a saude que podera deri-
var de uma eliminacao inadequada. Pa-
ra informagdes mais detalhadas sobre
como reciclar este produto, entre em
contato com as autoridades municipais,
o servigco local de eliminacdo de resi-
duos ou a empresa onde o produto foi
comprado.

O aparelho cumpre o disposto na direti-
va 2012/19/UE sobre a reducido das
substancias perigosas usadas nos equi-
pamentos elétricos e eletronicos e a eli-
minacgao de residuos.

Eliminacao dos materiais da embala-
gem

. N~ .
Os materiais com o simbolo T s&o reci-
claveis. Elimine os materiais da embala-
gem em recipientes de coleta apropria-
dos para a reciclagem.

Economia de energia

E possivel economizar diariamente

energia durante a cozedura ao seguir

as sugestodes a seguir.

« Quando aquecer a agua, utilizar so-
mente a quantidade necessaria.

« Se possivel, cubra sempre os tachos
com a tampa.

« Antes de ativar a zona de cozedura,
coloque o tacho.

« Coloque os tachos menores nas zo-
nas de cozedura menores.

» Posicione os tachos diretamente no
centro da zona de cozedura.

 Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou para dissolvé-
los.

7. DESCRICAO DO
PRODUTO

1 |Zona de cozedura Unica %220x197 mm) 2100 W,
com funcao Booster de 3000 W

2 |Zona de cozedura unica %220x197 mm) 2100 W,
com fungdo Booster de 3000 W

3 |Zona de cozedura unica %220x197 mm) 2100 W,
com fungdo Booster de 3000 W

4 |Zona de cozedura Unica 8220x197 mm) 2100 W,
com funcao Booster de 3000 W

5 |Painel de comandos

6 |Grade de aspiragao

1+2 (Zona de cozedura combinavel (220 x 395 mm) 3000
W, com fungao Booster 3700 W.

3+4 |Zona de cozedura combinavel (220 x 395 mm) 3000

W, com fungao Booster 3700 W.

INDICADORES
Detecao de presenca de tacho
Cada zona de cozedura é equipada

com um sistema que detecta a presen-
ca de um tacho na placa de cozedura.

O sistema de detecao é capaz de reco-
nhecer os tachos com fundo magnetiza-
do do tipo adequado para o uso em pla-
cas de cozedura por indugao.

Se o tacho é removido durante o funcio-
namento ou se utilizar um tacho nao

adequado, o simbolo U ¢ exibido no
ecra.

Indicador de calor residual

O indicador de calor residual € uma fun-
cao de seguranca para sinalizar que a
superficie da zona de cozedura ainda
esta a uma temperatura igual ou maior
do que 50°C e podera causar, com isso,
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queimaduras em contato com as maos
desprotegidas. O digito da zona de co-

zedura correspondente indica H

8. PAINEL DE COMANDOS

s~re 808 8 )0
CTEIEEITIEE ®L 5 8la

Aceso/Desligado

Indicador de saturagdo do filtro antigordura
Indicador do nivel de poténcia da zona de cozedura
Indicador do nivel de poténcia do aspirador
Controlo do temporizador do aspirador

Simbolo da zona de comandos do aspirador
Controlo do temporizador da zona de cozedura

Prima o botdo On/Off durante 2 segundos, para ligar e ati-
var as fungdes da placa.

Neste momento, esta ligada mas todas as zonas de coze-
dura e o0 exaustor estdo a zero de poténcia. A Placa desli-
ga-se automaticamente ao fim de 20 segundos, se n&o for
utilizada.

Atencdo: Por motivos de seguranca, a placa podera ser
sempre desligada no botao On/Off.

Atencéo: No painel de comandos, todas as fungdes sele-
cionaveis estardo sempre iluminadas/visiveis e serao sem-
pre as unicas que podem ser ativadas.

Os comandos das zonas de cozedura, do aspirador e do
temporizador podem ser ativados ao premer o Digito de re-
feréncia.

A confirmagéo é dada pela iluminagdo do Digito, que se

torna intensa.

Zona de gestdo do temporizador

Indicador de saturagéo do filtro de carbono ativo

Bot&o da fungao Degelo

— ] —
Slo|l@|o|N|oa(~(fw Nd]—~

Botéo da fungao Bloqueio

-
N

Bot&o da fungao Pausa

-
w

Teclado deslizante

>

Botéo da fungdo Auto

As zonas de cozedura podem ser ativa-

. R X |
das ao premer o digito de referéncia L.
O digito acende mais intensamente pa-
ra confirmar a operacgao.

Quando se posiciona um tacho em uma
das 4 zonas de cozedura, a placa de co-
zedura detecta automaticamente a pre-
sencga e acende o digito correspondente
para ativa-lo.

Se nao houver tachos ou outros objetos
na placa de cozedura, os digitos nao fi-
cam visiveis.

No painel de comandos, as fungdes se-
lecionaveis sdo sempre as visiveis mas
iluminadas com baixa intensidade. Se-
lecione as fungdes tocando no simbolo
correspondente.

Ligacao do aparelho:
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9. LIMI'I:A(}AO DE
POTENCIA

Na primeira ligacdo do aparelho na ali-
mentacao de rede doméstica, o instala-
dor deve definir a poténcia das zonas
de cozedura com base na capacidade
efetiva do sistema elétrico domeéstico.

Se isso néo for necessario, pode-se li-
gar diretamente a placa de cozedura

utilizando ® ou, em alternativa, siga o

procedimento descrito abaixo para ace-

der o menu.

Antes de efetuar o procedimento, reco-

menda-se ler todo o paragrafo.

Ligar a placa de cozedura a rede do-

meéstica.

1. Todos os digitos acendem por al-
guns segundos, depois desligam e

ficam somente © a piscar.
2. Mantenha premido O os dig’iios das
zonas de cozedura indicam J.

3. Ao manter premido @, comece a
premer os digitos das zonas ao pro-
ceder no sentido contrario aos pon-
teiros do relogio.



* | Selecione o digito com L e prima “8” na
s s barra de poténcia.
3 0 o 2 Selecione o digito anterior esquerdo e a
definicido correta.
* _ _ A Veja a tabela seguinte para as especifi-
4 | Lo cacoes:
Valor na barra | KW |Notas
de poténcia
O digito posterior esquerdo indica L- eo 0 7,4 |Definigéo inicial padrao
numero indica o tipo de menu. O digito 1 45
anterior esquerdo indica 0 numero que 2 3,5
depende dos parametros indicados na 3 28

selecao.

Uma vez inserido o valor correto, confir-
me ao tocar e segurar @.

10. FUNGOES DA PLACA DE COZEDURA

+ + + ) A S

W ’_—,'_—"_—’ ’__’ ’_—'

wm =0 t 8B o o O ] . |
e®

- - = @ @ @

0123456789FP ®© o H H H

Dispositivo de seguran-
¢a contra criangas

Esta fungdo impede o acionamento acidental do aparelho

Para ativar: se estiver presente um tacho na placa de cozedura, mantenha premido por 3 segun-
dos o digito correspondente. Se néo estiver presente um tacho na placa de cozedura, mantenha

gremido por 3 segundos um dos 5 digitos (ndo visiveis) ao lado do ponto L. do lado esquerdo.
olte e deslize o0 dedo do 0 ao 9 ao longo da barra de poténcia que mostra a sequéncia de funcio-

namento. Todos os digitos indicam L .
As operagoes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Para desativar: manter (S)remido por 3 segundos um dos 5 digitos das zonas de cozedura. Solte e
deslize 0 dedo do 9 ao 0 ao longo da barra de poténcia que mostra a sequéncia de funcionamento.

As operagoes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Bloqueio

E possivel bloquear as fungdes da placa de cozedura durante o uso, por exemplo, para limpar a
plaéza de cozedura. A fungdo permanece ativa também se a placa de cozedura € desligada e reli-
gada.

No caso de interrupgéo da corrente, a fungao desativa-se.

Para ativar: prima ===0 e mantenha premido por 1 segundo.

Para desativar: prima ===0.

Fungao Boost

Cadat zona de cozedura pode ser definida a um nivel de poténcia suplementar por, no maximo, 5
minutos.

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e selecione o valor “P” na barra de poténcia.
O digito correspondente indica I

Para desativar: selecione um dos outros valores possiveis na barra de poténcia.
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Temporizador das zonas
de

cozedura

O temporizador permite desligar uma zona de cozedura particular ao final do tempo definido.

As zonas de cozedura podem ser programadas individualmente, pois cada uma dispde de seu pro-
prio temporizador.

Para ativar: Com a zona de cozedura em operag&o, prima para aceder os comandos de gestao do
temporizador para esta zona.

Os 3 digitos indicam “ 0 0 0 “. Prima “+” 0 “-” para definir a conta no sentido inverso do temporiza-

dor. _ _ _

I I |

I I

Horas - Décimos - Minutos

Né&o toque em nada por 10 segundos para confirmar o tempo definido.
Terminada a contagem no sentido inverso, os digitos s&o colocados em zero e € emitido um sinal
sonoro. A fungdo pode ser interrompida ao premer qualquer botéo.
Se o temporizador esta ativo para mais zonas de cozedura, os 3 digitos indicaréo sempre o tempo-
rizador mais préximo do fim do tempo.

Para desativar: com a zona de cozedura em operagao, prima para aceder aos comandos de ges-
tdo do temporizador para esta zona.

Defina os trés digitos em “0 0 0" com “+” ou

“ oy

ou prima o0 botdo On/Off.

Temporizador (genérico)

Temporizador com alarme para uso genérico.

Para ativar: acenda a placa de cozedura e verifique se ndo ha tachos ou zonas de cozedura ativos.
Os 3 digitos para os comandos de gestdo do temporizador indicam “- - -,

Prima o digito para aceder ao menu do temporizador e visualizar “0 0 0”.

Prima “+” 0 “-” para definir a conta no sentido inverso do temporizador.

oo oo o0
N
Horas - Décimos - Minutos
N&o toque em nada por 10 segundos para confirmar o tempo definido.

Terminada a contagem no sentido inverso, os digitos s&o colocados em zero e é emitido um sinal
sonoro. A fungdo pode ser interrompida ao premer qualquer bot&o.

Repita as operagde descritas para modificar o valor da conta decrescente.

Ptara desativar: aceda a placa de cozedura ao verificar que ndo ha tachos ou zonas de cozedura
ativos.

Prima o digito para aceder o menu do temporizador e use “+” e “-” para definir o ecraem “0 0 0" *-”

Fungéo de Degelo

ou prima o botdo On/Off.
¢

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura € prima am.

O digito da zona selecionada indica U.

Para desativar: prima L ou@.

Funcéao de Aquecimento

Esta fungéo é utilizada para agu.ecer um tacho na poténcia méxima antes de continuar com a co-
zedura ao nivel selecionado. O intervalo de tempo em .3ue a zona de cozedura € mantida na po-
téncia maxima depende do nivel de cozedura final definida. Veja a tabela:

Nivel de poténcia Temporizador (segundos)

48

144

230

312

408

120

168

216

O|o|N|Ioog|h|lwINd|—

N&o disponivel

P Nao disponivel

Para ativar com um tacho na placa de cozedura e a zona de cozedura selecionada, mantenha pre-
mido por 3 segundos o valor selecionado (de 1 a 8) na barra de poténcia. O ecréd da zona de coze-
dura correspondente indica “A”.

E possivel aumentar o nivel de cozedura, mas ao diminui-lo, desativa-se a fungéo.

Podg-se desativar também ao manter o botdo da zona de cozedura em questao premido por 3 se-
gundos.
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Fungao Pausa

Esta fungéo permite pausar/reiniciar qualquer fung&o ativa na placa de cozedura, ao reduzir a po-
téncia disponivel na zona de cozedura e colocar em zero todas as fungdes. Se a fungdo Pausa
nao for desativada em 10 minutos, a placa de cozedura desliga-se automaticamente.

Para ativar: Com um tacho na plac'a de cozedura e a zona de cozedura selecionada, mant?nha
¢ 144
premido o botdo da fung¢do Pausa T} por, pelo menos, 1 segundo. Todos os ecras indicam uJ,

W
Para desativar: mantenha premido TJ por 1 segundo até piscar. Prima qualquer outros botbes
em 10 segundos. A funcéo é desativada e a placa de cozedura prossegue com as defini¢des ante-
riores.

Fungdo de Recuperagao

Esta fung&o € utilizada para recuperar as definicbes de funcionamento da placa de cozedura no
caso de paragem involuntaria ou interrup¢ao imprevista da corrente.

Quan'g‘o a placa de cozedura desliga, pode ser acesa dentro de 6 segundos ao tocar em @ 0 bo-

tao T pisca por 6 segundos. Prima o botdo T para recuperar as fungdes definidas anterior-
mente. E emitido um bip para confirmar a operagéo.

Modo combinado (fun-
¢éo “ponte”)

Esta fungéo permite ligar 2 zonas de cozedura para utiliza-las e controla-las como um unica e mais
ampla zona de cozedura. Isso oferece a possibilidade de utilizar tachos com um fundo mais amplo.
tAS zonas de cozedura selecionaveis para esta funcao sao exclusivamente as da esquerda e direi-
a.

Para ativar/desativar: prima simultaneamente os digitos das zonas de cozedura a esquerda ou a

direita para selecionar as 2 zonas a serem ligadas a ponte até que o digito # / ser exibido para in-
dicar se a fung&o foi ativada. O outro digito é utilizado para definir o nivel de poténcia.

Fungao AUTO
“AH

Por predefinicdo de fabrica, quando a placa de cozedura/aspirador é ligada(o), o exaustor ativa-se
no modo automatico e o LED “A” estd aceso com luminosidade intensa. O exaustor comega a fun-
cionar se a poténcia das zonas de cozedura for superior a “1”.

Para desativar, prima o LED “A”, a confirmag&o desta operagéo sera dada pela mudanca de inten-
sidade luminosa de intensa para atenuada. Também podem ser desativadas premendo um valor
superior a “1” sobre a barra de poténcia, confirmado pela mudanca de intensidade do LED “A” cuja
luminosidade muda de intensa para atenuada.

Para reativar, prima o LED “A” que passara para aceso intenso.

11. TABELA DE COZEDURA

Nivel de poténcia | Método de cozedura Utilizar para
1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
3 Trazer a temperatura Arroz
4 Cozedura prolongada, engrossar, estufar Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
5 Cozedura prolongada, engrossar, estufar Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada
7 Fritura ligeira Rosti #panqueca}s?1 de batatas, omeletes, empana-

dos e fritos, salsichas
8 Frito, frito em imersao Carne, batatas fritas
9 Frito répido a alta temperatura Bistecas
Aquecimento veloz Ferver agua

1 2 FUNQ AO DO velocidade INTENSIVA 1. Esta regulacéo é tempo-

ASPIRADOR decorrido este tempo, o sistema volta automatica-
mente a velocidade definida anteriormente. Para

“9“ [Prima sobre a barra de poténcia “9” para definir a

rizada para uma ativacao de 10 minutos. Uma vez

desativar, selecione uma velocidade diferente.

‘P” |Prima duas vezes sobre a_barra de poténcia “9”

A ara definir a velocidade INTENSIVA 2. Esta regu-
acao é temporizada para uma ativagéo de 5 minu-
Pode tos. Uma vez decorrido este tempo, 0 sistema volta
Poo automaticamente a velocidade definida anterior-
g (rjr]]gnte.t Para desativar, selecione uma velocidade
iferente.

Os comandos das zonas de cozedura, do aspirador e do
temporizador podem ser ativados ao premer o Digito de re-

feréncia.
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Fungao
Delay

Esta fungao so esté disponivel se 0 modo de fun-
cionamento Automatico for desativado. O modo de
f"l&r,]monamento automatico desativa-se ao premer

Prima o Digito do aspirador e defina uma velocida-
de na barra de poténcia.

Prima o Digito para gestao do temporizador que in-
dicava “CL" mas que passa a contagem no sentido
inverso de 15 minutos ja definida.

13. PERSONALIZACAO DO
MENU DO UTILIZADOR

Simbolo do temporizador
Selecionado o Digito do aspirador, prima sobre o0s
Digitos de Gestao dos temporizadores, para definir
a contagem decrescente.

Simbolo de manutengao do filtro antigordura

A s,inaliz%géo relativa & limpeza do filtro antigordu-
ra é exibida com o LED e estd sempre ativada.

Simbolo de manutengéo do filtro de carvéao

O exaustor foi previamente regulado na fabrica pa-
ra funcionamento no modo aSFirante. Com a carga
desligada, prima sobre o digito dos comandos do
exaustor, para ativar o aspirador. Prima de novo 5
segundos, para:

Ativagao do filtro de carvao:

O simbolo do filtro (antiodores) de carvdo acende
durante 1 segundo.

Desativagao do filtro de carvao:
O simbolo do filtro (antiodores) de carvdo pisca
duas vezes.
Apos a ativagédo, o acendimento do icone indicara
que é necessario efetuar a manutengéo do filtro
(antiodores) de carvao.
Redefinigéo e reativagéo do filtro de carvao
Depois de efetuar a manutengéo do filtro:

rima o bot&o durante 5 segundos. - O LED do fil-
ro antigordura apaga e recomega a contagem no
sentido Inverso.

rima o botdo durante 5 segundos. - O LED do fil-
ro antiodores apaga e recomega a contagem no
sentido inverso.
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Antes de efetuar o procedimento, recomenda-se ler todo o
paragrafo.

— Prima :

- Prima de novo @ e mantenha premido por 3 se-
gundos.

— O botao T comega a piscar.

W

- Mantenha premi;ig TuJ: os digitos das zonas de co-
zedura indicam J .

1]

— Ao manter Ti}, comece a premer o digito das zonas
de cozedura ao proceder no sentido dos ponteiros do
relégio a partir do primeiro & esquerda.

| v
2 5 3
A v
1 5 54 4

O digito posterior esquerdo indica alternadamente UJ e um
numero de 2 a 7 indica o cédigo do menu.

O digito anterior esquerdo indica 0 nimero que depende
dos parametros indicados na selegéo.

- Prima o digito posterior esquerdo.

- Selecione um nimero na barra de poténcia para ace-
der ao codigo do menu.

- Prima o digito anterior esquerdo.

- Selecione o niimero na barra de poténcia para sele-
cionar um valor.

Veja a tabela seguinte para as especificagoes:

Codi- |Descrigao Valor

gos
do

menu

U2 [Menu de gestdo do volume |0 - Som desativado
sonoro dos botdes. 1 - Min.

3 - Max.

U3 |Menu de gestdo do volume|0 - Som desativado
do alarme do temporizador. {1 - Min.
3 - Max.

U4 |Menu de gestdo do nivel de|0 - Max.
luminosidade do ecra. 9 - Min.

U5 |Menu de gestdo da anima-|0 - Animag&o desati-
cdo da contagem no sentido|vada

inverso. 1 - Animagdo ativada

U6 |Menu da fungao de reconhe-|0 - Ativa
cgnento de presenca de ta-|1 - N3o ativa
cho.




U7 |Menu de gestdo do final da|0 - Intermitente con-
contagem no sentido inverso. |tinuo e desligamento

1 - Dez intermitentes
e desligamento

2 - Um intermitente e
desligamento

— Uma vez inserido o valor correto, confirme mantendo
premido por 2 segundos.

W

— Para sair do menu sem salvar, prima TilJ.

Se ndo efetuar qualquer operagéo, 0 menu do utilizador fe-
cha depois de 1 minuto.

14. FUN(}AQ DE GESTAO
DA POTENCIA

Este produto possui uma funcdo de
gestao da poténcia controlada eletroni-
camente.

Esta funcido controla o fornecimento da
poténcia maxima de 3700 W entre as
zonas de cozedura combinadas (lado
esquerdo e direito), ao otimizar a distri-
buicdo de poténcia e evitar situacdes de
sobrecarga do sistema.

Para esse efeito, a poténcia total € mo-
nitorizada constantemente, e é reduzida
no momento. Se nao for possivel forne-
cer o total de poténcia solicitada, por
predefinicdo um elemento de controlo
reduzira a poténcia de um outro ele-
mento de cozedura ao nivel imediata-
mente inferior ao da respetiva curva de
poténcia, para que a absorcdo de cor-
rente ndo exceda 16 A.

Neste caso, o gerador deteta o ultimo
comando com prioridade mais alta en-
viado pela interface com o utilizador e
reduz, se necessario, os ajustes ativa-
dos anteriormente para um outro ele-
mento de cozedura.

A funcdo de gestdo da poténcia tam-
bém se ativa inicialmente quando € de-
tetada a presenca de um tacho sobre o
elemento de cozedura.

Exemplo:

Se, para a zona de cozedura 1, selecio-
na-se o nivel de poténcia suplementar
(boost) (P), a zona de cozedura 2 nao
podera superar simultaneamente o ni-
vel de poténcia 9 e sera limitada auto-
maticamente.

15. GUIA PARA USO DO
TACHO

Quais tachos utilizar

Utilize exclusivamente tachos com o

fundo em material ferromagnético ade-

quado para o uso em placas de cozedu-

ra por inducao:

 ferro fundido

* aco esmaltado

* aco carbono

* aco inoxidavel (mesmo nao inteira-
mente)

 aluminio com revestimento ferromag-
nético ou fundo com chapa ferromag-
nética

Para determinar a idoneidade de um ta-

choﬁ controle se esta presente o simbo-

lo 20 (geralmente impresso no fundo).
Também pode aproximar um iman no
fundo do tacho. Se ficar preso, significa
que o tacho é utilizavel em uma placa
de cozedura por indugao.

Para garantir uma eficiéncia ideal, use
sempre tachos com fundo chato para
conseguir distribuir o calor uniforme-
mente. Um fundo nao perfeitamente
plano pode influir na condugao da po-
téncia e do calor.

Como utilizar os tachos

Diametro minimo do tacho/panela para
as varias zonas de cozedura.

Para garantir que a placa de cozedura
funcione corretamente, o tacho deve
cobrir um ou mais pontos de referéncia
indicados na superficie da placa de co-
zedura e deve ser de diametro minimo
adequado.

Use sempre a zona de cozedura que
melhor corresponda ao didmetro do fun-
do do tacho.

Zona de cozedura Diametro do fundo do tacho

@ min. (recomenda- | @ max. (recomenda-
do) do)
Combinado esquer- 190 mm. 230 mm.
do/direito
Simples esquerdo/di- 110 mm. 190 mm.
reito
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Tachos/panelas vazios ou com fundo
fino

Nao use tachos/panelas vazias ou com
fundos finos na placa de cozedura, pois
nao conseguira controlar a temperatura
ou desligar automaticamente a zona de
cozedura se a temperatura for muito al-
ta, com o risco de danificar o tacho ou a
superficie da placa de cozedura.

Se isso acontecer, ndo toque e aguarde
que todos os componentes resfriem.

Se aparecer uma mensagem de erro,
consulte a secao “Solucdo dos Proble-

mas .

Recomendagoes/Sugestoes
Ruidos durante o funcionamento

Quanto ativa-se uma zona de cozedura,
€ possivel ouvir um zumbido breve. Es-
te fendbmeno é tipico das zonas de coze-
dura em vitroceramica e nao influi no
funcionamento ou na vida util do apare-
Iho. O ruido pode depender do tacho
utilizado. Na presenca de uma forte per-
turbagcao, pode ser util substituir o ta-
cho.

16. SOLUCAO DOS PROBLEMAS

Cadigo de erro

Descri¢ao

Possivel causa do erro

Solugao

"Sinalizagdo sonora
na ligagao. Nenhum
codigo de erro visua-
lizado"

O comando do exaustor
n&o funciona

Avaria ou cabo LIN mal ligado na
placa eletronica do exaustor

Verificacdo da ligacdo/substituicdo
do cabogLIN 98 ¢

desligam.

Ventilador obstruido com p6 ou fila-
mentos.

ER03 A placa de cozedura des-|Detetada uma ativagéo continua dos|Remover a éfqua ou o tacho da su-
liga depois de 10 segun-|botdes. perficie em vitroceramica e do painel
dos. Agua ou tacho presente no painel|{dos comandos.

dos comandos.
ER21 A placa de cozedura des-|A temperatura interna dos compo-|Deixe a placa de cozedura esfriar.
liga. nentes eletronicos esta muito alta. | Controle se a placa de cozedura dis-
pde de ventilagao suficiente.
Se o erro permanecer, contate o
Servico de Assisténcia.
E2 A zona de cozedura cor-|Tacho vazio ou ngo adequado. Deixe a placa de cozedura esfriar.
respondente desliga. Temperatura do tacho ou da superfi-|Use um tacho apropriado.
cie em vitroceramica muito alta. Nao deixe aquecer excessivamente
Temperatura dos componentes ele-|os tachos vazios.
tronicos muito alta.
E3 A zona de cozedura cor-|Tacho ndo adequado. Use um tacho apropriado.
respondente desliga. O tacho esta perdendo suas proprie-|O erro é eliminado automaticamente
dades magneticas e pode causar|depois de 8 s. e a zona de cozedura
danos a placa de cozedura por indu-|pode novamente ser utilizada.
¢ao. Em caso de mais erros, € necessa-
rio substituir a caldeira.
Se o erro permanecer, contate o
Servico de Assisténcia.
E6 A zona de cozedura néo|Tensao e/ou frequéncia de alimenta-|Controle a tenséo e/ou a frequéncia
acende. cao fora do intervalo. de rede.
Se necessario, contate o Servigo de
Assisténcia.
E8 As zonas de cozedura|Falha no ventilador. Limpe o ventilador e remova os

eventuais corpos estranhos.

Se 0 erro permanecer, contate o
Servigo de Assisténcia.
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E4
ES

E7 Desconecte a alimentagéo da placa de cozedura.
E9 Aguarde alguns segundos e reconecte a alimentagéo da placa de cozedura.
Se o problema persistir, contate o centro de assisténcia e especifique o cédigo de erro que aparece

ER20
ER22
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH

no ecra.

17. DADOS TECNICOS

|dentificagao do produto
Tipo: 4300
Modelo: GALILEO SMART BK A600

Modelo: GALILEO SMART BK F600 +
Kit LL H80

Consulte a placa de identificacdo apli-
cada no fundo do produto.

O fabricante implementa melhoramen-
tos continuos aos seus produtos. Por
este motivo, o texto e as ilustracdes
destas instrucdes de utilizacdo podem
mudar sem aviso prévio.

Mais informacdes sobre os dados técni-
cos estao disponiveis no sitio: www.fa-

berspa.com

1,2 Zona de cozedura flexivel 1 + 2 Em ponte
3,4 Zona de cozedura flexivel 3 + 4 Em ponte

Parametro Valor Medidas
(mm)
Dimensdes Uteis 600 x 520 (L x P)

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Tens&o/frequéncia
de alimentacao

Dados elétricos e dos elementos de aquecimento

Zona de cozedura| 2100 W; Power Boost: 210 x 190
12,34 3000 W
Zona de cozedura| 3000 W, Power Boost: | 210 x 390
MODELO GALILEO SMART BK qilevgi . 3700 W
F600 + Kit LL H80 ’
GALILEO SMART BK Parametro Valor Medidas
A600 (mm)
Poténcia maxima total (placa + 7,62 Kw (definigao base) Peso do dispositivo 21 kg
exaustor) Numero de zonas 4
Poténcia maxima total (placa + 4,72 Kw de cozedura
exaustor) Fonte de calor indugao
Poténcia maxima total (placa + 3,72 Kw
exaustor) -
Poténcia maxima total (placa + 3,02 Kw 1 8_ MAN UTENQAO -
exaustor)

CONFORMIDADE

— Assegure-se de ciue a manutengdo dos componentes
elétricos seja efetuada unicamente pelo fabricante ou
pelo servigo de assisténcia.

- Assegure-se de que os cabos danificados sejam
substituidos unicamente pelo fabricante ou pelo servi-
¢co de assisténcia.
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Ao contatar o servico de assisténcia,
forneca as seguintes informacdes:

- Tipo de falha

— Modelo do dispositivo (Art./Cod.)

- Ndmero de série (S.N.)
Essas informacgdes estdo indicadas na
placa de identificacdo. A placa de identi-
ficacao é aplicada no fundo do dispositi-
VO.

Informagodes sobre o produto confor-
me o regulamento n°® 66/2014

Normas de referéncia:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Este aparelho foi projetado, fabricado e
comercializado em conformidade com a
Diretiva CEE.
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T
1.

INFORMAZIONI SULLA
SICUREZZA

Per |la propria sicurezza e
per il corretto funziona-
mento dell’apparecchio, si
prega di leggere attenta-
mente questo manuale
prima dell’installazione e
della messa in funzione.
Tenere queste istruzioni
sempre insieme all’'appa-
recchio, anche in caso di
cessioneotrasferimentoa
terzi. E importante che gli
utilizzatori conoscano tut-
te le caratteristiche di fun-
zionamento e sicurezza
dell’apparecchio. Questi
piani cottura dispongono
di sistemi di induzione
conformi ai requisiti delle
direttive EMC e EMF e non
dovrebbero interferire con
altri dispositivi elettronici. |
portatori di pacemaker o
altriimpianti elettronici de-
vono consultare il proprio
medico o il produttore del
dispositivo impiantato per
valutarne il grado di su-
scettibilita alle interferen-
ze.

| collegamenti elettrici de-
vonoessere eseguitidaun
tecnico competente. Pri-
ma di eseguire il collega-
mento elettrico, leggere la
sezione COLLEGAMEN-
TO ELETTRICO.

Per gli apparecchi con cavo di
alimentazione,imorsettiola se-
zione deifili tra il punto di anco-
raggio del cavo e i morsetti de-
vono essere disposti in modo
tale da consentire di estrarre |l
conduttore sotto tensione a
monte del cavoditerraincasodi
fuoriuscita dal suo ancoraggio.
* |l fabbricante non potra rite-
nersi responsabile per even-
tuali danni risultanti da un’in-
stallazione o utilizzazione im-
propria.

» Controllare che I'alimentazio-
nedirete corrispondaaquella
indicata sulla targhetta dati
Iissata all'interno del prodot-

0.

* | dispositivi di sezionamento
devono essere installati
nell'impianto fisso in confor-
mita alle normative sui siste-
mi di cablaggio.

» PergliapparecchidiClassel,
controllare che la rete di ali-
mentazione domestica di-
sponga di un adeguato colle-
gamento a terra.

* Collegare l'aspiratore alla
cannafumariausandounatu-
bazione adeguata. Fare riferi-
mento agli accessori acqui-
stabili indicati nel manuale di
installazione (per i tubi circo-
lari: diametro minimo 120
mm) La lunghezza della tuba-
zione di scarico deve essere
la minore possibile.

» Collegare il prodotto alla rete
elettrica utilizzando un inter-
ruttore onnipolare.

 E necessario attenersi alle
normative relative allo scari-
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co dell'aria.

Non collegare ['apparecchio
di aspirazione a condotte di
scarico che convoglino fumi
di combustione (caldaie, ca-
mini, ecc.).

Se 'aspiratore viene usato in-
sieme ad apparecchi non
elettrici (es. apparecchi con
bruciatori a gas), € necessa-
rio garantire un grado suffi-
ciente di aerazione nel locale
in modo da impedire il ritorno
dei gas di scarico. Quando
I'apparecchio di cottura viene
usato insieme ad apparecchi
alimentati da fonti di energia
non elettriche, la pressione
negativa nel locale non deve
superare 4 Pa, per impedire
che i fumi vengano riaspirati
nel locale dall'apparecchio di
cottura.

L'aria non deve essere espul-
sa in una condotta che venga
usata come canna fumaria
per apparecchi alimentati a
gas o con altri combustibili.
Se il cavo di alimentazione é
danneggiato, & necessario
farlo sostituire dal produttore,
daun centro assistenza auto-
rizzato o da un tecnico com-
petente per evitare qualsiasi
Irischio o situazione di perico-
0.

Collegare la spina dell'appa-
recchio aunapresaconforme
alle norme vigenti, situata in
una zona accessibile.

Per quantoriguarda le misure
tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fu-
mi, € importate seguire atten-

tamente le norme previste
dalle autorita locali.

AVVERTENZA: Prima di
installare'apparecchio, ri-
muovere le pellicole dipro-
tezione.

» Usare solo le viti e gli altri arti-

coli di ferramenta forniti insie-
me all’apparecchio.

AVVERTENZA: La man-
cata installazione delle viti
o dei dispositivi di fissag-
gio come descritto nelle
presenti istruzioni pud
comportare rischi di scos-
se elettriche.

* Le operazioni di pulizia e ma-

nutenzione nondevono esse-
re effettuate da bambini, a
meno che non siano sorve-
gliati da un adulto.

| bambini devono essere sor-
vegliati per assicurarsi che
non giochino con |'apparec-
chio.

Questo apparecchio non de-
ve essere utilizzato da perso-
ne (bambini compresi) con ri-
dotte capacita psicofisico-
sensoriali o prive di esperien-
za e conoscenze, ameno che
non siano attentamente sor-
vegliate e istruite in merito
all'utilizzo sicuro dell'appa-
recchio da una persona re-
sponsabile perlalorosicurez-
za.

Questo apparecchio pud es-
sere utilizzato da bambini di
eta noninferiore a8 annie da
persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali 0 con
esperienza e conoscenze in-



sufficienti, purché attenta-
mente sorvegliati e istruiti in
merito  all'utilizzo  sicuro
dell’apparecchio e ai pericoli
che cio comporta. Nonlascia-
re che i bambini giochino con
I'apparecchio.

AAWERTENZA: L’appa-
recchio e le sue parti ac-
cessibili diventano molto
caldi durante l'uso.

Prestare grande attenzione a
non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta
inferiore a 8 anni, a meno che
non siano costantemente sor-
vegliati.

 Pulire e/o sostituire ifiltridopo
il periodo specificato (perico-
lo d'incendio). Vedere il para-
grafo Pulizia e manutenzio-
ne.

« Si raccomanda di garantire
un'adeguata ventilazione del
locale quando |'apparecchio
viene usato insieme ad appa-
recchi alimentati a gas o con
altri combustibili (non appli-
cabile agli apparecchi che
fanno soloricircolare l'aria nel
locale).

AVVERTENZA: Se la superfi-
cie presenta incrinature, spe-
nere 'apparecchio per evitare

il rischio di scosse elettriche.

* Non accendere il dispositivo
se la superficie € incrinata o
sono visibili danni nello spes-
sore del materiale.

 Non toccare [apparecchio
con le mani o parti del corpo
bagnate.

* Non utilizzare apparecchi a

vapore per la pulizia del pro-
dotto.

* Nonappoggiare sulla superfi-
cie del piano cottura oggetti
metallicic come coltelli, for-
chette, cucchiai e coperchi,
perché possono surriscaldar-
Si.

» Utilizzare I'apposito coman-
do per spegnere il piano cot-
tura dopo I'uso; non affidarsi
ai sensori delle pentole.

AVVERTENZA: E pericoloso
lasciare incustodito il piano cot-
tura quando si utilizzano olio o
grassi, perché potrebbe crearsi
una situazione di pericolo e svi-
lupparsiunincendio. Nontenta-
re MAI di estinguere eventuali
flamme con acqua, ma spegne-
re 'apparecchio e soffocare le
flamme per esempio con un co-
perchio o una coperta antifiam-
ma.

AVVERTENZA: |l processo di
cottura deve essere sorveglia-
to. Un breve procedimento di
cottura deve essere sorvegliato
costantemente.

» L'apparecchio non €& proget-
tato per essere messo in fun-
zione per mezzo di un timer
esterno o un sistema di tele-
comando separato.

AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: non appoggiare oggetti
sulle superfici di cottura.

» L'apparecchio deve essere
installato in modo da permet-
tere il sezionamento dall’ali-
mentazione elettrica con
un’apertura tra i contatti (3
mm) che assicuri il seziona-
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mento completo in condizioni
di sovraccarico di categoria
1.

L’apparecchio non deve mai
essere esposto agli agenti at-
mosferici (pioggia, sole).

La ventilazione dell'apparec-
chio deve essere conforme
alle istruzioni del produttore.

Tenere gli imballaggi fuori
dalla portata dei bambini e di
animali domestici.

Le cappe da cucina e altri
estrattori dei fumi di cottura

ossono compromettere |l
unzionamento sicuro degli
apparecchi che bruciano gas
o altri combustibili (compresi
quelli situati in altri ambienti),
a causa del flusso di ritorno
dei gas di combustione. Que-
stigas possono provocare un
avvelenamento da monossi-
do di carbonio. Dopo l'instal-
lazione di una cappa da cuci-
na o di un qualsiasi altro
estrattore dei fumi di cottura,
assicurarsiche gliapparecchi
a gas vengano testati da una
persona competente per ga-
rantire che non si verifichi un
flusso di ritorno dei gas di
combustione.

2. USO
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L'apparecchio di aspirazione é stato
progettato esclusivamente per I'elimi-
nazione degli odori di cottura nell'uso
domestico.

Non utilizzare in nessun caso l'appa-
recchio per scopi diversi da quelli per
i quali & stato progettato.

Le friggitrici devono essere continua-
mente monitorate durante |'uso: I'olio
surriscaldato potrebbe prendere fuo-
co.

Non azionare l'apparecchio con un ti-
mer esterno o un sistema di comando
a distanza separato.

L'apparecchio non deve essere in-
stallato dietro una porta decorativa
per evitare che possa surriscaldarsi.
Per evitare danni all'apparecchio,
non salire in piedi sull'apparecchio.

Per evitare di danneggiare le giunzio-
ni in silicone, non appoggiare reci-
pienti di cottura caldi sul telaio.

Non tagliare o preparare gli alimenti
sulla superficie e non farvi cadere og-
getti duri. Non trascinare pentole o
stoviglie sulla superficie.

3. PULIZIAE

MANUTENZIONE

« Spegnere o scollegare I'apparecchio

dalla rete di alimentazione elettrica
prima di qualsiasi intervento di manu-
tenzione.

Se il filtro antiodori al carbone nn &
fornito seguire le istruzioni fornite con
il kit sia per la procedura di rigenera-
zione che per i tempi di sostituzione.

Se il filtro antiodori al carbone ¢é forni-
to ed & del tipo (U) (fare riferimento
alle istruzioni di montaggio) puo es-
sere rigenerato. Il filtro antiodori al
carbone attivo puo essere lavato e ri-
generato ogni 3-4 mesi (o piu fre-
quentemente se la cappa é sottopo-
sta a un uso intensivo), fino a un mas-
simo di 8 cicli di rigenerazione (in ca-
so d’'uso particolarmente intensivo si
raccomanda di non superare i 5 cicli).
Rivolgersi al servizio di assistenza
per ordinare un nuovo filtro (U).




Procedura di rigenerazione:

Lavare in lavastoviglie a una tempe-
ratura MAX di 70° o lavare a mano in
acqua calda senza usare spugne
abrasive (non usare detergenti!).
Asciugare in forno a una temperatura
MAX di 70° per 2 ore (si raccomanda
di leggere attentamente il manuale
d’'uso e le istruzioni di montaggio del
proprio forno).

| filtri antigrasso devono essere puliti
ogni 2 mesi di utilizzo, o piu frequen-
temente se I'uso € particolarmente in-
tensivo, e possono essere lavati in la-
vastoviglie. Non lavare le griglie in la-
vastoviglie. (Z).

Raccomandazioni generali

Non usare mai spugnette abrasive,
lana di acciaio, acido muriatico o altri
prodotti che potrebbero graffiare o la-
sciare segni sulla superficie.

Gli alimenti che cadono accidental-
mente o si depositano sulla superfi-
cie, sugli elementi funzionali o estetici
del piano cottura non devono essere
consumati.

Pulizia del dispositivo

Pulire il piano cottura dopo ogni utiliz-
zo per evitare che eventuali residui di
cibo si carbonizzino. Pulire sporco in-
crostato e carbonizzato richiede mag-
giore fatica.

Per pulire lo sporco di tutti i giorni, uti-
lizzare un panno o una spugna morbi-
di e un detergente adatto. Seguire le
raccomandazioni del produttore ri-
guardo ai detergenti da utilizzare. Si
consiglia di utilizzare prodotti deter-
genti protettivi.

Rimuovere lo sporco incrostato, per
es. latte traboccato durante la bollitu-
ra, con un raschietto per vetrocerami-
ca mentre il piano cottura € ancora

caldo. Seguire le raccomandazioni
del produttore riguardo al raschietto
da utilizzare.

* Rimuovere cibi contenenti zucchero,
per es. marmellata traboccata duran-
te la cottura, con un raschietto per ve-
troceramica mentre il piano cottura é
ancora caldo. In caso contrario, i resi-
dui potrebbero danneggiare la super-
ficie in vetroceramica.

« Rimuovere l'eventuale plastica fusa
con un raschietto per vetroceramica
mentre il piano cottura & ancora cal-
do. In caso contrario, i residui potreb-
bero danneggiare la superficie in ve-
troceramica.

* Rimuovere le macchie di calcare uti-
lizzando una piccola quantita di solu-
zione anticalcare, per es. aceto o
succo di limone, una volta che il piano
cottura si é raffreddato. Quindi pulire
nuovamente con un panno umido.

4. REQUISITI DEI MOBILI

Per la procedura di installazione € obbli-
gatorio attenersi alle leggi, ordinanze,
direttive e norme (regolamenti per la si-
curezza degli impianti elettrici, il corretto
riciclaggio dei componenti, ecc.) in vigo-
re nel paese di utilizzo!

« Non utilizzare un sigillante siliconico
tra 'apparecchio e il piano di lavoro. I
piano cottura & destinato al montag-
gio a incasso nel piano di lavoro della
cucina al di sopra di un modulo per
cucina di larghezza 600 mm o supe-
riore.

» Se l'apparecchio € montato su mate-
riali inflammabili, & necessario rispet-
tare scrupolosamente le linee guida e
le norme riguardanti le installazioni a
bassa tensione e la protezione antin-
cendio.

* Per le unita a incasso, i componenti
(materiali plastici e legno impiallac-
ciato) devono essere montati con
adesivi resistenti al calore (min. 100
°C): l'uso di materiale e adesivi non
idonei pud causare deformazione e
distacco.
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* |l modulo della cucina deve disporre
di spazio sufficiente per i collegamen-
ti elettrici del dispositivo. | moduli
pensili al di sopra del dispositivo de-
vono essere installati a una distanza
tale da consentire spazio a sufficien-
za per lavorare confortevolmente.

+ L'uso di bordature decorative in legno
duro attorno al piano di lavoro dietro
al dispositivo € consentito purché la
distanza minima resti sempre pari a
quanto indicato nelle figure di installa-
zione.

« La distanza minima tra il dispositivo
montato e la parete posteriore € indi-
cata nella figura di installazione del
dispositivo a incasso (150 mm per la
parete laterale, 40 mm per la parete
posteriore e 500 mm per gli eventuali
pensili soprastanti).

« Per impedire infiltrazioni di liquidi tra il
bordo del piano di cottura e il piano di
lavoro, applicare la guarnizione ade-
siva in dotazione sull'intero bordo
esterno del piano di cottura prima
dell'installazione.

5. COLLEGAMENTO
ELETTRICO

AVVERTENZA: Tutti i collega-
menti elettrici devono essere ese-
guiti da un installatore autorizza-
to.

 Attenersi allo schema di allacciamen-
to (collocato sul lato inferiore del pro-
dotto).

» Questo apparecchio presenta un col-
legamento di tipo "Y", si consiglia di
utiizzare un cavo alimentazione
HO5V2V2-F da 5 x 2,5 mm?, connes-
sione MONOFASE e BIFASE: sezio-
ne minima dei conduttori: 2,5 mm?2.
Diametro esterno del cavo alimenta-
zione : min 8 mm-max 12 mm.
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* | morsetti di collegamento sono ac-
cessibili rimuovendo la copertura del-
la scatola di giunzione.

» Verificare che le caratteristiche
dell'impianto elettrico domestico (ten-
sione, potenza massima e corrente)
siano compatibili con quelle dell'ap-
parecchio.

» Collegare l'apparecchio come mo-
strato nel manuale di installazione (in
conformita alle norme di riferimento
per la tensione di rete vigenti a livello
nazionale).

Attenzione! Non effettuare sal-
dature sui cavi!

6. ASPETTI AMBIENTALI
Smaltimento degli elettrodomestici

X

Il simbolo =msul prodotto o sulla sua
confezione indica che il prodotto non
deve essere smaltito insieme ai normali
rifiuti domestici. Il prodotto deve essere
smaltito presso un centro specializzato
nel riciclaggio di componenti elettrici ed
elettronici. Assicurandosi che questo
prodotto sia smaltito correttamente,
contribuira a prevenire potenziali conse-
guenze negative per 'ambiente e per la
salute che potrebbero altrimenti deriva-
re da uno smaltimento inadeguato. Per
informazioni piu dettagliate su come rici-
clare questo prodotto, rivolgersi alle au-
torita municipali, al locale servizio di
smaltimento rifiuti oppure al negozio do-
ve € stato acquistato il prodotto.
L'apparecchio € conforme alla direttiva
2012/19/UE riguardante la riduzione
delle sostanze pericolose usate nelle
apparecchiature elettriche ed elettroni-
che e lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento dei materiali d’ imballag-
gio

| materiali con il simbolo & sono ricicla-
bili. Smaltire i materiali d'imballaggio in
appositi contenitori di raccolta per il rici-
claggio.



Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamen-
te energia durante la cottura, seguendo
I suggerimenti che seguono.

« Quando si riscalda I'acqua, utilizzare
solo la quantita necessaria.

» Se possibile, coprire sempre le pen-
tole con il coperchio.

* Prima di attivare la zona di cottura, si-
stemare la pentola.

« Sistemare le pentole piu piccole sulle
zone di cottura piu piccole.

» Posizionare le pentole direttamente
al centro della zona di cottura.

» Utilizzare il calore residuo per mante-
nere caldi gli alimenti o per scioglierli.

7. DESCRIZIONE DEL
PRODOTTO

Ogni zona di cottura € dotata di un siste-
ma che rileva la presenza di una pentola
sul piano cottura.

Il sistema di rilevamento € in grado di ri-
conoscere le pentole con fondo magne-
tizzabile di tipo idoneo per I'uso sui piani
cottura a induzione.

Se la pentola viene rimossa durante |l
funzionamento o si utilizza una pentola
no'rl'idonea, sul display appare il simbo-
lo <.

Indicatore di calore residuo

L’indicatore di calore residuo & una fun-
zione di sicurezza per segnalare che la
superficie della zona di cottura & ancora
a una temperatura pari o superiore a 50
°C e potrebbe quindi causare ustioni al
contatto con le mani nude. |l digit della

zona di cottura corrispondente indica H

8. PANNELLO COMANDI

+ + + 9] A o
#~18 G888 ,]8
[P e U O] [O) @
0123456789P @ © g

1 |Zona di cottura singola %220x197 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

Acceso/Spento

2 [Zona di cottura singola %220x197 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

Indicatore saturazione filtro antigrasso

Indicatore del livello di potenza della zona di cottura

3 |Zona di cottura singola %220x197 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

Indicatore del livello di potenza dell’ aspiratore

Controllo del timer dell” aspiratore

4 |Zona di cottura singola %220x197 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

Simbolo zona comandi aspiratore

5 |Pannello comandi

Controllo del timer della zona di cottura

6 |Griglia di aspirazione

Zona gestione Timer

1+2|Zona di cottura combinabile (220 x 395 mm) 3000
W, con funzione Booster 3700 W.

Indicatore saturazione filtro al carbone attivo

Tasto della funzione Scioglimento

3+4|Zona di cottura combinabile (220 x 395 mm) 3000

(S |e|lo|N|lo|alsr|jw ]|~

Tasto della funzione Blocco

W, con funzione Booster 3700 W.

-
N

Tasto della funzione Pausa

INDICATORI
Rilevamento di presenza pentola

-_
w

Tastiera a scorrimento

>

Tasto della funzione Auto

87



Le zone di cottura possono essere atti-

vate premendo il digit di riferimento l’_'l’. Il
digit si illumina piu intensamente per
confermare I'operazione.

Quando si posiziona una pentola su una
delle 4 zone di cottura, il piano cottura
ne rileva automaticamente la presenza
e illumina il digit corrispondente per atti-
varlo.

Se non vi sono pentole o altri oggetti sul
piano cottura, i digit non sono visibili.

Sul pannello comandi, le funzioni sele-
zionabili sono sempre quelle visibili ma
illuminate a bassa intensita. Seleziona-
re le funzioni toccando il simbolo corri-
spondente.

Accensione dell’ apparecchio:

Premere per 2 secondi il tasto On/Off per accendere e atti-
vare le funzioni del piano.

In questo momento il piano & acceso ma tutte le zone di
cottura e la cappa sono a potenza zero. Il Piano si spegne
automaticamente dopo 20 secondi di inutilizzo.

Attenzione: Per ragioni di sicurezza sara sempre possibile
spegnere il piano tramite il tasto On/Off .

Attenzione: Nel pannello comandi tutte le funzioni selezio-
nabili saranno sempre quelle illuminate/visibili € saranno
sempre le uniche ad essere attivabili.

Le zone comandi delle zone di cottura, dell’ aspiratore e il
timer possono essere attivate premendo sul Digit di riferi-
mento.

!_q[ conferma e data dall’ illuminazione del Digit che diventa
intensa.

9. LIMITAZIONE DI
POTENZA

Al primo collegamento dell’apparecchio
all’alimentazione di rete domestica, I'in-
stallatore deve impostare la potenza
delle zone cottura in base alle capacita
effettive dell'impianto elettrico domesti-
Co.
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Se questo non é necessario, si pud ac-
cendere direttamente il piano cottura

utilizzando ® o, in alternativa, seguire
la procedura descritta sotto per accede-
re al menu.

Prima di eseguire la procedura € consi-
gliabile leggere l'intero paragrafo.

Collegare il piano cottura alla rete do-
mestica.

1. Tutti i digit si illuminano per alcuni
secondi, poi si spengono e rimane

solo © lampeggiante.

2. Premere e mantenere premuto Oi
9l9it delle zone di cottura indicano

J.

3. Mantenendo premuto O, iniziare a
premere i digit delle zone proceden-
do in senso antiorario.

2

3

\/

4 O I

]
A

Il digit posteriore sinistro indica L e un
numero indicante il tipo di menu. Il digit
anteriore sinistro indica un numero che
dipende dai parametri indicati nella se-
lezione.

Selezionare il digit con Le premere “ 8 “
sulla barra della potenza.

Selezionare il digit anteriore sinistro e
selezionare I'impostazione corretta.
;/edere la tabella seguente per le speci-
iche:

Valore sulla | KW
barra della po-
tenza

Note

0 7,4 |Impostazione iniziale standard
1 4,5
2 3,5
3 2,8

Una volta inserito il valore corretto con-
fermare toccando e tenendo (D



10. FUNZIONI PIANO COTTURA

+ + + ) A ©
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Dispositivo di sicurezza
bambini

Questa funzione impedisce I'azionamento accidentale dell'apparecchiatura

Per attivare: se & presente una pentola sul piano cottura, premere e mantenere premuto per 3 se-
condi il digit corrispondente. Se non € presente una pentola sul piano cottura, premere e mantene-

re premuto per 3 secondi uno dei 5 digit (non visibili) accanto il punto L. sul lato sinistro. Rilasciare
e far scorrere il dito da 0 a 9 lungo la barra della potenza che mostra la sequenza di funzionamen-

to. Tutti i digit indicano L .
Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Per disattivare: premere e mantenere premuto per 3 secondi uno dei 5 digit delle zone di cottura.
Rilasciare e far scorrere il dito da 9 a 0 lungo la barra della potenza che mostra la sequenza di fun-
zionamento.

Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Blocco

E possibile bloccare le funzioni del piano cottura durante I'uso, ad esempio per pulire il piano cottu-
ra. La funzione rimane attiva anche se il piano cottura viene spento e riacceso.

In caso di interruzione della corrente, la funzione si disattiva.

Per attivare: premere ===0 e mantenere premuto per 1 secondo.

Per disattivare: premere ===0.

Funzione Boost

ggsni ;on? di cottura pud essere impostata ad un livello di potenza supplementare per un massimo
i 5 minuti.

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e selezionare il valore “P” sulla barra della po-
tenza. Il digit corrispondente indica I .

Per disattivare: selezionare uno degli altri valori possibili sulla barra della potenza.

Timer delle zone di
cottura

Il timer consente di spegnere una particolare zona di cottura al termine del tempo impostato.
Le zone di cottura possono essere programmate singolarmente, in quanto ciascuna dispone di un
proprio timer.

Per attivare: Con la zona di cottura in funzione, premere per accedere ai comandi di gestione del ti-
mer per quella zona.
|3 digit indicano “0 0 0 *. Premere “+" 0 *-" per impostare il conto alla rovescia del timer.

I I B N |

N

Ore - Decimi - Minuti

Non toccare nulla per 10 secondi per confermare il tempo impostato.
Terminato il conto alla rovescia, i digit si azzerano e viene emesso un segnale acustico. La funzio-
ne puo essere interrotta premendo qualsiasi tasto.
Se il timer ¢ attivo per pil zone di cottura, i 3 digit indicheranno sempre il timer piu prossimo allo
scadere del tempo.

Per disattivare: con la zona di cottura in funzione, premere per accedere ai comandi di gestione del
timer per quella zona.
Impostare i tre digit su “ 0 0 0 “ usando “+” 0 “-” 0 premere il tasto On/Off.
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Timer (generico)

Timer con allarme per uso generico.

Per attivare: accendere il piano cottura verificando che non vi siano pentole o zone di cottura attive.
| 3 digit per i comandi di gestione del timer indicano “- - -.

Premere il digit per accedere al menu del timer e visualizzare “0 0 0 .

Premere “+” 0 “” per impostare il conto alla rovescia del timer.

I I Y |

o oo o
Ore - Decimi - Minuti
Non toccare nulla per 10 secondi per confermare il tempo impostato.

Terminato il conto alla rovescia, i digit si azzerano e viene emesso un segnale acustico. La funzio-
ne puo essere interrotta premendo qualsiasi tasto.

Ripetere le operazioni descritte per modificare il valore del conto alla rovescia.

Fer disattivare: accendere il piano cottura verificando che non vi siano pentole o zone di cottura at-
ive.

Premere il digit per accedere al menu del timer e usare “+” e

e n

-0 premere il tasto On/Off.

(]

per impostare il display su“00 0

Funzione Scioglimento

!

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e premere am.

II digit della zona selezionata indica U

Per disattivare: premere L 0 premere@.

Funzione Riscaldamento

Questa funzione e utilizzata per riscaldare una pentola alla potenza massima prima di continuare |a
cottura a un livello selezionato. L'intervallo di tempo in cui la zona di cottura viene mantenuta alla
potenza massima dipende dal livello di cottura finale impostato. Vedere la tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)

1 48

144

230

312

408

120

168

216

O[NNI

Non disponibile

-

Non disponibile

Per attivare, con una pentola sul piano cottura e la zona di cottura selezionata, premere e mante-
nere premuto per 3 secondi il valore selezionato (da 1 a 8) sulla barra della potenza. Il display della
corrispondente zona di cottura indica “A”.

E possibile aumentare il livello di cottura, ma diminuendolo si disattiva la funzione.
Si puo disattivare anche toccando e tenendo per 3 secondi il tasto della zona di cottura in oggetto.

Funzione Pausa

Questa funzione consente di mettere in pausalriavviare qualsiasi funzione attiva sul piano cottura,
riducendo la potenza disponibile nella zona di cottura e azzerando tutte le funzioni. Se la funzione
Pausa non viene disattivata entro 10 minuti, il piano cottura si spegne automaticamente.

Per attivare: Con una pentola sul piano cottt‘Jra e la zona di cottura selezionata, premere e mapte—
e ¢}
nere premuto il tasto della funzione Pausa THJ per almeno 1 secondo. Tutti i display indicano THJ.

W
Per disattivare: premere e mantenere premuto Tl per 1 secondo finché lampeggia. Premere qual-
siasi altro tasto entro 10 secondi. La funzione viene disattivata e il piano cottura prosegue con le
impostazioni precedenti.

Funzione di Richiamo

Questa funzione € utilizzata per richiamare le impostazioni di funzionamento del piano cottura in
caso di arresto involontario o improvvisa interruzione della corrente.

W

Quando il piano cottura si spegne, se lo 's'|. accende entro 6 secondi toccando (D il tasto T lam-

Efeggia per 6 secondi. Premere il tasto uf per recuperare le funzioni impostate precedentemente.
iene emesso un bip per confermare I'operazione.
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Modalita combinata (fun-
zione “ponte”)

ampio.

di destra.

Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e controllarle come una sin-
gola e pil ampia zona di cottura. Questo offre la possibilita di utilizzare pentole con un fondo pit

Le zone di cottura selezionabili per questa funzione sono esclusivamente quelle di sinistra e quelle

per selezionare le 2 zone da collegare a ponte, finché appare il digit
e stata attivata. L'altro digit e utilizzato per impostare il livello di potenza.

Per attivare/disattivare: premere simultaneamente i digit delle zone di cottura di sinistra o di destra

per indicare che la funzione

Funzione AUTO

Per imP
modalit3

AN

a automatica e il LED

“A”
zone di cottura & maggiore di “1”.

ostazione predefinita, quando si accende il Eiano di cottura/aspiratore, la cappa si attiva in
€ acceso intenso.

a Cappa entra in funzione se la potenza delle

Si disattiva premendo il LED “A” confermato dal suo cambio intensita, da intensa a soffusa. Si di-
sattiva anche premendo un valore, maggiore di “1%, sulla barra di potenza confermato dal cambio
intensita del LED “A” da intenso a soffuso.

Si riattiva premendo il LED “A” che passera ad acceso intenso.

11. TABELLA DI COTTURA

Livello di potenza | Metodo di cottura Da usare per
1 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
2 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
3 Portare a temperatura Riso
4 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
5 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestre, carne brasata
7 Frittura leggera Rosti (frittelle) di patate, omelette, cibi impanati e
fritti, salsiccia
8 Frittura, frittura in immersione Carne, patatine fritte
9 Frittura rapida ad alta temperatura Bistecche
Riscaldamento veloce Bollitura acqua

12. FUNZIONI ASPIRATORE

Funzio-

Questa funzione & disponibile solo se viene disatti-

Le zone comandi delle zone di cottura, dell’ aspiratore e il
timer possono essere attivate premendo sul Digit di riferi-

mento.

ne |vata la modalita Automatica. La modalita automati-
Delay |Ca si disattiva premendo “A”".

Premere il Digit dell’ aspiratore e impostare una ve-
locita nella barra di potenza.
Premere il DiEit per la gestione del Timer che vi-
sualizzava “CL" ma passera al conto alla rovescia
gia impostato a 15 minuti.

@ |Simbolo Timer

Selezionato il Digit dell” aspiratore, premere sui Di-
git della Gestione dei Timer per impostare il conto
alla rovescia.

ngu

Premere sulla barra di potenza “ 9 “ per I imposta-
zione della velocita INTENSIVA 1. Questa imposta-
zione e temporizzata per un‘attivazione di 10 minu-
ti. Trascorso questo tempo, il sistema torna auto-
maticamente alla velocita impostata in precedenza.
Si disattiva selezionando una velocita differente.

Simbolo manutenzione filtro antigrasso

La segnalazione relativa alla pulizia del filtro anti-
rtasso ¢ visualizzata con il LED ed & sempre abili-
ata.

uPn

Premere per due volte sulla barra di potenza “ 9 *
per I' impostazione della velocita INTENSIVA 2.
Questa impostazione é temporizzata per un’attiva-
zione di 5 minuti. Trascorso (1uesto tempo, il siste-
ma torna automaticamente alla velocita impostata
in precedenza. Si disattiva selezionando una velo-
cita differente.
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“ Simbolo manutenzione filtro al carbone

Per impostazione predefinita la cappa € in modalita
aspirante. A carico spento, premere sul digit dei
comandi Cap§>a per abilitare I'aspiratore. Premere
di nuovo per 5 secondi il Digit per:

Attivazione del filtro al carbone:

Il simbolo del filtro (antiodori) al carbone si accen-
de per 1 secondo.

Disattivazione del filtro al carbone:

II'simbolo del filtro (antiodori) al carbone lampeggia
due volte.

Dopo ['attivazione, I'accensione dell'icona segnale-
ra che & necessario eseguire la manutenzione del
filtro (antiodori) al carbone .

Reset e riattivazione del filtro al carbone
Dopo avere effettuato la manutenzione del filtro:

premere per 5 secondi il tasto . - II LED del filtro
antigrasso si spegnera e sara riavviato il conto alla
rovescia.
premere per 5 secondi il tasto . - Il LED del filtro
antiodori si spegnera e sara riavviato il conto alla
rovescia.

13. PERSONALIZZAZIONE
DEL MENU UTENTE

Codi- [Descrizione Valore
ce
del

menu

U2 |Menu di gestione del volume|0 - Suono disattivato
sonoro del tasti. 1 - Min.

3 - Max

U3 [Menu di gestione del volume|0 - Suono disattivato
del cicalino contaminuti. 1 - Min.

3 - Max

U4 [Menu di gestione del livello di{0 - Max
luminosita del display. 9 - Min.

U5 [Menu di gestione dell'anima-|0 - Animazione disat-
zione del conto alla rovescia. |tivata
1 - Animazione atti-
vata

U6 |Menu della funzione di rico-|0 - Attiva
Inosmmento presenza pento-|1 - Non attiva
a.

U7 [Menu di gestione del termine (0 - Lampeggio conti-
del conto alla rovescia. nuo e spegnimento

1 - Dieci lampeggi e
spegnimento

2 - Un lampeggio e
spegnimento

Prima di eseguire la procedura & consigliabile leggere I'in-
tero paragrafo.

- Premere @

— Premere di nuovo (D e mantenere premuto per 3
secondi.
W
~ Il tasto T} inizia a lampeggiare.
e

— Premere e mantenere premuto Tl i digit delle zone

di cottura indicano J .
1]
— Tenendo T, iniziare a premere il digit delle zone di
cottura procedendo in senso orario a partire da quello
avanti a sinistra.

| y

2 L 3
1 5 H o4

II' digit posteriore sinistro indica alternativamente LJ e un
numero da 2 a 7 indicante il codice del menu.

II digit anteriore sinistro indica un numero che dipende dai
parametri indicati nella selezione.

- Premere il digit posteriore sinistro.

— Selezionare un numero sulla barra della potenza per
accedere al codice del menu.

— Premere il digit anteriore sinistro.

— Selezionare un numero sulla barra della potenza per
selezionare un valore.

Vedere la tabella seguente per le specifiche:

— Una volta inserito il valore corretto, confermare toc-
cando e tenendo per 2 secondi.

W

— Per uscire dal menu senza salvare, premere 7,
Se non si effettua alcuna operazione, il menu utente si

chiude dopo 1 minuto.
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14. FUNZIONE DI
GESTIONE DELLA
POTENZA

Questo prodotto € dotato di una funzio-
ne di gestione della potenza a controllo
elettronico.

Questa funzione controlla I'erogazione
della potenza massima di 3700 W tra le
zona di cottura combinate (lato sinistro
e lato destro), ottimizzando la distribu-
zione di potenza ed evitando situazioni
di sovraccarico del sistema.

A tal fine, viene monitorata in continuo
la potenza totale, riducendola all’occor-
renza. Se non € possibile fornire la po-
tenza totale richiesta, un elemento di
controllo riduce per impostazione pre-
definita la potenza di un altro elemento
di cottura al livello immediatamente infe-
riore della rispettiva curva di potenza, in
modo da non superare I'assorbimento di
corrente di 16 A.



In questo caso il generatore rileva I'ulti-
mo comando con piu alta priorita inviato
dall'interfaccia utente e riduce, se ne-
cessario, le impostazioni precedente-
mente attivate per un altro elemento di
cottura.

La funzione di Gestione potenza si atti-
va dapprima anche al rilevamento della
presenza di una pentola sull’elemento di
cottura.

Esempio:

Se per la zona di cottura 1 si seleziona |l
livello di potenza supplementare (boost)
(P), la zona di cottura 2 non potra con-
temporaneamente superare il livello di
potenza 9 e verra automaticamente limi-
tata.”

15. GUIDA ALL’'USO DELLE
PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole con il

fondo in materiale ferromagnetico ido-

neo per I'uso sui piani cottura a induzio-
ne:

* ghisa

* acciaio smaltato

* acciaio al carbonio

* acciaio inossidabile (anche non inte-
ramente)

« alluminio con rivestimento ferroma-
gnetico o fondo con piastra ferroma-
gnetica

Per stabilire l'idoneita di una pentola,

‘cé),ntrollare che sia presente il simbolo

290 (generalmente stampigliato sul fon-
do). Si pud anche avvicinare una cala-
mita al fondo della pentola. Se rimane
attaccata, significa che la pentola e uti-
lizzabile su un piano cottura a induzio-
ne.

Per garantire un'efficienza ottimale,
usare sempre pentole con fondo piatto
in grado di distribuire uniformemente il
calore. Un fondo non perfettamente pia-
no puo influire sulla conduzione della
potenza e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella
per le diverse zone di cottura.

Per garantire che il piano cottura funzio-
ni correttamente, la pentola deve copri-
re uno o piu dei punti di riferimento indi-
cati sulla superficie del piano cottura e
deve essere di diametro minimo idoneo.
Usare sempre la zona di cottura che
meglio corrisponde al diametro del fon-
do della pentola.

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consigliato) | @ max (consigliato)

Combinata sinistra/ 190 mm 230 mm
destra
Singole sinistra/de- 110 mm 190 mm

stra

Pentole/padelle vuote o con fondo
sottile

Non usare pentole/padelle vuote o con
fondo sottile sul piano cottura perché cio
non consentirebbe di controllare la tem-
peratura o spegnere automaticamente
la zona di cottura se la temperatura e
troppo elevata, con il rischio di danneg-
giare la pentola o la superficie del piano
cottura.

Se cid dovesse accadere, non toccare
nulla e attendere che tutti i componenti
si raffreddino.

Se appare un messaggio di errore, con-
sultare la sezione “Risoluzione dei pro-
blemi”.

Consigli/suggerimenti
Rumori durante il funzionamento

Quando si attiva una zona di cottura, &
possibile udire un breve ronzio. Questo
fenomeno e tipico delle zone di cottura
in vetroceramica e non influisce né sul
funzionamento né sulla durata in servi-
zio dell'apparecchio. Il rumore puo di-
pendere dalla pentola utilizzata. In pre-
senza di un forte disturbo, pud essere
utile sostituire la pentola.
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16. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore

Descrizione

Possibile causa dell'errore

Soluzione

"Segnalazione acu-

stica all'accenzione.

Nessun codice erro-
re visualizzato"

Il comando della cappa
non funziona

danneggiamento o mal collegamento
del cavo LIN su scheda elettronica
cappa

verifica  collegamento/sostituzione
del cavo LIN

ERO3 Il piano cottura si spegne|Rilevata un’attivazione continua dei|{Rimuovere I'acqua o la pentola dalla
dopo 10 secondi. tasti. superficie in vetroceramica e dal
Acqua o pentola presente sul pan-|pannello dei comandi.
nello dei comandi.
ER21 Il piano cottura si spegne. |La temperatura interna dei compo-|Lasciare raffreddare il piano cottura.
nenti elettronici e troppo alta. Controllare se il piano cottura dispo-
ne di sufficiente ventilazione.
Se lerrore permane, contattare il
Servizio Assistenza.
E2 La zona di cottura corri-|Pentola vuota o non idonea. Lasciare raffreddare il piano cottura.
spondente si spegne. Temperatura della pentola o della|Usare una pentola appropriata.
isuperficie in vetroceramica troppo al-| Non riscaldare pentole vuote.
a.
Temperatura dei componenti elettro-
nici troppo alta.
E3 La zona di cottura corri-|Pentola non idonea. Usare una pentola appropriata.
spondente si spegne. La pentola sta perdendo le sue pro-|L’errore si annulla automaticamente
prietd magnetiche e pud¢ causare|dopo 8 s e la zona di cottura pud es-
danni al piano cottura ainduzione.  |sere nuovamente utilizzata.
In caso di ulteriori errori € necessario
sostituire la pentola.
Se lerrore permane, contattare il
Servizio Assistenza.
E6 La zona di cottura non si|Tensione efo frequenza di alimenta-|Controllare la tensione efo la fre-
accende. zione fuori intervallo. quenza di rete.
Se necessario, contattare il Servizio
Assistenza.
E8 Le zone di cottura si spen-|Guasto della ventola. Pulire la ventola e rimuovere gli
gono. Ventola ostruita da polvere o fila-|€ventuali corpi estranei.
menti. Se l'errore permane, contattare il
Servizio Assistenza.
E4
E5
E7 Scollegare il piano cottura dall'alimentazione.
E9 Attendere alcuni secondi, quindi ricollegare il piano cottura all'alimentazione.
ER20 Se il problema permane, contattare il centro di assistenza e specificare il codice di errore che appare
ER22 sul display.
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH

17. DATI TECNICI

|dentificazione del prodotto

Tipo: 4300

Modello: GALILEO SMART BK A600
Modello: GALILEO SMART BK F600 +

Kit LL H80

Il produttore apporta continui migliora-
menti ai prodotti. Per questo motivo, Il
testo e le illustrazioni di queste istruzioni
per 'uso possono cambiare senza pre-

avviso.

spa.com

Consultare la targhetta di identificazione
applicata sul fondo del prodotto.
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Maggiori informazioni sui dati tecnici so-
no disponibili

sul sito: www.faber-



MODELLO GALILEO SMART BK
F600 + Kit LL H80
GALILEO SMART BK
A600
Potenza massima totale (piano + | 7,62 Kw (impostazione base)
cappa)
Potenza massima totale (piano + 4,72 Kw
cappa)
Potenza massima totale (piano + 3,72 Kw
cappa)
Potenza massima totale (piano + 3,02 Kw
cappa)
S P
--------- -
--------- .
S J=I )

1,2 Zona di cottura flessibile 1 + 2 In ponte
3,4 Zona di cottura flessibile 3 + 4 In ponte

Parametro Valore Dimensioni
(mm)
Dimensioni utili - 600 x 520 (L x P)
Tensione/frequenza | 220-240 V, 50 Hz; 220
di alimentazione V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Dati elettrici e degli elementi riscaldanti
Zona di cottura| 2100 W; Power Boost: 210 x 190
14y, 3000 W
Zona di cottura fles-| 3000 W; Power Boost: 210 x 390
sibile 3700 W
1+2, 3+4
Parametro Valore Dimensioni
(mm)
Peso del dispositivo 21 kg
Numero di zone di 4
cottura
Fonte di calore induzione

- Accertarsi che la manutenzione dei componenti elettri-
ci sia effettuata unicamente dal costruttore o dal servi-
zio di assistenza.

— Assicurarsi che i cavi danneggiati siano sostituiti uni-
camente dal costruttore o dal servizio di assistenza.

Quando si contatta il servizio di assi-
stenza si prega di fornire le seguenti in-
formazioni:

- Tipo di guasto

- Modello del dispositivo (Art./Cod.)

- Numero di serie (S.N.)
Queste informazioni sono riportate sulla
targhetta di identificazione. La targhetta
di identificazione & applicata sul fondo
del dispositivo.

Informazioni sul prodotto ai sensi del
regolamento n° 66/2014

Norme di riferimento:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Questo apparecchio e stato progettato,
fabbricato e commercializzato in confor-
mita alle Direttive CEE.
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SAKERHETSINFORMA
TIONER

For den egna sakerheten
och for korrekt funktion av
apparaten, ber vi dig lasa
denna manualen nog-
grantforinstallationen och
idrifttagningen. Hall alltid
dessa instruktioner till-
sammans med apparaten,
aven i handelse av forsalj-
ning eller overlatelse il
tredje part. Det arviktigt att
anvandarna kannertill alla
apparatens funktions-och
sakerhetsegenskaper.
Dessa spishallar ar utrus-
tade med induktionssys-
tem, i Overensstammelse
med kraven i EMC-och
EMF-direktiven och borde
inte stora andra elektro-
niska enheter. Barare av
pacemaker eller andra
elektroniska implantat ska
radfragadenegnalakaren
eller tillverkaren av im-

lantatet for att bedoma
ansligheten for storning-
ar.

De elektriska anslutning-
arna ska utforas av en
kompetent tekniker. Innan
du utfor den elektriska an-
slutningen, las avsnittet
ELEKTRISK  ANSLUT-
NING.

minalerna vara anordnade pa

ett sadant satt att den stromto-

rande ledaren uppstroms jord-
kabeln kan dras ut vid utslapp
fran dess forankring.

« Tillverkaren kan inte anse sig
ansvarig for eventuella skad-
or som har sitt ursprung i en
felaktig installation eller an-
vandning.

« Kontrollera att natmatningen
overensstammer med den
som anges pa dataskylten
som ar fast pa produktens in-
sida.

» Bortkopplingsanordningarna
ska installeras i den fasta an-
laggningen i enlighet med
standarderna om kabeldrag-
ningssystem.

» ForapparateravKlass|, kont-
rollera att narmatningen har
en lamplig jordanslutning.

» Anslut koksflakten till rokgas-
kanalen med ett lampligt ror.
Hanvisa till tillbehoren, som
kan kopas till, vilkka anges i in-
stallationsmanualen (for run-
da ror: minimum diameter
120 mm) Avgasrorets langd
ska vara sa kort som mgjligt.

* Anslut apparaten till elnatet
med en allpolig brytare.

* FOlj gallande lagstiftning an-
gaende avledning av luft.

* Anslutinte koksflakten till rok-
gaskanaler for forbrannings-
rok (varmepannor, oppna spi-
saro0.s.v.).

« Sakerstall att lokalen har till-

Forapparatermed matningska-
bel maste anslutningarna eller
ledarnas tvarsnitt mellan ka-
belns forankringspunkt och ter-
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racklig ventilation om koks-
flakten anvands tillsammans
med andra apparater som in-



te ar eldrivna (t.ex. apparater
med gasbrannare) for att pa
sa satt forhindra returflode av
forbranningsgas. For att for-
hindra att rok sugs tillbakain i
lokalen fran spishallen far un-
dertrycket i lokalen inte over-
stiga 4 N/m2 nar spishallen
anvands tillsammans med
andra apparater som matas
med annan energi an el.

 Luften far inte slappas ut ge-
nom en rokgaskanal for gas-
drivna eller andra brans-
ledrivna apparater.

« Om matningskabeln ar ska-
da, ar det nodvandigt att lata
byta utden, av tillverkaren, av
ett auktoriserat service-cen-
ter eller av en kompetent tek-
niker for att undvika allarisker
eller farosituationer.

* Anslut apparatens stickkon-
takt till ett lattatkomligt vagg-
uttag som uppfyller kraven i
gallande foreskrifter.

* FOlj noggrant foreskrifterna
fran de lokala myndigheterna
nar det galler de tekniska och
sakerhetsmassiga atgarder
som ska vidtas for avledning
av rok.

VARNING: Avlagsna
skyddsfilmernafore instal-
lation av apparaten.

- Anvand endast skruvarna
och de andra jarnvarorna

som medfoljer apparaten.

VARNING: Utebliven in-
stallation av skruvarna el-
ler fastelementen enligt
beskrivningen i dessa in-
struktioner kan medfora
risker for elektriska stotar.

Ingreppen for rengoring och
underhall far inte utforas av
barn,omdeinte overvakas av
en vuxen.

Barnen ska Overvakas for att
forsakra sig att de inte leker
med apparaten.

Enheten far inte anvandas av
personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller
brist pa erfarenhet och kun-
skap, om de inte Overvakas
eller farinstruktioner angaen-
de saker anvandning av ap-
paraten, av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Apparaten kan anvandas av
barn fran 8 ar och uppat och
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental forma-
gaeller sominte har den nod-
vandiga erfarenheten och
kunskapen, under forutsatt-
ning attde overvakaseller har
erhallit instruktioner angaen-
de saker anvandning av ma-
skinen och harforstattfarorna
| samband med anvandning-
en. Latinte barn leka med ap-
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paraten.

VARNING: Apparaten
och dess atkomliga delar
blir mycket varma under
anvandningen.

Var mycket uppmarksam att in-
te rora vid motstanden.

Hall barn under 8 ar pa avstand

om de inte overvakas standigt.

« Rengor och/eller byt ut filtren
efter den angivna tidsperio-
den (brandrisk). Se avsnitt
Rengoring och underhall.

« Sakerstall att lokalen har
lamplig ventilation nar appa-
raten anvands tillsammans
med gasdrivna apparater el-
lerandra bransledrivna appa-
rater (galler inte apparater
som endast far luften att ater-
cirkulerailokalen).

VARNING: Om ytan uppvisar
sprickor, stang av apparaten for
att undvika risk for elektriska
stotar.

« Slainte paapparatenomytan
ar sprucken eller uppvisar
synliga och djupa materi-
alskador.

* ROr inte vid apparaten med
?/éta hander eller kroppsde-
ar.

« Anvand inte apparater med
fmga forrengoring av produk-
en.

* Placera inte foremal i metall
pa spishallens yta, sasom
Knivar, gafflar, skedar eller
![ock eftersom de kan dverhet-
as.

« Anvand det darfor avsedda
manoverdonet for att stanga
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av spishallen efter anvand-
ningen; lita inte pa kastruller-
nas givare.

VARNING: Det arfarligt att lam-
na spishallen oovervakad nar
du anvanderoljor eller fetter, ef-
tersom en farosituation eller
brandrisk kan uppsta. Forsok
ALDRIG att slacka eventuella
lagor med vatten,utanslaav ap-
paraten och kvav lagorna med
tex ett lock eller en brandfilt.

VARNING: Tillagningsproces-
sen ska oOvervakas. En kort
tillagningsprocess ska overva-
kas standigt.

« Apparaten ar inte utformad
for att sattas igang med hjalp
av en extern timer eller ett se-
parat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Brandfara: placera

inte foremal pa kokytorna.

- Apparaten ska installeras pa
sa satt att dentillater att kopp-
las bort fran elnatet med en
kontaktc’jFpninﬁ (3 mm) som
sakerstaller fullstandig isole-
ring i tillstand av Overbelast-
ning av kategori lll.

« Apparaten far aldrig utsattas
for atmosfarisk paverkan
(regn, sol).

* Ventilationen av apparaten
ska overensstamma med till-
verkarens instruktioner.

- Hall forpackningsmaterialet
utom rackhall for barn och
husdjur.

» Spiskapor och andra koks-
flaktar kan aventyra saker
funktion hos apparater som
anvander gas eller andra
branslen (inklusive de i andra



rum), pa grund av returflodet
av forbranningsgaserna.
Dessa gaser kan orsaka en
forgiftning fran koloxid. Nar
en spiskapa eller annan kos-
flaktinstallerats, sakerstall att
gasapparaterna testas av en
kompetent person for att ga-
rantera att inget returflode
uppstar av forbranningsga-
serna.

2. ANVANDNING

Koksflakten har konstruerats uteslu-
tande for hushallsbruk for att avlags-
na matos.

Anvand aldrig apparaten for andra
andamal an for vilka den har konstru-
erats.

Friteringsmaskinerna ska oOvervakas
standigt under anvandningen: den
overhettade oljan kan fatta eld.

Anvand inte apparaten med en extern
timer eller ett separat fjarrstyrnings-
system.

Installera inte apparaten bakom en
dekordorr. Den kan da éverhettas.

Kliv inte upp pa apparaten. Den kan
skadas.

Placera inte varma kokkarl pa ramen.
Silikontatningen kan skadas.

Skar eller forbered inte livsmedel pa
ytan. Se till att inga harda foremal fal-
ler ned pa ytan. Dra inte kastruller el-
ler kokkarl pa ytan.

3. RENGORING OCH

UNDERHALL

Slack eller koppla ur apparaten ur el-
natet fore alla ingrepp for underhall.

Om |uktfiltret med aktivt kol inge med-
foljer, folj instruktionerna som medfol-
jer kittet, bade for regenereringsproc-
ceduren och for tiden for utbyte.

» Om luktfiltret med aktivt kol medfdljer

och ar av typ (U) (se monteringsin-
struktionerna), kan det regenereras.
Luktfiltret med aktivt kol kan diskas
och regenereras var 3:e till var 4:e
manad (eller oftare vid intensiv an-
vandning av koksflakten) upp till max.
8 regenereringscykler (vid mycket in-
tensiv anvandning rekommenderas
det att inte Overskrida 5 regenere-
ringscykler). Kontakta serviceverk-
staden for att bestalla ett nytt filter

(U).

U

Regenereringsprocedur:
» Diska i diskmaskin pa MAX. 70 ° eller

for hand i varmt vatten utan att an-
vanda repande svampar (anvand inte
diskmedel!).

Torka i ugn pa MAX. 70 °i 2 timmar
(det rekommenderas att noggrant Ia-
sa ugnens bruksanvisning och mon-
teringsanvisningar).

Fettfiltren ska reng6ras varannan ma-
nad eller oftare vid mycket intensiv
anvandning. De kan diskas i diskma-
skin. Diska inte gallren i diskmaskin.

(£).

Allmanna rekommendationer
« Anvand aldrig slipande svampar, sta-

lull, saltsyra eller andra produkter
som kan repa eller lamna marken pa
ytan.

Livsmedel som oavsiktligt faller ned
pa eller satter sig pa spishallens yta
eller pa dess funktionella eller deko-
rativa delar ska inte konsumeras.
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Rengoring av apparaten

« Rengor spishallen efter varje anvand-
ningstillfalle for att undvika att eventu-
ella matrester forkolnas. Det kravs
storre anstrangning att ta bort smuts-
belaggningar och férkolnade matres-
ter.

« Tabort daglig smuts med en mjuk tra-
sa eller svamp och ett [ampligt rengo-
ringsmedel. FOlj tillverkarens rekom-
mendationer betraffande vilka rengo-
ringsmedel som ska anvandas. Det
rekommenderas att anvanda skyd-
dande rengoringsprodukter.

« Ta bort smutsbelaggningar, t.ex.
mjolk som har kokat over, med hjalp
av en skrapa avsedd for glaskeramik
medan spishallen fortfarande ar
varm. Falj tillverkarens rekommenda-
tioner betraffande vilken skrapa som
ska anvandas.

« Ta bort matrester som innehaller
socker, t.ex. sylt som har kokat over,
med hjalp av en skrapa avsedd for
glaskeramik medan spishallen fortfa-
rande ar varm. | annat fall kan rester-
na skada glaskeramikytan.

« Ta bort eventuella rester av smalt
plast med en skrapa avsedd for glas-
keramik medan spishallen fortfaran-
de ar varm. | annat fall kan resterna
skada glaskeramikytan.

« Ta bort kalkflackar genom att anvan-
da en liten mangd kalklésningsmedel,
t.ex. vinager eller citronsaft, nar spis-
hallen har svalnat. Rengoér sedan pa
nytt med en fuktig trasa.

4. KRAV PA MOBLERNA

For installationsproceduren ar det obli-
gatoriskt att folja gallande lagar, forord-
ningar, direktiv och standarder (fore-
skrifter for sakerheten for elektriska sys-
tem, korrekt atervinning av komponen-
ter etc.) i anvandningslandet!

« Anvand inte silikontatningsmedel
mellan apparaten och bankskivan.
Spishallen ar avsedd att byggas in i
bankskivan ovanpa en koéksmodul
som ar minst 600 mm bred.

100

Om apparaten monteras pa brannba-
ra material ska riktlinjer och foreskrif-
ter avseende lagspanningsinstallatio-
ner och brandskydd iakttas till punkt
och pricka.

» FOr inbyggda enheter maste kompo-
nenterna (plastmaterial och fanerat
tra) monteras med varmebestandiga
lim (min. 100 °C): anvandning av
olampliga material och lim kan orsaka
deformation och lossnande.

« Det maste finnas tillrackligt med ut-
rymme i kdksmodulen for att kunna
utfora apparatens elanslutningar.
Vaggskapsmodulerna ovanfor appa-
raten ska installeras pa ett avstand
som lamnar tillrackligt med utrymme
for att kunna arbeta bekvamt.

« Det ar tillatet att anvanda dekorlister
av harda traslag runt bankskivan bak-
om apparaten forutsatt att det min.
avstand som anges i installationsrit-
ningarna bibehalls.

* Min. avstandet mellan den montera-
de apparaten och den bakre vaggen
anges i inbyggnadsapparatens instal-
lationsritning (150 mm fér sidovag-
gen, 40 mm foér den bakre vaggen
och 500 mm for eventuella ovanfor
placerade vaggskap).

« FOr att forhindra att vatskor tranger in
mellan spishallens kant och bankski-
van ska den sjalvhaftande tatningen
(medfdljer) appliceras langs hela
spishallens omkrets innan installatio-
nen utfors.

5. ELANSLUTNING

o

VARNING: Alla elanslutningar
ska utforas av en auktoriserad in-
stallator.

» Se kopplingsschemat (sitter pa pro-
duktens undersida).




« Denna apparat har en anslutning av
typ "Y", vi rekommenderar att anvan-
da en elkabel HO5V2V2-F pab5x25
mm?, anslutning ENFAS och TVA-
FAS: minimalt tvarsnitt pa ledarna:
2,5 mm? Extern diameter pa elka-
beln : min 8 mm - max 12 mm.

 Anslutningsklammorna gar att kom-
ma at genom att kopplingsdosans
holje tas bort.

« Kontrollera att egenskaperna hos bo-
stadens elsystem (spanning, max. ef-
fekt och strom) ar kompatibla med
apparatens egenskaper.

« Anslut apparaten som visas i installa-
tionsanvisningarna (i Overensstam-
melse med gallande referensstandar-
der for natspanning pa nationell niva).

Observera! Utforinte svetsningar
pa kablarna!

6. MILJOASPEKTER
Bortskaffande av hushallsapparater

X

Symbolen ==pa produkten eller férpack-
ningen indikerar att produkten inte far
kasseras med vanligt hushallsavfall.
Produkten maste kasseras vid ett speci-
aliserat center for atervinning av elek-
triska och elektroniska komponenter.
Genom att sakerstalla att denna produkt
kasseras pa ratt satt bidrar du till att for-
hindra potentiella negativa konsekven-
ser for miljon och halsan som annars
kan uppsta vid olamplig avfallshante-
ring. For mer detaljerad information om
hur du atervinner denna produkt, kon-
takta dina kommunala myndigheter, din
lokala avfallshanteringstjanst eller buti-
ken dar du kopte produkten.

Apparaten uppfyller kraven i direktiv
2012/19/EU om reduktion av farliga
substanser som anvands i elektrisk och
elektronisk utrustning samt bortskaffan-
de av avfallet.

Bortskaffande av
materialet

forpacknings-

Materialen som bar symbolen 5 kan
atervinnas. Bortskaffa férpackningsma-
terialen i sarskilda behallare fér upp-
samling till atervinning.

Energibesparing

Du kan spara energi varje dag under till-

lagningen genom att folja raden nedan.

« Anvand endast nodvandig mangd vid
uppvarmning av vattnet.

« Om mgjligt, tack alltid kastrullerna
med locket.

* Placera kastrullen innan du aktiverar
kokzonen.

» Placera de mindre kastrullerna pa de
mindre kokzonerna.

» Placera kastrullerna direkt i mitten av
kokzonen.

 Anvand restvarmen for att halla livs-
medlen varma eller for att smalta
dem.

7. BESKRIVNING AV
PRODUKTEN

P

20x197 mm) 2100 W, med Booster-

1 |Enkel kokzon
funktion pa 3000

2 |Enkel kokzon 6 20x197 mm) 2100 W, med Booster-
funktion pa 3000

3 |Enkel kokzon 6220x197 mm) 2100 W, med Booster-
funktion pa 3000

4 |Enkel kokzon 6 20x197 mm) 2100 W, med Booster-
funktion pa 3000

ManGverpanel

Flaktgaller

1+2 [Kombineringsbar kokzon 6220 x 395 mm) 3000 W,
med Booster-funktion 3700 W

3 +4 |Kombineringsbar kokzon 6220 x 395 mm) 3000 W,
med Booster-funktion 3700 W
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INDIKATIONSLAMPOR
Kastrullavkanning

Varje kokzon ar utrustad med ett system
som avlaser narvaron av en kastrull pa
spishallen.

Detekteringssystemet kan kanna igen
kastruller med en magnetiserbar botten
av den typ som ar lamplig for anvand-
ning pa induktionshallar.

Om kokkarlet tas bort under anvandning
eller om ett olampligt kokkarl anvands,
visas symbolen pa displayen v

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatorn ar en sakerhets-
funktion for att indikera att kokzonsytan
fortfarande har en temperatur som ar li-
ka med eller hogre an 50 °C och darfér
kan orsaka brannskador vid kontakt
med bara hander. Siffran for motsvaran-

de kokzon indikerar H

8. KONTROLLPANELEN

Kokzonerna kan aktiveras genom att

trycka in den relativa siffran I'_-l’ . Siffran
belyses mera intensivt for att bekrafta
proceduren.

Nar du placerar en kastrull pa en av de 4
kokzonerna , avlaser kokzonen automa-
tiskt narvaron och belyser den motsva-
rande siffran for att aktivera den.

Om det inte finns kastruller eller andra
foremal pa kokzonen, ar inte siffrorna
synliga.

Pa manoverpanelen ar de valbara funk-
tionerna alltid synliga, men belysta med
lag ljusstyrka. Valj funktionerna genom
att rora vid den motsvarande symbolen.

Paslagning av apparaten:

Tryck pa PA/AV-knappen i 2 sekunder for att sla pa och ak-
tivera spishallens funktioner.

Nu ar spishéllen paslagen men samtliga kokzoner och
koksflakten har noll effekt. Spishéallen stangs av automa-
tiskt nar den inte har anvants pa 20 sekunder.

Observera: Det gar av sékerhetsskél alltid att stdnga av
spishallen med PA/AV-knappen .

Observera: Samtliga funktioner som gar att valja ar alltid
de som &r tanda/synliga pa kontrollpanelen, och det ar en-
dast de som kan aktiveras.

Reglagen for kokzonerna, koksflakten och timern kan akti-
veras genom att du trycker pa referensteckenrutan .

Detta bekraftas av att teckenrutan tands med starkt sken.

Paslagen/Avstangd

Indikator for mattat fettfilter

Indikator for kokzonens effektniva

Indikator for flaktens effektniva

Kontroll av flaktens timer

Symbol flaktens kontrollzon

Kontroll av kokzonens timer

Timerns hanteringszon

Indikator for mattnad av aktivt kolfilter

Knapp for Smaltfunktion

— ] —
Slo|le|lo|Njoja|~(w M=~

Knapp for Lasfunktion

-
N

Knapp for Paus-funktion

-
w

Glidknapp

>

Knapp for Auto-funktionen
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9. EFFEKTBEGRANSNING

Nar du ansluter apparaten till hemnat-
verket for forsta gangen maste installa-
toren stalla in kokzonernas effekt base-
rat pa den faktiska kapaciteten i hushal-
lets natverk.

Om detta inte ar nodvandigt kan hallen
sattas pa direkt med @ eller, alternativt,

folj proceduren som beskrivs nedan for
att komma till menyn.



Innan proceduren genomfdrs ar det

lampligt att [asa hela avsnittet.

Anslut hallen till hemnatverket.

1. Alla siffror tands i nagra sekunder,
slocknar sedan och endast © forblir

Den vanstra bakre siffran anger L och
ett nummer som anger menytypen. Den
vanstra framre siffran anger ett nummer
som beror pa de parametrar som anges

blinkande. i valet.
2. Tryck in och hall ner O kokzonens V4l siffran med L och tryck in “8” pa ef-
e h fektstapeln.
SHiror anger . Valj den framre vanstra siffran och valj
3. Hall @ned_tryckt och borja trycka pa rattinstalining.
zonens siffror genom att fortsatta Se tabellen nedan fér specifikationer:
moturs. Varde paef- | KW |Anmarkningar
| fektstapeln
* _ _ 0 7,4 |Ursprunglig standardinstalining
3 5 H 2 1 45
2 35
* A 3 28
4 I-l I‘I 1 Nar korrekt varde inforts bekrafta ge-

nom att réra vid och halla intryckt .

10. SPISHALLENS FUNKTIONER

01234567889FP

+ + + @ A @
I ] /]
+t 8 o oo o . O
[
B B - Q) Q) )
oo g

® o

—
§|
—
—
|
—

Barnsékerhetsanordning

Denna funktionen forhindrar oavsiktlig aktivering av apparaten

For att aktivera; om det finns en kastrull pa héllen, hall motsvarande siffra intryckt i 3 sekunder. Om
det inte finns nagon kastrull pa héllen, tryck in och hall ned en av de 5 siffrorna (syns inte) bredvid

punkten L. pa vanster sida i 3 sekunder. Slapp och for fingret fran 0 till 9 langs effektfaltet som vi-

sar driftssekvensen. Alla siffror indikerar & .
De beskrivna atgarderna maste slutféras inom 10 sekunder.

For att inaktivera: tryck in och hall intryckt en av de 5 siffrorna for kokzonerna i 3 sekunder. Slépp
och or fingret fran 9 till 0 langs effektfaltet som visar driftssekvensen.

De beskrivna atgarderna maste slutforas inom 10 sekunder.

Las

Det &r mojligt att 1asa kokzonens funktioner under anvéndningen, till exempel for att rengéra kokzo-
nen. Funktionen forblir aktiverad aven om kokzonen sténgs av och slas pa igen.

| handelse av stromavbrott inaktiveras funktionen.

For att aktivera: tryck in ===0 och hall intryck i 1 sekund.

For att inaktivera: tryck in ===0.

Boost-funktion

Varje kokzon kan stallas in med en extra effektniva i hogst 5 minuter.

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och valj vérdet "P”, pa kraftfaltet. Motsvarande siffra
anger I,

For att inaktivera: valj ett av de méjliga vardena pa effektfaltet.
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Timer for kok-
zonerna

Timern tillater att stanga av en sarskild kokzon vid slutet av den installda tiden.
Kokzonerna kan programmeras enskilt eftersom var och en ar utrustad med en egen timer.

For att aktivera: med kokzonen i funktion, tryck in for att komma at kontrollerna for hantering av ti-
mern for den berdrda kokzonen.

De 3 siffrorna anger “0 0 0 “. Tryck in “+” eller “-" for att stalla in timerns nedrakning.

I |

I
Timmar - Tiondelar - Minuter
Rér inte vid nagonting under 10 sekunder for att bekrafta den installda tiden.
Vid avslutad n_edréknin?(, nollstalls siffrorna och en ljudsignal avges. Funktionen kan avbrytas ge-
nom att trycka in vilken knapp som helst.
C?n; t(ijn%%rn ar aktiverad for flera kokzoner, anger de 3 siffrorna alltid den timer som ar narmast av-
slutad tid.

For att inaktivera; med kokzonen i funktion, tryck in for att komma at kontrollerna for hantering av ti-
mern for den berdrda zonen.

Stall in de tre siffrornapa “ 0 0 0 “med “+” 0 “-” eller tryck in knappen Pa/Av.

Timer (allmén)

Timer med larm for allman anvandning.

Ebﬂ att aktivera: sla pa kokzonen och kontrollera att det inte finns nagra kastruller eller aktiverade
okzoner.

De 3 siffrorna for kontrollerna for hantering av timern anger ” - - -
Tryck in siffran for att komma at timerns meny och visa“00 0 *.
Tryck in “+” eller “-” for att stalla in timerns nedrakning.
OO0
I I B
Timmar - Tiondelar - Minuter
Ror inte vid nagonting under 10 sekunder for att bekrafta den instéllda tiden.

Vid avslutad n_edréknin?(, nollstélls siffrorna och en ljudsignal avges. Funktionen kan avbrytas ge-
nom att trycka in vilken knapp som helst.

Upprepa ovanstaende atgarder for att andra nedrakningsvardet.

II(:E)IE att aktivera: sla pa kokzonen och kontrollera att det inte finns nagra kastruller eller aktiverade
okzoner.

Tryck in siffran for att na timerns meny och anvéand “+" och *-" for att stalla in displayen pa “0 0 0
“-" eller tryck in knappen Av/Pa.

Smaltningsfunktion

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och tryck in L
Siffran for zonen anger U.

For att inaktivera: tryck in L eller tryck in@.

Uppvéarmningsfunktion

Denna funktionen anvénds for att vérma upp en kastrull till maximal effekt innan du fortsatter tillag-
ningen vid en vald niva. Tidsintervallet under vilket tillagningen bibehalls vid maximal effekt beror
pa den installda slutnivan. Se tabellen:

Effektniva Timer (sekunder)

1 48

144

230

312

408

120

168

216

O|o|N|IoO(o|B~|w N

Inte tillganglig

P Inte tillganglig

For att aktivera, med en kastrull pa héllen och den valda kokzonen, tryck och hall ned det valda
vardet (fran 1 il 8) pa effektfaltet i 3 sekunder. Displayen for motsvarande kokzon indikerar “A”.

Det &r majligt att hoja tillagningsnivan, men att sanka den inaktiverar funktionen.

Dekn kgn ocksa inaktiveras genom att trycka in och halla ned knappen for den aktuella kokzonen i 3
sekunder.
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Paus-funktion

Denna funktionen tillater att sétta i paus/ateraktivera vilken aktiverad funktion som helst pa spishéll-
en och reducera den tillgangliga effekten for kokzonen och nollstélla alla funktionerna. Om Paus-
funktionen inte inaktiveras inom 10 minuter stangs spishallen av automatiskt.

For att aktiv%[a: Med en kastrull pa spishallen och vald kokzon, tryc‘lg'in och hall knappen for Paus-
funktionen THJ intryckt i minst 1 sekund. Samtliga displayer anger TlJ.

W
For att inaktivera: tryck in och hall T intryckt i 1 sekund tills den blinkar. Tryck in vilken annan
knapp som helst inom 10 sekunder. Funktionen inaktiveras och spishallen fortsatter med de tidiga-
re installningarna.

Aterkallningsfunktion

Denna funktionen anvands for att aterkalla funktionsinstallnignarna for spishallen i handelse av
oavsikiligt eller plotsligt stromavbrott.

Nﬁr hallen stangs av, om du slar pa dsp inom 6 sekunder genom att trycka pa @ blinkar knappen

1T i 6 sekunder. Tryck in knappen TIJ for att héamta de tidigare instéllda funktionerna. Ett pip hérs
for att bekrafta atgarden.

Kombinerat lage ("over-
bryggnings" -funktion)

Denna funktion gor att du kan ansluta 2 kokzoner for att anvanda och styra dem som en enda och
storre kokzon. Detta ger mojlighet att anvanda kastruller med en storre botten.

De kokzoner som kan véljas for denna funktion ar uteslutande de till vanster och de till hoger.

For att aktivera/inaktivera: tryck pa vanster eller héger kokzonssiffror samtidigt for att vélja de 2 zo-

nerna som ska éyerbri/.ggas, tills siffran # I visas for att indikera att funktionen har aktiverats. Den
andra siffran anvands for att stalla in effektnivan.

AUTO-funktion
HA!’

Nér spishallen/koksflakten slas pa aktiveras koksflakten i automatiskt funktionslage som standar-
QmStt_aIInln_g 91cp lysdioden "A” tands med starkt sken. Koksflakten gar igang om kokzonernas effekt
ar storre an "1”.

Den inaktiveras genom att du trycker pa lysdioden "A” vilket bekréftas av att den &ndrar ljusstyrka
fran starkt till svagt sken. Den inaktiveras aven genom att du trycker pa ett storre varde an "1” pa
effektfaltet vilket bekraftas av att lysdioden "A” andrar ljusstyrka fran starkt till svagt sken.

Den ateraktiveras genom att du trycker pa lysdioden "A” som borjar lysa med starkt sken.

11. TILLAGNINGSTABELL

Effektniva | Tillagningsmetod Ska anvandas for
1 Smalta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser
2 Smalta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser
3 Fora till temperatur Ris
4 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
5 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
6 Lang tillagning, brésera Pasta, gronsakssoppa, braserat kott
7 Latt stekning Rosti (pannkakor) av potatis, omelette, panerade el-
ler friterade livsmedel, korv
8 Fritering, fritering med nedsankning Kott, pommes frites
9 Snabb stekning vid hdg temperatur Biffar
Snabb uppvarmning Koka upp vatten

12 FLAKTFUNKT'ONER het INTENSIV 1. Denna instéllning &r tidsinsta

“9“ |Tryck pa”9” pa effektfaltet for instéllning av hastil%

p& 10 minuter. Nar denna tid har forflutit atergar
systemet automatiskt till den tidigare installda has-

tigheten. Den inaktiveras genom att det valjs en
A annan hastighet.

“P* [Tryck tva ?én%er "9" pa effektféltet for i.nsté_!lnindq av
' hastighet INTENSIV 2. Denna instéllning &r tidsin-
stalla’pa 5 minuter. Nar denna tid har forflutit ater-
i ﬁar systemet_automatiskt till den tidigare installda
"""" astigheten. Den inaktiveras genom att det valjs en
annan hastighet.

Reglagen for kokzonerna, koksflakten och timern kan akti-
veras genom att du trycker pa referensteckenrutan .
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13. PERSONALISERING AV

ANVANDARMENYN

Funk- |Denna funktion &r endast tillganglig_om det auto-
tion |matiska funktionsl&get avaktiveras. Det automatis-
Delay |ka laget inaktiveras genom att trycka in "A”".
Tryck pa teckenrutan for koksflakten och stéll in en
hastighet pa effektfaltet.
Tryck pa teckenrutan for styrning av timem som vi-
sade "CL" men som nu borjar nedrakningen som
redan ar installd pa 15 minuter.
@ |Symbol Timer

Valj teckenrutan for koksflakten och tryck pa teck-
enrutan for styrning av timer for att stélla in nedrak-
ningen.

(2

Symbol for underhall av fettfilter

Signaleringen for rengéring av fettfiltret visas av
lysdioden och ar alltid aktiverad.

Symbol for underhall av kolfilter

Koksflakten &r standardinstalld for franluftsfunktion.
Tryck pa teckenrutan for koksflaktens reglac};g med
franslagen belastning for att aktivera koksflakten.
Tryck en gang till i 5 sekunder pa teckenrutan for:

Aktivering av koffiltret:
Symbolen f6r kolfiltret (lukfiltret) tands i 1 sekund.
Inaktivering av kolfiltret:

Symbolen for koffiltret (luktfiltret) blinkar tva gang-
er.

Efter aktiveringen tdnds symbolen nar det ar dags
att utféra underhallet av kolfiltret (luktfiltret) .

Aterstalining och ateraktivering av kolfiltret

Efter att underhallet av filtret har utforts:

Tryck pa knappen i 5 sekunder. — Lysdioden for
feftfiltret slacks och nedrakningen bdrjar om.

Tryck pa knappen i 5 sekunder. — Lysdioden for
|ukfiltret slécks och nedrakningen borjar om.
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Innan proceduren genomfors &r det lampligt att lasa hela
avsnittet.

- Tryckin @

- Tryckin @ pa nytt och hall intryckt i 3 sekunder.

W

- Knappen Tl bérjar blinka.

- ';gck in och hall ner TlJ: kokzonens siffror anger
J

1]

~ Medan du héller Jintryckt, bérja trycka in_kokzo-
ngrn?s siffror medurs med borjan fran den framre ftill
vanster.

|

2
f
15

v

g 3

V

H a

Den bakre siffran anger omvéxlande &J och ett nummer
fran 2 till 7 som anger menykoden.

Den vénstra frémre siffran anger ett nummer som beror pa
de parametrar som anges i valet.

— Tryck in den bakre siffran till vanster.

- Valj ett nummer pa effekifaltet for att na menykoden.

— Tryck in den framre vanstra siffran.

- Valj ett nummer pa effekifaltet for att valja ett varde.
Se tabellen nedan for specifikationer:

Meny- |Beskrivning Varde
koden
U2 [Meny for hantering av knap-|0 - Ljud inaktiverat
parnas ljudniva. 1 - Min.
3 - Max
U3 [Meny for hantering av voly-|0 - Ljud inaktiverat
men pa minutraknarens sum-|{1 - Min.
mer. 3 - Max
U4 MenP/ for att hantera display-|0 - Max
ens ljusstyrka. 9 - Min.
U5 [Meny for att hantera visning-{0 - Visning inaktive-
en av nedrakningen. rad
1 - Visning aktiverad
U6 [Meny for funktionen for av-|0 - Aktiverad
kénning av narvaro kastrull. |1 - Inte aktiverad
U7 [Meny for hantering av avslu-{0 - Kontinuerlig blink-

tad nedrakning.

ning och slackning
1 - Tio blinkningar
och slackning

2 - En blinkning och
slackning




— Nar korrekt varde inforts, bekrafta genom att rora vid
och halla intryckt i 2 sekunder.

1]

— Forattldmna menyn utan att spara, tryck in T0J

Om du inte utfér nagon procedur stdngs anvandarmenyn
av efter 1 minut.

14. FUNKTION FOR
HANTERING AV
EFFEKTEN

Denna apparat ar utrustad med en elek-
troniskt styrd funktion for effektreglering.
Denna funktionen styr dispenseringen
av den maximala effekten pa 3700 W,
mellan de kombinerade kokzonerna
(vanster sida och hoger sida), och opti-
merar effektfordelningen och undviker
situationer av systemoverbelastning.

| detta syfte dvervakas den totala effek-
ten kontinuerligt och sanks vid behov.
Om det inte ar maojligt att leverera den
efterfragade totala effekten sanker ett
kontrollelement som standardinstallning
effekten for en annan kokzon till nivan
strax under motsvarande effektkurva,
sa att effektforbrukningen inte oversti-
ger 16 A.

| detta fall kanner generatorn av det se-
naste kommandot med hogre prioritet
som har skickats av anvandargranssnit-
tet och sanker, om det behovs, de in-
stallningar som tidigare aktiverats for en
annan kokzon.

Funktionen for effektreglering aktiveras
forst aven vid avkanning av en kastrull
pa kokzonen.

Exempel:

Om du for kokzonen 1 valjer den extra
effektnivan (boost) (P), kan kokzonen 2,
inte samtidigt Overskrida effektniva 9
och kommer att begransas automa-
tiskt.”

15. VAGLEDNING FOR
AVANDNING AV
KASTRULLERNA

Vilka kastruller kan man anvanda

Anvand uteslutande kastruller med bot-
ten i jarnmagnetiskt material, lampligt
for anvandning pa induktions spishall:

* gjutjarn

» emaljerat stal

+ Kkolstal

* rostfritt stal (aven inte helt)

« aluminium med jarnmagnetisk be-
kladnad eller botten med jarnmagne-
tisk platta

For att faststalla om kastrullgr'm ar lamp-

lig, kontrollera att symbolen 28 ar narva-
rande (normalt stansad pa botten). Du
kan aven narma en magnet till kastrul-
lens botten. Om den fastnar, innebar det
att kastrullen kan anvandas pa en indu-
ktionshall.

For att sakerstalla maximal prestanda,
anvand alltid kastruller med plan botten,
i stand att fordela varmen enhetligt. En
perfekt plan botten, kan paverka effek-
ten av varmeledningen.

Hur man anvander kastrullerna

Minimum diameter for kastrullen/pan-
nan for de olika kokzonerna.

For att sakerstalla att spishallen funge-
rar korrekt, ska kastrullen tacka en eller
flera referenspunkter som indikeras pa
spishallens yta och ska vara av den
lampligaste minimum diametern.
Anvand alltid den kokzon som bast mot-
svarar diametern pa kastrullens botten.

Diameter av kastrullens botten

@ min. (rekommen- | Max. @ (rekommen-
derad) derad)

Kokzoner

Kombinerad vanster/ 190 mm 230 mm
hdger
Enskilda vanster/ho- 110 mm 190 mm

ger

Tomma kastruller/pannor eller med
tunn botten

Anvand inte tomma eller tunnbottnade
kastruller/pannor pa hallen eftersom
detta inte tillater att kontrollera tempera-
turen eller automatiskt stanga av kokzo-
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nen om temperaturen ar for hog, med
risk for att skada kokkarlet eller hallens
yta.

Om detta hander, ror inte vid nagot och
vanta tills alla komponenter har svalnat.

Om ett felmeddelande visas, se avsnit-
tet "Felsokning".

Rad/rekommendationer

16. FELSOKNING

Buller under anvandningen

Nar en kokzon aktiveras ar det majligt
att ett kort surrande ljud. Detta ar ett typ-
sikt fenomen for kokzoner i glaskeramik
och paverkar inte vare sig funktionen el-
ler apparatens livstid. Bullret kan bero
pa den anvanda kastrullen. | narvaro av
en stark storning, kan det vara en god
ide att byta ut kastrullen.

Felkod Beskrivning Majlig orsak till felet Lasning
”Ljudsignal vid pa- |Koksflaktens reglage [LIN-kabeln pa koksflaktens kretskort|Kontrollera anslutningen/byt ut LIN-
slagningen. Ingen |fungerar inte ar skadad eller daligt ansluten kabeln
felkod visas”
ERO03 Sgishéllen sténgs av efter|En kontinuerlig aktivering av knap-|Avldgsna vattnet eller kastrullen fran
10 sekunder. parna har avlasts. glaskeramikhallen och fran kontroll-
Vatten eller kastrull narvarande pa|panelen.
kontrollpanelen.
ER21 Spishallen stangs av. De elektroniska komponenternas in-|Lat spishallen svalna.
terna temperatur ar for hog. Kontrollera om spishéllen har tillrack-
lig ventilation.
Om felet kvarsta, kontakta Teknisk
Assistans.
E2 Den motsvarande kokzo-|Tom eller olamplig kastrull. Lat spishéllen svalna.
nen stangs av. Kastrullens _eller glaskeramikytans|Anvand en lamplig kastrull.
temperatur ar for hog. Varm inte tomma kastruller.
De elektroniska komponenternas
temperatur ar for hog.
E3 Den motsvarande kokzo-|Olamplig kastrull. Anvand en lamplig kastrull.
nen stangs av. Kastrullen haller pa att forlora sina|Felet annulleras automatiskt efter 8 s
magnetiska egenskaper och kan or-|och kokzonen kan anvandas pa nytt.
saka skador pa induktionshallen. || handelse av ytterligare fel &r det
nddvandigt att byta ut kastrullen.
Om felet kvarstar, kontakta Teknisk
Assistans.
E6 Kokzonen tands inte. Stpénpir]g och/eller matningsfrekvens|Kontrollera spanningen och/eller nat-
utanfor intervall. frekvensen.
Om nodvandigt kontakta Teknisk As-
sistans.
E8 Kokzonerna slacks. Fel pa flakten. Rengor flakten och avlagsna eventu-
Flakt igensatt av damm eller fila-|ella frammande partiklar.
ment. Om felet kvarstar, kontakta Teknisk
Assistans.
E4
E5
E7 Koppla bort spishallen fran matningen.
E9 Vanta nagra sekunder, anslut sedan spishallen till matningen pa nytt.
ER20 Om felet kvarstar, kontakta teknisk assistans och specificera felkoden som visas pa displayen.
ER22
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH
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17. TEKNISKA DATA

|dentifikation av apparat
Typ: 4300
Modell: GALILEO SMART BK A600

Modell: GALILEO SMART BK F600 +
KIT LL H80

Se markplaten som ar placerad pa ap-
paratens botten.

Tillverkaren gor kontinuerliga forbatt-
ringar av apparaterna. Texten och il-
lustrationerna i denna bruksanvisning
kan darfor andras utan forhandsmedde-
lande.

Ytterligare informationer om tekniska
data aterfinns pa webbplatsen: www.fa-

berspa.com

MODELL GALILEO SMART BK
F600 + KIT LL H80
GALILEO SMART BK
A600
Max total effekt (hall + flakt) 7,62 Kw (basinstalining)
Max total effekt (hall + flakt) 4,72 kW
Max total effekt (hall + flakt) 3,72 kW
Max total effekt (hall + flakt) 3,02 kw
-
o ‘ ~lgdf ‘ .
.
L adt ,I

1,2 Flexibel kokzon 1 + 2 | 6verbryggning
3,4 Flexibel kokzon 3 + 4 | 6verbryggning

Parameter Varde Matt (mm)
Yttermatt - 600 x 520 (L x D)
Matningsspanning/- | 220-240 V, 50 Hz; 220
frekvens V, 60 Hz 2N~ 380-415

V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Elektriska data och varmeelement

1,2 Flexibel kokzon 1 + 2 | 6verbryggning
3,4 Flexibel kokzon 3 + 4 | 6verbryggning
Parameter Varde Matt (mm)
Kokzon 1,2, 3,4 2100 W; Power Boost: 210x 190
3000 W
Flexibel kokzon 3000 W; Power Boost: 210 x 390
142, 3+4 3700 W
Parameter Varde Matt (mm)
Apparatens vikt 21 kg
Antal kokzoner 4
Varmekalla induktion
18. UNDERHALL -
REPARATION OCH
OVERENSSTAMMELSE

— Se till att underhall av elektriska komponenter enbart
utfors av tillverkaren eller teknisk assistans.

- Se till att skadade kablar enbart byts ut av tillverkaren
eller serviceverkstaden.

Ange foljande uppgifter vid kontakt med
serviceverkstaden:

- Typavfel

- Apparatens modell (artikelnummer)

- Serienummer (S.N.)
Dessa uppgifter anges pa markplaten.
Markplaten ar placerad pa apparatens
botten.

Informationer om produkten enligt f6-
reskrift nr 66/2014

Referensstandarder:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Denna apparat har utformats, tillverkats
och marknadsforts i enlighet med EEG-
direktiven.
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@
1. TIETOA
TURVALLISUUDESTA

Oman turvallisuuden ja
laitteen oikeaoppisen toi-
minnan takaamiseksi lue
tama opas huolellisesti
ennen asennusta ja kayt-
toonottoa. Pida nama oh-
jeet aina laitteen mukana,
myoOs siina tapauksessa,
etta sita ei enaa kaytetartai
etta se luovutetaan kol-
mansille osapuolille. On
tarkeaa, etta kayttajat tun-
tevat kaikki laitteiston toi-
minnan ja turvallisuuden
ominaisuudet. Naissa
keittotasoissa on EMC- ja
EMF-direktiivien mukaiset
induktiojarjestelmat, eika
niiden pitaisi aiheuttaa
hairiota muille elektroniik-
kalaitteille. Sydamentah-
distimen tai muiden elekt-
roniikkalaitteiden kayttaji-
en tulee kysya neuvoa
omalta laakarilta tai
implantoidun laitteen val-
mistajalta hairioalttiuden
maarittamiseksi.

Sahkoliitannat edellytta-
vat patevan teknikon toi-
mia. Ennen sahkoaliitan-
nan tekemista tutustu
osioon SAHKOLIITINTA.

Jos |aitteessa on virtajohto, liitti-
met tai johdinten lapimitta joh-
don kiinnityskohdan ja liitinten
valilla tulee toteuttaa siten, etta
maajohtimen ylavirrassa oleva

110

jannitteinen johdin voidaan ir-
rottaa, mikali se tulee ulos kiin-
nityksestaan.

* Valmistaja ei ole vastuussa
vahingoista, joihin on szyné
virheellinen asennus tai kayt-
to.

« Tarkista, etta verkkojannite
vastaa tuotteen sisapuolelle
kiinnitetyssa kilvessa kerrot-
tua jannitetta.

« Katkaisulaitteet tulee asen-
taa kiinteaan laitteistoon joh-
dotusjarjestelmia koskevien
standardien mukaisesti.

* Luokan | laitteiden tapauk-
sessa tarkista, etta kotitalou-
den syottoverkossa on sovel-
tuva maadoitusliitanta.

« Liita imulaite savuhormiin so-
pivalla putkella. Kayta viittee-
na varusteita, jotka voidaan
ostaa ja jotka on kerrottu
asennusoppaassa ﬁpyc’jré-
putkien vahimmaishalkaisija
120 mm). Poistoputken tulee
olla mahdollisimman lyhyt.

 Liita tuote sahkoverkkoon
moninapaisen kytkimen kaut-
ta.

* llmanpoistoa koskevia maa-
rayksia on noudatettava.

 Ala liita imulaitetta poistoput-
Kiin, joihin tulee palamishoy-
ryja démmittimet, takat jne.).
* Jos liesituuletinta kaytetaan
muiden kuin sahkolaitteiden
kanssa (esim. kaasupoltti-
met), on taattava huoneen
rittava ilmanvaihto poisto-
kaasujen palaamisen estami-
seksi. Kun keittolaitetta kay-

tetaan yhdessa muiden kuin



sahkolaitteiden kanssa, huo-
neen negatiivinen paine ei
saa olla korkeampi kuin 4 Pa,
jotta keittolaite el ime savua
takaisin huoneeseen.

 llmaa ei saa poistaa hormiin,
jota kaytetaan kaasua tai
muuta polttoainetta kayttavi-
en laitteiden savuhormina.

 Jos virtajohto on vaurioitunut,
yyyda valmistajaa, valtuu-
tettua huoltokeskusta tai pa-
tevaa teknikkoa vaihtamaan
se kaikenlaisten riskien tai
vaaratilanteiden valttamisek-
Si.

« Kytke laitteen pistoke voi-
massa olevien maaraysten
mukaiseen pistorasiaan saa-
vutettavissa olevassa koh-
dassa.

« Savunpoistoa koskevien tek-
nisten ja turvallisuustietojen
suhteen on noudatettava
tarkkaan paikallisten viran-
omaisten antamia maarayk-
sia.

VAROITUS: Ennen lait-
teen asennusta poista
suojakalvot.

« Kayta ainoastaan laitteen
mukana toimitettuja ruuveja
ja muita rautatavaroita.

VAROITUS: Jos ruuveja
tai  kiinnityslaitteita  ei
asenneta naiden ohjeiden
mukaisesti, vaarana on
sahkoiskut.

« Lasten ei tule tehda puhdis-
tus- ja huoltotoimenpiteita, el-
lei alkuinen valvo heita.

» Lapsia tulee valvoa sen var-
mistamiseksi, etteivat he leiki

laitteella.

« Tata laitetta eivat saa kayttaa
henkilot (mukaan lukien lap-
set), joilla on rajoittuneet psy-
kofyysiset tai aisteihin liittyvat
Kyvyt taijoilla ei ole kokemus-
ta ja tietoa, ellei heita valvota
tarkkaanja elleiheidanturval-
lisuudestaan vastuussa ole-
va henkilo opasta heita lait-
teen turvalliseen kayttoon.

- Tata laitetta saavat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat Iapset
tai henkilot, joiden psykofyy-
siset tai aisteihin liittyvatky v?/
ovatrajoittuneettaijoillaeiole
riittavasti tietoa tai kokemus-
ta, mikali heita valvotaan
asianmukaisesti ja heita
opastetaan laitteen turvalli-
seen kayttoon ja annetaan
tietoa laitteen kayttoon liitty-
vista vaaroista. Ala anna las-
ten leikkia laitteella.

AVAROITUS: Laite ja sen

kosketettavissa  olevat
osat kuumentuvat kayton
aikana hyvin paljon.

Ole tarkkana, ettet koske vas-
tuksiin.

Pida alle 8-vuotiaat lapset
etaalla laitteesta, ellei heita val-
vota jatkuvasti.

. Puhdlstaja/talvalhdasuodat-
timet maaratyn ajan kuluttua
(tulipalovaara). Katso kappa-
letta Huolto ja puhdistus.

* On suositeltavaa taata huo-
neen asianmukainen ilman-
kierto, jos laitetta kaytetaan
yhdessa kaasulla tai muilla
polttoaineilla toimivien laittei-
den kanssa (ei koske laitteita,
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jotka vain kierrattavat ilmaa
uoneessa).

VAROITUS: Jos pinnassa on

halkeamia, sammuta laite sah-

koiskujen vaaran valttamiseksi.

» Ala kytke laitetta toimintaan,
jos pinnassa on saroja tai ma-
teriaalin paksuudessa nakyy
vikaa.

« Ala koske laitteeseen kasilla
tai muilla kehonosilla, jotka
ovat markia.

« Ala kayta hoyrypuhdistimia
laitteen puhdistukseen.

« Ala asetakeittotason pinnalle
metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kan-
sia, silla ne voivat ylikuumen-
tua.

- Kayta soveltuvaa ohjainta
sammuttaaksesi keittotason
kaytonjalkeen: ala luota katti-
loiden antureihin.

VAROITUS: Keittotason var-
tioimatta jattaminen on vaaral-
lista, kun kaytetaan oljya tairas-
vaa, silla tuloksena vol olla vaa-
ratilanne ja tulipalo. Ala KOS-
KAAN yrita sammuttaa mahdol-
lisia liekkeja vedella. Sammuta
laite ja tukehduta liekit esimer-
kiksi kannella tai sammutus-
peitteella.

VAROITUS: Kypsennyspro-
sessia taytyy valvoa. Lyhytta
kypsennysprosessia taytyy val-
voa jatkuvasti.

+ Laitetta eiole suunniteltu kay-
tettavaksi ulkoisella ajasti-
mella tai erillisella kauko-oh-
jausjarjestelmalla.
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VAROITUS: Tulipalovaara: ala
laske esineita keittopinnoille.

 Laite tulee asentaa siten, etta
sahkovirransyottd  voidaan
katkaista avaamalla kosketti-
met (3 mm) siten, etta katkai-
su sujuu taydellisesti luokan
[l ylikuormitusolosuhteissa.

+ Laitetta ei tule koskaan altis-
taa ilmaston olosuhteille (sa-
de, aurinko).

 Laitteen ilmanvaihdon tulee
vastata valmistajan antamia
ohjeita.

» Pida pakkaukset lasten ja ko-
tielainten ulottumattomissa.

* Keittion liesituulettimet ja
muut ruoanlaitossa syntyvan
savun poistolaitteet voivat
vaarantaa kaasua tai muuta
polttoainetta polttavien laittei-
den turvallisen toiminnan
(mukaan lukien muissa tilois-
sa olevat laitteet) poltto-
kaasujen takaisinvirtauksen
vuoksl. Nama kaasut voivat
jontaa  hakamyrkytykseen.

eittion liesituulettimen tai
minka tahansa ruoanlaiton
savujen poistolaitteen asen-
nuksen jalkeen varmista, etta

ateva henkilo testaa kaasu-
aitteet sentakaamiseksi, etta
polttokaasuja ei paase virtaa-
maan takaisin.

2. KAYTTO

Imulaite on suunniteltu ainoastaan
ruoanlaiton hajujen poistamiseen ko-
titalouskaytossa.

« Al3 missaan tapauksessa kayta lai-
tetta muuhun tarkoitukseen.



Friteerauskeittimia tulee valvoa koko
ajan kayton aikana, silla kuumentunut
Oljy voi syttya palamaan.

Al3 kayta laitetta ulkopuolisella ajasti-
mella tai erillisella kaukosaatimella.
Ylikuumenemisen valttamiseksi lai-
tetta ei saa asentaa koristeoven taak-
se.

Ala nouse laitteen paalle, se voi va-
hingoittua.

Silikoniliitosten vahingoittumisen valt-
tamiseksi ala aseta kehyksen paalle
kuumia keittoastioita.

Al3 leikkaa tai valmista ruokia pinnal-
la alaka anna kovien esineiden pudo-
ta sen paalle. Ala veda kattiloita tai
astioita pinnalla.

3. PUHDISTUS JA
HUOLTO

« Sammuta laite tai kytke se irti sahko-

virransyotosta ennen mitaan huolto-
toimenpiteita.

Jos hajunpoiston hiilisuodatin ei kuu-
lu toimitukseen, noudata pakkauksen
mukana annettuja ohjeita regeneroin-
timenettelya ja vaihtoaikoja varten.

Jos hajunpoiston hiilisuodatin toimite-
taan, ja se on tyyppia (U) (katso
asennusohjeita), se voidaan regene-
roida. Aktiivihiilihajusuodatin voidaan
pesta ja regeneroida 3—4 kuukauden
valein (tai useammin, jos liesituuletin-
ta kaytetaan paljon), enintaan 8 uu-
distuskertaa (jos liesituuletinta kayte-
taan paljon, on suositeltavaa, ettei yli-
teta 5 kertaa). Ota yhteys huoltoon
uuden suodattimen (U) tilaamiseksi.

U

Regenerointimenettely:

Pese astianpesukoneessa enintaan
70°:n lampotilassa tai kasin lampi-
massa vedessa. Ala kayta hankaus-
sienia (alaka pesuaineita!).

Kuivaa uunissa enintdan 70°:n lam-
potilassa 2 tunnin ajan (on suositelta-
vaa lukea huolellisesti uunin kaytto-
opas ja asennusohjeet).
Rasvasuodattimet taytyy puhdistaa
aina 2 kuukauden kayton jalkeen tai
useammin, jos laitetta kaytetaan pal-
jon. Ne voidaan pesta astianpesuko-
neessa. Ala pese ritiloita astianpesu-
koneessa. (£).

Yleisia suosituksia
« Ala koskaan kayta hankaussienia, te-

rasvillaa, suolahappoa tai muita tuot-
teita, jotka saattavat naarmuttaa pin-
taa tai jattaa siihen jalkia.

» Vahingossa keittotason pinnalle pu-

donneita tai toiminnallisiin tai koris-
teosiin keraantyneita elintarvikkeita ei
saa kayttaa.

Laitteen puhdistaminen
» Puhdista keittotaso jokaisen kayton

jalkeen mahdollisten ruoanjaanteiden
palamisen valttamiseksi. Kiinni tarttu-
neen ja palaneen lian puhdistaminen
on vaikeampaa.

Puhdista jokapaivainen lika pehmeal-
la liinalla tai sienella ja sopivalla pe-
suaineella. Noudata kaytettavan pe-
suaineen suhteen valmistajan suosi-
tuksia. On suositeltavaa kayttaa suo-
jaavia pesuaineita.

Poista kiinnitarttunut lika, esimerkiksi
ylikuohunut maito, lasikeraamiselle
pinnalle tarkoitetulla kaapimella. Nou-
data kaytettavan kaapimen suhteen
valmistajan suosituksia.

Poista sokeria sisaltavat ruoat, esi-
merkiksi ylikuohunut hillo, lasikeraa-
miselle pinnalle tarkoitetulla kaapi-
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mella keittotason ollessa viela lam-
min. Muussa tapauksessa jaanteet
voivat vahingoittaa lasikeraamista
pintaa.

Poista mahdollinen sulanut muovi la-
sikeraamiselle pinnalle tarkoitetulla
kaapimella. Muussa tapauksessa
jaanteet voivat vahingoittaa lasike-
raamista pintaa.

Poista kalkkitahrat pienella maaralla
kalkinpoistoliuosta, esimerkiksi etik-
kaa tai sitruunamehua, kun keittotaso
on jaahtynyt. Puhdista uudelleen kos-
tealla liinalla.

4. HUONEKALUJA

KOSKEVAT
VAATIMUKSET

Asennusmenetelmassa tulee noudattaa
kayttomaassa vallitsevia lakeja, maara-
yksia, direktiiveja ja standardeja (kuten
sahkolaitteiden turvallisuutta ja osien oi-
keaoppista kierratysta koskevia asetuk-
sia)!

Ala kayta silikonitiivistysainetta lait-
teen ja tyotason valille. Keittotaso on
tarkoitettu asennettavaksi keittion
tyotasoon vahintaan 600 mm levean
keittiokaapin paalle.

Jos laite asennetaan tulenaran mate-
riaalin paalle, on noudatettava tark-
kaan ohjeistusta seka pienjannitetta
ja paloturvallisuutta koskevia maara-
yksia.

Kalusteeseen asennettavien yksikoi-
den tapauksessa osat (muovimateri-
aalit ja vaneripuu) tulee asentaa kuu-
muutta kestavilla liima-aineilla (vah.
100 °C): soveltumattomien liima-ai-
neiden ja materiaalin kaytto voi johtaa
vaantymiseen ja irtoamiseen.
Keittiokalusteessa taytyy olla riitta-
vasti tilaa laitteen sahkaliitantoja var-
ten. Laitteen ylapuolella olevat kaapit
on asennettava etaisyydelle, joka sal-
lii riittavasti tilaa mukavaa tyoskente-
lya varten.
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» Tydtason reunassa olevat kovaa puu-

ta olevat koristereunat laitteen takana
ovat sallittuja, kunhan minimietaisyys
vastaa aina asennuskuvissa nakyvia
arvoja.

« Asennetun laitteen ja takaseinan mi-

nimietaisyys nakyy kalusteeseen
asennettavan laitteen asennuskuvas-
sa (150 mm sivuseina, 40 mm taka-
seina ja 500 mm mahdolliset ylapuo-
lella olevat kalusteet).

Nesteiden vuotamisen estamiseksi
keittotason kehyksen ja tyotason va-
liin, sijoita ennen asennuksen aloitta-
mista keittotason koko ulkoreunaan
toimitettu liimautuva tiiviste.

5. SAHKOLIITANTA

VAROITUS: Kaikki sahkoliitannat
edellyttavat valtuutetun asentajan
toimia.
Noudata kytkentdkaaviota (sijaitsee
tuotteen alapuolella).

Tassa laitteessa on Y-tyyppinen lii-
tanta. Suosituksena on kayttaa virta-
johtoa HO5V2V2-F, jonka koko on 5 x
2,5 mm? ja YKSI- ja KAKSIVAIHEIii-
tantaa: johdinten vahimmaislapimitta:
2,5 mm?. Virtajohdon ulkohalkaisija:
vah. 8 mm - maks. 12 mm.

Liittimiin paastaan irrottamalla liitan-
takotelon kansi.

Tarkista, etta kodin sahkojarjestel-
man ominaisuudet (jannite, maksimi-
teho ja virta) ovat laitteen kanssa yh-
teensopivat.

Liita laite asennusoppaassa naytetyl-
|a tavalla (noudata kansallisia verkko-
jannitetta koskevia viitestandardeja).



é Varoitus! Al3 hitsaa johtoja!

6. YMPARISTOA
KOSKEVAT HUOMIOT

Kodinkoneiden havittaminen
Tuotteessa tai pakkauksessa oleva

X

symboli ==0soittaa, etta tuotetta ei saa
havittaa tavallisten Kkotitalousjatteiden
mukana. Tuote tulee havittaa sahko- ja
elektroniikkalaitteiden kierratykseen eri-
koistuneessa keskuksessa. Kun varmis-
tetaan, etta tama tuote havitetaan oi-
keaoppisesti, voidaan ennaltaehkaista
mahdolliset kielteiset ymparisto- ja ter-
veysvaikutukset, joihin soveltumaton
havittaminen voisi johtaa. Jos tahdot
tarkkoja tietoja taman tuotteen havitta-
misesta, kaanny kuntasi virkailijoiden,
paikallisen jatehuollon tai tuotteen myy-
malan puoleen.

Laite vastaa direktiivia 2012/19/EU, joka
koskee sahko- ja elektroniikkalaitteissa
kaytettyjen vaarallisten aineiden vahen-
tamista ja havittamista.

Pakkausmateriaalien havittaminen

Symbolilla &S varustetut materiaalit voi-
daan kierrattaa. Havita pakkausmateri-
aalit viemalla ne asianmukaisiin kierra-
tysastioihin.

Energiansaasto

Energiaa on mahdollista saastaa paivit-

tain kypsennyksen aikana noudattamal-

la seuraavassa annettuja vinkkeja.

« Kun vesi lammitetaan, kayta vain tar-
vittavaa maaraa vetta.

« Jos mahdollista, peita kattilat aina
kannella.

* Ennen keittotason aktivoimista aseta
kattila paikoilleen.

« Laita pienet kattilat pienille keitto-
alueille.

« Aseta kattilat suoraan keittoalueen
keskelle.

« Kayta jalkilampoa pitaaksesi elintar-
vikkeet lampimina tai sulattaaksesi
ne.

7. TUOTTEEN KUVAUS

P

‘

1 | Yksi keittoalue (220x197 mm) 2100 W, jossa 3000
W:n Booster-tehotoiminto

2 |Yksi keittoalue (220x197 mm) 2100 W, jossa 3000
W:n Booster-tehotoiminto

3 |Yksi keittoalue (220x197 mm) 2100 W, jossa 3000
W:n Booster-tehotoiminto

4 |Yksi keittoalue (220x197 mm) 2100 W, jossa 3000
W:n Booster-tehotoiminto

Ohjauspaneeli

Imuritila

1+2 |Yhdistettavissa oleva keittoalue (220 x 395 mm)
3000 W, jossa 3700 W:n Booster-tehotoiminto.

3+4 |Yhdistettavissa oleva keittoalue (220 x 395 mm)

3000 W, jossa 3700 W:n Booster-tehotoiminto.

MERKKIVALOT
Kattilan tunnistaminen

Jokainen keittoalue on varustettu jarjes-
telmalla, joka tunnistaa kattilan lasna-
olon keittotasolla.

Tunnistusjarjestelma kykenee tunnista-
maan Kattilat, joiden pohja on magneti-
soiva ja soveltuu induktiokeittotasoilla
kaytettavaksi.

Jos kattila otetaan pois kayton aikana
tai kaytetaan soveltumatonta kattilaa,
nayttoon ilmestyy symboli v

Jalkilammon osoitin

Jalkildammon osoitin on turvallisuustoi-
minto, joka ilmoittaa, etta keittoalueen
pinnan [ampo on yha vahintaan 50 °C,
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joten se voi johtaa palovammoihin pal-
jain kasin koskettaessa. Vastaavan keit-

toalueen numeronaytossa nakyy H

8. OHJAUSPANEELI

€]
>
®

g

Paalla/pois paalta

Rasvasuodattimen kyllastymisen osoitin
Keittoalueen tehotason osoitin
Imulaitteen tehotason osoitin
Imulaitteen ajastimen hallinta
Imulaitteen ohjainten alueen symboli
Keittoalueen ajastimen hallinta
Ajastimen hallinnan alue
Aktiivihiilisuodattimen kyllastymisen osoitin
Sulatustoiminnon n&ppain
Lukitustoiminnon néppain
Taukotoiminnon nappain
Liukunappaimisto

Automaattisen toiminnon nappain

— ] —
Slo|l@|o|N|oa(~(fw Nd]—~

-
N

-
w

>

Keittoalueet voidaan aktivoida paina-

malla viitetta l’_'l’ Numeronayton valo
voimistuu toimenpiteen vahvistamisek-
Si.

Kun asetetaan kattila yhdelle 4:sta keit-
toalueesta, keittotaso tunnistaa sen va-
littomasti ja numeronaytto valaistuu sen
aktivoimiseksi.

Jos keittotasolla on kattiloita tai muita
esineita, numeronaytto ei nay.
Ohjauspaneelilla valittavissa olevat toi-
minnot ovat aina ne, jotka nakyvat, mut-
ta joiden voimakkuus on alhainen. Valit-
se toiminnot koskettamalla vastaavaa
symbolia.

Laitteen kdaynnistaminen:
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Pida virtapainiketta painettuna 2 sekuntia tason kaynnista-
miseksi ja toimintojen aktivoimiseksi.

Nyt taso on paalla, mutta kaikkien keittoalueiden {'a liesituu-
lettimen teho on nolla. Taso sammuu automaattisesti kun
se on kayttamatta 20 sekuntia.

Huomio: Turvallisuussyista taso voidaan aina sammuttaa
virtapainikkeesta.

Huomio: Ohjauspaneelissa valittavissa olevat toiminnot
ovat aina valaistut/nékyvat ja vain ne voidaan aktivoida.
Keittoalueiden, imulaitteen ja ajastimen ohjainten alueet
voidaan aktivoida painamalla kyseessa olevaa numero-
nayttoa.

Numeronayton syttyminen kirkkaaksi vahvistaa sen.

9. TEHON RAJOITUS

Kun laite liitetadan ensimmaista kertaa
kodin sahkoverkkoon, asentajan tulee
asettaa keittoalueiden teho kotitalouden
sahkolaitteiston todellisen kapasiteetin
perusteella.

Jos tama ei ole tarpeen, on mahdollista
laittaa keittotaso suoraan paalle koh-

dasta @ tai vaihtoehtoisesti noudattaa

alla kerrottua menetelmaa valikkoon

siirtymiseksi.

Ennen menetelman suorittamista tutus-

tu koko kappaleeseen.

Liita keittotaso verkkovirtaan.

1. Kaikki numeronaytot valaistuvat
muutamaksi sekunniksi ja sammu-
vat sitten, jolloin vain 4) jaa vilkku-
maan.

2. Paina ja pida painettuna @, jolloin
keittoalueiden numeronaytot naytta-

r
vat J.
3. Pida painettuna symbolia 4) ja ala

painaa alueiden numeronayttoja
vastapaivaan.
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Takana vasemmalla oleva numeronayt-

t6 osoittaa kohtaa L ja numeroa, joka
kertoo valikkotyypin. Edessa vasem-
malla oleva numeronaytto nayttaa nu-
meron, joka riippuu valinnassa anne-
tuista parametreista.

Valitse numeronayttd kohdasta Eja pai-
na tehopalkin numeroa "8”.

Valitse edessa vasemmalla olema nu-
meronaytto ja valitse oikeaoppinen ase-
tus.

Katso seuraavaa taulukkoa asetuksia
varten:

Tehopalkin ar- | KW |Huomiot
Vo
0 7,4 |Alun vakioasetus
1 45
2 3,5
3 2,8

Kun oikea arvo on annettu, vahvista
koskettamalla ja pitamalla painettuna

symbolia @

10. KEITTOTASON TOIMINNOT

+ o+ o+ © A ©

W '_—’ ’_-’ ’_-’ ,_—, ,-’

ar =0 * 8 0 O o ] . ]
e®

= - - Q) Q) Q)

0123456789°FP ®© o H H H

Lapsilukko Tama toiminto estaa laitteiston kayton vahingossa.

Toiminto laitetaan paalle nain: jos keittotasolla on kattila, paina ja pida painettuna 3 sekunnin ajan
vastaavaa numerondyttod. Jos keittotasolla ei ole kattilaa, paina ja pida painettuna 3 sekunnin ajan
yhta 5 numerondytosta (eivat ndy) vasemmalla kohdan L. vieressa. Vapauta ja liu'uta sormea
0:sta 9:4an tehopalkilla, joka nayttaa toimintasarjan. Kaikissa numeronaytossa nakyy L .
Kuvaillut toimenpiteet tulee suorittaa loppuun 10 sekunnin kuluessa.
Pois paalta ottamiseksi: paina ja pida painettuna 3 sekunnin ajan yhta keittoalueen 5:std numero-
naytosta. Vapauta ja liu'uta sormea 9:sté 0:aan tehopalkilla, joka nayttaa toimintasarjan.
Kuvaillut toimenpiteet tulee suorittaa loppuun 10 sekunnin kuluessa.

Lukitus Voit lukita keittotason toiminnot kayton aikana esimerkiksi keittotason puhdistamiseksi. Toiminto py-

syy voimassa, vaikka keittotaso sammutettaisiinkin ja kaynnistettaisiin sitten uudelleen.
Jos virta katkeaa, toiminto kytkeytyy pois paalta.

Paalle laittaminen: paina ===0 ja pid4 sitd painettuna 1 sekunnin ajan.

Pois p&alta ottaminen: paina ==0.

Boost-tehotoiminto

Jokainen keittoalue voidaan asettaa lisatehotasolle enintdén 5 minuutin ajaksi.

Paalle laittaminen: valitse yksi 4:sta keittoalueesta ja valitse "P"-arvo tehopalkista. Vastaava nume-
ronayttd nayttaa I .

Pois paalté ottaminen: valitse yksi muista mahdollisista tehopalkin arvoista.
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Keittoalueiden
ajastin

Ajastimesta voidaan sammuttaa tietty keittoalue asetetun ajan paatyttya.
Keittoalueet voidaan ohjelmoida yksittain, sill& kullakin niista on oma ajastin.

Paalle laittaminen: Kun keittoalue on toiminnassa, paina paastaksesi kyseisen alueen ajastimen
hallinnointiohjaimiin.
3 numeronaytossa nakyy "0 0 0". Paina "+" tai " asettaaksesi ajastimen lahtolaskennan.

I I B I |

N
} Tunnit - Kymmenesosat - Minuutit
Ala koske mihinkaan 10 sekuntiin asetetun ajan vahvistamiseksi.
Kun lahtolaskenta on péétfgyn)(]t, numeronaytot nollaantuvat ja aanimerkki kuuluu. Toiminto voidaan
keskeyttaa painamalla mita tahansa nappainta.
Jos ajastin on paalla useamman keittoalueen kohdalla, 3 numeronayttoa osoittavat aina ajastinta,
jonka aika on loppumassa ensin.

Pois paalta ottaminen: kun keittoalue on toiminnassa, paina paastaksesi kyseisen alueen ajastimen
hallinnoinnin ohjaimiin.

A_s_ettq kolme numeronayttda kohtaan ” 0 0 0 “ kayttamalld komentoja "+” tai ™" tai paina virtanap-
painta.

Ajastin (yleinen)

Halytyksella varustettu ajastin yleista kayttoa varten.

rééiille.tlaittaminen: laita keittotaso paalle ja tarkista, ettei paikalla ole kattiloita tai paalla olevia keit-
oalueita.

Ajastimen hallinnan ohjainten 3 numeronayttéa nayttavat - - -”.
Paina numeronayttoa siirtyaksesi ajastimen valikkoon ja nahdaksesi lukemat "0 0 0”.

Paina "+ tai "-" asettaaksesi ajastimen lahtolaskennan.
I I |
N

} Tunnit - Kymmenesosat - Minuutit
Ala koske mihinkaan 10 sekuntiin asetetun ajan vahvistamiseksi.

Kun lahtolaskenta on péét.tyn)(]t, numeronaytot nollaantuvat ja aanimerkki kuuluu. Toiminto voidaan
keskeyttaa painamalla mita tahansa nappainta.

Toista kuvaillut toimenpiteet muokataksesi lahtolaskennan arvoa.

Pois paalta ottaminen: laita keittotaso paalle ja tarkista, ettei paikalla ole kattiloita tai keittoalueita,
jotka ovat paalla.
Paina numeronaytt6a siirtyaksesi ajastimen valikkoon ja kayta kohtia "+” ja

” oy

asettaaksesi nayt-

Sulatustoiminto

to6n "0 0 0" "-” tai paina virtanappainta.
Paalle laittaminen: valitse yksi 4:sta keittoalueesta ja paina L

Valitun alueen numerondytossa nakyy U.

!

Pois paalta ottaminen: paina e tai paina@.

Lammitystoiminto

Tata toimintoa kaytetaan kattilan lammittamiseksi enimmaisteholla ennen kuin jatketaan kypsen-
nysta valitulla tasolla. Ajanjakso, jonka verran keittoaluetta pidetaan enimmaisteholla, riippuu lopul-
lisesta asetetusta kypsennystasosta. Katso taulukkoa:

Tehotaso Ajastin (sekunnit)

48

144

230

312

408

120

168

216

O|o|N|Ioog|h|lwINd|—

Ei saatavilla

P Ei saatavilla

Péaalle laittamiseksi, kun keittotasolla on kattila ja keittoalue on valittuna, paina ja pida painettuna 3
sekunnin ajan valittua arvoa (vélilla 1-8) tehopalkista. Valitun keittoalueen néytossa nakyy "A”.

Voit lisata keittotasoa, mutta vahentamalla sita toiminto kytkeytyy pois paalta.

Voit kytkea sen pois paalta myos siten, etta kosketat kyseessa olevan keittoalueen nappainta ja pi-
dat sifa painettuna 3 sekunnin ajan.
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Taukotoiminto

Tésta toiminnosta voit keskeyttad/kaynnistaa uudelleen minké tahansa keittotasolla paalla olevan
toiminnon vahentamalla keittoalueella saatavissa olevaa tehoa ja nollaamalla kaikki toiminnot. Jos
taukotoimintoa ei oteta pois paalta 10 minuutin kuluessa, keittotaso sammuu automaattisesti.

Paalle laittaminen: Kun keiﬁgtasolla on kattila ja keittoalue on valittuna, paina ja pi'c‘j‘é painettuna
taukotoiminnon nappainta T vahintaan 1 sekunnin ajan. Kaikissa naytossa nakyy T

1]
Pois palté laittaminen: paina 6a pida painettuna TWJ 1 sekunnin a{gn, kunnes se vilkkuu. Paina mi-
ta tahansa muuta nappainta 10 sekunnin kuluessa. Toiminto kytketaan pois paalta, ja keittotaso jat-
kaa edellisilla asetuksilla.

Muistitoiminto

Tata toimintoa kaytetaan keittotason toiminta-asetusten palauttamiseen muistista siina tapaukses-
sa, etta virta katkesi tahattomasti tai akillisesti.

Kun keittota“s,o sammuu, mutta se laitetaan paalle 6 sekunnjp kuluessa koskettamalla symbolia (D

, néppain T vilkkuu 6 sekunnin ajan. Paina nappaintd T palauttaaksesi aiemmin asetetut toi-
minnot. Piippausaani kuuluu toimenpiteen vahvistamiseksi.

Yhdistelmatila (”silta”-ti-
la)

Tésta toiminnosta voidaan yhdistaa 2 keittoaluetta niiden kayttamiseksi ja_hallinnoimiseksi yhtena
laajempana keittoalueena. Tama tarjoaa mahdollisuuden kayttaa kattiloita, joiden pohja on suurem-
pi.

Tléistét toiminnosta valittavissa olevat keittoalueet ovat ainoastaan vasemmalla ja oikealla olevat
alueet.

Paalle/pois paalta laittamiseksi: faina samanaikaisesti vasemman- tai oikeanpuoleisten keittoaluei-
den numeronayttoja valitaksesi 2 aluetta, jotka litetaan sillaksi, kunnes nakyviin tulee numeronaytto

ko_soittaen, etta toiminto on kytketty paalle. Toista numerondyttoa kaytetaan tehotason asettami-
seksi.

AUTO-toiminto
”A”

Kun keittotaso/imulaite ka@ynnistetaan, esimaaritettynd asetuksena liesituuletin kéyn_nistyy auto-
maattitavassa ja merkkivalo "A” syttyy kirkkaana. Liesituuletin kaynnistyy, jos keittoalueiden teho on
suurempi kuin "1”.

Se poistetaan ké%/jtésté painamalla merkkivaloa "A”, ja sen vahvistaa valon kirkkauden muutos, joka
tulee kirkkaasta himmeaksi. Se voidaan poistaa kaytostd myds painamalla tehopalkilla arvoa, joka
on suurempi kuin "1”, ja sen vahvistaa valon "A” kirkkauden muutos kirkkaasta himmeaksi.

Se kaynnistetaan uudelleen painamalla merkkivaloa "A”, joka tulee kirkkaaksi.

11. KYPSENNYSTAULUKKO

Tehotaso  |Kypsennystapa Kaytto
1 Sulattaminen, kevyt lammittaminen Voi, suklaa, liivate, kastikkeet
2 Sulattaminen, kevyt lammittdminen Voi, suklaa, liivate, kastikkeet
3 Kuumenna sopivaan l&ampotilaan Riisi
4 Hyvin pitka kypsennys, sakeutus, hauduttaminen  |Vihannekset, perunat, kastikkeet, hedelmét, kala
5 Hyvin pitka kypsennys, sakeutus, hauduttaminen  |Vihannekset, perunat, kastikkeet, hedelmat, kala
6 Hyvin pitka kypsennys, hauduttaminen Pasta, keitot, haudutettu liha
7 Kevyt paistaminen Raéstiperunat, omeletit, leivitetyt ja paistetut ruoat,
makkara
8 Paisto, uppopaisto Liha, ranskalaiset perunat
9 Nopea paistaminen korkeassa lampotilassa Pihvit
Nopea lammitys Veden keittdminen

"9"  |Paina_tehopalkista "9” asettaaksesi nopeuden TE-

12. IMULAITTEEN HONOPEUS 1. Téméa asetus on ajastettu 10 mi-

nuutiksi. Kun tdma aika on kulunut, Jérgestelmé pa-

TOIMINNOT laa automaattisesti aikaisemmin asetettuun nopeu-
teen. Se poistuu kaytosta, kun valitaan muu nope-

us.

"P” |Paina tehopalkilla kaksi kertaa "9" asettaaksesi no-

A euden TEHONOPEUS 2. Tam4 asetus on ajastet-
u 5 minuutiksi. Kun tama aika on kulunut, jarjestel-
Pode ma palaa automaattisesti aikaisemmin asetettuun
PO nopeuteen. Se poistuu kaytosta, kun valitaan muu
g nopeus.

Keittoalueiden, imulaitteen ja ajastimen ohjainten alueet
voidaan aktivoida painamalla Kyseessa olevaa numero-

nayttoa.
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13. KAYTTAJAVALIKON
MUOKKAUS

Toi- |Toiminto on kaytettavissa vain, jos automaattinen
minto |tapa poistetaan kaytosta. Automaattitila kytkeytyy
Viive |pois paalta painettaessa "A”.
Paina imulaitteen numeronayttoa ja aseta nopeus
tehopalkilla.
Paina ajastimen numeronayttoa, jossa nakyi CL,
mutta gqssa alkaa laskenta, joka on jo asetettu 15
minuuttiin.
@ |Ajastimen symboli

Kun imulaitteen numeronayttd on_valittu, paina
ajastimen hallinnan numeronayttoa laskennan
asettamiseksi.

(2

Rasvasuodattimen huollon symboli

Rasvasuodattimen puhdistustarpeen nayttaa merk-
kivalo, ja se on aina kaytettavissa.

Hiilisuodattimen huollon symboli

Esimaaritettyna asetuksena liesituuletin on imuta-
vassa. Laite sammutettuna paina liesituulettimen
kytkimien numeronayttoa imulaitteen aktivoimisek-
si. Paina numerondyttoa uudelleen 5 sekuntia seu-
raavia toimintoja varten:

Hiilisuodattimen aktivoiminen:

Hiilisuodattimen (hajusuodatin) symboli syttyy 1 se-
kunniksi.

Hiilisuodattimen poistaminen kaytosta:
Hiilisuodattimen (hajusuodatin) symboli vilkkuu
kaksi kertaa.

Aktivoimisen jalkeen kuvakkeen syttyminen osoit-
’{aa;, ettd on "huollettava hiilisuodatin (hajusuoda-
in) .

Hii.Iist.uodattimen palauttaminen ja uudelleenakti-
vointi

Kun suodatin on huollettu:

paina 5 sekuntia painiketta . - Rasvasuodattimen
merkkivalo sammuu, ja laskenta alkaa alusta.
paina 5 sekuntia painiketta . - Hajusuodattimen
merkkivalo sammuu, ja laskenta alkaa alusta.
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Ennen menetelman suorittamista tutustu koko kappalee-
seen.

- Paina @

- Paina uudelleen @ ja pida painettuna 3 sekunnin
ajan.
W

— Nappain T alkaa vilkkua.

W
- Paina ja pida painettun?_ T} jolloin keittoalueiden
numerondytst nayttavat J .

W

— Pida painettuna kohtaa TLJ ja ala painaa keittoaluei-
den numeronayttdja myotapaivaan. Aloita etuvasem-

| v
2 5 3
A v
1 5 54 4

Takana vasemmalla oleva numeronayttd osoittaa vuorotel-

len kohtaa & ja numeroa valilld 2-7, joka kertoo valikko-
koodin.

Edessa vasemmalla oleva numeronayttd nayttaa numeron,
joka riippuu valinnassa annetuista parametreista.

— Paina vasenta takanumerondyttoa.

- é/,alitse tehopalkin numero siirtyaksesi valikon koo-
iin.

- Paina vasenta etunumeronayttoa.
— Valitse tehopalkin numero valitaksesi arvon.
Katso seuraavaa taulukkoa asetuksia varten:

Vali- |Kuvaus Arvo
kon
koodi
U2 |Nappainten  &anenvoimak-|0 - Aani pois kdytds-
kuuden hallinnointivalikko. a
1 - Min.
3 - Maks.
U3 [Minuuttilaskurisummerin - 83-|0 - Adni pois kaytos-
nenvoimakkuuden hallinnoin-|ta
tivalikko. 1 - Min.
3 - Maks.
U4 [Nayton kirkkaustason hallin-|0 - Maks.
nointivalikko. 9-Vah.

U5 [Lahtélaskennan animaation|{0 - Animaatio pois
hallintavalikko. kaytosta

1 - Animaatio kaytos-
sé

U6 |Kattilan lasnaolon tunnistus-|0 - Paalla
toiminnon valikko. 1 - Pois




U7 |Laht6laskennan paattymisen|0 - Jatkuva vilkkumi-
hallintavalikko. nen ja sammuminen
1 - Kymmenen vilk-
kumista ja sammu-
minen

2 - Yksi vilkkuminen
ja sammuminen

— Kun oikea arvo on annettu, vahvista koskettamalla

kohtaa ja pitamalla sitd painettuna 2 sekunnin
ajan.
W

—Jos tahdot poistua valikosta tallentamatta, paina i}
Jos et tee mitaan, kayttajavalikko sulkeutuu 1 minuutin ku-

luttua.

14. TEHON HALLINNAN
TOIMINTO

Tassa tuotteessa on elektronisesti oh-
jattu tehonhallintatoiminto.

Tama toiminto hallinnoi 3700 W:n enim-
maistehon antoa yhdistelmakeittoaluei-
den (vasen puoli ja oikea puoli) valilla
optimoimalla tehon jakautumisen ja es-
taen jarjestelman ylikuormitustilanteet.
Tata varten kokonaistehoa valvotaan
jatkuvasti ja tarvittaessa sita vahenne-
taan. Ellei ole mahdollista tuottaa vaa-
dittua kokonaistehoa, valvontaelementti
vahentaa esimaaritetyn asetuksen mu-
kaisesti toisen kypsennyselementin te-
hoa tehokayran valittomasti alemmalle
tasolle, jotta ei yliteta 16 A:n ottovirtaa.
Tassa tapauksessa generaattori huomi-
oi kayttoliittyman viimeisen ensisijaisen
komennon ja tarvittaessa alentaa toisen
kypsennyselementin aikaisemmin akti-
voituja asetuksia.

Tehonhallintatoiminto  aktivoituu heti
kun kypsennyselementin paalla havai-
taan kattila.

Esimerkki:

Jos keittoalueelle 1 valitaan lisatehota-
so (boost) (P), keittoalue 2 ei voi saman-
aikaisesti ylittaa tehotasoa 9 ja sita rajoi-
tetaan automaattisesti.”

15. KATTILOIDEN KAYTON

OPAS
Mita kattiloita voi kayttaa

Kayta ainoastaan kattiloita, joiden pohja
on rautamagneettinen ja soveltuu induk-
tiokeittotasoilla kaytettavaksi:

« valurauta

« emaloitu teras

* hiiliteras

* ruostumaton teras (osittainenkin)

+ alumiini, jossa on rautamagneettipin-
noite tai pohja, jossa rautamagneetti-
levy

Kattilan soveltuvuuden mééri$t='a"miseksi

tarkista, etta siina on symboli 22 (yleen-
sa painettuna pohjassa). Voit myds lait-
taa magneetin kattilan pohjan lahelle.
Jos se tarttuu, kattilaa voidaan kayttaa
induktiokeittotasolla.

Optimaalisen tehokkuuden takaamisek-
si kayta aina kattiloita, joiden pohja on
tasainen, jolloin lampo6 jakautuu tasai-
sesti. Pohja, joka ei ole taysin tasainen,
voi vaikuttaa tehon ja [ammon siirtymi-
seen.

Miten kattiloita kaytetaan

Kattilan/paistinpannun  vahimmaishal-
kaisija eri keittoalueille.

Jotta voidaan taata, etta keittotaso toimii
oikeaoppisesti, kattilan tulee peittaa yksi
tai useampi viitekohta, joka on merkitty
keittotason pintaan, ja sen vahimmais-
halkaisijan tulee olla sopiva.

Kayta aina keittoaluetta, joka vastaa
parhaiten kattilan pohjan halkaisijaa.

Keittoalueet Kattilan pohjan halkaisija

@ min. (suositeltu) | @ max (suositeltu)

Vasen/oikea yhdessa 190 mm 230 mm

110 mm 190 mm

Vasen/oikea yksittain

Tyhjat tai ohutpohjaiset kattilat/pais-
tinpannut

Ala kayta tyhjia tai ohutpohjaisia kattiloi-
ta/paistinpannuja  keittotasolla, silla
muuten lampdtilaa ei voi hallita eika
keittoaluetta voida sammuttaa auto-
maattisesti lampdotilan noustessa liian
korkeaksi. Talloin vaarana on kattilan tai
keittotason pinnan vaurioituminen.
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Jos nain kay, ala kosketa mitaan ja odo-

ta, etta kaikki osat jaahtyvat.

Jos nakyviin tulee virheviesti, tutustu

osioon "Vianmaaritys”.

Vinkit/ehdotukset
Melu toiminnan aikana

16. VIANMAARITYS

Kun Kkeittoalue laitetaan paalla, voit

kuulla vaimeaa surinaa. Tama on tyypil-

lista lasikeraamisilla alueilla, eika vaiku-

ta laitteen toimintaan tai kayttoikaan.
Melu voi johtua kaytetysta kattilasta. Jos
se on hairitsevaa, kattilan vaihto saattaa

olla tarpeen.

Vikakoodi Kuvaus Mahdollinen syy Ratkaisu
»Aanimerkki kdyn- |Liesituulettimen ohjaus ei|LIN-kaapelin vika tai huono liiténta li- |LIN-kaapelin litdnnan tarkistus/vaih-
nistyksen yhteydes- |toimi esituulettimen elektroniikkakortissa  |to
sé. Ei vikakoodia na-

kyvissa”

ER03 Keittotaso sammuu auto-|Nappainten jatkuva aktivointi havait-|Poista vesi tai kattila lasikeramiikka-
maattisesti 10 sekunnin|tu. pinnalta ja ohjauspaneelilta.
kuluttua. Ohjauspaneelissa on vetta tai kattila.

ER21 Keittotaso sammuu. Elektronisten osien sisdinen lampdti-| Anna keittotason jaahtya.

la on liian korkea. Tarkista, onko keittotason ilmanvaih-
to riittava.
Jos virhe jatkuu, ota yhteyttd huolto-
palveluun.
E2 Vastaava keittoalue sam-|Kattila tyhja tai ei-sopiva. Anna keittotason jaahtya.
muu. Kattilan tai  lasikeramiikkapinnan |Kayté sopivaa kattilaa.
lampoatila on liian suuri. Ala lammita tyhjia kattiloita.
Elektronisten osien lampatila on liian
korkea.
E3 Vastaava keittoalue sam-|Kattila ei-sopiva. Kayta sopivaa kattilaa.
muu. Kattila on menettanyt magneettisia|Virhe nollaantuu automaattisesti 8
ominaisuuksiaan ja voi aiheuttaa va-|sekunnin kuluttua, jolloin keittoaluet-
hinkoa induktiokeittotasolle. ta voidaan jalleen kayttaa.
Jos virheita on lisaa, kattilan vaihto
on tarpeen.
Jos virhe jatkuu, ota yhteyttd huolto-
palveluun.
E6 Keittoalue ei syty. Syéttéjannite/taajuus ovat sallittujen | Tarkista verkkojannite ja/tai -taajuus.
rajojen ulkopuolella. Jos tarpeen, ota yhteyttd huoltopal-
veluun.
E8 Keittoalueet sammuvat. | Tuuletin on rikki. Puhdista tuuletin tja poista mahdolli-
Tuuletin on pélyn tai kuitujen tukki-|set vieraat esineet.
ma. Jos virhe jatkuu, ota yhteytta huolto-
palveluun.
E4
E5
E7 Irrota keittotaso verkkovirrasta.
E9 Odota muutama sekunti ja liita keittotaso takaisin verkkovirtaan.

ER20 Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta huoltopalveluun ja anna nayt6lla nakyvéa vikakoodi.

ER22

ER31

ER36

ER42

ER47

EA
EH

17. TEKNISET TIEDOT

Tuotteen tunnistaminen

Tyyppi: 4300
122

Malli: GALILEO SMART BK A600
Malli: GALILEO SMART BK F600 + Kit

LL H80



Katso arvokilpea, joka on laitteen poh-
jassa.

Valmistaja suorittaa jatkuvia tuotepa-
rannuksia. Tasta syysta taman oppaan
tekstia ja kuvia voidaan muuttaa ilman
ennakkoilmoitusta.

Lisaa tietoa teknisistd ominaisuuksista

on sivustolla: www.faberspa.com

Parametri Arvo Mitat (mm)

Lammonlahde induktio

MALLI GALILEO SMART BK
F600 + Kit LL H80
GALILEO SMART BK
A600
Maksimiteho yhteensa (taso + li- 7,62 Kw (perusasetus)
esituuletin)
Maksimiteho yhteensé (taso + li- 4,72 Kw
esituuletin)
Maksimiteho yhteensa (taso + li- 3,72 Kw
esituuletin)
Maksimiteho yhteensa (taso + li- 3,02 Kw
esituuletin)
— !
e
i
L - |Bgh| - -I
.
i
LU i

1,2 Joustava keittoalue 1 + 2 Sillassa
3,4 Joustava keittoalue 3 + 4 Sillassa
Parametri Arvo Mitat (mm)
Hyotymitat - 600 x 520 (L x S)
Syottéjannite/taa- | 220-240V, 50 Hz; 220
juus V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Sahkotiedot ja l[dBmmityselementit
Keittoalue 1,2,3,4 2100 W; Power Boost: 210x 190
3000 W
Joustava keittoalue | 3000 W; Power Boost: 210 x 390
142, 3+4 3700 W
Parametri Arvo Mitat (mm)
Laitteen paino 21 kg
Keittoalueiden maa- 4
ra

18. HUOLTO - KORJAUS JA
VAATIMUSTENMUKAIS
UuUS

- Varmista, ettd sahkbkomponenttien huollon tekee vain
valmistaja tai huoltopalvelu.

- Varmista, ettd vahingoittuneet johdot vaihtaa vain val-
mistaja tai huoltopalvelu.

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, anna
seuraavat tiedot:

- Vikatyyppi

- Laitteen malli (Tuote/koodi)

- Sarjanumero (S.N.)
Nama tiedot ovat arvokilvessa. Arvokilpi
on laitteen pohjassa.

Tuotetiedot asetuksen nro 66/2014
mukaisesti

Viitestandardit:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Tama laite on suunniteltu, valmistettu ja
tuotu markkinoille ETY-direktiivien mu-
kaisesti.
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D
1. SIKKERHEDSOPLYSNI
NGER

() Af hensyn til egen sik-
kerhed og korrekt funktion
af apparatet, bedes man
omhyggeligt laese manua-
len, inden installation og
idriftseettelse. Opbevar al-
tid instruktionerne sam-
menmed apparatet, ogsai
tilfeelde afoverdragelse el-
ler overflytning til tredje-

arter. Det er vigtigt, at
rugerne kenderti aleap-
paratets funktionsmaessi-
ge egenskaber og sik-

kerhedsegenskaber.

Kogepladerne har in-
duktionssystemer, der
overholder kravene |

EMC- og EMF-direktiver-
ne og burde ikke forstyrre
andre elektroniske enhe-
der. Personer med pa-
cemakere eller andre
elektroniske implantater
ber forhare deres laege el-
ler producenten afdet im-
planterede udstyr for at
vurdere modtagelighed
for interferens.

Elektriske tilslutninger
skal udfgres af en faglaert
tekniker. Lees afsnittet
ELEKTRISKE TILSLUT-
NINGER inden de elektri-
ske tilslutninger udfgres.

For apparater med elkabel skal
klemmerne eller ledningernes
tvaersnit mellem kablets forank-
ringspunkt og klemmerne veere
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anbragt pa en sadan made, at

den strgmfgrende leder op-

strems for jordkablet kan treek-
kes ud i tilfeelde af laekage fra
dens forankring.

» Fabrikanten kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der skyl-
des forkert installation eller
brug.

* Kontroller, at stremforsynin-

gen svarer til angivelsen pa
’8/ peskiltet, der er fastgjort in-
el produktet

 Der skal veere installeret
energiafbrydereidetfaste sy-
stem i overensstemmelse
med reglerne for ledningssy-
stemer.

* For apparater i klasse | skal
man kontrollere, at forsy-
ningsnettet | hjemmet har en
passende jordforbindelse.

* Tilslutudsugningsenhedentil
rggkanalen med en passen-
de rgrforbindelse. Se det til-
behgr,derkankagbes, angivet
i mstalIatlonsvejlednlngen
(for runde rgr: minimumdia-
meter pa 120 mm) Udsug-
ningsrerets laengde skal vae-
re sa kort som muligt.

 Tilslut produktet til elnettet
med en omnipolaer afbryder.

* Overholdelse af lovbestem-
melserne vedrgrende luftud-
ledning er ngdvendigt.

» Tilslut ikke emheaetten til
udsugningsrartiludledning af
reggas fra forbraendingspro-

cessen (kedler, skorstene
OSV.).
 Hvis  udsugningsenheden

bruges sammen med ikke-



elektriske apparater (f.eks.
gasdrevne apparater), er det
ngdvendigt at sikre en til-
straekkelig udluftning i lokalet
for at hindre tilbagestramning
afden udledte gas. Nar koge-
apparatet bruges sammen
med apparater drevet af ikke-
elektriske energikilder, ma
det negative tryk i lokalet ikke
overskride 4 Pa at forhindre,
at kogeapparatet suger rg-
gen tilbage til lokalet.

Luften ma ikke udledes i rar,
der bruges som rggkanaler til
apparater med forbraending
af gas eller andre former for
braendstof.

Hvis netledningen er beska-
diget, skal den udskiftes af
producenten, et autoriseret
servicecenterelleren kompe-
tent tekniker for at undga en-
hver risiko eller farlig situa-
tion.

Slut apparatets stik til en lettil-
?aengelig stikkontakt, der op-
ylder de geeldende lovbe-
stemmelser.

Hvad angar de tekniske tiltag
og sikkerhedsforanstaltnin-
gerne, der skal treeffes for ud-
ledningen af r@ggassen, er
det vigtigt at overholde de lo-
kale myndigheders regler.

ADVARSEL: Fjern den
beskyttende film inden ap-
paratet installeres.

« Brugkunde skruerellerandet
tilbehar, der leveres sammen

med apparatet.

ADVARSEL: Manglende
montering af skruer eller
fastgarelseselementer,
sombeskrevetidenne vej-
ledning, kan medfare risi-
ko for elektrisk stad.

Barn ma ikke udfgre rengg-
ring og vedligeholdelse, med
mindre de overvages af en
voksen.

Hold gje med bgrn for at sikre,
?ttde ikke leger med appara-
et.

Apparatet maikke benyttes af
personer (herunder bgrn)
med nedsatte fysisk-psyki-
ske-sensoriske evner, eller
med manglende erfaring og
viden, medmindre de er un-
der opsyn eller er blevet in-
strueret i sikker brug af appa-
ratet af en person, som er an-
svarlig for deres sikkerhed.

Apparatet kan anvendes af
barn pa mindst 8 ar og af per-
soner med nedsatte fysisk-
psykiske-sensoriske evner
eller med utilstraekkelig erfa-
ring og viden, sa leenge ved-
kommende overvages og in-
strueres i sikker brug af appa-
ratet og i de eventuelle farer,
som kan opsta ved forkert
brug. Lad ikke barn lege med
apparatet.

ADVARSEL: Apparatet
og dets tilgeengelige dele
bliver meget varme under
brug.

Veer forsigtig og rar ikke varme-
legemerne.
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Hold bgrn under 8 ar veek, med-
mindre der konstant holdes gje
med dem.

. Ren?ﬂr og/eller udskift filtre-
ne efter den angivne periode
(brandfare). Se afsnittet Ren-
garing og vedligeholdelse.

* Detanbefales at sikre en pas-
sende udluftning i lokalet, nar
apparatet benyttes sammen
med apparater med forbraen-
ding af gas eller andre former
for braendstof (vedrarer ikke
apparater, som kun recirkule-
rer luften i lokalet).

ADVARSEL.: Slukforapparatet

for at undga risiko for stad, hvis

der errevner pa overfladen.

 Teend ikke for enheden, hvis
overfladen er revnet, eller
hvis der er synlig skade i tyk-
kelsen af materialet.

* Rgr aldrig ved apparatet med
vade haender eller kropsdele.

* Brug ikke dampapparater til
renggring af produktet.

* Anbring ikke metalgenstan-
de, sasomknive, gafler, skeer
og lag CPé koaepladens over-
flade, da de kan blive opvar-
mede.

* Brug knappen til at slukkes
kogepladen efter brug; stol ik-
ke pa grydesensorerne.

ADVARSEL: Det er farligt at
lade kogepladen veere uden op-
syn, nardu brugerolie eller fedt,
da der kan opsta en farlig situa-
tion, og der kan opsta brand.
Forsgg ALDRIG at slukke flam-
mer med vand, men sluk for ap-
paratetog kveel flammerne med
f.eks. etlagelleretbrandteeppe.
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ADVARSEL: Tilberednings-
Erocessen skal overvages. En
ort tilberedningsproces skal
overvages konstant.

» Apparatet er ikke designet til
atblive betjentved hjeelp afen
ekstern timer eller et separat
flernbetjeningssystem.

ADVARSEL.: Brandfare: Placér
ikke genstande pa kogepladen.

» Apparatet skal installeres pa
en sadan made, at stramfor-
st/)ningen frakobles med en
abning mellem kontakterne
(3 mm), der sikrer fuldsteen-
dig frakobling i tilfeelde af ka-
tegori lll-overbelastning.

» Apparatetmaaldrig udseettes
for vejrliget (regn, sol).

« Apparatets udluftning skal
overholde producentens an-
visninger.

* Opbevar emballagen util-
gaengeligt for bgrn og keele-

yr.

+ Kgkkenemhaetter og andre
udsugningsapparater til ma-
dos kan kompromittere sikker
drift af apparater, der for-
breender gas eller andre for-
mer for braendstof (herunder
dem, der er placeret i andre
lokaler), pa grund af forbraen-
dingsgassernes returstram-
ning. Gasserne kan forar-
sage kulilteforgiftning. Nar
man har installeret en kakke-
nemhaette eller et hvilket som
helst andet udsugningsappa-
rat til mados, skal man sa@rge
for, at gasapparaterne testes
af en kompetent person for at
sikre, at der ikke er nogen re-



turstremning af forbraen-
dingsgasser.

2. BRUG

Emhaetten er udelukkende beregnet
til at fierne lugtene fra madosen.

Brug aldrig apparatet til andre formal
end dem, det er beregnet til.

Friturekogere skal overvages kon-
stant under brug: overophedet olie
kan anteende.

Teend ikke for apparatet med en ek-
stern timer eller et separat fjernbe-
tient system.

Apparatet ma ikke installeres bag en
dar for at undga, at det overophedes.
Sta ikke pa apparatet for at undga, at
det beskadiges.

Stil ikke varmt kogegrej pa rammen
for at undga, at beskadige silikone-
teetningerne.

Skeer eller tilbered ikke mad pa over-
fladen, og tab ikke harde genstande
den pa den. Traek ikke gryder eller
tallerkener hen over overfladen.

3. RENGJRING OG
VEDLIGEHOLDELSE

« Sluk apparatet og kobl det fra strgm-

forsyningen inden vedligeholdelses-
arbejde.

Hvis det luftfiltrerende filter i aktivt kul
ikke medfelger, skal du felge in-
struktionerne, der fglger med seettet,
bade vedrgrende regenerering og ud-
skiftningstider.

Hvis det luftfiltrerende filter i aktivt kul
medfalger og er af typen (U) (se mon-
teringsvejledningen), kan det regene-
reres. Luftfiltrerende filtre i aktivt kul
kan vaskes og regenereres hver 3-4
maneder (eller hyppigere hvis em-
haetten udseettes for seerlig intensiv
brug). Der kan maksimalt gennem-
fores 8 regenereringscyklusser (ved
intensiv brug af filteret anbefales det

ikke at overstige 5 cyklusser). Kon-
takt den tekniske assistance for at be-
stille et nyt (U)-filter.

U

Regenerering:

» Filtrene kan vaskes i opvaskemaski-
ne ved en MAX. temperatur pa 70 °C
eller i handen i varmt vand uden brug
af skuresvampe (brug ikke rengg-
ringsmidler!).

* Tor i ovnen ved en MAKS. tempera-
tur pa 70 °C i 2 timer (det anbefales,
at du ngje laeser brugsanvisningen og
monteringsanvisningerne vedrgren-
de den indkgbte ovn).

 Fedftfiltrene skal renggres hver 2. ma-
neds brug eller hyppigere, hvis
brugen er seerlig intensiv. De kan va-
skes i opvaskemaskine. Ristene ma
ikke vaskes i opvaskemaskine. (2).

Generelle anbefalinger

 Brug aldrig skuresvampe, staluld,
saltsyre eller andre produkter, der
kan ridse eller efterlade meerker pa
overfladen.

» Madvarer, der ved uheld falder ned
pa overfladen eller pa kogepladens
funktionelle eller aestetiske elemen-
ter, ma ikke indtages.

Rengoring af enheden

* Renger kogepladen efter hver brug
for at forhindre fastbreendte madre-
ster. Genstridige og fastbraendte
madrester er sveere at fjerne.

« Brug en blagd klud eller svamp og et
egnet renggringsmiddel til renggring i
hverdagen. Falg producentens anbe-
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falinger vedrgrende de rengarings-
midler, der skal bruges. Det anbefa-
les, at bruge beskyttende rengg@rings-
midler.

Fjern genstridige madrester, f.eks.
meelk, der er skvulpet over under
kogning, med en skraber til glaskera-
mik, mens Kkogepladen stadig er
varm. Folg producentens anbefa-
linger vedrgrende den type skraber,
der skal bruges.

Fjern madrester med indhold af suk-
ker, f.eks. marmelade, der er skvulpet
over under kogning, med en skraber
til glaskeramik, mens kogepladen
stadig er varm. Madrester kan beska-
dige den glaskeramiske overflade.

Fjern evt. smeltet plastik med en
skraber til glaskeramik, mens koge-
pladen stadig er varm. Madrester kan
beskadige den glaskeramiske over-
flade.

Fjern kalkpletter med en lille maengde
afkalkningsmiddel, f.eks. eddike eller
citronsaft, nar kogepladen er kold.
Tar efter med en fugtig klud.

4. KRAV TIL M@BLERNE

Ved installation er det obligatorisk at
overholde de love, forordninger, direkti-
ver og standarder (forskrifter for sik-
kerheden ved elektriske systemer, kor-
rekt genbrug af komponenter osv.), der
er geeldende i brugslandet!

Brug ikke silikonetaetningsmiddel
mellem apparatet og kekkenbordet.
Kogepladen er til indbygning i kak-
kenbordet over et 600 mm bredt eller
starre kekkenmodul.

Hvis apparatet monteres pa antaen-
delige materialer, er det ngdvendigt
at overholde retningslinjerne og stan-
darderne for lavspaendingsinstallatio-
ner og brandbeskyttelse ngje.

Ved enheder til indbygning skal kom-
ponenterne (plastmaterialer og fine-
rede plader) monteres med varmebe-
standige kleebemidler (mindst 100
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°C): brug af uegnede materialer og
kleebemidler kan forarsage deforma-
tion og Igsrivelse.

Keokkenmodulet skal have tilstraekke-
lig plads til enhedens elektriske tilslut-
ninger. Moduler oven over enheden
skal installeres med en afstand, der
giver plads nok til at arbejde kom-
fortabelt.

Brug af dekorative kanter af hardt trae
rundt om bordpladen bag ved enhe-
den er tilladt, sa lzenge minimumsaf-
standen altid overholder det, som er
angivet pa installationsfigurerne.
Minimumsafstanden mellem den
monterede enhed og bagvaeggen er
vist pa installationsfiguren for indbyg-
ningskogepladen (150 mm fra side-
vaeggen, 40 mm fra bagveeggen og
500 mm fra eventuelle kgkkenmodu-
ler ovenover).

For at undga, at der treenger vaesker
ind mellem kogepladen og bord-
pladen, skal klaebepakningen, der fal-
ger med, saettes pa langs hele koge-
pladens kant inden installation.

5. ELEKTRISK

TILSLUTNING

ADVARSEL: Alle elektriske til-
slutninger skal udfgres af en auto-
riseret installater.

Folg tilslutningsskemaet (placeret pa
undersiden af produktet).

Dette apparat har tilslutning af typen
"Y", det anbefales at bruge et 5 x 2,5
mm? HO5V2V2-F-stramkabel, EN-
KELFASET- og TO-FASET til tilslut-
ning: min.tvaersnit pa lederne: 2,5
mm?. Elkablets udvendige diameter:
min 8 mm - max 12 mm.

Forbindelsesklemmerne kan nas ved
at fierne koblingsboksens daeksel.



« Kontrollér, at boligens el-anleeg
(speending, maksimal effekt og
strem) er kompatibelt med apparatets
egenskaber.

» Tilslut apparatet som vist i installa-
tionsvejledningen (under overhol-
delse af referencestandarderne for
geeldende netspaending pa nationalt
niveau).

ﬁ Vigtigt! Svejs ikke kabler!

6. MILUGFORHOLD
Bortskaffelse af harde hvidevarer

X

Symbolet == pa produktet eller pa em-
ballagen angiver, at produktet ikke ma
bortskaffes sammen med normalt hus-
holdningsaffald. Produktet skal bort-
skaffes pa et center, der er specialiseret
i genbrug af elektriske og elektroniske
komponenter. Ved at sikre, at produktet
bortskaffes korrekt, hjeelper du med at
forebygge mulige negative konsekven-
ser for miljget og sundheden som falge
af uegnet bortskaffelse. For mere detal-
jerede oplysninger om, hvordan
produktet kan genvindes, skal du kon-
takte de kommunale myndigheder, dit
lokale renovationsselskab eller den bu-
tik, hvor du kebte produktet.

Apparatet overholder direktivet
2012/19/EU om reduktion af farlige stof-
fer, der bruges i elektrisk og elektronisk
udstyr og bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af emballagemateriale

Materialer med symbolet > kan gen-
bruges. Bortskaf emballagematerialer-
ne i egnede indsamlingsbeholdere il
genbrug.

Energibesparelse

Man kan spare energi dagligt under

madlavning ved at fglge nedenstdende

tip.

« Brug kun den ngdvendige maengde
vand, nar du opvarmer vand.

« Laeg om muligt etlag pa gryden.

« Placér gryden inden du tsender
kogezonen.

» Placér de mindste gryder pa de mind-
ste kogezoner.

« Seaet gryderne direkte i midten af
kogezonen.

« Brug restvarme til at holde maden

varm eller til at smelte fgdevarer.

7. PRODUKTBESKRIVELS
E

r

1 |Enkelt kogezone (220x197 mm) 2100 W, med Boo-
ster- funktlon pa 3000 W

ster-funktion pa 300

3 |Enkelt kogezone 220x197 mm) 2100 W, med Boo-
ster-funktion pa 300

4 |Enkelt kogezone 220x197 mm) 2100 W, med Boo-

2 |Enkelt kogezone 6220x197 mm) 2100 W, med Boo-
ster- funktlon pa 3600 W

Betjeningspanel

Udsugningsrist

1+2 |Kombineret kogezone 8220 x 395 mm) 3000 W, med
Booster-funktion pa 3700 W.

3 +4 |Kombineret kogezone 8220 x 395 mm) 3000 W, med
Booster-funktion pa 3700 W.

INDIKATORER

Detektering af kogegrej

Hver kogezone er udstyret med et sy-
stem, der registrerer tilstedeveerelsen af
en gryde pa kogepladen.
Registreringssystemet er i stand til at
genkende gryder med en magnetiserbar
bund af en type, der er egnet til brug pa
induktionskogeplader.
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Hvis gryden fjernes under drift, eller der
anvendes en uegnet gryde, viser dis-

playet fglgende symbol ='.

Indikator for restvarme

Indikator for restvarme er en sik-
kerhedsfunktion, der angiver, at
kogezonens overflade stadig har en
temperatur, der er lig med eller over 50
°C og derfor kan forarsage forbraendin-
ger hvis man rgrer den med bare haen-
der. Tallet i den tilsvarende kogezone

angiver H
8. BETJENINGSPANEL

Teendt/Slukket

Indikator for meettet fedtfilter

Indikator for kogezonens effektniveau
Indikator for udsugningens effektniveau
Styring af udsugningstimer

Symbol udsugningens betjeningszone
Styring af kogezonetimer

Zone Timerstyring

Indikator for meettet aktivt kulfilter
Knap for smeltefunktion

Knap for Lasefunktion

Knap for Pausefunktion

Rulletastatur

Knap for Autofunktion

I INoojg|B|WIN|—

-
o

-
-

-
[\ %]

-
w

>

Kogezoner kan aktiveres ved at indtaste

referencetallet I,_"l’. Tallet lyser kraftigere
for at bekraefte funktion.

Nar en gryde placeres pa en afde 4
kogezoner, registrerer kogepladen au-
tomatisk dens tilstedeveerelse og det til-
svarende tal lyser op for at aktivere den.
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Hvis der ikke er gryder eller andre gen-
stande pa kogepladen, er tallene ikke
synlige.

Pa betjeningspanelet er de valgbare
funktioner altid synlige, men lyser ved
lav intensitet. Veelg funktionerne ved at
rgre det tilsvarende symbol.

1Teending af apparatet:

Tryk pa tasten On/Off i 2 sekunder for at teende og aktivere
pladens funktioner.

Nu er pladen teendt, men alle kogezoner og emhaetten har
nul effekt. Pladen slukker automatisk efter 20 sekunders
inaktivitet.

Advarsel: Af sikkerhedsmaessi%e ?runde vil det altid veere
muligt at slukke for pladen med tasten On/Off .

Advarsel: Pa betjeningspanelet er alle de valgbare funktio-
ner altid oplyste/synlige og vil altid veere de eneste, der kan
aktiveres.

Kogezonernes, udsugningsenhedens og timerens betje-
nln%satncl)rdmnger kan aktiveres ved at trykke pa det tilsva-
rende tal.

Bekreeftelsen af valget vises med en intens belysning af tal-

let.

9. EFFEKTBEGRZENSNIN
G

Nar apparatet tilsluttes husholdningens
netveerk for fgrste gang, skal installatg-
ren indstille kogezonernes effekt base-
ret pa den faktiske kapacitet i hushold-
ningens elektriske system.

Hvis dette ikke er ngdvendigt, kan koge-

pladen teendes direkte med ® eller, al-
ternativt skal man felge fremgangsma-
den beskrevet nedenfor for at fa adgang
til menuen.

For proceduren udfegres, anbefales det
at lzese hele afsnittet.

Tilslut kogepladen til husholdningens
netveerk.



1. Alle tal lyser op i et par sekunder,
slukkes derefter og kun O blinker.

2. Tryk og'ﬁold pa 4) kogezonens tal
angiver J.
3. Mens du holder © nede, skal man

begynde at trykke pa zonetallene og
ga mod urets retning.

Y

3 ’_l ’_12
4 5 H 1

Det bageste venstre tal angiver L og et
nummer, der angiver menutypen. Det
forreste venstre tal angiver et nummer,
der afhaenger af de parametre, der er
angivet i valget.

Veelg tallet med L , 0g tryk pa “8” pa ef-
fektbjeelken.

Veelg forreste venstre tal, og veelg den
korrekte indstilling.
Se tabellen nedenfor for specifikationer:

Vardipaef- | KW |Bemarkning
fektbjeelken
0 7,4 |Standard startindstilling
1 4,5
2 3,5
3 2,8

Bekreaeft ved at og bergre og holde ®
nar den korrekte veerdi er indtastet.

10. KOGEPLADENS FUNKTIONER

+

01234567 89FP

|
—

+ + Q) A ®
[ ] ]
o O '] . ]
e®
- - Q) Q) Q)
] ] ]
® ¢ 5 O 0O

Barnelas

Denne funktion forhindrer utilsigtet teending af apparatet.

synligt) ved siden afpunktet

For at aktivere: hvis der er en gryde pa kogepladen, skal du holde det tilsvarende tal nede i 3 se-
kunder. Hvis der ikke er nogen gryde pa kogepladen, skal du trykke pa og holde et af de 5 tal (ikke

. pa venstre side i 3 sekunder. Slip og skub fingeren fra 0 til 9 langs

effektbjeelken, som viser funktionens sekvens. Alle tal angiver & .
De beskrevne indgreb skal veere afsluttet inden for 10 sekunder.

For at deaktivere: tryk og hold et af de 5 kogezonetal nede i 3 sekunder. Slip og skub fingeren fra 9
til 0 langs effektbjeelken, som viser funktionens sekvens.
De beskrevne indgreb skal veere afsluttet inden for 10 sekunder.

Las .
Funktionen

Det er muli%t at lase kogepladens funktioner under brug, for eksempel for at rengare kogepladen.
orbliver aktiv, selvom kogepladen slukkes og teendes igen.

Funktionen deaktiveres i tilfeelde af stramsvigt.

For at aktivere: tryk pa ===0 og hold nede i 1 sekund.

For at deaktivere: tryk pa ===0.

Boost-funktion

Hver kogezone kan indstilles il et ekstra effektniveau i op til 5 minutter.

tal angiver I ".

For at aktivere: veelg en afde 4 kogezoner, og veelg “P’-veerdien pa effektbjeelken. Det tilsvarende

For at deaktivere: veelg en af de andre mulige veerdier pa effektbjaelken.
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Timer for
kogezoner

Timeren giver mulighed for at slukke for en bestemt kogezone, nar den indstillede tid udigber.
Kogezonerne kan programmeres individuelt, da hver har sin egen timer.

For at aktivere: Nar kogezonen er i drift, skal man trykke for at fa adgang til styring af timeren for
den pageeldende zone.
De 3 tal angiver “ 00 0 “. Tryk pa “+” eller “-" for at indstille timerens nedteelling.
oo
N T
Timer - Tiendedele - Minutter
Rar ikke ved noget i 10 sekunder for at bekrzefte den indstillede tid.

Nar nedtaellinﬁen slutter, nulstilles tallene, og der udsendes et akustisk signal. Funktionen kan stop-
pes ved at trykke pa en vilkarlig tast.

Hvis timeren er aktiv i flere kogezoner, vil de 3 tal altid angive den naeste timer, nar tiden udigber.

For at deaktivere: Nar kogezonen er i drift, skal man trykke for at fa adgang til styring af timeren for
den pagzldende zone.

Indstil de tre tal til “0 0 0” ved hjeelp af “+” eller “-", eller tryk pa On/Off-tasten.

Timer (generelt)

Timer med alarm til generel brug.

For at aktivere: teend kogepladen og kontrollér, at der ikke er gryder eller aktive kogezoner.
De 3 tal til styring af timeren angiver “- - -.
Tryk pa tallet for at abne timermenuen ogse"000 ",
Tryk pa “+” eller “-” for at indstille timerens nedteelling.
I I B |
I I B |
Timer - Tiendedele - Minutter
Rar ikke ved noget i 10 sekunder for at bekreefte den indstillede tid.

Nar nedtaellinﬁen slutter, nulstilles tallene, og der udsendes et akustisk signal. Funktionen kan stop-
pes ved at trykke pa en vilkarlig tast.

Gentag de beskrevne indgreb for at endre nedteellingens veerdi.

For at deaktivere: teend kogepladen og kontrollér, at der ikke er gryder eller aktive kogezoner.

Tr)&k pa tallet for at bne timermenuen og bruge “+” og “-" til at indstille displayet pa " 0 0 0 ™" eller
tryk pa On/Off-knappen.

Smeltefunktion

!

For at aktivere: veelg en af de 4 kogezoner 0g tryk pa .

Den valgte zones tal angiver U.

For at deaktivere: tryk pa L eller tryk pa @

Opvarmningsfunktion

Denne funktion bruges til at opvarme en f?ryde til maksimal effekt, fer der fortseettes med tilbered-
ning ved et valgt niveau. Tidsintervallet, hvor kogezonen holdes pa maksimal effekt, afhaenger af
det indstillede endelige tilberedningsniveau. Se tabellen:

Effektniveau Timer (sekunder)

48

144

230

312

408

120

168

216

O|o|N|Ioo(g|~|lwINd|—

Ikke tilgeengelig

P Ikke tilgeengelig

For at aktivere, med en gfrfyde pa kogepladen og kogezonen valgt, skal du trykke og holde den valg-
:[% veerdi (fra 1'il 8) pa effektbjeelken i 3 sekunder. Displayet forden tilsvarende kogezone indikerer

Det er muligt at @ge tilberedningsniveauet, men hvis du seenker det, deaktiveres funktionen.

man kan Q%Sé deaktivere den ved at trykke pa knappen for den pageeldende kogezone og holde
den nede i 3 sekunder.
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Pausefunktion

Denne funktion giver mulighed for at saette pa pause/genstarte enhver aktiv funktion pa koge-
pladen, reducere den t|(|jgaengellge effekt i kogezonen og nulstille alle funktioner. Hvis pausefunkfio-
nen ikke deaktiveres inden for 10 minutter, slukkes kogepladen automatisk.

For at aktivere:ml\/led en gryde pa kogepladen og kogezonen valgt, skal du t'rxkke pa Pausefunk-
tionsknappen Tl og holde den nede i mindst 1 sekund. Alle display angiver THJ.

W
For at deaktivere: tryk pa T0JF o9 hold nede i 1 sekund, indtil den blinker. Tryk pa en hvilken som
helst anden knap inden for 10 sekunder. Funktionen deaktiveres, og kogepladen fortsaetter med de
tidligere indstillinger.

Tilbagekaldelsesfunk-

tion

Denne funktion bruges til at tilbagekalde kogepladens funktionsindstillinger i tilfeelde af utilsigtet
nedlukning eller pludselig stramafbrydelse.

Nar kogep!gden slukker, hvis du teender den .igden for 6 sekunder ved at trykke pa @ blinker

knapBen TuJ i 6 sekunder. Tryk pa knappen T for at tilbagekalde de tidligere indstillede funktio-
ner. Der udsendes et bip for at bekraefte handlingen.

Kombineret tilstand
("bro”-funktion)

Denne funktion giver mulighed for at forbinde 2 kogezoner for at bru%e og styre dem som en enkelt
og starre kogezone. Det giver mulighed for at bruge gryder med en starre bund.

Der kan udelukkende veelges kogezoner til venstre og til hgjre til denne funktion.

For at aktivere/deaktivere: tryk pa venstre eller hgjre kogezones tal samtidigt for at veelge de 2 zo-

ner, der skal forbindes med bro, indtil tallet # 1 vises, hvilket indikerer, at funktionen er aktiveret. Det
andet tal bruges til at indstille effektniveauet.

AUTO-funktion
HA!’

Som standard indstilling aktiveres emhaetten i automatisk tilstand og kontrollampen "A” teender med
mftfeﬂts Iys,t nar ko%epladen/udsugnlngsenheden teendes. Emhaetten gar i gang, hvis kogezonernes
effekt er starre end “1”.

Den inaktiveres ved at trykke pa kontrollampen "A”, hvis lysintensitet deempes. Den inaktiveres og-
3a ved at trykke pa en veerdi, starre end “1“ pa effektbjeelken. Kontrollampens "A” lysintensitet
@mpes.

Den genaktiveres ved at trykke pa kontrollampen "A”, hvis lysintensiteten bliver mere intens.

11. TILBEREDNINGSTABEL

Effektniveau | Tilberedning Til at
1 Smelte, varme let op Smagr, chokolade, gelé, saucer
2 Smelte, varme let op Smar, chokolade, gelé, saucer
3 Brig til temperatur Ris
4 Lang tilberedning, fortykke, simre Grgntsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
5 Lang tilberedning, fortykke, simre Grgntsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
6 Lang tilberedning, braisering Pasta, supper, braiseret kad
7 Let friturestegning Kartoffelrosti, omeletter, panerede og friturestegte
fadevarer, polser
8 Friturestegning, dybstegning Kad, pomfritter
9 Hurtig stegning ved hgj temperatur Steaks
Hurtig opvarmning Kogende vand

“9“ [Tryk pa effektbjeelken “ 9 * for indstillingen af ha-

12. UDSUGNINGSFUNKTIO stigheden INTENSIV 1. Denne indstilling er tids-

N

indstillet til 10 minutters aktivering. Nar denne tid er
ﬁaet_, vender systemet automatisk _tilbage til den

astighed, der tidligere blev valgt. Den inaktiveres
ved at veelge en anden hastighed.

“P“ |Tryk to gange pa effektbjaelken “ 9 “ for indstillingen

A af hasti?heden INTENSIV 2. Denne indstilling er
tidsindstillet il 5 minutters aktivering. Nar denne tid
Pode er gaet, vender systemet automatisk tilbage til den
PO hastighed, der tidligere blev valgt. Den inaktiveres
g ved at veelge en anden hastighed.

Kogezonernes, udsugningsenhedens og timerens betje-
ningsanordninger kan aktiveres ved at trykke pa det tilsva-

rende tal.
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13. TILPASNING AF
BRUGERMENU

Funk- |Denne funktion er kun tilgeengelig, hvis den Auto-
tion matiske tilstand er inaktiveret. Automatisk tilstand
Delay |deaktiveres ved at trykke pa "A’.
Tryk pa udsugningsenhedens tal og indstil en ha-
stighed pa effektbjeelken.
Tryk ﬁé tallet il styring af Timeren, som viser “CL”.
Det skifter til den nedteelling, der allerede er indstil-
let til 15 minutter.
@ |Timer-symbol

Nér udsugningsenhedens fal er valgt, trykkes der
pa tallene for Styring af Timerne for at indstille
nedteellingen.

(2

Symbol for vedligeholdelse af fedtfilter

Signaleringen vedrgrende rengering af fedftfilteret
vises med kontrollampen og er altid aktiv.

Symbol for vedligeholdelse af kulfilter

Som standard er emhaetten i udsugningstilstand.
Med slukket belastning trykkes der pa tallet for Em-
heettens  betjeningsanordninger for at aktivere
gdSlfJgnlngsenheden. Tryk igen pa tallet i 5 sekun-
er for:

Aktivering af kulfilter:

Symbolet for lugtfilteret med kul teender i 1 sekund.
Inaktivering af kulfilter:

Symbolet for lugtfilteret med kul blinker to gange.

Hvis ikonet teender efter aktiveringen, er det ngd-
venc?il?tI at udfere vedligeholdelse pa lugffilteret
med Kkul .

Nulstilling og genaktivering af kuffilter

Nar vedligeholdelsen pa filteret er udfert:

tryk pa tasten i 5 sekunder. - Kontrollampen til fedt-
filteret slukker, og nedteellingen genstartes.

tryk pa tasten i 5 sekunder. - Kontrollampen til lugt-
filteret slukker, og nedteellingen genstartes.
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r?r proceduren udfares, anbefales det at laese hele afsnit-
et.

- Trykpa @

- Trykigen pa @ og hold nede i 3 sekunder.

W

— Knappen T} begynder at blinke.

1] ’-
— Tryk og hold p& Tl kogezonens tal angiver J.

W

~ Mens du holder THJ trykket, skal du trykke pa
kogezonetallet ogi ga frem’i urets retning ved at starte
fra den forreste til venstre.

| v
2 g s

t v
(e H a

Det bageste venstre tal angiver skiftevis L og et nummer
fra 2 til 7, der angiver menukoden.

Det forreste venstre tal angiver et nummer, der afhanger
af de parametre, der er angivet i valget.

— Tryk pa det bagerste venstre tal.

- Veelg et nummer pa effektbjeelken for at komme til
menukoden.

- Tryk pa det forreste venstre tal.
- Veelg et nummer pa effektbjeelken for at veelge veerdi-

en.
Se tabellen nedenfor for specifikationer:
Menu- (Beskrivelse Veardi
kode

U2 [Menu til styring af knapper-|0 - Lyd deaktiveret
nes lydstyrke. 1 - Min.

3 - Maks.

U3 [Menu til styring af minuteel-|0 - Lyd deaktiveret

leralarmens lydstyrke. 1 - Min.
3 - Maks.
U4 [Menu til styring af displyets |0 - Maks.
lysstyrke. 9 - Min.
U5 |Menu til  styring  af|0 - Animering deakti-
nedteellingsanimering. veret
1 - Animering akti-
veret
U6 [Menu til gryderegistrerings-{0 - Aktiv
funktionen. 1 - Ikke aktiv
U7 |Menu til  styring  af|0 - Blinker konstant
nedteellingens afslutning. 0g slukning

1 - Ti blink og sluk-
ning
2 - Et blink og sluk-
ning




— Bekreft ved at bergre og holde @ i 2 sekunder, nar
den korrekte veerdi er indtastet.
1]

— Tryk pa T for at forlade menuen uden at gemme.

Brugermenuen lukker efter 1 minut, hvis der ikke udfares
noget indgreb.

14. EFFEKTSTYRINGSFUN
KTION

Produktet er udstyret med en funktion til
Styring af effekt med elektronisk betje-
ning.

Denne funktion styrer leveringen afden
maksimale effekt pa 3700 W mellem de
kombinerede kogezoner (venstre og
hgjre side), hvilket optimerer strgmfor-
delingen og forhindrer situationer med
systemoverbelastning.

Med henblik herpa overvages den sam-
lede effekt konstant og reduceres nar
det er ngdvendigt. Hvis det ikke er mu-
ligt at opna den kraevede samlede ef-
fekt, reducerer et kontrolelement som
standard effekten af et andet kogeele-
ment til niveauet umiddelbart under den
respektive effektkurve for ikke at over-
skride strgmforbruget pa 16 A.

| dette tilfeelde registrerer generatoren
den sidste kommando med hgjeste prio-
ritet, der er sendt af brugergreense-
fladen, og reducerer om ngdvendigt de
indstillinger, der tidligere var aktiveret
for et andet kogeelement.

Funktionen til Styring af effekt aktiveres
forst, selv nar der registreres et koge-
grej pa kogeelementet.

Eksempel:

Hvis det ekstra effektniveau (boost) (P)
veelges til kogezone 1, kan kogezone 2
ikke samtidig overstige effektniveau 9,
og vil automatisk blive begraenset.

15. VEJLEDNING TIL BRUG

AF GRYDER

Brug disse gryder

Brug kun gryder med en ferromagnetisk
bund, der er egnet til brug pa induktions-
kogeplader:

« stagbejern

« emaljeret stal

 kulstofstal

« rustfrit stal (ogsa ikke fuldsteendigt)

« aluminium med ferromagnetisk be-
lzegning eller bund med ferromagne-
tisk plade

For at vurdere en grydes eggthed skal

du kontrollere, at symbolet 2 (normalt
stemplet i bunden) er til stede. Du kan
ogsa placere en magnet neer bunden af
gryden. Hvis den seetter sig fast, bety-
der det, at gryden kan bruges pa en in-
duktionskogeplade.

For at sikre optimal effektivitet skal du
altid bruge gryder med flad bund, der
kan fordele varmen jeevnt. En ujaevn
bund kan pavirke effekt- og varmeforde-
lingen.

Sadan bruges gryderne
Minimumsdiameter pa gryden/panden
til de forskellige kogezoner.

For at sikre, at kogepladen fungerer kor-
rekt, skal gryden daekke et eller flere af
de referencepunkter, der er angivet pa
kogepladens overflade, og skal have en
passende minimumsdiameter.

Brug altid den kogezone, der bedst mat-
cher grydens diameter.

Kogezoner Grydebundens diameter

Min. diameter (an- | Maks. diameter (an-
befalet) befalet)

Kombineret venstre/ 190 mm. 230 mm.
hgjre
Enkelt venstre/hgjre 110 mm. 190 mm.

Tomme gryder/pander eller med tynd
bund

Brug ikke tomme eller tyndbundede gry-
der/pander pa kogepladen, da de ikke
giver mulighed for at kontrollere tempe-
raturen eller automatisk slukke for
kogezonen, hvis temperaturen er for hgj
med risiko for at beskadige gryden eller
kogepladen.

Hvis dette skulle ske, ma du ikke rgre
ved noget og skal vente pa, at alle kom-
ponenter afkgles.
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Hvis der vises en fejlmeddelelse, henvi-
ses til afsnittet “Afhjeelpning af proble-

mer-.

Gode rad/anbefalinger

Stoj i forbindelse med funktion

Nar du aktiverer en kogezone, hgrer du
muligvis en kort brummen. Dette faeno-
men er typisk for glaskeramiske
kogezoner og pavirker ikke apparatets
funktion eller levetid. Stajen kan skyldes
den anvendte gryde. | tilfeelde af kraftig
forstyrrelse kan det veere en god idé at

udskifte gryden.
16. AFHJALPNING AF PROBLEMER

Fejlkode

Beskrivelse

Mulig arsag til fejlen

Losning

”Akustisk signal ved
teending. Ingen fejl-

Emheettens betjeningsan-
ordning fungerer ikke

Beskadiget eller ikke korrekt tilsluttet
LIN-kabel til emhaettens elektroniske

Kontrollér LIN-kablets tilslutning/ud-
skift LIN-kablet

kode vises” kort
ER03 Kogepladen slukker efter|Der er registreret kontinuerlig aktive-|Fjern vandet eller gryden fra den gla-
10 sekunder. ring af tasterne. skeramiske overflade og fra betje-
I\/?md eller gryde pa betjeningspane- |ningspanelet.
et.
ER21 Kogepladen slukker. De elektroniske komponenters ind-|Lad kogepladen kgle af.
vendige temperatur er for hgj. Kontrollér, om kogepladen har til-
straekkelig ventilation.
Kontakt Kundeservice hvis fejlen
fortseetter.
E2 Den tilsvarende kogezone|Gryden er tom eller uegnet. Lad kogepladen kale af.
slukker. Temperaturen pa gryden eller gla-|Brug en egnet gryde.
skeramikoverfladen er for hgj. Varm ikke tomme gryder op.
De elektroniske komponenters tem-
peratur er for hgj.
E3 Den tilsvarende kogezone|Gryden er uegnet. Brug en egnet gryde.
slukker. Gryden mister sine magnetiske Feﬂen forsvinder automatisk efter 8
egenskaber og kan forarsage skade|sek., og kogezonen kan bruges igen.
pa induktionskogepladen. fU(_jlskift gryden i tilfelde af yderligere
ejl.
Kontakt Kundeservice hvis fejlen
fortseetter.
E6 Kogezonen teender ikke.  [Forsyningsspaending og/eller -fre-|Kontroller netspaending og/eller fre-
kvens uden for omradet. kvens.
Kontakt om ngdvendigt Kundeservi-
ce.
E8 Kogezonerne slukker. Ventilatorfej. Renggr ventilatoren, og fiern eventu-
Ventilator tilstoppet af stav eller fila- |€lle fremmediegemer.
menter. Kontakt Kundeservice hvis fejlen
fortseetter.
E4
ES5
E7 Kobl kogepladen fra stramforsyningen.
E9 Vent et par sekunder, kobl derefter kogepladen til stremforsyningen igen.
ER20 Kontakt kundeservice, hvis problemet fortsaetter, og specificér fejlkoden, der vises pa displayet.
ER22
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH
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17. TEKNISKE

SPECIFIKATIONER

|dentifikation af produktet
Type: 4300
Model: GALILEO SMART BK A600

Model: GALILEO SMART BK F600 + Kit
LL H80

Se identifikationsskiltet, der sidder pa
bunden af produktet.

Producenten foretager Igbende forbed-
ringer af produkterne. Af denne grund
kan teksten og illustrationerne i denne
brugsanvisning aendres uden varsel.
For yderligere oplysninger om tekniske
specifikationer henvises til webstedet:

www.faberspa.com

GALILEO SMART BK
F600 + Kit LL H80

MODEL

GALILEO SMART BK
A600

Samlet maksimal effekt (koge- 7,62 Kw (basisindstilling)

plade + emhaette)

Samlet maksimal effekt (koge- 472 KW
plade + emhzette)
Samlet maksimal effekt (koge- 3,72 KW
plade + emhaette)
Samlet maksimal effekt (koge- 3,02 KW
plade + emhzette)
‘ ‘ ----------
i
----- =8| -
| !
--------- L
= )

1,2 fleksibel kogezone 1 + 2 Som bro
3,4 Fleksibel kogezone 3 + 4 Som bro

Parameter Vaerdi Mal (mm)

Mal - 600 x 520 (B x D)

1,2 fleksibel kogezone 1 + 2 Som bro
3,4 Fleksibel kogezone 3 + 4 Som bro

Parameter Veerdi Mal (mm)
Forsyningsspaen- | 220-240 V, 50 Hz; 220
ding/-frekvens V, 60 Hz 2N~ 380-415

V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Elektriske data og varmeelementer
Kogezone 1,2,3,4 | 2100 W; Power Boost: 210 x 190
3000 W

Fleksibel kogezone | 3000 W; Power Boost: 210x 390
142, 3+4 3700 W

Parameter Veerdi Mal (mm)
Enhedens veegt 21 kg
Antal kogezoner 4
Varmekilde induktion
18. VEDLIGEHOLDELSE +

- Sfar? for, at vedligeholdelse af de elektriske kompo-
netn er kun udfgres af producenten eller servicecente-
ret.

- Serg for, at de beskadigede kabler kun udskiftes af
producenten eller servicecenteret.

Nar du kontakter hjeelpetjenesten, skal
du oplyse folgende data:

- Fejltype

- Enhedens model (Art./Kod.)

- Serienummer (S.N.)
Disse data er anfert pa identifikations-
skiltet. ldentifikationsskiltet sidder pa
bunden af enheden.

Oplysninger om produktet i henhold
til forordning nr. 66/2014

Referencestandarder:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Dette apparat er designet, fremstillet og
markedsfart i overensstemmelse med
EQF-direktiverne.
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MEPbDI
BE3OINACHOCTU

[1na Bawlen cobCTBEHHON
B6e3onacHocTn n ansa npa-
BUIIbHOW paboTbl npnbo-
pa, noxanyucra, BHUMa-
TENbLHO MpoYnuTanTe 3TO
PYKOBOACTBO nepen ycra-
HOBKOW M BBOOOM B 3KC-
nnyatauuto. Becerga xpa-
HUTE 3TO PYKOBOACTBO
BMecTe c npubopom, aa-
XK€ eCInun OH nepeaaH Tpe-
TbUM Nnyam. BaxkHo, yTo-
Obl nonb3oBaTenu 3Hanu
BCE 3KCnIlyaTauyMoOHHbIE U
3alnTHbIE dYHKLUN
ycTpomncTBa. 9T Bapou-
Hble NaHernn UMeKT WH-
OYKUMOHHbIE  CUCTEMBbI,
KOTOpbIE COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHNSM AOUPEKTUB
NO  3NEeKTPOMarHUTHOW
COBMECTUMOCTU WU 3NeK-
TPOMArHUTHbLIM MNONAM U
He JOMKHbI MeLLaTb pabo-
Te ApYrnx 3NeKTPOHHbIX
ycTpoucTtB. Jlrogn ¢ Kap-
ONOCTUMYNATOPaMM  UNu
OPYrMMWU  3NTEKTPOHHbBIMMN
nMnaaHTaTtaMmn JOJKHbI
NPOKOHCYJIbTUPOBATLCS
CO CBOMM Bpayom Wnu
nponsBoauTeNem NM-
NaHTUPOBAHHOIO
YyCTPOMCTBA, 4YTODbI Oue-
HUTb CTENEHb NX BOCMNPU-
NMYNBOCTU K MOMEXaM.

ASJ‘IGKTDW—IGCKMG MoOKIto-
YeHUa OOSMKHbl  BbIMOJI-
HATBCA UCKIMOYNTENBHO
KBanMduunpoBaHHbIM
nepcoHanom. lepen Bbl-
NOSTHEHMEM  NOOKMNHoYe-
HUS K 9NIEKTPOCETU Npo-
ytute pasgen NOAKIJTHO-
YEHWE K 3JIEKTPUYE-
CKOWN CETWI.

Ona npubopoB c kKabenem
SNEKTPONUTaHUS KINeMMbl UNu
y4acCTOK NPOBOAOB MeXay TOY-
KOW KpenneHusi Kabensa n knem-
MaMW OOJTKHbI ObITb pacnono-
XEHbl TakMmMm obpasom, 4YTOObI
MO>XHO ObIN10 U3BJieYb NPOBOA
no4 HanpsKeHuem rnepeq 3a-
3eMnarLWnmMm kKadbenem, ecnmoH
CMECTUTCS C MeCTaKpenneHus.
* [lponssognTtenb He MOXET
HECTU OTBETCTBEHHOCTb 3a
nobon yuepob, BO3HUKLLINK B
pes3ynbTate HenpasuUSibHOMN
YCTaHOBKW UNU UCMOSb30Ba-
HUSI.

* Y6eautecb, 4YTO aNeKTponu-
TaHME COOTBETCTBYET YKa-
3aHHOMY Ha Tabrim4yke C Tex-
HUYECKMMN [OaHHbIMK, 3a-
KpenneHHon BHYTpWU u3ge-
nus.

* YcTpoucTtea OTKIOYEHUSA
OOJMKHbI ObITb YCTAHOBIIEHDI
B CTauMoHapHOU cucteme B
COOTBETCTBMN C HOpMamMu B
obnactn CuUCTEM JJIEKTPO-
NPOBOAKN.

« [1ns npubopos. knacca | yoe-
OUTECH, YTO AOMaALLHAS CETb
9MEKTPONUTaHNs UMEET CO-
OTBETCTBYKOLLEEe 3a3emrle-



HUe.

CoeauHnTe BbLITSXKKY C AObl-
MOXOOOM Tpybon COOTBET-
cTeywowiero gvametpa. Cwm.
npuobpeTaemble  NpuHaa-
NEXHOCTU, YKa3aHHbIE B pY-
KOBOACTBE MO YCTaHOBKE
(Onsa KpyrnbiX Tpyo: MUHW-
MasnbHbln gnameTp 120 Mm).
OnunHa pgpeHaxHoro Tpyobo-
npoBoda AOMMKHa ObITb Kak
MO>XHO MEHbLLE.

BoinonHnte  nogknoyeHmne
npubopa K 3NEeKTPUYECKON
CeTU Yepe3 MHOIOMOSIHOCHbIN
BbIKIto4aTEeSb.

Heobxoonmo npuaepxu-
BaTbCA HOPMAaTUBHbIX TPEDOO-
BaHWM MO OTBEAEHMUIO OTpa-
BboTaHHOro Bo3ayxa.

3anpeljaeTtcs  COeauHATb
BCaCbIBAIOLLY BbITSXKY C
oTBOAAWMMUK Tpybamu npo-
OYKTOB ropeHust (KoTnbl, Ka-
MMWHBbI U NPOM.).

Ecnun BbITSXKKa MCNONb3yeT-
cHa BMecTe ¢ npmnbopamu, pa-
ooTalWMMKN HE OT 3NEKTPU-
4YeCcKoro Toka (Hanpumep, ra-
30Bbl€ rOperkun), noMeLleHne
OOMKHO XOpOLIO NpoBeETpU-
BaTbCs1 BO U3bexxaHne obpar-
HOro NOTOKa OTXOASLLMX ra-
308B. [lpn ncnonb3oBaHmM Ba-
pPOYHOM nNaHenu opgHoBpe-
MEHHO c npubopamu, Oen-
CTBYHOLMMN OT HEINEKTPU-
YeCKMUX UCTOYHUKOB NUTAHUS,
oTpuuaTenbHoe AaBneHue B
NOMEeLLEHUN HE OOMKHO npe-
BbiwaTb 4 [la Tem, 4TOObI
ObIM He BCacbIBariCcsi BbITSX-
KOon 06paTHO B NOMELLEHNE.

« Bo3ayx He OOMKeH BbIBOANT-

ca B TpybonpoBoa, MUCrosib-
3yeMbll B Ka4eCcTBe ObIMOXO-
aa anga npnbopos, paboTtato-
LLINX Ha rasy unu apyrux ro-
PHOYMX BELLECTBAX.

Ecnn kabenb nutaHusa no-
BpexaeH, HeobxoanumMo Bbl-
MNOSTHWUTb €ro 3aMeHy y Npoun3s-
BOOUTENS, B aBTOPWU3OBaH-
HOM CEPBMCHOM LEHTpEe nnmn
CUNamMn KOMMNETEHTHOro Tex-
HUKa, 4YTOObI M3bexaTtb no-
ObIX PUCKOB UMM ONacHOWU cu-
Tyauuu.

dnekTpuyeckaa Bunka npu-
6opa gormkHa ObITb BCTaBmne-
Ha B pO3EeTKY, COOTBETCTBY!O-
LLYIO OEWUCTBYIOLWNM HOpMa-
TUBHbIM TPEOOBAHUAM N pac-
MNOSIOXKEHHYIO B AOOCTYMNHOM
MecTe.

Heobxognmo BHUMATENbHO
cobnogatb npaBuria MecT-
HbIX y4YpexaeHuUWn, ycTaHaB-
nueatoLme TeXHUYecKkune
TpeboBaHuss U Mepbl 6e3-
OnacHOCTW A1 CUCTEM OTBe-
OeHna gbima.

A Il:IIPED,YI'IPE)KD,EHME:

epea yCTaHOBKOW
yCTpouCTBa yaanute 3a-
LLIUTHbBIE NIEHKMN.

* Vicnonb3ynte TONbLKO BUHTHI

n opyrme anemeHTbl obopy-
[OBaHMA, MNOCTaBlsiEMble C

139



npubopom.

A NMPEOYNPEXOEHUE:
OTCcyTCTBME BUHTOB WU
domKcnpyroLmx npu-
crnocobrieHn B COOTBET-
CTBUWN C 3TUMU UHCTPYKLN-
SIMM MOXET MNPUBECTU K
PUCKY MOpaXXeHUs1 ariek-
TPNYECKNUM TOKOM.

« Onepauyun No OUYNCTKE N TEX-
HUYEecKoMy OBOCNYy>XMBaHUIO
He [OOIMKHbl BbINONHATLCA
NeTbMMW, €Ciiu OHU He Haxo-
OsTcsas  nog  NPUCMOTPOM
B3POCIbIX.

« [leTn [OOMKHbl 6bITb Nofg
NPUCMOTPOM, YTOBOLI OHU He
MOITIN UrpaTtb C NPUOOPOM.

« OTOT NpMBOP HE OOIMKEH UC-
NONbL30BaTbLCS noabMu
(BKNo4asi geTten) c orpaHu-
YEeHHbIMN NCUXoU3NYECKN-
MM NI CEHCOPHBLIMU CNOCO6-
HOCTAMM UNu 6e3 onbiTa U
3HAHWUW, eCnn TONbKO OHUN He
Haxo4AaTCA Mo TLWaTeNbHbIM
HabnwaeHnem n He
NPONHCTPYKTUPOBaHbI O Des-
OMacHOM  UCMNOSb30BaHUN
npubopa nNUUOM, OTBET-
CTBEHHbIM 3a KX 6Hesonac-
HOCTb.

« OTUM NpMOBOPOM MOryT NOJSIb-
30BaTbCs AETM BBO3pacTe A0
8 neTnnan c orpaHNYeHHbI-
MW  NCUXOMPU3NYECKU-CEH-
COPHbIMW  CNOCOBHOCTAMMU
NN ¢ HegoCTaTOYHbIM Orbl-
TOM U 3HAHUAMW, NPU yCro-
BUM, YTO OHM TLIATESIBHO
KOHTPOSINPYIOTCS 7
NPOUHCTPYKTUPOBaHbI O De3-
OMacHOM  MUCMNOJb30BaHUN
npmbopa n 06 onacHoCTSX,
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KOTOpble 3TO BreYeT 3a Co-
oon. He no3BonanTe Aetsam
nurpaTtb c Npubopom.

A NPEAOYNPEXOEHUE:
YCTpPOWUCTBO 1 €ro 4oCTYyn-
Hble YacTU HarpeBarTCA B
npouecce WCNONbL30OBa-
HUSI.

byobte O04YeHb OCTOPOXHHbI,
4TOObI HE KOCHYTbCS Harpesa-
Tenemn.

[lep>xute geteun B Bo3pacTte 4o
8 net BOanu ot npubopa, ecnu
OHM HEe HaxoOsATCs Nnoj NocTo-
SHHbIM HabNOAEHUEM.

o Oyunwante U/vnun sameHanTe
dUNbTPLI NO UCTEYEHNU YKa-
3aHHOro nepuoga BpPEMEHMU
(onacHOCTb BO3HUKHOBEHUS
noxapa). CmoTpu pasgen,
NOCBALEHHbIA O4YUCTKE WU
yxoay 3a npubopom.

» PekomeHgyeTca obecnevnTb
B NOMELLEHNN Haanexaliyro
BEHTUNAUMIO, Koraa npubop
Ncnonb3yeTcss BMECTE C MNpu-
bopamu, paboTtarowmmm Ha
rasy unm gpyrmx roproumx se-
lecrteax (3To nNpaBuNoO He
pacrnpocTpaHseTcs Ha npu-
Obopbl, BbINOMHAOWME pe-
LUMPKYNaAUMIO BOo3adyxa B No-
MELLEHUN).

NMPEOAYNPEXAOEHUE: Ecnu
naHenb MMeeT TPELUUHbI, Bbl-
KNn4mnTe yCTPOUCTBO BO U3be-
XKaHWe NopakeHusa anekTpuye-
CKUM TOKOM.

« 3anpelyaeTcs BKIMOYaTb
npubop npu oOHapyXeHUn
MOBEPXHOCTHbLIX TPELUNH W
BUOMMbIX MOBPEXOEHNN B
TOsLLE MaTepunana.



« He kacamtecb ycTpoucTtea
MOKPbIMW pyKamMn Unu gpyru-
MW YacTaMu Tena.

 He wncnonb3ynte napoo4u-
CTUTENU AN YUCTKU u3ge-
nus.

 He knagute metannuyeckue
npeaMeThl, Takme Kak HOXM,
BUSKN, JTIOXKU U KPbILKK, Ha
NOBEPXHOCTb BapO4YHOWU Ma-
Henu, NOCKOSbKY OHW MOryT
neperpeTbCcA.

* icnonb3ynte COOTBETCTBY-
IOLLKMA  OpraH ynpasneHus,
YTOObI BbIKNIOYNTL BAPOYHYHO
naHenb nocrie uUcnosrb3oBa-
HUA; HE NnonaranTecb Ha AaT-
YMKW HANMNYMs KaCcTpHONW.

NMPEOYNPEXOEHUE: Onac-
HO OCTaBNSATb BaPO4YHYIO MNO-
BEpXHOCTb 6e3 npucmMoTpa npu
MCNonbL30BaHUM Macna wunu
CMa3sKK, Tak Kak 3TO MOXET CO-
30aTb OMacHyK CUTyauuro U
Bbi3BaThb noxap. HUKOI'OA He
NblITaWTeCb noracutb nboe
nnamMs BOAOW, a BbIKNKOYUTE
npubop u noracute nnamg,
Hanpumep, KPbILLKOW U OrHe-
CTOMKMM OO ESAIOM.

NMPEAYNPEXOEHUWUE: [lpo-
LecC npuUroToBreHNs NULLN
OOSMKEeH OCYLWECTBIATLCA Noa
npucmoTtpoM. KpaTkmn npo-
LecC MpPUroToBMAEHNS MNULLN
OOMMKEH OCYLWECTBMATLCA Mo
NOCTOAHHbBIM NPUCMOTPOM.

* [lpnbop He npeaHasHa4eH
0N BKNOYEHUS C MOMOLLbIO
BHELUHEro TanMmepa Wnu
OTAOENbHON CUCTEMblI Ou-
CTaHLUMOHHOIO ynpasreHus.

NMPEOYNPEXOEHUE: Onac-
HOCTb BO3ropaHusi: He knaguTte
npeaMeTbl Ha BapPOYHYH MO-
BEPXHOCTb.

* YCTPOUCTBO [OOJMKHO ObITb
YCT@QHOBMEHO TakMMm  OO-
pa3oM, 4TObbl BbINO MOXHO
OTKIMKOYNTb €ro OT UICTOYHMKA
NMMTaHUS C 3a30pOM MexXay
KOHTakTamu (3 MMm), 4To obec-
neymBaeT MOSIHOE OTKIIYe-
HWE B YCrOBUSX Neperpysku
kaTeropum lll.

« 3anpewaetcsa noasepraTb
npubop BO3OENCTBUIO aTMO-
cpepHbIX drakTopoB (40XAb,
COJSHUe).

« BeHTunauma npnbdopa ornx-
Ha COOTBETCTBOBATb
NHCTPYKUMAM npousBoanTe-
ns.

« XpaHuTe ynakoBKYy B Hedo-
CTYNHOM ONna OeTen n go-
MaLLHUX XXMBOTHbIX MECTE.

* KyXOHHbIE BbITSXXKU 1 apyrue
yCTpOWUCTBa AON4 yaareHus
KYXOHHOro AblMa MOryT Hapy-
WnTb ©OesonacHy paboTy
npubopos, paboTarowmx Ha
rase unu gpyrom tonnmee (B
TOM 4unCrie PacroSyIOXKEHHbIX
B Apyrmx cpepax), Wu3-3a
obpaTHOro NoToKa AbIMOBbIX
razoB. OTW rasbl MOryT Bbl-
3BaTb OTPaBfIEHNE MOHOKCU-
oom yrnepoga. locne ycra-
HOBKW BbITSXKKM UM NI0O0rro
OPYroro BbITSXKHOIO yCTpOWn-
cTBa ybeamTecb, YTO raso-
Bble Npubopbl MpOBEpPEHSI
KOMMETEHTHbIM JINLOM, YTO-
6bl y6eanTbCcs B OTCYTCTBUM
obpaTHOro NoToKa AbIMOBbIX
rasos.
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2 SKCIMINYATALUA

BcacbiBatoLas BbITSXKa npeagHa3Ha-
YeHa TOJ1bKO A4 NpuMeHeEHNA B Obl-
Ty And yganeHuna 3anaxoB roTOBKW.

Hwn B KOem crniydae He crniefyeT Nosib-
30BaTbCHA NPUOOPOM B MHbIX LIENSX,
OTNNYHbBIX OT TeX, AN KOTOPbIX OHa
npegHa3sHaveHa.

Bo Bpemsa mncrnonb3oBaHus opuTop-
HULbI HeobxoaMMO  MOCTOSIHHO
KOHTpONMpoBaTb: Nneperpetoe Macrio
MOXeT BOCMNSIaMEHUTLCA.

He nonb3yntecb NnpubopomM C BHELL-
HUM TanMepoMm W He3aBUCUMOMU
CUCTEMOM OUCTaHUMOHHOrO ynpasne-
HUS.

He cnepyet yctaHasnueaTb npubop
3a [JeKopaTUBHOW MaHenbto, 4YToObI
OH CUIbHO He HarpeBarcs.

UTobbl He noBpeauTb nNpubop, He
CTaHOBUTECH Ha HEro Horamu.

UTo6bl HE NOBpPeaUTb CUSTMKOHOBbIE
CTbIKM, HE CTaBbTE ropsiyMe eMKOCTU
AJ151 TOTOBKK Ha Kapkac npubopa.

He pekomeHayeTcsa pesaTb MpoayK-
Tbl, FOTOBUTb 6n0ga U POHATb
TBEpAble NpeaMeTbl Ha BapOYHYHO
NoBepXxHOCTb. He TaHUTE KacTtptonu
MM nocyay no NOBEPXHOCTW.

3. OYUCTKA NYyXoa

* [lepen nobbiM TexHUYeCKUM obcny-

XUBaHMEM BbIKITHOUMUTE UM OTCoeaun-
HUTe NPUBOP OT NCTOYHMKA NUTAHWS.
Ecnu yronebHein unetp npoTuB
3anaxoB He BXOOUT B KOMMMEKT, cre-
AYATE UHCTPYKLMSM, Npunaraembim K
KOMMMEKTY, KaKk OTHOCUTENbHO Mpo-
Leaypbl pereHepauumn, Tak U1 OTHOCK-
TenbHO BPEMEHU 3aMEHbI.

Ecnu  nocrtaBnaeTca  yrosnbHbIN
GunbTp NpotmB 3anaxoB Tuna (U)
(CM. MHCTPYKUMIO NO YCTaHOBKE), ero
MOXHO pereHepupoBaTb. PunbTp
NPOTMB 3anaxoB Ha aKkTMBMPOBAHHOM
yrne MOXHO MbITb M BOCCTaHaBu-
BaTb kaxable 3-4 mecsua (Mnu vawe
NPU  WHTEHCMBHOM MCMONb30BaHUU

BbITSXKW); LOMYCKATCS Makcumym 8
UMKIOB pereHepaumn unbtpa (B
cnyyae ocob6eHHO MHTEHCUBHOIO UC-
nosib3oBaHMsA nNpubopa pekoMeHay-
eTCA BOCCTaHaBnMBaTb PUMbTP He
bonee 5 pas). [lna 3akasa HOBOro
dunbtpa (U) obpawantecb B cep-
BUCHBbIN LLeHTP.

U

Cnoco6 pereHepauun hunbTpa:
* [lomonTe punbTp B NOCYLOMOEYHON

mawuHe npu Temnepatype MAKC.
70° UnNn nomMonTe ero Bpy4YHYH rops-
yen Boaon Oe3 Mcnonb3oBaHUA Lia-
panatowmx rybok (He nonb3ynTecb
NS 3TOro MowLwumm cpeacteamu!).
BeicywnTte punbTp B AyXOBOM LUKa-
dy npu temnepatype MAKC. 70° B
TeyeHue 2 yacoB (BHUMATESIbHO Npo-
YynTanmTe PyKOBOACTBO MO JKCnsyaTa-
UMM U MHCTPYKLMM NO MOHTaXy Balle-
ro AyxoBoro wkacda).

XKnposble PUNbTPbl  HEOHBXOOMMO
oynwate pa3 B 2 mMecsua paboTbl
WY Yaule B criyyae o4eHb UHTEHCUB-
HOro Mcnonb3oBaHWA npubopa; Xu-
poBble PUNbTPbI MOXHO MbITb B MO-
cyoomoeyHou MalwmHe. He wmoute
peLeTKn B NOCYLOMOEYHOM MaLlUVHE.

(2).

OOGLwune pekomeHgaunMm
* Hukorga He nonb3ymMTecb Lapanato-

LMK rybkamm, ctarnibHbIMKU Mo4ar-
KaMu, CONSHOW KMUCIOTOW U NMPoYnmMm
cocTaBamMu, KOTOpble MOryT noua-
panaTb UM OCTaBUTb Criedbl Ha Mo-
BEPXHOCTW.




He pekomeHayeTcsi Mcrnonb3oBaTb B
NULYy NPOAYKTbI, CNy4anHo ynasLive
M OCTaBLUMECSI Ha MOBEPXHOCTH,
PYHKUMOHAMNbHBLIX WM OeKopaTuB-
HbIX 3NIeMeHTax BapO4HOW NaHesnu.

Ouncrtka npnbopa

Ouunwante BapoyHy0 NaHersb nocre
Kakgoro Mcnosib3oBaHns Bo nsbexa-
HMe obyrnnBaHMs Ha Hen OCTaTKOB
amwm. O4yncTka NpUcoXwwmx n obyr-
NMBLLUNXCA  3arpsi3HEHU  TpebyeT
B6ONbLINX YCUNUA.

[ns yoaneHna exegHeBHbIX 3arpsis-
HEHUN NONb3YyNTECH MATKOW TPAMKOW
nnn rybkom 1 nogxoAsilLimM MOKLLUM
cpeacteoM. [lpuoepxmBantecb pe-
KOMeHOaunn n3rotoBuTernis OTHOCU-
TENbHO  WUCMOSb3YyEMbIX  MOKLLMX
cpencrte. PekomeHaoyeTca nornb3o-
BaTbCA 3aLMTHBIMU MOKOLLNMU cpe-
CTBaMM.

Ypanute npucoxiwlee 3arpasHeHue,
Hanpumep, ybexasllee KunsyeHoe
MOJIOKO, crneuuanbHbiIM CKpebKoMm
ANa CTEKNOKEpPaMMKKU, Moka Bapou-
Hasi MOBEPXHOCTb €lle He OCTbina.
[MpuaepxmBanTecb peKkoOMeHaaunn
N3roTOBUTENA OTHOCUTENbHO TUNa
CKpebKka.

YpanuTte nuuy, cogepxallyto caxap,
Hanpumep yOexaBLiee npu npuro-
TOBNEHNUN BapeHbe, crneyranbHbIM
CKpebKkoM Afis CTeKnokepamuku, no-
Ka Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb elle He
ocTbifa. B npoTuBHOM cnyyae oHa
MOXET MOBPeaUTb CTeKoKkepammye-
CKY0 NOBEPXHOCTb.

Ypganute nonasLUyo Ha MOBEPXHOCTb
M pacnnaBuBLUYOCS  nracTtMmaccy
cneumanbHbIM CKpebKoM Ans CTEKNOo-
KepaMuku, rnoka BapoyHasi MnoBepX-
HOCTb eLle He OoCTbina. B npoTMBHOM
clfiydae OHa MOXeT NoBpeauTb CTek-
NIoOKepaMmn4eCKyto NOBEPXHOCTb.

Ypanute nsiTHa Hakunu ¢ NOMOLLbIO
HebOonbLLIOro KonmMyecTsa pacTBopa
NPOTUB HAKMMKX, HAaNPUMepP YKCyC nUnm
COK NIMMOHa, nocre Toro, Kak Bapoy-
Hasi MNOBEPXHOCTb OCThbifa. 3aTtem
CHOBa NMPOTPUTE BNaXXHOM TPSMKOWN.

4. TPEBOBAHUA K
MEBEJIA

Mpn ycTtaHoBKe Heobxoammo cobnto-
OaTb OeWCTBYIOLME B CTpaHe WUCMorb-
30BaHUA 3aKOHbl, MOCTAHOBNEHUS, Au-

PEKTMBbI U cTaHgapTbl (npasuna 6es-

OMacHOCTU  3NEKTPUYECKUX  CUCTEM,

npaBunbHas yTunmsaunsa KOMMNOHEHTOB

nT. a.)!

* He ucnonb3ynte CUIMKOHOBLIN rep-
METUK Mexay npubopom n paboyen
NoBEepPXHOCTbID. BapoyHas naHenb
npegHasHayeHa Ons BCTpavBaeMown
YCTaHOBKM B KYXOHHbIN paboynin CTos
NOBEPX KyXOHHOro MoAyns LWMPUHON
600 mm unu 6ornbLue.

« B cnyyae yctaHoBku npubopa Ha
BOCMaMeHsoLwmecs mMartepuansl
Heobxoanmo cTporo cobntogatb py-
KoBOASALME MOMOXEHUS U NpaBuna,
Kacallimecsa yYCTaHOBKM YCTPOWCTB
HU3KOro HanpshkeHust U npoTUBOMO-
XapHon 6e3onacHoOCTH.

« [Ina  BCTpamBaemblx  YCTPOMWCTB
KOMMOHEHTbI (M3 NnacTuka u LUNOHKU-
POBaHHOW APEBECUHbI) CneayeT Kpe-
MNTb C NOMOLLIbIO TEPMOCTOMKMX KIle-
eB (MmHumym 100 °C): ucnonb3oBa-
HMWEe HenoAaxXoAsLWMX MaTepuanoB WU
KneeB MOXeT NpUBECTU K gecopma-
LN NN OTPbIBY KOMMOHEHTOB.

* B KyxOoHHOM MoAayne AOMmKHO ObITb
OOCTaTOYHO MecTa Ans anekrpuye-
CKMX coeguHeHun npubopa. Haeec-
Hble WwKadbl Hag NpMOopoM LOSMKHBbI
yCTaHaBnMBaTbCsl Ha TakOM pacCcTos-
HUW, YTOObI ObINO AOCTATOYHO MecTa
Ans ygobHoum paboThbl.

« YcTaHOBKa AeKOpaTUBHOIO NIIMHTYCA
13 TBEPOAOW ApeBECUHbI BOKPYr pabo-
Yyero ctana 3a npmbopom gonyckaeT-
Cs NpW YCrnoBuK, YTOObI MUHUManb-
HOe pacCcTOAHMe OO0 Hero Bcerga co-
OTBETCTBOBASIO yKa3aHHOMY Ha pu-
CYHKaXx Nno yCTaHOBKe.

* MuHMManbLHoOe pacCTosHne Mexay
YyCTaHOBIIEHHbLIM NPMOOPOM N 3agHEN
CTEHOWN yKa3aHO Ha pUCyHKe Mo ycTa-
HOBKe BCTpaumsaemoro npudopa (150
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MM OT ©OokoBow cTeHbl, 40 MM OT 3aa-
Hen cTeHbl U1 500 MM OT HaBECHbIX
LWKadpoB B Criydae ux Hanumums).

« Ytob6bl nNpeaynpeanTb MpocayumBa-
HUEe XWOKOCTEN MeXAy KPOMKOM Ba-
POYHOM NaHenn n paboymm CTOSIOM,
nepen ycraHoBkon npubopa cnegyet
NPONOXUTb BOOSIb BCEW BHELLUHEN
KPOMKM BapOYHOM NaHeNn Krieesoe
YyNIoTHEHWE, npunaraemoe B
KOMMMEeKTe.

5. MOAKIMKOYEHUE K
SJIEKTPOCETHU

NPEAYNPEXAEHUE: SnekTpu-
Yyeckne MNOAKMIYEHNs [OMXKHbI
BbIMOMHATLCA  UCKITHOYNUTENbHO
aBTOPU3OBaHHbLIM  YCTaHOBLLM-
KOM.

« Cnepynte cxeme NoAKNoYeHus (pac-
NnonoXxeHa Ha HUXHEWN CTOPOHE nsae-
nms).

« [laHHOe YCTPOWCTBO NoacoeauHsAeT-
cA no cxeme "3Be3na”. PekomeHayert-
c4d ucnonb3oBaTb kabenb nNUTaHUA
HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2, OHODAS-
HOE v OBYX®A3HOE noakntoye-
HUEe: MMHMManbHOE cevYeHne NpoBoa-
HWKOB - 2,5 MM2. HapyXHbIn guameTp
CunoBoro kabens: MmH. 8 MM - Makc.
12 Mmm.

« CoeanHuTenbHblE KNEeMMbl HaxoaaT-
CA NoA KPbIWKOW pacnpenenurenb-
HOWM KOPOOKMN.

» [lpoBepbTe, YTOObI XapaKTEepPUCTUKK
9IEKTPUYECKON MPOBOAKM B [OOME
(HanpspkeHue, MakcumanbHasi MOLL-
HOCTb M TOK) OblfIn COBMECTUMbI C
9NEKTPUYECKMMIN napameTpamm npu-
bopa.
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 Mopknounte Npmbop, Kak ykasaHo B
PYKOBOACTBE MO ycTaHOBKe (cornac-
HO COOTBETCTBYHLUMM CTaHOapTam
[NS CETEBOro HanpshKeHusi, AencTBy-
OLLMM Ha HALUMOHANbHOM YPOBHE).

é BHumaHue! He naante kabenu!

6. YCIIOBUA
OKPY>KAIOLLIEN
CPEQDI

YTnnusauua 6bITOBON TEXHUKU

CumBon E Ha n3genuuM unu ero yna-

KOBKE O3HayaeT, YTO msgenve Herb3s
yTUNu3npoBaTb BMecTe C OBblY4HbIMU
OblTOBBIMM OTXOAamu. sgenne cneay-
eT yTUnM3npoBaThb B LEeHTpe, cneuuyanu-
3upyoliemMca Ha nepepaboTke anek-
TPUYECKMX WU BMEKTPOHHbIX KOMMOHEH-
ToB. ObecneyveHne npaBUbHON YTUMNN-
3auumm 3TOro nsgenust NOMoXeT NpeaoT-
BpaTUTb BO3MOXHbl€ HeraTUBHblE MO-
CneacTBusS ONs OKpyXatoLen cpedbl 1
3[10pOBbS, KOTOPbIE, B MPOTUBHOM CIly-
Yyae, MOrnn Obl BO3HUKHYTb B pesyribTa-
Te HenpaswurbHOW yTunusauun. bonee
noapobHyo MHGOpMauui o nepepa-
B6oTKe JaHHOro U3genus Bl MOXeTe No-
nyyYnTb B rOpoacKoOM agMUHUCTpaLmu,
MECTHOM LieHTpe yTunuMsaumm OoTXo40B
unun B marasuHe, rge 6oin10 npnobpete-
HO nsgenue.

Mpnbop COOTBETCTBYET [OMPEKTMBE
EBpocotosa 2012/19/UE o cokpalieHnn
OonacHbIX BELLECTB, WUCMOMb3yeMbIX B
3NEKTPUYECKOM M INEKTPOHHOM 00O0pYy-
[0BaHUK, 1 0 nepepaboTke 0TXOO0B.

YTunusauumsa ynakoBo4YHoOro matepua-
na

MaTtepuanbl ¢ CUMBOJIOM O NPUrogHbI
ans nepepaboTku. YTunmsmpynte yna-
KOBOYHblE MaTepuanbl B crieumanbHbIX
cOOpHbIX KOHTEWHepax Ans nepepa-
OOTKMW.

OHeprocbepexeHune



Bbl MOXeTe 9KOHOMUTb QHEPTUID exe-

AHEBHO BO BpeMs MPUrOTOBIEHUS, Cle-

Aysi coBeTam, NpUBeAEHHbIM HUXE.

* [lpwn HarpeBaHUN BOAObI UCMONb3yNTE
TONbKO HEO6XOANMOE KONNYECTBO.

« Ecnu BO3MOXHO, Bcerga 3akpbiBanTe
KaCTPHOMN KPbILLKOW.

« [lpexge 4em akTMBMpoBaTb Bapou-
HYIO 30HY, MOCTaBbTE KaCTPHOSIO.

« CtaBbTe MeHblUME KacTpionv B
MeHbLUME BapOYHble 30HbI.

« CrtaBbTe nocygy npsiMo B LIEHTP Ba-
POYHOW 30HbI.

* cnonb3yinte ocTaTO4yHOE Tenno,
YTOOblI COXpPaHUTb NULLY TEMMON UK
pasorpeThb ee.

7. ONMUCAHUE U3OENUA
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1 |OtpenbHas BapoyHas 30Ha (220x197 mm) 2100 Br,
C (yHKuvmen Booster Ha 3000 Bt

2 |OtgenbHas BapoyHas 3oHa (220x197 mm) 2100 Br,
¢ (yHKupen Booster Ha 3000 Bt

3 |OtpenbHas BapoyHas 3oHa (220x197 mm) 2100 Br,
¢ yHkupen Booster Ha 3000 Bt

4 |OtgenbHas BapoyHas 3oHa (220x197 mm) 2100 Br,
C (oyHKupmen Booster Ha 3000 Bt

5 |[MaHenb ynpaBneHns

3abopHas pelueTka

1+ 2 |KombuHupyemas BapoyHas 30Ha g20x395 mm) 3000
BT, ¢ yHKumen Booster Ha 3700 Bt

3 + 4 |KombuH1pyemas BapoyHas 30Ha g20x395 mm) 3000
BT, ¢ yHKumen Booster Ha 3700 Bt

MHOUKATOPDI
OnpepneneHne HaNM4YUs KACTPHONMK

Kaxxgas Bapo4Hasa 30Ha OcCHalleHa cu-
cTeMoWn, KoTopasi obHapyXuBaeT Ha-
nn4ymne KacTpronv Ha BapO4YHOW MOBEpX-
HOCTMW.

Cuctema obHapyxeHna crnocobHa pac-
No3HaBaTb KACTPKMM C HAMarHM4YnBae-
MbIM OHOM, NPUroaHble AN UCMNONb30-
BaHWsl HA MHAYKUMOHHbIX NIUTAX.

Ecnu kacTpionsa cHaTa Bo BpemMs pabo-
Thl UMW UCMONb3YeTCs Henoaxoasllas
KacTpions, Ha Jucnnee nosBnseTcs

CNMBOI ':’

UHankaTop ocTtaToyHoro tensna

MHOoukaTop OCTaTOYMHOro Tenna - 370
dyHKUMA 6esonacHOCTU, KOTopas yka-
3blBaET, YTO NOBEPXHOCTb BApPOYHON 30-
Hbl BCE elle nMeeT Temnepartypy, pas-
Hyto unu npesblwatoLyto 50 °C, n, cne-
aoBaTenbHO, MOXET Bbl3BaTb OXOIMM
NpWU KOHTaKTe C ronbiMu pykamu. Ouc-
Nren CoOOTBETCTBYHOLEN BAPOYHON 30-

Hbl MOKa3bliBaeT ! 7.

8. MNAHEIJIb YMNPABJIEHUA
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BkntoueHo/BbIKMO4YEHO

WHoukaTop 3acopeHus
unbTpa

ViHOvKaTop YPOBHS! MOLLHOCTW BapOYHOM 30Hb!
VIHOMKaTOP YPOBHS! MOLLHOCTM BbITSKKM
YnpaBneHne TainMepoM BbITSXKMA

C1MBON 30HbI YNPABNEHNS BbITSHKKOMN
YnpaBneHue TauMepom Bapo4HOM 30Hb!
ObnacTb ynpaBneHns TainmMepom

WHaukaTop 3acopenust punbTpa C aKTMBMPOBAHHbLIM
yrnem

10 |KHonKa GhyHKUMM pactannmeaHus
11 |KHonka doyHKLmMM B1I0KMPOBKM

12 |KHonka doyHKLM nay3bl

13 |KnaBuatypa HenpepbIBHOrO BBOAA
A |KHorka oyHKLN «ABTO»

N |-

KVpOyraBnuBatoLLero

Oloo|IN|loojg|~|w
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Bapquble 30Hbl MOXXHO akKTMBMpOBaThb,

- )
Ha)kaB CcOOTBEeTCTBYHLUUN aucnnen L.

Advcnnen 3aroputca sApye, nNoaTBep-
xgas onepauuio.

Korga ckoBopofa ctaBuUTCA Ha OAHY U3
4 BapO4HbIX 30H, BapO4Has NnaHesb aB-
TOMaTUYEeCKN onpenenseTr ee Hanuvyve
N 3aropaeTcs COOTBETCTBYIOLMA ANC-
nneun, YTobbl aKTUBNPOBATL €€.

Ecnn Ha Bapo4HOM naHenn HeT Ka-
CTPIONb WUNW Apyrux npegmeToB, OUC-
nren He BUAOHLI.

Ha naHenu ynpasneHus BblGupatoTcs
TOSNIbKO Te€ (PYHKUUMK, KOTOpble BWUOHbI,
HO MOACBEYMBAOTCA C HU3KOW WHTEH-
CUBHOCTbLIO. Bblbepute hyHKumMn, npu-
KOCHYBLUMCb K COOTBETCTBYHOLLIEMY CUM-
BOSY.

BknioyeHue npubopa:

B TteueHne 2 cekyHn Haxmute kHonky On/Off | yToGbl
BKIHOUMTb 1 NMPUBECTU B AENCTBME (DYHKLMM BApO4HON Na-
Henw.

B naHHbIN MOMEHT naHenb BKIKOYEHA, HO MOLLHOCTb BCEX
30H HarpeBa M BbITSXKKM paBHa HyMt. BapouHas naHenb
BbIKIIO4aeTCs aBToMaTu4eckn Yepes 20 cekyHa NpocTos.
BHumaHue: B Lensx 6e30macHOCTM BapOuHyK NaHenb
MOXHO Bcerga BblKMounTb kHomnkon On/Off .

BHumaHue: Bce pyHKUWWM Ha NaHenu ynpasneHus, KoTo-
pble MOXHO BblOpaTh, BCEraa ocBeLLeHbl / BUAHbI, U BKITHO-
YUTb MOXKHO TOIbKO WX.

YCTpOMCTBa YNpaBMeHns 30HaMK HarpeBa, BbITSXKKA U
TaliMepa MOXHO BKMKYUTb HaxaTUeEM COOTBETCTBYHOLLETO
ceHcopa .

fpkas noaceeTka CeHcopa MOATBEPXKOAET BbINOMHEHUE

KOMaHbl.
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9. OrPAHUYEHUE

MOLLHOCTHU
Mpn NnepBoM MOAKMHOYEHUM Npubopa K
ObITOBOM  3MEKTPOCETU  YCTAHOBLUMK

OOSMKEH HACTPOUTb MOLHOCTb Bapou-
HbIX 30H B COOTBETCTBUM C (pakTnye-
CKOW MOLLHOCTbIO ObITOBOM 3neKkTpuye-
CKOW CUCTEMDI.

Ecnn B aTOM HET HeobxoaMmMoCTU, Bbl
MOXeTe BKIIOYMTb BapOYHYHO MOBEpPX-
HOCTb, MCMNOSb3y4 ® Unn, B Kadectse
anbTepHaTuBbI, cregymte npouenype,
OMUCaHHOM HWXe, YTOBbl NoNyyYnTb A0-
CTYN K MEHIO.

lMepen npoBegeHMeM npouenypbl peko-
MeHAyeTCcs npovnTaTb BECb pa3gern.

MNoaknounTe BapoyHYHO NOBEPXHOCTbL K
JOMAaLLHEN CETN.

1. Bce pgucnnem 3aropalotcs  Ha
HECKOJIbKO CEeKYH[, NOTOM FacHyT u

OCTaeTCcs TOrbKO O, KOTOpbIN MUra-
erT.
2. Haxmute n ypgepxusante O: avc-

nnen BapO4HbIX 30H NMOKa3bIiBaAOT J

3. YpoepxuBas Haxatoun @, HayHUTE
Ha)XxMMmaTb AUCMNEN 30H, OBUrasiCb
NPOTUB YaCOBOWM CTPESIKN.

|
YH g 2

Y500

JleBbIV 3agHMI gucnnen otobpaxaet l'_-
N YNCIIO, YKa3blBatoLlee TUM MeHH. Jle-
Bbl nepeoHUn gucnnen otobpaxaeT
4YMCro, KOTOPOE 3aBUCUT OT MapameT-
pOB, YKa3aHHbIX B BbIOOpeE.

BuibepuTte gucnnen ¢ NOMOoLLbHO L- M Ha-
XMnUTe «8» Ha NnaHenu MOLLHOCTM.
BbibepuTe nesbIn nepeaHin gucnnen un
BblOepuTe NpaBUIibHY HACTPOWKY.




CM. TEXHMYECKNE XapaKTEPUCTUKN B Ta- 4,5
onuue Huxe: 3,5
3 28
3HayeHue Ha | kBT |[pumevanus
e MNocne BBOJa MpaBMMbHOTO 3Ha4YeHUA
0 7,4 |CraHpapTHas HavanbHas HacTpolika | MOATBEPAUTE, HaXaB 1 yaep>Knead @

10. ®YHKLMN BAPOYHOW NOBEPXHOCTU
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MpepoxpaHuTtenbHble
yCTPOMCTBA OT AeTew

OTa (hyHKLMS NpeaoTBpaLLaeT CryyvanHoe BKYeHne 060pyaoBaHms

Y106b! aKTVBMPOBATL (YHKLMIO: €CNIM Ha_BAPOYHON MOBEPXHOCTU MMEETCS KacTPHOLISl, HAXMUTE U
yOepxuBainTe COOTBETCTBYIOLMA AUCTINeN B TeveHne 3 cekyHa. Ecrm Ha BapouHOi NOBEPXHOCTH
HeT KaCTponu, HaXMUTE U YAEepPKMBaNTe B TeUeHWe 3 CekyH OAUH U3 S aucnnees (He BUAHbI) ps-
[oM ¢ Toukon L ¢ neBom cTopoHbl. OTnyctute 1 Nposeaute nanbuem ot 0 4o 9 BoONb naHenm

MOLLIHOCTW, KOTOpasa NokasbIBaeT NocneaoBaTeNbHOCTb pencteui. Bee gucnnen nokassisatot L .
OnucaHHble onepauun O0JDKHbI ObITb BbINOMHEHbI B Te4eHue 10 CEKYHA.

YT106bI OTKIMIOUMTD PYHKLMIO: HAXXMUTE 1 yLepXuBaiiTe OANH U3 5 AUCTINEEB BApPOYHbIX 30H B TEYe-
Hue 3 cekyHp. OTnycTuTe M npoBeauTe Nanblem ot 9 Ao 0 BAONb NaHem MOLLHOCTH, koTopas no-
Ka3blBaeT NOCNeA0BaTENbHOCTL AEUCTBHUN.

OnucaHHble onepauun OOIMKHbI ObITb BbINOMHEHDI B Te4eHune 10 CEKYyHA.

BnoknpoBka

Bbl MoxeTe 3abnok1poBaTh (YHKLMI BapOYHOA NOBEPXHOCTU BO BPeMst UCMONb30BaHMS, Hanpu-
Mep, ANs ee OYMCTKU. DYHKUMS OCTAeTCsl akTUBHOW, AaXe ecrii BapOuYHYH MOBEPXHOCTb BbIKIHO-
YATb 11 CHOBA BKITHOUHT.

B cnyyae cbosi nuTaHus yHKUMS OTKKOYaeTcs.

[ns akTaLmm yHKUMN: HaxmuTe ===0 1 ynepxusaiite 1 cekyHay.

Y10BbI OTKIIYUTL PYHKLMIO: HaxMUTe ===0.

®yHkuua Boost

Kaxayto BapouHyto 30HY MOXHO HACTPOUTb Ha AOMNONHUTENbHBIA YPOBEHb MOLHOCTW Ha CPOK A0 5
MVHYT.

[ns BkrtoyeHus: BbibepuTe 0aHY 13 4 BapOYHbIX 30H U BblbepuTe 3HayeHne «P» Ha naHenu MoLw-
HocTW. COOTBETCTBYIOLLMI AMCNEN nokasbleaeT I .

Y106b! OTKMHOYNT: Bbl66pVITe OAHO 13 ApYrMx BO3MOXHbIX 3Ha4YEeHUN Ha NaHesnu MOLLHOCTW.
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Taiimep BapOYHbIX

Ta17||\/|ep NO3BOJIAET BbIKNIOYMTL OonpeaeneHHyto Bapo4Hyd 30HY MO MCTEYEHMU YCTaHOBNEHHOIO

30H BPEMEHM.
BapouHble 30HbI MOXHO 3anporpaMMupoBaTh MHAMBMAOYaNbHO, TaK KaK Y KaxOoW UMeeTcs CBOW
Tanmep.
[ns aktvsayuu: Bo Bpems paboTbl BapOUHOI 30HbI HAXMUTE NS AOCTYNa K koMaHaam ynpasre-
HWS TaMEPOM 4151 3TO 30HbI.
3 oucrnes otobpaxatt «0 0 0». Haxmute «+» Unn «-», 4ToBbl YCTaHOBUTL 0BPaTHbIA OTCYET
Tanmepa.
I I |
I I R |
Yacbl - flecatble - MuHyTbI
He kacaintecb Hudero B TeveHune 10 cekyHz, Y4Tobbl NOATBEPAUTL YCTAHOBIEHHOE BPEMSI.
Mo okoHYaHWK oBpaTHOro oTcyeTta aucnnen copacbiBatoTCs 1 NOJAETCS 3BYKOBOW curHarn. OyHk-
LMI0 MOXKXHO OCTAHOBMTb, HaXaB MDY KHOMKY.
Ecrnv Taitmep akT1BeH [1s HECKOMbKIMX BapOUHbIX 30H, 3 Aucrres Bcera OyayT CoOTBETCTBOBATH
TanuMepy, OTCYET BPEMEHW HA KOTOPOM 3aKOHYUTCS PaHbLUE JpYruX.
[ina oTknio4eHna: Bo Bpems paboTbl BAPOYHOW 30HbI HAXMUTE [N OCTYNa K KoMaHgam ynpasre-
HWSI TAMEPOM L1159 3TOW 30HbI.
SO’%TaHOBMTe Ha Tpex aucnnesx «0 0 0» ¢ NOMOLLBIO KHOMOK «+» UMK «-» UK HaxXMuUTe KHornky On/
Taiimep (oGLyuit) Tanmep € 38YKOBOWN curHanuaaumen ans obLiero nonb3oBaHus.

YT0obbl aKTMBMPOBATb: BKMKOYUTE BAPOUHYKD MOBEPXHOCTb, yOeaMBLUMCL B OTCYTCTBUM KacTpionb
NN aKTUBHBIX BAPOYHbIX 30H.
3 aucnnes ans ynpasneHus TalMepoM 0ToBpaxaroT «- - -».
Haxmute gucnnen, 4tobbl BONTY B MeHt0 Tailmepa 1 0tobpasntb «0 0 0».
Haxmute «+» unm «-», 4tobbl yCTaHOBUTL 0BpaTHbIN OTCYET TauMepa.

o0 oo

I I R |

Yacbl - [lecsatble - MuHyTbI

He kacaitecb Hudero B TeveHue 10 cekyHa, YTobbl NOATBEPANTb YCTAHOBNEHHOE BPEMSI.

M0 OKOHYaHWW 06paTHOFO OoTCYeTa aucnneun C6paCbIBal0TCFI M nogaetca 3ByKOBOl7I curHan. q)yHK-
LIMKO MOXXHO OCT@HOBWUTb, HaXaB /00y KHOMKY.

MoBTOPMTE YKa3aHHbIE BbILLE OnepaLmm, YTobbl UBMEHNTL 3HAYEHe 0GPATHOTO OTCYETa.

YT00bl OTKMIOYNTD: BKIHOYMTE BapO4HY0 NOBEPXHOCTD, y6€ﬂ,|/IBLLII/ICb B OTCYTCTBUWN KaCTpPHOb WU
aKTUBHbIX BapPO4HbIX 30H.

Haxmute gucnneir, 4tobbl BOATU B MEHIO TalMepa, 1 UCMOMNb3YITE KHOMKM «+» U «-», YTOObI Ha

¢YHKUMH pacTtannuBa-
HUA

oTobpasutb Ha gucnnee «0 0 0», unn Haxmute kHonky On/Off.

Ons aKTuBaLuu: Bbl6epMTe OAHY 13 4 BaPO4HbIX 30H N HAXKMUTE .

[uncnneit BbiBpaHHON 30HbI Noka3sbiBaeT L.

\

UT06b! OTKMHOYNTD: HOKMUTE ammem VST HAXKMUTE @
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®yHKUMA HarpeBa

3Ta (yHKLMS UCnonb3ayeTcs Ans Harpesa ckoBOPOAbI HA MaKCUManbHON MOLLHOCTH, YTObbI 3aTem
NPOLOIKMTb NPUrOTOBIIEHE Ha BbIGPaHHOM ypoBHe. VIHTepBan BpeMeHu, B TEYeHe KOTOpOro Ba-
pOYHas 30Ha NoAAePKMUBaET MaKCUMarbHYK MOLLHOCTb, 3aBUCUT OT YCTaHOBNEHHOTO OKOHYaTenb-
HOro YpOBHS NpUroToBnieHns. Cm. Tabnuuy:

YpoBeHb MOWHOCTH Tanmep (cekyHabl)

48

144

230

312

408

120

168

216

Ol (NI~ |w | —

HepoctynHo

P HepoctynHo

UTo6bI aKTMBMPOBATD, C KACTPIONEN HA BAPOUHOM NOBEPXHOCTY 1 BbIBGPaHHO BapOYHON 30HOW, Ha-
XMUTE 1 yaepxusanTe BblbpaHHoe 3HaveHmne (0T 1 [0 8) Ha naHenu MOLLHOCTU B TeyeHune 3 ce-
KyHZ. Ha aucnnee cooTBETCTBYHOLLEN BAPOYHOM 30HbI OTOBpaxaeTcs «A.

YpOBEHb MOLLHOCTY MOXHO YBEMNUYUTb, OLHAKO €ro YMeHbLUEHNE OTKIYaEeT (yHKLMIO.

Ee TaKke MOXHO OTKMIOUUTb, HaXaB U yAEPKMUBas KHOMKY COOTBETCTBYIOLIEN BapOYHOM 30HbI B
TEYEeHNe 3 CEKyHA.

®yHkuma «Maysa»

JT1a (YHKLWS NO3BONAET NPUOCTAHOBUTL/MEPe3anyCcTUTb ModyH0 akTUBHYKO (PYHKLIMIO Ha BApPO4HON
NOBEPXHOCTU, YMEHBLINTL MOLHOCTb, JOCTYMHYK B BApPOYHOM 30HE, U COPOCUTL BCE (DYHKLMW.
Ecnn doyHKuns naysbl He BydeT oTkntoveHa B TeveHne 10 MUHYT, NUTa aBTOMATMYECKW BbIKMIO-
YUTCA.

[ins akTUBaLMM: YCTaHOBUB KACTPIONIO Ha BAPOUHYI0 MIOBEPXHOCTb U BLIGPAB BAPOUHYI0 30HY, Ha-
1]
XMVTE M yAEPXMBaiiTe (OYHKLMOHAIbHYKO KHOMKY nay3bi TUJ He menee 1 cexyHabl. Bee aucnnen
[t}
nokassigatot T,

wh
,D,J'Iﬂ OTKITHOYeHUA dpyHKLWIVIZ HaXXMuTe .@- n y,qep>|<V|Ba|7|Te 1 CEKyHAY, NoKa HE Ha4YHET MUraThb. Ha-
XMUTE J'II06y}0 APYryt0_KHOMKY B T€4EHUE 10 C(%KyHJZIc (DyHKLI'I/IFI OTKMKYaEeTCA, U Bapo4Hasa NnoBepx-
HOCTb Npoaomxaet pa60Ty C npeblaywmmMmimn HaCTPONKamu.

¢YHKL|MH OT3bliBa

Ota quHKLlI/lﬂ ncnone3dyeTca And Bbi30Ba pa60‘-IVIX HaCTpPoeK Bapquon NOBEPXHOCTU B Cly4ae He-
npeaHaMepeHHOoro BblKNKYEHUA N BHE3aNHOro OTKITHOYEHNA SNEKTPOIHEPTUN.

Korpa Bapo4vHas I'IOBGpXHOFTb BbIKIMIOYUTCA, €Cnu ee NOBTOPHO BKJ'IK%‘-IVITI: B TeyeHue 6 CEeKyHA,
I !

] ]
kocHyBwuch \UJ, kHonka T muraet 6 cexynp. Hamute Ha kionky T anq seisosa paree yera-
HOBFIEHHbIX (DYHKLMA. 3BYKOBOW CUTHAN NOLTBEPKAAET ONepaLiMio.

KombuHupoBaHHbIii pe-
KUM (hyHKLMA «MOCT»)

37a (byHKUMS NO3BONSET COEANHUTL 2 BAPOYHbIE 30HbI [ MCMIONb30BaHWUS 11 YNpaBREHUs UMM
Kak OLHOW 1 GOMbLLEN BApO4HO! 30HOI. OTO [jaeT BO3MOXHOCTb UCMOMb30BATh KACTPIONK ¢ bonee
LLIMPOKMM [IHOM.

[nst 370N (YHKLMM MOXHO BbiBpaTh TOMbKO TE BapOUHble 30HbI, KOTOPbIE HAXOAATCH CrieBa U
cripaBa.

BkntoueHne/BbIKnoYeHe: OAHOBPEMEHHO HaXMUTe Avcrnen nesoit unu I'IpaBOI7I Bapqu0|7| 30HblI,

4T06bI BbIOPATH 2 30HbI, KOTOPbIE HEOBXOAMMO COEAMHUTL, MoKa He 3aroputcs aucnneit I 1, koto-
Pbi YKA3bIBAET, YTO (PYHKUMSI aKTMBMpOBaHa. [pyrod AMCMNEA WUCroNb3yeTcs Ans YCTAHOBKM
YPOBHSI MOLLHOCTM.

®yHkuma ABTO
«A»

B cooTBETCTBMM CO CTAHOAPTHOWM HACTPOMKO NPy BKMKOYEHUN BAPOYHOIA NOBEPXHOCTH / BbITSKHO-
ro BEHTUNSTOpA B ABTOMATUYECKOM PEXVMME BKIHOYAETCS BbITXKA M MHOMKATOP «A» FOPUT SIpKM
CBETOM. BbITSXKa npuxoauT B paboTy, ecrii MOLLHOCTb 30H HarpeBa GorbLue “1”.

BbiTshKKka OTKMIO4aeTCs HaxaTeM Ha MHAMKATOP «A»; KOMaHAa NOATBEPXAAETCS NepekmoveHnem
APKOV NOZICBETKM Ha PacCesAHHbIA CBET. TaKke BbITAKKY MOXHO OTKMIOYUTL HaXaThem Ha 3Hade-
Hue, BonbLuee “1%, 0 YeM NoATBEpPXKAAET CMEHa APKO NOACBETKM MHAMKATOpa «A» Ha pacCesHHbIN
CBeT.

BbiTA)XKa BHOBb BKIHOYAETCA MPU HAXaTUM Ha MHAMKATOP «A», MOACBETKA KOTOPOrO CTAHOBMUTCA
SIPKOMN.

11. TABJIMLIA BAPKU

YposeHb MowHo- | Cnoco6 npurotoBneHus WUcnonb3yetca ana
CTn
1 PacTBopeHve, nerkuii Harpes Macno, Lwokonag, xerne, coychl
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2 PacTtBopeHwe, Nerkuin Harpes Macno, wokosiag, xerne, coycbl
3 [losegenune go Tpebyemoit Temneparypbl Puc
4 [nutensHoe NpurotoBnexune, 3aryliexue, Tywenue |OBOLM, KapTOdenb, CoyChl, MPYKThI, pbiba
5 [nutensHoe NpuroToBnexue, 3aryliexue, Tywenue |OBOLLM, KapTOdesb, COyChl, MPYKThI, pbiba
6 [AnutenbHas NpurotoBnexue, TyLeHne MakapoHHble n3genus, cynbl, TYLUEHOE MSCO
7 TNerkasi xapka KapTodenbHble pectn (onagsm), OMNETbI, NaHUPo-
BaHHbIe 11 XapeHble bnoaa, koribaca
YKapka, apka ¢ norpyxeHuem Msco, kapTodesnb dpu
9 BbicTpas xapka npu BbICOKOI TEMNnepaType Crelku
BbICTPbIN pasorpes KunsyeHve Bofbl

12. DYHKUUU BbITAXKA

YCTpoiCTBa ynpaBneHnus 30HaMi Harpesa, BbITAXKA W
TalMepa MOXHO BKITOYMTb HaXaTWeM COOTBETCTBYHOLLETO
CceHcopa .

«9»

Ha nonoce HacTpOMKM MOLUHOCTU HaxmMuTe «9»
Ans Hactporkn NHTEHCBHOW ckopocTut 1. [lan-
Has HacTpoilka orpaHuyeHa Tanmepom Ha 10 mMu-
HyT. M0 UCTEYEHMM STOrO BPEMEHW CMCTEMA aBTO-
MaTUYECKM BO3BPALLAETCS HA HACTPOEHHYIO paHee
ckopocTb.  CKOpoCTb OTKMto4aeTcs npu Bbibope
nobo Apyron CKOpoCTU.

«P»

Ha nonoce HacTpOMKM MOLYHOCTM [Ba paza Ha-
xmute «9» ana Hactporkn NHTEHCMBHOW cko-
pocTh 2. [laHHas HacTpoilka orpaHuyeHa Tanme-
POM Ha 5 MUHYT. 10 UCTEYEHNUM STOrO BPEMEHM CH-
cTeMa aBTOMATM4YeckM BO3BpALLAeTcs Ha Ha-
CTPOEHHYIO paHee CkopoCTb. CKOPOCTb OTKMIoYaeT-
cs1 npu BbIBOpe Mtoboi Apyroit CKOpoCTH.

DyHK-
ums
3a-

hepxka

OYHKUMSA BOCTYMHA, TOMBKO KOrAa OTKMOYEH aBTO-
MaTUYeCcKuit pexxum paboTbl. ABTOMATUYECKUI pe-
KM OTKIHOYAETCS HaXaTheM «Ay.

Haxmute Ha CEHCOp BbITSKKM W HACTPOWTE CKO-
pOCTb ee paboTbl Ha NOMOCE YPOBHS MOLHOCTH.
HaxmnTe Ha CceHcop ynpaBreHus TauMepoMm C
cumBonom “CL”, koTopbIM Ha4yHET obpaTHbI OT-
CYET, HACTPOEHHbI Ha 15 MUHYT.

S

CumBon Taiimepa

BbibpaB CeHcop BbITAXKN, HaXMUTE Ha CeHcop
ynpasnexus paboTor Tanmepa, 4Tobbl HACTPOUTH
00paTHbI OTCYET BPEMEHM.

CvmBON 0BCNyXMBaHNS XMPOBOTO (DUNbTPa
CvrHanuaauyst 0 HeobXOANMOCTN OYUCTUTL KNPO-
BOW (huUnbTp, OToOpaxaemasi MHOMKATOPOM, aKTy-
BMPOBaHa Bcerga.
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CumBon obcnyxnBaHns yronbHoro unbTpa

Mo cTaHaapTHON HaCTPOVKe BbITSXKKa paboTaeT B
pexume BcacbiBaHus. [pu OTKMIOYEHHON Harpyske
HaXMUTE Ha CEHCOp YNpaBneHWs BbITSKKOW, YTO-
Obl NpUBECTW B AEUCTBUE (DYHKLMIO BCACbIBAHWS.
Ewe pa3 HaxmuTe Ha CeHCop B TeyeHne 5 cekyHs,
4TO6bI:

BkntounTb yronbHbIih hunbTp

CumBon yronbHoro cunbTpa (MPOTMB 3anaxos)
BKMIOYaETCs Ha 1 cekyHAy.

BbIKn4MTL yronbHbIN hUnbTp

CumBon yronbHoro unbTpa (MPOTWB 3anaxos)
MWraeT [iga pasa.

[Mocne aKTMBaLMK BKMOYEHIE CUMBOSIA YKa3blBaeT
Ha HeobX0AMMOCTb BbINOMHUTL  OBCHYXMBaHWE
YronbHoro unbTpa (MPOTMB 3anaxos) .
BoccTtaHoBneHne W pereHepauus
unbTpa

Mocne npoBeaeHus 06CnyxnBaHus unbTpa:

B TEYEHME 5 CeKyHO HaXMUTE KHOMKY . - NHAMKATOP
KVNPOYNaBNMBAIOLLEro  (PUNbTPa BLIKITOYAETCH U
Ha4MHaeTCs 0BpaTHbIN OTCYET BPEMEHM.

B TEYEHME 5 CeKyHa HaXMUTE KHOMKY . - NHAMKATOP
cbmanga MPOTMB 3anaxoB BbIKMKYAETCA 1 HauMHa-
e1Ccs 00paTHbIN OTCHET BPEMEHM.

YTOnbHOrO




13. HACTPOMKA MEHIO
NOJIb3OBATEIA

Mepen npoBefeHWeM MpoLeaypbl PEKOMEHYeTCst Npoym-
TaTb BECb pa3gern.

— Haxmute @

— CHoBa HaxmuTe @ W yaepxusamnTe 3 CekyHabl.
W
— Knonka T HaureT muraTe.
w

—  HaxmuTe n ynep;K_MBaPlTe TuJ: nucnnen BapouHbix

30H nokasbiBatoT J .
1]

— YaepxuBas Haxatoi kxorky TN, HauHuTe Haxu-
MaTb AMCTINEN BaPOYHbIX 30H, ABUrasiCh MO YacoBONA
CTperke, HauuHasi C TO, KOTopas HaXOAWTCS Criepe-
[V CreBa.

| v
2 B 3
) v
U IE T

lleBbI 3agHUi aucnnen otobpaxaeT nocregoBaTenbHO

U v yncno oT 2 0o 7, yKasblBatoLEee Kog MEHHO.

eBblit nepepHuit gucnneit otobpaxaeT 4mMcno, KOTopoe
3aBMCUT OT NapaMeTpoB, ykasaHHbIX B Bbibope.

— HaxmuTe neBbIit 3agHWUi gucnnen.

- Bb|6ep|/|Te YMCIO Ha naHenn MOLLHOCTH, 4TOObI
OTKPbITb KOA MEHIO.

- HaxmwuTe neBblit nepeaHuin gucnnen.

— Bbibepute uncno Ha naHenu MOLLHOCTU, YTODbI Bbl-
BpaTb Kakoe-nbo 3HayeHue.

CM. TEXHNYECKIE XapaKTepUCTUKI B TabuLe HUXE:

Kog |(OnucaHue 3HayeHue
MEHI0

U2 |MeHio ynpaBneHust rpomko- |0 - 3ByK OTKMKOYEH
CTbl0 3Byka MpW Haxatun|1 - MuH.

KHOMOK. 3 - Makc.

U3 |MeHto ynpaBneHus rpomKo-|0 - 3ByK OTKITHOUEH
CTbl0 3yMMepa Tanmepa. 1 - MuH.

3 - Makc.

U4 [MeHto ynpasnenus yposHem |0 - Makc.
SIPKOCTU Aucnres. 9 - MuH.

U5 |MeHto ynpasnenust anumaum-{0 - AHumaums oT-
el obpaTHoro oTcyera. KntoveHa

1 - AHUmaums BKNHo-
YeHa

U6 |MeHto (hyHKUMK pacno3Hasa-|0 - BkroyeHo
HUA HaNU4nA KaCTpoJIn. 1 - BbIKNOYEeHO

U7 |Menio_ynpasneHus curdanu-|0 - HenpepbiBHoe
3auuen OKOHYaHUst 0BpaTHO-|MUraHue 1 BbIKMoYe-
ro oTcyeta HVe

1 - [lecatb MuraHui
1 BbIKINKOYEHNE

2 - OgHO MuraHue u
BbIKIIOYEHNe

- TMocne BBOAA NPaBUILHOTO 3HAYEHNS , NOATBEPANTE,
HaXaB W yaepxmBas 2 CeKyHabl.

W

— [1nd BbIxo4a 13 MEHK0 6es COXPaHEeHUsA HaxXMnTe E

Ecnu He npeanpuHATL HUKaKUX OEMCTBUIA, NONb30BaTESb-
CKOE MEHIO 3aKPOETCs Yepes 1 MUHYTY.

14. DYHKUUA
YNPABJIEHUA
MOLLHOCTbBIO

Mpnbop ocHalleH dyHKUnen perynu-
POBKM  MOLLUHOCTU C  ONEKTPOHHbIM
ynpaBfiEHNEM.

OTa PyHKUMS ynpaBnseT nogadvyen mak-
cumarnbHon mowHoctn 3700 BT mexay
KOMOGUHMPOBAHHBIMN BapO4YHbIMU 30Ha-
MM (CrneBa u cnpasa), ONTUMU3NPYS ee
pacnpegeneHne U He gonyckas nepe-
FPY3KN CUCTEMBI.

C oTtom uenbto obulas MOLIHOCTbL Ba-
POYHOM MaHenn MNOCTOSIHHO KOHTPOSU-
pyetcsa M B cryyae HeobxoauMmocTu
cHuxaeTca. Ecnn nogava Tpebyemon
obuwern MOLLHOCTU HEBO3MOXHa, arne-
MEHT CUCTEMbI KOHTPONS N0 CTaHAapT-
HOM HACTPOMKE CHMXAET MOLLHOCTb
APYroro HarpesaTenbHOro afieMeHTa 4o
BnvKanLero HUXXHEro YpoBHSA COOTBET-
CTBYHOLLEN KPUBOW MOLLHOCTWU, YTOObI
noTpebneHne Toka He npesbiwano 16
A.

B Takom crny4ae reHepaTtop oTcrexuBa-
eT nocrneaHwto, Hanbonee npuopuTeT-
HYl0O KOMaHAy, OTAPaBNEHHYIO C UHTEp-
denca nonb3oBaTens, W MNOHWXAaET,
€CINK HYXXHO, paHee 3afaHHble HaCTPOW-
KW ONs ApPYyroro HarpeBaTenbHOro ane-
MeHTa.

DYHKUMA  perysiupoBKM  MOLLHOCTU
BKINtOYaeTca Takke [0 ObHapyXeHus
HanMuns KacTpronu Ha HarpesaTtesb-
HOM 3reMeHTe.

Mpumep
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Ecnu aonsa Bapo4yHon 30HbI 1 BbIbpaH Ao-
NOMHUTENbHLIM  YPOBEHb  MOLLHOCTU
(boost) (P), BapoyHasi 30Ha 2 He MOXeT
OAHOBPEMEHHO nMpeBbIWaTh YPOBEHb
MOLLUHOCTM 9 n ByaeT aBTOMaTU4YECKU
orpaHuyeHa.»

15. PYKOBOOCTBO NO
UCMNOJb30OBAHUIO
KACTPIOJ1b

Kakue kacTpronu ncnosnb3oBaTb

cnonb3ymnTte TONbKO KacTPSIN C AHOM

n3 peppomMarHMTHOro matepuana, npu-
rogHoro ans UCrnonb30BaHUSA Ha UHAOYK-

LUMOHHbBIX NnTax:

* YyryH

* 3aManupoBaHHas cTanb

* yrrnepogucras cranb

* HepXaBewLwasa crtanb (Takke He ue-
FINKOM)

* aNtOMUHUK C (peppOMarHUTHbLIM MO-
KpbITEM wunu gHuwe c eppomar-
HUTHOM NSIACTUHOM

UToObl Onpenenntbe NPUrogHOCTb Ka-

CTpIONN, MPOBEPbTE Hanu4ne CuMBona

200 (kak npaBwuno, BbIWTaMMoBaH Ha
AHe). Takke MOXHO NoAHEeCTU MarHuUT K
AHY KacTptonn. Ecnn oH NpununHeT, 3710
O3Ha4aeT, YTO KaCTPHJI0 MOXHO WC-
NoSfib30BaTb HA MHAYKLUMOHHOW NNnTE.

[na obecnevyeHns onTtumMarnbHOM 3d-
beKTMBHOCTU BCcerga MCrosib3ymnte Ka-
CTPHOJSIN C NJSIOCKMM OHOM, KOTOPble MO-
ryT paBHOMEPHO pacnpenensaTb Tenno.
He wvpoeanbHO poBHOE OHO MOXeET
BINATbL Ha Tensionepeaadyy.

Nopsigok ncnonb3oBaHUSA KacTprosb
MwuHUMarnbHbIM  guameTp Kactpronm /
CKOBOPOAb! A1 pa3HbIX BAPO4YHbIX 30H.
[ns obecnevyeHuns npasunbHON paboTbl
BapO4YHOM  MOBEPXHOCTWU,  KACTPHONS
[O0MKHA MOKpbIBaTb OLHY UMW HECKOSb-

KO KOHTPOSIbHbIX TOYEK, YKasaHHbIX Ha
NMOBEPXHOCTM BapOYHOM MNOBEPXHOCTW,
N OOMKHA UMEeTb NOLXOASALNA MWUHK-
ManbHbI AnameTp.

Bcerga vcnonb3ymnte BapoOYHYH 30HY,
KOTOpas Inydlle BCero COOTBETCTBYeT
anameTpy AHa KaCcTpronn.

BapoyHbie 30HbI OuameTp AHa KacTpronu

MuH. @ (pekomeHay-| makc. @ (pekomeH-
eMbIn) OyeMbliA)

KombuHupoBaHHas 190 Mm 230 Mm

nesas/npasas

OpnvHapHble nesas/ 110 mm 190 Mm

npasas

MycTble KacTpronu/ckoBopoAabl UMK C
TOHKUM AHOM

He ncnonb3ynte nycrtble KacTptosnn/cKo-
BOPOAb! UM C TOHKMM OHOM Ha Bapou-
HOM NMOBEPXHOCTU, TaK KakK 3TO HE MNO3-
BONUT KOHTpONuMpoBaTb Temmnepartypy
NN aBTOMaTUYECKM OTKITIOUNTL BapoY-
HYIO 30HY, eCnn TemnepaTtypa CIIMLLKOM
BbICOKas, YTO NpMBEOET K PUCKY NoBpe-
XOEHUST KAcTpPONM UM BapoOYHOM Mo-
BEPXHOCTH.

Ecnn aTo nponsonaeT, He TporanTe HU-
Yyero v NoAoXKAUTe, Noka BCce KOMIMOHEH-

Tbl OCTbIHYT.
Ecnn nosasngetca coobuweHne o006
owndbke, obpaTutecb K pasgeny

«YCcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN Y.

CoBeTbl/pekoMmeHaaumm

LLlym Bo Bpemsa paboThbl

Korga BapoyHas 30Ha akTMBMpPOBaHa,
MOXHO YycnbllaTb KOPOTKUW ryfn. 3JTO
ABMEHNe TUMUYHO AN CTEeKroKkepamum-
YECKMX BapPOYHbIX 30H U He BIMSIET Ha
YHKLNOHMPOBAHNE UM CPOK CIY>KObl
npubopa. LLym moxeT 3aBuceTb OT UC-
none3yemon kactptonu. lNpu Hanndum
CEPbE3HOro LWymMa MoXeT ObITb nones-
HO 3aMEHUTb KacTPHOSIHO.

16. YCTPAHEHVE HEUCIMPABHOCTEMN

|  Komoww6rn |Onucanme

| BosmoxHas npuuMHa omGKm

|Cnoco6 yctpanenus
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«3BYKOBOW CUrHan
npu BknoyeHun. Kog
OWwNOKM He oTOOpa-
Kaetcay

He fiencTByeT yCTPONCTBO
ynpaBneHu1s BbITSKKON

MoBpexaeH Wi nmoxo CoeauHe
kabenb LIN ¢ anekTpoHHo# nnatomn
BbITSKKM

[poBepka coeanHeHus |/ 3amMeHa Ka-
oensa LIN

ER03 BapouHas  noBepxHOCTb|O6HapyxeHa HenpepbiBHAs akTvBa-|Yganute BOLY UK CHAMMUTE KacTpto-
oTkmtoyaetcad  yepe3d 10 {uus KHOMKK. M0 CO CTEKNOKEPaMNYECKOW MOBEPX-
CEeKyHA. Hanuuve Bogbl unn KacTpronn Ha HOCTU 1 C NaHenn ynpasreHus.
naHenu ynpaeneHus.
ER21 BapouHas  noBepxHOCTb|BHYyTpeHHss Temnepatypa onek-|[laiTe  BapoYHOM  MOBEPXHOCTU
BbIKITIOYaETCS. TPOHHbIX Y3MOB CIULIKOM BbICOKas. [OCTbITb.
MpoBepbTe, UMeeT N BapoyHas no-
BEPXHOCTb [OCTAaTOYHYI0 BEHTUNS-
uuio.
Ecnn owmnbka He ycTpaHeHa, CBAXu-
TECh CO CNYXDO0N NOJAEPKKN.
E2 CootetcTBytowas  Ba-|[lyctas unm Henogxogsllas kactpto-|[Jaite  BapoYHOM  MOBEPXHOCTY
pOYHas 30Ha OTKMKYaeT-|ns. OCTbITb.
csl. Temnepatypa KkacTpionm unu no-|/icnonb3yinTe NOAXOASALLYO KacTpro-
BEPXHOCTW M3 CTEKNOKEepamuKu |J1to.
CITULLKOM BbICOKasi. He HarpeBaliTe nycTble KacTponu.
TemnepaTtypa 9nNeKTPOHHbLIX Y3r0B
CTMLLKOM BbICOKas.
E3 CooTBetcTBytOlWas  Ba-|Henoaxogsias kactptons. Vcnonb3yinTe nogxoasiuyo KacTpro-
PO4Has 30Ha OTKMK4aeT-|Kactptons TepseT CBOW MarHuTHble |0
cAl. CBOWCTBA M MOXET NOBPeAuTb WH-|Owwnbka aBTOMATUYECKN OYNLLaeTCs
OYKUVMOHHYIO  BapOYHYIO  MOBEpX-|4yepes 8 C, N BapOUHYH 30HY MOXHO
HOCTb. NCMONb30BaTh CHOBA.
B cnyyae panbHemwmx owwmbok
HeoBXO0AMMO 3aMEHUTb KacTpIoNIO.
Ecnn owmnbka He ycTpaHeHa, CBSXu-
TECb CO CNYXDO0N NOJAEPKKM.
E6 BapouHas 30Ha He BKIto-|HanpsbkeHne nutaHns uimnn yacto-|poBepbTe HanpsxeHue Wunu va-
yaercs. Ta BHe paboyero Aunana3oHa. CTOTY CETH.
Mpn HeoBXoAMMOCTM CBSKUTECH CO
cnyx601 NOAAEPKKN.

E8 BapouHble 30HbI OTKM0-|OTKa3 BEHTUNATOPA. Ouuctute BEHTUNATOP W yganuTe

YaloTCA. BeHTmngTop 3a0UT NbINbO UMM BO-|BCE NMOCTOPOHHME NpeaMeThl.
NOKHamu. Ecnu owmnbka He ycTpaHeHa, CBSXu-
TECh CO CNYXDOON NOAAEPXKKM.

E4

E5

E7 OTKNtouNTE BapOYHYIO MOBEPXHOCTbL OT CETU NUTAHMS.

E9 [MoooxXanTe HECKONMbKO CeKyHA, 3aTeM CHOBA NOAKMIOYUTE BAPOYHYHO MOBEPXHOCTb K CETU MUTAHUS.
ER20 Ecnu npobnema He yctpaHeHa, 06paTUTech B CEPBUCHDIN LIEHTP W yKaxuTe Ko oLwmbKu, oTobpaxae-
ER22 MbIi Ha Aucnnee.

ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH

17. TEXHUHECKUE
AAHHbIE

NoeHTudpukauma nsgenmsa

Twn: 4300

Mopenb: GALILEO SMART BK A600
Mopenb: GALILEO SMART BK F600 +

Kit LL H80

CMOTpK ono3HaBaTesbHYyl0 Tabnuyky,
3aKpeneHHy K OCHoBaHWo npubopa.

N3rotoBuTenb

NOCTOAHHO BHOCUT YJ1y4-

LUeHNss B CBOW npoaykumio. oatomy

TEKCT W"

NMNnrrCcTpaunmn

B OdHHbIX

NMHCTPYKUMUAX MO 3KCrJsiyataunum MoryT

ObITb N3MEHEHbI 6e3 NpeaynpexaeHuns.
Bonee nogpobHasa nHdgopmaums o Tex-

HUYECKUX XapaKTepucTukax [AoCTynHa
Ha cante: www.faberspa.com
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MOAEJb GALILEO SMART BK

F600 + Kit LL H80

GALILEO SMART BK
A600

MakcumanbHasi 0bLasi MOLWHOCTb
(NOBEPXHOCTb + BbITSKKA)

7,62 kBT (6a3oBas HacTpoika)

MakcumanbHas o6LLas MOLLHOCTb 4,72 kBT

(NOBEPXHOCTb + BbITSHKKA)

MaxkcumanbHas o6LLas MOLWHOCTb
(NOBEPXHOCTb + BbITSKKA)

3,72 kBT

MakcumanbHast 06Lasi MOLWHOCTb
(NoBEPXHOCTb + BbITSHKKA)

3,02 kBT

1,2 TnOKkaa BapoyHasi 30Ha 1 + 2 B pexume
«MOCT»
3,4 N'mbkasi Bapo4yHasa 30oHa 3 + 4 B pexume
«MOCT»

Mapametp 3HaueHwue Pa3smepbI
(Mm)
[onesHble pasmepsl 600 x |5‘2? (On x
n

Hanpspkenne / wda-| 220-240 B, 50 I'y; 220

CTOTa NUTaHug B, 60 Iy 2H ~ 380-415
B, 50 Iy;

2H ~ 380 B, 60 'y

[aHHble SﬂeKTpW{eCKOVI CUCTEMbI N HarpesaTebHbIX 3r1e-
MEHTOB

30Ha HarpeBa | 2100 Bt; Power Boost: | 210 x 190
12,34 3000 Bt
M'Mbkas 30Ha Harpe- | 3000 BT; Power Boost: | 210 x 390
Ba 3700 Bt
142, 3+4

MapameTp 3HayeHne Pasmepbl

(Mmm)

Bec npubopa 21 Kr
Yucno 30H Harpesa 4
/cToyHuK Tenna MHBYKLMS!
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18. TEXHUYECKOE
OBCIYXUBAHUE -
PEMOHT U
COOTBETCTBUE

— - Cnepure 3a Tem, 4To6bl 0BCNYXMBAHNE BMEKTPUYe-
CKMX YCTPOWCTB Mpnbopa BbIMNOMHSANOCh TONMBKO Npes-
CTaBUTENSAMMN U3rOTOBUTENS UM CEPBUCHOIO LIEHTPA.

— - Cnepgute 3a Tem, YTObbI NOBPEXAEHHBIE SNEKTPUYE-
CKiie MPOBOAA 3aMEHANUCh TOMbKO NPEeLCTaBUTENSMM
WN3roTOBUTENS UMK CEPBUCHOTO LIEHTPA.

Mpn obpalleHnn B CEPBUCHLIN LIEHTP
npocum coobuaTh creayoLyo NHgop-
Mauuio:

— Tun HENCNpaBHOCTU

— Mopenb npubopa (Apt./Koa)

- CepuitHbin Homep (S.N.)

Takasg wuvH(popmauma npueegeHa Ha
onos3HaBaTeNnibHOM Tabnuyke. oeHTtu-
duKaumMoHHas Tabnuyka 3akpenneHa
Ha OCHOBaHMM nNpunbopa.

UHdopmauumsa o6 usgennm B cootBeT-
cTBun ¢ Hopmon Ne 66/2014

NMpumeHnMbIe cTaHAapThI:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

[laHHOe YCTPOWCTBO CMNPOEKTUPOBAaHO,
N3roTOBNEHO M pearnmM3oBaHO B COOT-
BETCTBUM C gupektnsamm ESC:



.? OHUTUSTEAVE

Teie turvalisuse ja sead-
me 0Oige kasutamise huvi-
deslugege enne paigalda-
mist ja kasutamist see ju-
hend hoolikalt |abi. Sailita-
ge neid juhiseid alati koos
seadmega ning seadme
ule andmisel kolmandate-
leisikutele andke kaasaka
kasutusjuhend. On oluli-
ne, et kasutajad oleksid
tuttavad seadme koigi too-
ja ohutusfunktsioonidega.
endel pliitidel on indukt-
sioonsusteemid, mis vas-
tavad elektromagnetlllse
uhilduvuse ja elektromag-
netvalja direktiivide noue-
tele, ning need ei tohiks
hairida muid elektroonika-
seadmeid.  Sudamesti-
mulaatori voi muude elekt-
rooniliste implantaatidega
isikud peaksid oma vastu-
votlikkuse  hindamiseks
poorduma arsti voi siirda-
tud seadme tootja poole.

Elektriised Uhendused
peab tegema padev teh-
nik. Enne elektrithenduse
loomist Iuge% e labi jaotis
ELEKTRIUHENDUS.

Toitekaablitega seadmete kor-
ral peavad kaabli kinnituskoha
ja klemmide vahelised klemmid
vOi juhtmete ristldige olema pai-
galdatud nii, et pinge all oleva
kaabli saaks lekke korral maan-
duskaablist Ulesvoolu valja
tommata.

Tootja ei vastuta kahjustuste
eest, mis tulenevad toote va-
lest palgaldamlsest vOi kasu-
tamisest.

Veenduge, ettoiteallikas vas-
tab tootele kinnitatud andme-
sildil margitule.
Lahutusseadmed tuleb pai-
galdada pusiseadmesse
kooskdlas juhtmesUsteemi-
de eeskirjadega.

| klassi seadmete korral kont-
rollige, kas kodusel toitealli-
kal on piisav maandus.

Uhendage pliidikumm sobiva
toru abil 160riga. Poorake ta-
helepanu paigaldusjuhendis
nimetatud soetatavatele tar-
vikutele (Ummarguste torude
korral on minimaalne |abi-
maot 120 mm). Valjalasketo-
ru peab olema voimalikult U-
hike.
Uhendage toode vooluvorku
omnipolaarse luliti abil.
Jargida tuleb Ohuventilat-
siooni maarusi.
Arge kunagi Ghendage ime-
misseadet pdlemisaurusid
(boilerid, kaminad jne) kand-
vate Ioorldega
Kui pliidikummi kasutatakse
koos mitte-elektriliste sead-
metega (nt gaasipOletitega
seadmed), tuleb heitgaaside
tagasivoolamise valtimiseks
tagada ruumis piisav dhuva-
hetus. Pliidikummi kasutami-
sel koos seadmetega, mille
energiaallikaks ei ole elekter,
ei tohi ruumi negatiivhe rohk
uletada 4 Pa, et valtida auru-
de tagasi tdmbamist ruumi
pliidikummi poolt.
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« Ohku ei tohi valjutada torus-
se, mida kasutatakse gaasi
vOi teisi kUtuseid poletavate
seadmete I60rina.

* Kui toitejuhe on kahjustatud,
peab selle riskide voi ohtlike
olukordade valtimiseks valja
vahetama tootja, volitatud
teeninduskeskus vOi padev
tehnik.

« Uhendage seadme pistik
kehtivatele maarustele vas-
tavasse ja ligipaasetavas ko-
has olevasse pistikupessa.

« Seoses suitsu valjutamiseks
kasutusele voetavate tehni-
liste ja ohutusmeetmetegaon
tahtis hoolikalt jargida kohali-
ke ametkondande valjasta-
tud maarusi.

TAHELEPANU! Enne
seadme paigaldamist ee-
maldage kaitsekiled.

« Kasutage ainult seadmega
kaasasolevaid kruvisid ja
muid tarvikuid.

TAHELEPANU! Kruvide
vOi Kinnitusdetailide pai-
galdamine teistmoodi kui
selles  kasutusjuhendis
kirjeldatud, voib pohjusta-
da elektriloogi ohtu.

» Lapsed tohivad masinat pu-
hastada ja hooldada ainult ja-
relevalve all.

* Tuleb jalgida, et lapsed ei
mangiks seadmega.

« Seda seadet ei tohi kasutada
inimesed (sealhulgas lap-
sed), kellel on piiratud fuusili-
sed, vaimsed v0i sensoorsed
voimed voi kellel pole sead-
me kasutamiseks piisavaid
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kogemusi ega teadmisi, valja

arvatud juhul, kui nende ohu-

tuse eest vastutav isik neid

hoolikalt jalgib ja juhendab,

léuidas seadet ohutult kasuta-
a.

» Lapsed alates 8. eluaastast,
piiratud fuusiliste, sensoorse-
te vOi vaimsete vOimetega ini-
mesed ning isikud, kellel puu-
duvad selleks kogemused VoI
teadmised, tohivad seadet
kasutada ainultjérelevalve all
vOi kui neid on Opetatud sea-
det turvaliselt kasutama ning
nad moistavad kasutusest tu-
lenevaid ohte. Arge lubage
lastel seadmega mangida.

A TAHELEPANU! Seade ja
selle ligipaasetavad osad
muutuvad kasutamise ajal
vaga kuumaks.

Olge hoolikas, et te ei puudu-
taks takisteid.

Hoidke alla 8 aasta vanused
lapsed seadmest eemal, valja
awatudiuhul, kui nad on pideva
jarelevalve all.

 Maaratud perioodi moodumi-
sel puhastage voi vahetage
filtrid (tuleoht). Vt I6iku Pu-
hastamine ja hooldus.

« Seadme kasutamisel koos
teiste gaasi vai teisi kutuseid
pOletavate seadmetega ga-
ranteerige alati ruumi piisav
ventilatsioon (see ei rakendu
seadmetele, mis ohku ainult
ruumis retsirkuleerivad).

TAHELEPANU! Kui pind on
pragunenud, lUlitage seade val-
Ja—nii valdite elektriloogi ohtu.

- Argelilitage seadetsisse, kui



pind on pragunenud vOi naha
on kahjustusi materjali pak-
suses.

- Arge puudutage seadet mar-
gade kate ega muude keha-
osadega.

» Arge kasutage toote puhasta-
miseks aurupuhastit.

- Arge asetage pliidiplaadi pin-
nale metallesemeid, nagu
noad, kahvlid, lusikad j ja kaa-
ned, sest need véivad kuu-
meneda.

- Parast kasutamist lllitage
pliit vastavast nupust valja;
arge lootke anduritele.

TAHELEPANU! Oli voi rasva-
de kasutamisel ei tohi pliiti jare-
levalveta jatta, need ained voi-
vad tekitada ohtliku olukorra j Aa
pohjustada tulekahju. KEEL

TUD on kustutada Ieeke veega.
Selle asemel lUlitage seade val-
{(a ja lammatage leegid naiteks

aane VvO0i tuletekiga.

TAHELEPANU! Toiduvalmis-
tamise protsess peab toimuma
jarelevalve all. Luhiajalist toidu-
valmistamist tuleb pidevalt jal-
glda
- Seade ei ole projekteeritud
nii, et seda voiks sisse |Ulitada
eraldiseisva taimeri voi kaug-
juhtimissusteemiga.

TAHELEPANU! Arge asetage
toiduvalmistamise aladele ese-
meid — tulekahju oht!

- Seade tuleb paigaldada nii, et
seda oleks voimalik vooluvor-
gust eraldada kontaktivahe-
ga (3 mm), mis tagab Il kate-
gooria ulekoormuse tingi-
mustes taieliku isolatsioon.

» Seade ei tohi kokku puutuda

ilmastikunahtudega  (vihm,

paike).

« Seadme ventilatsioon peab

vastama tootja juhistele.

* Hoidke pakendeid lastele ja

lemmikloomadele kattesaa-
matus kohas.

« KOOgi 6hupuhastid ja muud

toiduvalmistamisauru eemal-
did voivad polemisgaaside
tagasivoolu tottu takistada
gaasi vOi muid kutuseid pole-
tavate seadmete (ka muudes
ruumides) ohutut kasutamist.
Need gaasid voivad poOhjus-
tada susinikmonooksiidi mur-
gitust. Parast dhupuhasti vOi
muu toiduvalmistamisauru
eemaldusseadme paigalda-
mist laske gaasiseadmeid
kontrollida padeval isikul, kes
veendub, et pélemisgaasid ei
saaks tagasi suunduda.

2 KASUTAMINE

Pliidikumm on loodud ainult toiduval-
mistamise |6hnade eemaldamiseks
kodusel kasutamisel.

« Arge kasutage seadet kunagi ees-

markidel, mille jaoks see mdeldud po-
le.

« Frittereid tuleb kasutamise ajal pide-

valt jalgida — dli vdib liga kuumaks
minnes suttida.

 Arge kasutage seadet vélise taimeri

ega kaugjuhtimissusteemi abil.

« Ulekuumenemise valtimiseks ei tohi

seadet kunagi paigaldada dekoratiiv-
se ukse taha.

- Arge kunagi seadmel seiske, see

vOib seda kahjustada.

 Arge toetage kuumi potte ja panne

raamile, kuna see voib kahjustada si-
likoontihendeid.
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Arge ldigake ega valmistage pinnal
toiduaineid ette ning valtige kdvade
esemete kukkumist sellele. Arge lo-
histage panne ega plaate Ule pinna.

3. PUHASTAMINE JA

HOOLDUS

Enne hooldustoid tuleb seade valja
lUlitada voi vooluvdrgust eraldada.

Kui aktiivsde-ldhnafiltrit tootega kaa-
sas pole, jargige nii ennistamise kui
ka valja vahetamise aegu, mis on too-
dud komplektiga kaasasolevates ju-
histes.

Kui komplektis on I6hnafilter ja see on
U-tGUpi (vt paigaldusjuhised), saab
seda ennistada. Aktiivsoe-ldhnafiltri
vlib regenereerida iga 3-4 kuu jarel
(vdi 6hupuhasti intensiivse kasutami-
se korral sagedamini), maksimaalselt
8 regenereerimistsuklit (eriti intensiiv-
se kasutamise korral on soovitatav
mitte Uletada 5 tsuklit). Uue filtri (U)
tellimiseks vdtke palun Uhendust tee-
nindusega.

U

Regenereerimise protseduur:
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Peske ndudepesumasinas MAX tem-
peratuuril 70° voi peske kasitsi kuu-
mas vees ilma abrasiivseid vamme
kasutamata (arge kasutage puhas-
tusvahendeid!).

Kuivatage 2 tundi ahjus MAX tempe-
ratuuril 70° (soovitatav on hoolikalt lu-
geda ahju kasutusjuhendit ja koosta-
misjuhiseid).

Rasvafiltreid tuleb puhastada iga 2
kasutuskuu jarel, eriti suure kasutus-
koormuse korral sagedamini. Neid
saab pesta ndudepesumasinas. Arge
peske voresid ndudepesumasinas.

(£).

Uldised soovitused

« Arge kunagi kasutage abrasiivseid
[lvamme, terasvilla, vesinikkloriidha-
pet ega teisi tooteid, mis vdivad pinda
kriimustada voi rikkuda.

» Pliidi pinnale, funktsionaalsetele VvAoi
esteetilistele elementidele juhuslikult
kukkunud voi kogunenud toitu ei tohi
suua.

Seadme puhastamine

» Toidujaakide kulge kdérbemise valti-
miseks puhastage pliit parast iga ka-
sutamist. Kulge kérbenud mustuse
eemaldamine on palju raskem t00.

* lgapaevase mustuse eemaldamiseks
kasutage pehmet lappi voi [lvammi ja
sobivat puhastusainet. Jargige tootja
soovitusi kasutatavate puhastusaine-
te kohta. Soovitatav on kasutada
kaitsvaid puhastusaineid.

« Eemaldage veel kuumalt pliidilt kor-
benud mustus, naiteks ule keenud
piim, kasutades klaaskeraamikale so-
bivat kaabitsat. Jargige tootja soovi-
tusi kasutatavate kaabitsate kohta.

« Eemaldage veel kuumalt pliidilt suhk-
rut sisaldav toit, naiteks toiduvalmis-
tamise ajal maha loksunud moos, ka-
sutades klaaskeraamikale sobivat
kaabitsat. Kui te seda ei tee, voivad
jaagid klaaskeraamika pinda kahjus-
tada.

« Eemaldage veel kuumalt pliidilt sula-
nud plast, kasutades klaaskeraami-
kale sobivat kaabitsat. Kui te seda ei
tee, voivad jaagid klaaskeraamika
pinda kahjustada.

« Eemaldage katlakivi, kasutades vai-
kest kogust katlakivi eemaldusvahen-
di lahust, naiteks aadikat voi sidruni-
mahla, kui pliit on jahtunud. Seejarel
puhastage niiske lapiga uuesti.




4. NOUDED MOOBLILE

Paigaldamisel on kohustuslik jargida ka-
sutusriigis kehtivaid seadusi, maarusi,
direktiive ja standardeid (elektrisustee-
mide ohutuse, komponentide Gige taas-
kasutuse jms kohta).

« Arge kasutage seadme ja t6opinna
vahel silikoontihendit. Pliit on loodud
paigaldamiseks kdogi toopinnaga ta-
saselt 600 mm laiusele voi laiemale
koogiseadmele.

« Seadme paigaldamisel tuleohtlikele
materjalidele tuleb rangelt jargida
madalpingeseadmete ja tuleohutuse-
ga seotud juhiseid ja maarusi.

» Sisseehitatud seadmete puhul tuleb
komponendid (plastmaterjalid ja
spoonitud puit) kinnitada kuumus-
kindlate liimidega (min 100 °C). Sobi-
matute materjalide ja liimide kasuta-
mine vOib pohjustada komponentide
deformatsiooni ja lahti tulemist.

« Koogiseadme juures peab olema pii-
savalt ruumi seadme elektrithenduse
vBimaldamiseks. Seadme kohale sei-
nale paigaldatud seadmed peavad
olema paigaldatud piisava vahemaa-
ga, et jatta mugavalt tootamiseks va-
jalik ruum.

« Dekoratiivsete lehtpuust piiride kasu-
tamine Umber seadme taha jaava
toopinna on lubatud eeldusel, et mini-
maalne vahemaa vastab alati paigal-
dusjoonistel toodud naitajatele.

* Minimaalne vahemaa paigaldatud
seadme ja tagumise seina vahel on
toodud tasaselt paigaldatud seadme
paigaldusjoonisel (150 mm kulgsei-
nale, 40 mm tagumisele seinale ja
500 mm koigile seinale paigaldatud
seadmetele selle kohal).

» Vedelike pliidi aare ja toopinna vahe-
le tungimise valtimiseks paigaldage
lisatud kleeptihend enne paigalda-
mist umber kogu pliidi valimise aare.

S. I_E_LEKTRIVC)RKU
UHENDAMINE

TAHELEPANU! K6ik elektritihen-
dused peab tegema volitatud pai-
galdaja.

« Jargige uhendusskeemi (asub toote
alumisel kuljel).

» Sellel seadmel on Y-tulpi Uhendus.
Soovitatav on kasutada 5 x 2,5 mm?
toitekaablit HO5V2V2-F, Uhe- ja ka-
hefaasilist Uhendust; kaablite mini-
maalne ristldige: 2,5 mm?. Toitekaabli
valisdiameeter: 8 kuni 12 mm.

 Uhendusklemmidele paaseb ligi ha-
rukarbi katte eemaldamise teel.

« Kontrollige, et koduse vooluvorgu
omadused (pinge, maksimaalne
vOimsus ja voolutugevus) uhilduks
seadme omadega.

« Uhendage seade nagu paigaldusju-
hendis naidatud (vastavalt riiklikele
vooluvdrgu pingele kehtivatele viites-
tandarditele).

Tahelepanu!
kaableid!

6. KESKKONDA
PUUDUTAVAD
ASPEKTID

Kodumasinate utiliseerimine

Arge keevitage

X

Tootel voi selle pakendil olev sUmbol ==
naitab, et toodet ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka. Toode tuleb lam-
mutada keskuses, mis on spetsialisee-
runud elektri- ja elektroonikakomponen-
tide ringlussevotule. Tagades toote
nduetekohase utiliseerimise, aitate ara
hoida vdimalikke negatiivseid tagajargi
keskkonnale ja tervisele, mis jaatmete
sobimatust kaitlemisest tuleneda vai-
vad. Tapsema teabe saamiseks toote
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taastootlemise kohta podrduge kohaliku
omavalitsuse, kohaliku jaatmekaitlus-
teenistuse voOi kaupluse poole, kust too-
te ostsite.

Seade vastab direktiivile 2012/19/EL
ohtlike ainete elektri- ja elektroonika-
seadmetes kasutamise vahendamise ja
jaatmekaitluse kohta.

Pakkematerjalide utiliseerimine

Sumboliga {5 tahistatud materjalid on
taaskasutatavad. Visake pakkematerjal
taastootluseks sobivasse kogumiskon-
teinerisse.

Energiasaast

Toidu valmistamisel on véimalik ener-

giat igapaevaselt saasta, kui jargida

jargmisi nbuandeid.

* Vee kuumutamisel olgu vett nii palju,
kui seda vaja laheb.

« Voimaluse korral katke anum alati
kaanega.

 Enne kui kuumutusala sisse lulitate,
asetage sellele anum.

« Vaiksem anum asetage vaiksemale
kuumutusalale.

« Paigutage anum tapselt kuumutusala
keskele.

« Toitude soojas hoidmiseks vdi nende
sulatamiseks kasutage jaaksoojust.

7. TOOTE KIRJELDUS

2 |Uks kuumutusala (220 x 197 mm) 2100 W, 3000 W
funktsiooniga Booster

3 |Uks kuumutusala (220 x 197 mm) 2100 W, 3000 W
funktsiooniga Booster

4 |Uks kuumutusala (220 x 197 mm) 2100 W, 3000 W
funktsiooniga Booster

5 |Juhtpaneel

6 |Tombevore

1+2 |Kombineeritav kuumutusala (220 x 395 mm) 3000
W, 3700 W funktsiooniga Booster

3+4 |Kombineeritav kuumutusala (220 x 395 mm) 3000

W, 3700 W funktsiooniga Booster

NAIDIKUD

Panni olemasolu tuvastamine

Iga kuumutusala on varustatud sustee-
miga, mis tuvastab poti olemasolu pliidil.
Tuvastussisteem suudab ara tunda
magnetiseeritava pdhjaga potte, mis so-
bivad kasutamiseks induktsioonplaati-
del.

Kui pann tootamise ajal eemaldatakse
vOi kasutatakse sobimatut panni, ilmub
ekraanile siimbol ¥.

Jaaksoojuse nait

Jaakkuumuse naidik on ohutusfunkt-
sioon, mis naitab, et kuumutusala pind
on endiselt vahemalt 50 °C temperatuu-
ril ning vdib seetdttu paljaste katega
puudutamisel pohjustada pdletusi. Vas-
tava kuumutusala naidikul kuvatakse

sumbol H

8. JUHTPANEEL

Sees/vdljas

Rasvafiltri killastumise marguanne

Kuumutusala voimsustaseme naidik

1 |Uks kuumutusala (220 x 197 mm) 2100 W, 3000 W

Tombeseadme voimsustaseme naidik

Tdmbeseadme taimeri juhtimine

funktsiooniga Booster
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7 |Kuumutusala taimeri haldamine

8 |Taimeri haldamise ala

9 | Aktiivsoefiltri kullastumise marguanne

10 | Sulatamisfunktsiooni nupp

11 | Lukustusfunktsiooni nupp

12 | Pausifunktsiooni nupp

13 | Liugklaviatuur

A | Automaatfunktsiooni nupp

Kuumutusalade aktiveerimine kaib vaju-

tades nupule I'_'I’ Toimingu kinnitami-
seks suttib number pdlema eredama
valgusega.

Kui pann pannakse Uhele neljast kuu-
mutusalast, tuvastab pliidiplaat auto-
maatselt selle olemasolu ja ala aktivee-
rimisel suttib pélema vastav naidik.

Kui pliidil pole potte ega muid esemeid,
pole naha ka numbreid.

Juhtpaneelil on alati valitavad need
funktsioonid, mis on nahtavad, kuid p6-
levad vaikese intensiivsusega. Funkt-
sioonide valimiseks puudutage vastavat
sumbolit.

Seadme sisseliilitamine

Vajutage ja hoidke sisse/vélja nuppu all umbes 2 sekundit
p|l|€| sisse lulitamiseks ja selle tunkisioonide aktiveerimi-
seks.

Sel hetkel on pliit sisse lulitatud, kuid kéik toidukuumtootle-
misvoondid ja dhupuhasti on toiteta. Kui seda ei kasutata,
|alitub pliit 20 sekundi jarel automaatselt vélja.

Tahelepanu! Ohutuse tagamiseks saab pliidi alati sisse/
valja nupu abil vélja lilitada.

Tahelepanu! Funktsioonid, mida on véimalik valida, on ala-
ti need, mis on juhtpaneelil valgustatud/nahtavad, ning
need on alati ainukesed, mida saab aktiveerida.

Toidukuumtodtlemisvoondite, pliidikummi 1a taimeri juhtele-
mendid saab aktiveerida vastavale numbrile vajutamisel.

Operatsiooni kinnitamiseks suttib number intensiivsemailt.

9. VOIMSUSE PIIRAMINE

Kui seade esimest korda vooluvorku

uhendatakse, peab paigaldaja seadista-

ma kuumutusalade vdéimsuse, arvesta-

des koduse elektrisusteemi tegelikku

voimsust.

Kui see pole vajalik, saab pliidiplaadi ko-

he sisse lulitada nupust ® vsi jargida

allpool kirjeldatud protseduuri, et me-

nulsse paaseda.

Enne protseduuri sooritamist on soovi-

tatav lugeda labi kogu I6ik.

Uhendage pliidiplaat kodusesse elektri-

vorku.

1. Ko&ik numbrid suttivad mdneks se-
kundiks, seejarel kustuvad ja vilku-

ma jaab ainult ©.
2. Vajutage ja hoidke all nuppu O.
Kuumutusalade naidikutele ilmub J

3. Hoidke all nuppu O ja vajutage vas-
tupaeva labi kuumutusalade numb-

rid.
\ 28 _I
3 l_: ’_/ 2
4 5 K

Vasak tagumine vali on tahistatud sum-

boliga L ja numbriga, mis naitab menuu
thdpi. Vasakpoolne eesmine naidik ku-
vab arvu, mis soltub valikus naidatud
parameetritest.

Valige number nupuga L ja vajutage
voimsuse ribal “8”.

Valige vasak eesmine number ja seeja-
rel dige seadistus.

Tehnilised andmed leiab jargmisest ta-
belist.

Vaartus véim- | kW |Méarkused
suse ribal
0 7,4 |Standardne algseadistus
1 4,5
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3,5

Kui dige vaartus on sisestatud, kinnita-

ge see, vajutades ja hoides all nuppu ®

10. KUUMUTUSALADE FUNKTSIOONID

+ + + ) A ©

W ’_—"_-’,_-’ ’_—’ ’_-’

aw =0 t 8 0 o 0 ] . ]
Cad

- - = ® Q) Q)

0123456789P O o H H H

Laste turvaseade

See funktsioon hoiab dra seadme juhusliku kasutamise

Aktiveerimine: kui pliidil on pott, hoidke vastavat numbrit all 3 sekundit. Kui pliidiplaadil pole potti,

vajutage ja hoidke 3 sekundit all vasakul kiiljel asuva punkti L. k@rval tihte viiest numbrist (pole
nahtav). Vabastage nupp ja libistage sérmega vdimsuse ribal 0-st 9-ni, kuvatakse toimingute jarje-

korda. Kdik numbrid kuvavad jargmist: L .
Kirjeldatud toimingud tuleb 16pule viia 10 sekundi jooksul.

Inaktiveerimiseks: hoidke 3 sekundit all Uhte viiest kuumutusala nupust. Vabastage nupp ja libista-
ge sdrmega vdimsuse ribal 9-st 0-ni, kuvatakse toimingute jarjekorda.

Kirjeldatud toimingud tuleb 16pule viia 10 sekundi jooksul.

Lukustamine

Kasutamise a#'al saab pliidiplaadi funktsioonid lukustada, naiteks pliidiplaadi puhastamiseks. Funkt-
sioon jaab aktiivseks ka siis, kui pliidiplaat valja lulitada ja uuesti sisse lllitada.

Elektrikatkestuse korral liilitub funktsioon valja.

Aktiveerimiseks: hoidke nuppu === all 1 sekund.

Inaktiveerimiseks: vajutage nuppu ===0.

Funktsioon Boost

Igale keedualale saab seadistada kuni 5 minutiks taiendava vbimsustaseme.

Aktiveerimine: valige tks neljast kuumutusalast ja seejarel vdimsuse ribal vaartus “P”. Kuvatakse

Inaktiveerimiseks: valige véimsuse ribal méni muu vdimalikest vaartustest.

Kuumutusalade
taimer

Taimer vdimaldab teatud aja mdddudes konkreetse kuumutusala vélja lllitada.
Kuumutusalasid saab seadistada eraldi, kuna igal alal on oma taimer.

Aktiveerimine. Kui kuumutusala on t6ds, vajutage, et paaseda ligi selle ala taimeri nuppudele.

Kolm numbrit kavatakse kujul “0 0 0. Taimeri loenduri seadistamiseks vajutage nuppu “+” voi *".
[ R I
I I B |

Tunnid - kiimnendikud - minutid
Seadistatud aja kinnitamiseks arge puudutage 10 sekundi jooksul Gihtegi nuppul.
Mahaloenduse Idppedes lahtestatakse numbrid ja antakse helisignaal. Funktsiooni saab peatada
suvalisele klahvile vajutades.
Kui taimer on aktiivne mitmel kuumutusalal, naitavad kolm numbrit alati taimerit, mis on ajaloendu-
se |dpule koige lahemal.

Inaktiveerimine. Kui kuumutusala on to0s, vajutage, et paaseda ligi selle ala taimeri nuppudele.

Seadistage kolm numbrit kujule “0 0 0", kasutades klahve “+" voi “-", véi vajutage sisse-/valjaliilita-
mise nuppu.
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Taimer (iildine)

Alarmiga taimer uldkasutuseks.

Aktiveerimine: lulitage pliidiplaat sisse, kontrollides, et sellel poleks potte ning et Ukski kuumutusala
poleks aktiivne.

Taimeri haldamise kolm numbrikohta on kujul *- - -”.

Taimerimen(l avamiseks vajutage numbrit, kuvatakse “0 0 0”.

“ n

Taimeri loenduri seadistamiseks vajutage nuppu “+" véi .
I
I Y B N |
Tunnid - kimnendikud - minutid
Seadistatud aja kinnitamiseks &rge puudutage 10 sekundi jooksul htegi nuppu.

Mahaloenduse |6ppedes lahtestatakse numbrid ja antakse helisignaal. Funkisiooni saab peatada
suvalisele klahvile vajutades.

Loenduri vaartuse muutmiseks korrake ulaltoodud toiminguid.

Inaktiveerimine: Illitage pliidiplaat sisse, kontrollides, et sellel poleks potte ning et Ukski kuumutus-
ala poleks aktiivne.

Taimerimentl avamiseks vaH'utage numbrit ja seadistage ekraanile “0 0 0”, kasutades nuppe “+” vi

Sulatamisfunktsioon

“~" vdi vajutades sisse-/véljalulitamise nuppu.
Aktiveerimine: valige uks neljast kuumutusalast ja vajutage nuppu L
Valitud alal kuvatakse U.

Inaktiveerimiseks: vajutage L VoI @

Kuumutamise funkt-
sioon

Seda funktsiooni kasutatakse poti maksimaalseks kuumutamiseks enne soovitud voimsustaseme-
(k;a jatkamist. Ajavahemik, mille jooksul kuumutusala hoitakse maksimaalsel véimsusel, sdltub [6pli-
ust seadistatud kipsetustasemest. Andmed leiab jargmisest tabelist.

Véimsustase Taimer (sekundid)

48

144

230

312

408

120

168

216

Ol (NIoOjO|B|wWw N —

Pole saadaval

-

Pole saadaval

Aktiveerimine: kui pliidil on panné'a kuumutusala on valitud, vajutage ja hoidke vdimsuse ribal all va-
litud vaartust (vahemikus 1 kuni 8) 3 sekundit. Vastava kuumutusala ekraanil kuvatakse “A”.

Kipsetusastet on voimalik suurendada, kuid selle vahendamine inaktiveerib funktsiooni.
Selle saab ka inaktiveerida, kui vajutada ja hoida 3 sekundit all vastava kuumutusala nuppu.

Pausifunktsioon

See funktsioon vdimaldab kdik pliidiplaadi aktiivsed funktsioonid peatada taaskéivitada, vahenda-
des kuumutusalade voimsust ja lahtestades koik funktsioonid. Kui pausifunktsiooni ei inaktiveerita
10 minuti jooksul, llitub pliidiplaat automaatselt vélja.

Aktiveerjgpine. Kui pliidil on pann ja kuumutusala on valitud, X?jutage ja hoidke pausifunktsiooni
nuppu 1T all vahemalt 1 sekundi. Kdigi naidikutel kuvatakse TIJ.

W
Inaktiveerimiseks: hoidke 1 sekund all nuppu TIJ, kuni see hakkab vilkuma. Vajutage 10 sekundi
Jé)_otksq[l mis tahes muud nuppu. Funktsioon on inaktiveeritud ja pliidiplaat jatkab t00d eelmiste sea-
istustega.

Taastamisfunktsioon

Seda funktsiooni kasutatakse pliidi tdoreZiimide taastamiseks kogemata véljalilitamise v6i ootama-
tu voolukatkestuse korral.

W

Kui pliit [ulitub valja ja lulitate selle sisse 6 sekundi jooksul, vajutades nuppu @ vilgub nupp T 6

sekundit. Eelnevalt seadistatud funktsioonide taastamiseks vajutage nuppu T, Toimingu kinnita-
misest annab marku helisignaal.

Kombineeritud reziim
(nn sillafunktsioon)

See funktsioon véimaldab Uhendada kaks kuumutusala, et kasutada ja reguleerida neid Uhe ja suu-
rema alana. Nii saab kasutada laiema alusega nousid.

Selle funktsiooni jaoks saab valida kas ainult vasakpoolsed voi parempoolsed kuumutusalad.

Aktiveerimiseks/inaktiveerimiseks: et valida kaks tihendatavat ala, vajutage korraga vasak- vdi pa-

rempoolsete kuumutusalade nuppu, kuni ilmub siimbol I/, mis naitab, et funktsioon on aktiveeri-
tud. Teist naidikut kasutatakse voimsustaseme maaramiseks.
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Automaatfunktsioon

“A”

Standardseadistuseks sisse lulitatud pliidi/ 6hupyhasti korral on 6hupuhasti kéivitumine automaat-
ses reziimis eredalt pdleva valgusdioodiga “A”. Ohupuhasti alustab t66d, kui toidukuumtoétlemis-
voondite vdimsus on suurem kui “1”.

See inaktiveeritakse, vajutades valgusdioodi “A”, mis muudab kinnituseks intensiivsuse eredalt ha-
marale. Samuti saab selle inaktiveerida, vajutades véimsuse ribal véartust dle ,1 mida kinnitab
valdusdioodi “A” intensiivsuse muutumine eredalt hamarale.

See taasaktiveeritakse vajutades valgusdioodile “A”, mis muutub eredalt pdlevaks.

11. TOITUDE TABEL

Voimsustase |Toidu valmistamise meetod Kasutatakse
1 Sulatamine, 6rn soojendamine V/&i, Sokolaad, zelatiin, kastmed
2 Sulatamine, 6rn soojendamine V/&i, Sokolaad, zelatiin, kastmed
3 Kuumutamine kindla temperatuurini Riis
4 Pikaajaline keetmine, tihendamine, hautamine Kodgiviljad, kartulid, kastmed, puuviljad, kala
5 Pikaajaline keetmine, tihendamine, hautamine Koogiviljad, kartulid, kastmed, puuviljad, kala
6 Pikaajaline toidu valmistamine, moorimine Makaronid, supid, mooritud liha
7 Kerge praadimine (Kartuli)pannkoogid, omletid, paneeritud ja praetud
toidud, vorst
8 Praadimine, frittimine Liha, kartulikrdpsud
9 Kiire praadimine kdrgel temperatuuril Praeldigud
Kiire kuumutamine Vee keetmine

12. TOMBESEADME

FUNKTSIOONID

o

Rasvafiltri hoolduse siimbol

Rasvafiltri puhastamise signaali kuvab valgusdiood
ja see on alati lubatud.

Toidukuumtédtlemisvoondite, pliidikummi Jla taimeri juhtele-
mendid saab aktiveerida vastavale numbrile vajutades.

ugu

Vajutage vdimsuse ribal “9” kiiruse INTENSIIVNE 1
maaramiseks. See seadistus on seatud todtama 10
minuti jooksul. Parast selle aja moodumist poordub
susteem automaatselt tagasi eelnevalt seadistatud
kii.rus?le.l See inaktiveeritakse erineva kKiiruse vali-
mise teel.

Vﬁjﬁta e voimsuse ribal kaks korda “9” kiiruse IN-
TENSIIVNE 2 maaramiseks. See seadistus on
seatud tootama 5 minuti jooksul. Parast selle aja
moodumist poordub stisteem automaatselt tagasi
eelnevalt seadistatud kiirusele. See inaktiveeritak-
se erineva kiiruse valimise teel.

Aktiivsoefiltri hoolduse stimbol

Ohupuhasti on vaikimisi seadistatud torustiku reZii-
mile. lima aktiivsete koormusteta vajutage Ghupu-
hasti lubamiseks 6hupuhasti juhtelementide numb-
rit. Vtajuttage ja hoidke numbrit 5 sekundi jooksul
uuesti, et:

Aktiveerida aktiivsoefilter:

Aktiivsoefiltri (18hnafiltri) simbol sittib 1 sekundiks.
Deaktiveerida aktiivsoefilter:

Aktiivséefiltri (I6hnafiltri) simbol vilgub kaks korda.
Parast aktiveerimist s(ttib ikoon naitamaks, et ak-
tiivsoefilter (I6hnafilter) vajab hoolduse teostamist.
Aktiivsoefiltri 1ahtestamine ja reaktiveerimine
Parast filtri hoolduse teostamist:

vaiutage ja hoidke seda 5 sekundit. - Rasvafiltri
va gutisdlood kustub ja mahaloendust alustatakse
uuesti.

vajutage ja hoidke seda 5 sekundit. - Léhnafiltri val-
gusdipod kustub ja mahaloendust alustatakse
uuesti.

Funkt-
sioon

Viivitus

See funktsioon on saadaval ainult deaktiveeritud
automaatse reziimi korral. Automaatreziimi inakti-
veerimiseks vajutage nupule “A”.

Vajutage pliidikummi numbrit ja maarake voimsuse
ribal number.

Vajutage taimeri haldamise nuppu, mis kuvas ,CL",
kuid muutub nud mahaloenduseks. See on eel-
seadistatud 15 minutile.

Taimeri simbol

Pérast plidikummi nupu valimist vajutage ma-
haloenduse maaramiseks taimeri haldamise numb-
rit.
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13. KASUTAJAMENUU
KOHANDAMINE

Enrllgkprotseduuri sooritamist on soovitatav lugeda labi ko-
gu 1Gik.

- Vajutage @

- Vajutage uuesti @ja hoidke seda 3 sekundit all.
W
—  Nupp i) hakkab vilkuma.

W

— Vajutage ja;_hoidke all nuppu THJ: kuumutusaladel
kuvatakse J.

W
— Hoides all nuppu TlJ, vajutage péripdeva labi kéik
kuumutusalad, alustades eesmisest vasakpoolsest.

Y

2 5 H 3
1 4 H o4

Vasakpoolne tagumine néidik kuvab vaheldumisi UJ ja
numbrit vahemikus 2—7, mis naitab men(i koodi.

Vasakpoolne eesmine néidik kuvab arvu, mis soltub valikus
naidatud parameetritest.

- Vajutage vasakut tagumist nuppu.

— Men(i koodile ligi pagsemiseks valige véimsuse ribal
mdni number.

- Vajutage vasakut eesmist nuppu.
— Vaartuse valimiseks valige voimsuse ribal mdni num-

ber.
Tehnilised andmed leiab jargmisest tabelist.
Me- (Kirjeldus Vaartus
nuu
kood
U2 |Nuppude helitugevuse regu-|0 - Heli valja
leerimise menuiu. 1 -Min
3 - Max
U3 |Taimeri helitugevuse regu-|0 - Heli valja
leerimise menQu. 1-Min
3 - Max
U4 |Ekraani heledustaseme regu-|0 - Max
leerimise menud. 9-Min
U5 |Mahaloenduse _animatsiooni|0 - Animatsioon on
haldamise menud. inaktiveeritud
1 - Animatsioon on
aktiveeritud
U6 |Potituvastusfunktsiooni me-|0 - Sees
naa. 1 - Valjas
U7 |Loendamise I6pu haldamine. |0 - Pidev vilkumine
ja véljallitus
1 - Kimme vilkumist
ja valjalulitus
2 - Uks vilkumine ja
valjalulitus

— Kui soovitud vaartus on sisestatud, kinni’% seda,
puudutades ja hoides 2 sekundit all nuppu \&/.
- Menij[]s’Eh ilma salvestamata valjumiseks vajutage

nuppu 10T,

Kui Uhtegi toimingut ei tehta, sulgub kasutajamenGu 1 mi-
nuti parast.

14. VOIMSUSE
REGULEERIMINE

Sellel tootel on elektroonilise juhtimise-
ga toite haldamise funktsioon.

See funktsioon kontrollib maksimaalse
voimsuse 3700 W edastamist kombi-
neeritud kuumutusalade vahel (vasak ja
parem pool), optimeerides vdimsuse
jaotust ja valtides susteemi ulekoor-
must.

Selleks jalgitakse pidevalt koguvoim-
sust ning vajadusel vahendatakse seda.
Kui kogu vajaliku véimsuse edastamine
pole vdimalik, vahendab juhtelement
teise toidukuumtootlemisvoondi vaim-
sust eelnevalt seadistatud vaartuseni, et
see oleks vastava vdimsuskdvera alla
jaaval tasemel. See tagab, et voolutuge-
vuse absorbeerimist 16 A ei Uletata.

Sel juhul tuvastab generaator viimase
kasutajaliidese poolt saadetud korgei-
ma prioriteediga kasu ning vajadusel
vahendab teise toidukuumtootlemis-
voondi jaoks eelnevalt aktiveeritud sea-
distusi.

Toite haldamise funktsioon aktiveeritak-
se esmakordselt toidukuumtootlemis-
voondil panni olemasolu tuvastamisel.
Naide:

Kui kuumutusala 1 jaoks on valitud
taiendav vdimsustase (Boost) (P), ei
saa kuumutusala 2 samaaegselt Uleta-
da voimsustaset 9 ja seda piiratakse au-
tomaatselt.

15. JUHISED POTTIDE

KASUTAMISEL

Milliseid potte kasutada

Kasutage ainult induktsioonplaatidel ka-
sutamiseks sobivaid ferromagnetilise
pdhjaga potte:
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* malm

« emailitud teras

 susinikteras

* roostevaba teras (ka mittetaielik)

« ferromagnetilise kattega alumiinium
vOi ferromagnetilise plaadiga pohi

Panni sobivuse kindlakstegemiseks

kontrollige, kas n=c">,ul (tavaliselt selle

pdhjal) on sumbol 2. Samuti vdite pan-
na magneti poti péhja lahedale. Kui see
jaab kinni, tahendab see, et panni saab
kasutada induktsioonpliidil.

Optimaalse tdhususe tagamiseks kasu-
tage alati tasase pdhjaga potte, mis jao-
tavad soojust Uhtlaselt. P&hi, mis pole
taiesti tasane, voib mdjutada elektri ja
soojuse juhtimist.

Kuidas potte kasutada

Poti/panni minimaalne labimooét erine-
vate kuumutusalade korral.

Pliidi nduetekohase toimimise tagami-
seks peab pann katma uhe voi mitu plii-
dipinnal naidatud vordluspunkti ja selle
|labimdot peab olema sobiv.

Kasutage alati kuumutusala, mis sobib
kdige paremini panni pdhja labimdddu-
ga.

Kuumutusalad Poti pohja labimoot

Min @ (soovitatav) | Max @ (soovitatav)
Kombineeritud vasak/ 190 mm 230 mm
parem
Uks vasak/parem 110 mm 190 mm

Tuhjad voi 6hukese pohjaga potid/
pannid

Arge kasutage pliidil tiihje ega 6hukese
pbhjaga potte/panne, kuna see ei voi-
malda temperatuuri kontrollida ega kuu-
mutusala automaatselt valja lulitada, kui
temperatuur on liiga kérge — see oma-
korda vbib kahjustada potti voi pliidi pin-
da.

Kui see siiski juhtub, arge puudutage
midagi ja oodake, kuni kdik komponen-
did jahtuvad.

Kui ilmub veateade, otsige teavet jaotis-
test “Probleemide lahendused”.

Nouanded ja soovitused
Miira tootamise ajal

Kui aktiveerite kuumutusala, kuulete |U-
hikest suminat. See nahtus on klaaske-
raamiliste pliitide korral tavaline ning
see ei mdjuta seadme t00d ega tooiga.
Mura voib séltuda kasutatavast pannist.
Tugeva haire korral vdib olla métet pott
valja vahetada.

16. PROBLEEMIDE LAHENDUSED

Veakood

Kirjeldus

Vea voimalik pohjus

Lahendus

“Helisignaal kéivita-
misel. Uhtegi vea-
koodi ei kuvata”

Ohupuhasti juhtimine i
toota

LIN kaabel kahjustatud voi &hupu-
hasti elektroonikaplaadiga halvasti
uhendatud

Kontrollige Uhendust / asendage LIN
kaabel

tub valja.

Panni voi keraamilise pinna tempe-
ratuur on liiga kdrge.
Elektrooniliste komponentide tempe-
ratuur on liiga korge.

ER03 Pliidiplaat_lUlitub valja 10| Tuvastati nuppude pidev aktiveerimi-| Eemaldage vesi vai pott/pann keraa-
sekundi parast. ne. miliselt pinnalt ja juhtpaneelilt.
Juhtpaneelil on vesi voi pott/pann.
ER21 Pliit IGlitub valja. Elektrooniliste komponentide sise-|Laske pliidiplaadil jahtuda.
temperatuur on liiga korge. Kontrollige, kas pliidil on piisav venti-
latsioon.
Kui viga ei kao, votke ihendust muu-
gijargse teenindusega.
E2 Vastav kuumutusala lili-|Pott on tihi vdi sobimatu. Laske pliidiplaadil jahtuda.

Kasutage sobivat potti.
Arge soojendage tiihje panne.
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tub valja.

justada.

E3 Vastav kuumutusala lili-{Sobimatu pott.

Kasutage sobivat potti.

Pott kaotab_oma magnetilised oma-|Veateade kaob automaatselt 8 se-
dused ja voib indukisioonpliiti kah-[kundi

arast ja kuumutusala saab
uuesti kasutada.

Edasiste vigade korral on vaja pott
valja vahetada.

Kui viga ei kao, votke tihendust miidi-
gijargse teenindusega.

E6 Kuumutusala ei lilitu sis-|Toiteallika pinge ja/voi sagedus pole|Kontrollige vérgu pinget ja/véi sage-
se. ndutavas vahemikus. dust.

Vajadusel poorduge mulgijargse
teeninduse poole.

E8 Kuumutusalad lllituvad | Ventilaatori rike. Puhastage ventilaator ja eemaldage
valja. Tolm véi kiud on ventilaatori blokee- [kOik voorkehad.
rinud. Kui viga ei kao, votke ihendust miu-
gijargse teenindusega.
E4
E5
E7 Katkestage pliidi ihendus toiteallikaga.
E9 Oodake mdni sekund ja seejérel ihendage pliit uuesti toiteallikaga.
ER20 Kui probleem pusib, pédrduge teeninduskeskusesse ja teavitage ekraanil kuvatav tdrkekood.
ER22
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH
MUDEL GALILEO SMART BK
17. TEHNILISED ANDMED F600 + KIT LL H80
Toote identifitseerimine GALILEO SMART BK
Tadp: 4300 A600
Mudel: GALILEO SMART BK A600 Maksimaalm; kogﬁvéirpsus (pliit + 3,72 kW
. Ohupuhasti
I\K/lll_lj_dl_ell_' H%'SLILEO SMART BK F600 + Maksimaalgﬁlljggﬁgstiir)nsus (pliit + 3,02 kW
Palun vaadake seadme pdhjale kinnita- ,
tud identifitseerimisplaati. [ . -
Tootja teeb toodetes pidevaid parandu- l
si. Seetbttu voivad kéesolevate kasu- BT T
tusjuhiste tekst ja illustratsioonid hoiatu- - - |nenl -
seta muutuda. B
Lisateavet tehniliste andmete kohta
leiate veebisaidilt www.faberspa.com

1,2 paindlik kuumutusala 1 + 2 Uhendatud
alad
34 paindlik kuumutusala 3 + 4 uhendatud
alad

MUDEL GALILEO SMART BK
F600 + KIT LL H80
GALILEO SMART BK
A600
Maksimaalne koguvdimsus (pliit + 7,62 kW (pdhiseade)
Shupuhasti)
Maksimaalne koguvdimsus (pliit + 4,72 KW
Shupuhasti)

Parameeter Vaartus Mootmed
(mm)
Todmddtmed - 600 x 520 (L x S)
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1,2 paindlik kuumutusala 1 + 2 iihendatud
alad
3,4 paindlik kuumutusala 3 + 4 lihendatud
alad

Parameeter Vaartus Mootmed
(mm)

Toitepinge/sagedus |220-240 V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Elektrilised ja soojenduselemendi andmed
Toidukuumtdotle- 2100 W; intensiivne 210 x 190
misvoond 1, 2, 3,4 | (Power Boost): 3000 W

Paindlik toidukuum-{ 3000 W; intensiivne 210 x 390

to6tlemisvoond (Power Boost): 3700 W
1+2,3+4
Parameeter Vaartus Moo6tmed

(mm)

Seadme kaal 21 kg

Toidukuumtdotle- 4

misvoondite arv

Soojusallikas induktsioon

18. HOOLDUS — REMONT

JA VASTAVUS

- - Veer)du?e, et elektriliste komponentide remonti teos-
taks ainult tootja v6i hooldustehnikud.

- - Veenduge, et kahjustatud kaableid asendaks ainult
tootja vdi hooldustehnikud.

Hooldusosakonnaga Uhendust vottes
esitage palun jargmine teave:

~ Rikke tiiiip

— - Seadme mudel (art/kood)

— - Seerianumber (SN)
Selle teabe leiate identifitseerimisplaa-
dilt. ldentifitseerimisplaat on kinnitatud
seadme pdhjale.

Andmed tootel vastavalt maarusele
66/2014

Standardid:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

See seade on projekteeritud, valmista-
tud ja seda turustatakse vastavalt EMU
direktiividele.
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? INFOBMACIJA PAR
DROSIBU

Jadsu drosSibai un pareizai
ierices darbibai, llGdzu,
pirms uzstadiSanas un lie-
toSanas uzmanigi izlasiet
So rokasgramatu. Vien-
mér saglabajiet So instruk-
ciju kopa ar lerici, patja to
pardodat vai nododat tre-
sajam personam. Ir svari-
gi, lai lietotaji parzinatu vi-
sas ierices darbibas_un
droSibas funkcijas. STm
plitinam irindukcijas sisté-
mas, kas atbilst EMS un
EMF direktivu prasibam,
un tam nevajadzétu trau-
cét citam elektroniskam
lericém. Personam ar
elektrokardiostimulato-
riem vai citiem elektronis-
kiem implantiem jakonsul-
téjas ar savu arstu vai im-
lantétas ierices razotaju,
ai novértétu vinu uznémi-
bu pret traucéjumiem.
A Elektriskie savienojumi ja-
veic kompetentam tehni-
kim. Pirms elektriska sa-

vienojuma izveidoSanas
izlasiet sadalu ELEK-
TRISKAIS SAVIENO-
JUMS.

lericém ar baroSanas kabeli
spailém vai vadu sSkérsgriezu-
mam starp kabela stiprinajuma
punktu un spailem jabutizvieto-
tiem ta, lai nopltides gadijuma

no ta enkura lautu izvilkt zem

zeméjuma kabela esoSo stra-

vas vaditaju.

 Razotajs nav atbildigs par bo-
jajumiem, kas radusies nepa-
reizas uzstadisanas vai iz-
mantosanas dél.

« Parbaudiet, vai tikla stravas
padeve atbilst tai, kas noradi-
ta uz produkta iekSpusé pie-
stiprinatas datu plaksnites.

+ Atvienojosas ierices jauzsta-
da fiksétaja sistéma saskana
ar noteikumiem par elektroin-
stalacijas sistémam.

« Attieciba uz | klases iericém
parbaudiet, vai sadzives ba-
rosanas avotam ir piemérots
Zemeéjuma savienojums.

* Pievienojiet tvaika nostcéju
dimvadam, izmantojot pie-
meérotu cauruli. Skatiet iega-
dajamos piederumus, kas no-
raditi uzstadisanas rokasgra-
mata (aplveida caurulém: mi-
nimalais diametrs 120 mm).
Notekas caurulvada garu-
mam jabut péc iespéjas 1sa-
kam.

* Produktu pie elektrotikla pie-
slédziet ar daudzpolu slédzi.

« Jaievero gaisa ventilacijas
noteikumi.

* Nekad nostic€ja ierici nepie-
vienojiet pie kanaliem, kuros
plist sadegSanas gazes (sil-
ditaji, kamini utt.).

 Ja tvaika nosucéju lieto kopa
ar neelektriskam iericém
(pieméram, ierices ar gazes
degliem), telpa janodrosina
pietiekams ventilacijas lime-
nis, kas nepielaus jebkadu at-
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pakal vérstu izplistoso izga-
rOJumuvausmu Kad partikas
gatavosanas ierici lieto kopa
ar citam iericém, kuras iz-
manto neelektriskus baro3a-
nas avotus, lai nepielautu no-
sucéjaierices raditu izgaroju-
mu iestksanu atpakal telp3,
negativais spiediens telpa
nedrikst parsniegt 4 Pa.

» Gaisu nedrikst izvadit cauru-
|€, kura izvada gazes vai citu
kurinamo veidu iericu raditos

izgarojumus.
* Ja stravas kabelis ir bojats,
tas janomaina razotajam,

pilnvarotam servisa centram
vai kompetentam tehnikim,
lai izvairTtos no jebkada riska
vai bistamas situacijas.

* lerices spraudni pievienojiet
pie rozetes, kas atbilst speka
esoSajiem noteikumiem un
kas atrodas pieejama vieta.

* Loti svarigi ir ievérot vietéjo
iestazu izstradatos izplides
gazu izvadiSanas tehniskos
un droSibas noteikumus.

BRIDINAJUMS: Pirms ie-
rices uzstadiSanas none-
miet aizsargpléves.

 Izmantojiet tikai ierices kom-
plektacija ieklautas skrives
un citus aparatdras elemen-
tus.

BRIDINAJUMS: Neievie-
tojotskruves vaistiprinaju-
mus, ka aprakstits Saja
mstrukcua var rasties
elektroSoka risks.

 TiriSanas un apkopes darbus
nedrikstveiktberni, javientos
neuzrauga pieaugusais.
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 Bérni jauzrauga, nodrosinot,
lai vini nerotalatos ar ierici.

« So jerici nedrikst lietot cilvéki
(leskaitot bérnus) ar ierobe-
zotam psihofizikalajam un
manu spéjam vai bez piere-
dzes un zina$anam, ja vien
persona, kas atbild par vinu
drosibu, vinus rlpigi neuz-
rauga un neinstrué parierices
grosu lietoSanu un vinu drosi-

u

- So ierici var lietot bérni, kas
jaunaki par 8 gadiem, un cil-
VEKi arierobezotam pSIhOfIZI-
kalajam un sensorajam spé-
jam vai ar nepietiekamu pie-
redziunzinaSanam,javienvi-
ni netiek rapigi uzraudziti un
instruéti par ierices dro3u lie-
toSanu un ar to saistitajiem
apdraudéjumiem. Nelautbér-
niem rotalaties ar ierici.

BRIDINAJUMS: Lietosa-
nas laika ierice un tas pie-
e%amas dalas klGst |oti kar-
stas

Loti uzmanieties un nepieska-
rieties rezistoriem.

Ja bérni lidz 8 gadu vecumam

netiek nepartraukti uzraudzti,

tiem jauzturas péc iespéjas ta-
lak no ierices.

« Péc noradita perioda veiciet
filtru tiriSanu vai nomainu
(aizdeg$anas bistamiba). LG-
dzu skatit sadalu "Tirisana un
apkope".

» Jaiericetieklietota kopa ar ci-
tam géazes vai cita kurinama
lericem, telpa vienmér nodro-
Siniet  atbilstosu ventilaciju
(neattiecas uz iericém, kas



veic tikai gaisa recirkulaciju
telpa).

BRIDINAJUMS: Ja virsmai ir

plaisas, izslédziet ierici, lai iz-

vairitos no elektrosoka riska.

* Neieslédzietierici, ja taiir sa-
Flaiséjusi virsma, vai materia-
a biezuma ir redzami jebkadi
bojajumi.

* Neaiztieciet ierici ar mitram
rokam vai kermena dalam.

* Produkta tiriSanai neizman-
;cojiet tvaika tiriSanas lidzek-
us.

 Nenovietojiet uz plits virsmas
metala prieksmetus, pieme-
ram, nazus, daksinas, karo-
tes un vakus, jo tie var par-
karst.

* |zmantojiet atbilstoSo koman-
du, lai izslégtu pliti péc lieto-
Sanas; nepalaujieties uz trau-
ku sensoriem.

BRIDINAJUMS: Lietojot ellu
vai taukus, ir bistami atstat pliti
bez uzraudzibas, jotas varradit
bistamu situaciju un izraisit
ugunsgréku. NEKAD nemégi-
niet nodzést liesmas ar udeni,
bet izsledziet ierici un noslapé-
jiet liesmas, pieméram, ar vaku
vai uguns segu.

BRIDINAJUMS: Ediena gata-

voSanas process ir jauzrauga.

Iss gatavoSanas process ir ne-

partraukti jauzrauga.

* lerice nav paredzéta darbibai
ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

BRIDINAJUMS: Ugunsgréka

apdraudeéjums: nelieciet prieks-

metus uz gatavoSanas virs-
mam.

* lerice jauzstadata, lailautu to
atvienot no barosanas avota
ar atveri starp kontaktiem (3
mm), kas nodroSina pilnigu
atvienoSanu Ill kategorijas
parslodzes apstakl|os.

* lerici nekad nedrikst paklaut
atmosféras iedarbibai (lietus,
saule).

* lerices ventilacijaijaatbilst ra-
zotaja noradijumiem.

« Glabajiet iepakojumu bér-
niem un majdzivniekiem ne-
pieejama vieta.

» Tvaika noslcégji un citi gata-
voSanas tvaiku nostcéji deg-
Sanas gazu atgriesSanas plis-
mas del var pasliktinat tadu
lericu droSu darbibu, kuras
sadedzina gazi vai citu deg-
vielu (ieskaitot ierices, kas at-
rodas cita vidé). Sis gazes var
izraisit saindéSanos ar oglek-
|la monoksidu. Péc tvaika no-
sucéja vai jebkura cita gata-
vosanas tvaika nostcéja uz-
stadisanas  parliecinieties,
val gazes ierices parbaudija
kompetenta persona, lai no-
drosinatu, ka nav degSanas
gazu atpakalpltudes.

2. IZMANTOSANA

« Tvaika nosUcéjs ir izstradats tikai
eédiena gatavoSanas tvaiku aizvadi-
Sanai sadzives apstaklos.

 Nekad ierici nelietojiet neparedzé-
tiem mérkiem.
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Taukvares katli lietoSanas laika ne-
partraukti jauzrauga, jo parkarsusi el-
la var aizdegties.

Nelietojiet ierici ar aréju taimeri vai at-
sevisku attalinati vadamu sistemu.
Lai nepielautu parkarSanu, ierici ne-
kada gadijuma nedrikst uzstadit aiz
dekorativam durvim.

Nekad nestaviet uz ierices, jo Sadi to
var sabojat.

Karstus katlus un pannas nenovieto-
jiet uz apmales, jo Sadi var sabojat si-
likona bliveéjumus.

Uz virsmas aizliegts sagriezt partikas
sastavdalas un uzmest smagus
priekSmetus. Pa virsmu nevelciet
pannas un katlus.

« Zavét 2 stundas cepedkrasni MAKS.

70°C temperatura (ieteicams rapigi
izlastt iegadatas cepeskrasns eks-
pluatacijas un montazas instrukcijas).
Prettauku filtru tiriSana javeic ik péc 2
lietoSanas méneSiem vai biezak, ja
ierice tiek lietota intensivi. Filtrus var
mazgat trauku mazgasanas masina.
Rezgus nedrikst mazgat trauku maz-
gasanas masina. (Z).

Visparigie ieteikumi
* Nekad nelietojiet abrazivus stklus,
metala stiklus, salsskabi vai citus pro-

3. TIRISANA UN APKOPE

* Pirms veicat jebkadu apkopi, izslé-
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dziet vai atvienojiet ierici no baroSa-
nas avota.

Ja pretsmaku ogles filtrs netiek pie-
gadats, izpildiet komplekta ieklautas
instrukcijas gan par regeneracijas
proceduru, gan par nomainas laiku.
Ja tiek piegadats pretsmaku ogles
filtrs (U tipa) (skat. Sadalu 'Montazas
instrukcijas'), to var atjaunot. Prets-
maku aktivetas ogles filtru var mazgat
un regenerét ik péc 3-4 ménesSiem
(vai biezak, ja tvaika nosucéjs tiek lie-
tots intensivi), Ildz maksimali 8 rege-
neréSanas cikliem (intensivi lietojot
ierici ieteicams neparsniegt 5 ciklus).
Lai pasutitu jaunu filtru (U), IGdzu, sa-
Zinieties ar servisa centru.

U

Regeneracijas procediira:

« Mazgat trauku mazgajamaja masina

MAKS. 70° C temperatlra vai ar ro-
kam karsta tdeni, nelietojot abrazi-
vus slklus (nelietot mazgasanas Ii-
dzeklus!).

duktus, kas var radit virsmas skrapé-
jumus vai pédas.

Partiku, kas nejausi nokrit vai uzkra-
jas uz virsmas, funkcionalajiem un
estétiskajiem elementiem, nedrikst
ést.

lerices tiriSana
« Lai nepielautu partikas piedegSanu

uz plits virsmas, ta péc katras lietosa-
nas reizes janotira. PiekaltuSu vai
piedegusu partiku notirit ir daudz gru-
tak.

Ikdienas netirumu tiriSanai lietojiet
mikstu dranu vai sukli ar piemérotu ti-
riSanas lidzekli. levérojiet razotaja
norades par izmantojamiem tiriSanas
lTdzekliem. leteicams izmantot aizsar-
gajosus tirisanas lidzek|us.

Lai notiritu piekaltuSus netirumus,
pieméram, pienu, kas gatavoSanas
laika pargajis pari, kamér plits vél ir
karsta, lietojiet skrapi, kas ir pare-
dzets stikla keramikai. leverojiet razo-
tdja norades par izmantojamiem
skrapjiem.

Lai notiritu cukuru saturoSu partiku,
pieméram, ievarijumu, kas gatavosa-
nas laika pargajis pari, kamer plits vel
ir karsta, lietojiet skrapi, kas ir pare-




dzéts stikla keramikai. Ja netirumus
uzreiz nenonemsit, to paliekas var
sabojat stikla keramikas virsmu.

Lai notiritu jebkuru izkusuSu plastma-
su, kamer plits vél ir karsta, lietojiet
skrapi, kas ir paredzéts stikla kerami-
kai. Ja netirumus uzreiz nenonemsit,
to paliekas var sabojat stikla kerami-
kas virsmu.

Notiriet kalka plankumus, izmantojot
nelielu daudzumu atkalkoSanas Ski-
duma, pieméram. etika vai citrona su-
las, kad plits ir atdzisusi. Péc tam vel-
reiz noslaukiet ar mitru dranu.

4. MEBELU PRASIBAS

Lai veiktu uzstadisanas proceddru, ir
obligati jaievéro lietoSanas valsti spéka
esosie likumi, noteikumi, direktivas un
standarti (noteikumi par elektrisko siste-
mu droSibu, pareizu sastavdalu parstra-
di utt.)!

Starp ierici un darba virsmu nelietojiet
silikona hermétiki. Plits virsma ir pa-
redzétai iegremdétai uzstadisanai vir-
tuves darba virsma virtuves mezgla,
kura platums ir vismaz 600 mm.

Ja ierice tiek uzstadita uz degoSa
materiala pamatnes, stingri jaievero
zemsprieguma instalaciju un ugun-
saizsardzibas vadlinijas un noteiku-
mi.

lebGvétam  iericem  komponenti
(plastmasas materiali un saplaksnis)
jasamonté ar karstumizturigam [i-
mém (minimums 100 ° C): nepiemeé-
rotu materialu un [imju izmantoSana
var izraisit deformaciju un atdaliSa-
nos.

Virtuves mezgla jabat pietiekamai
vietai, lai izveidotu ierices elektriskos
savienojumus. Mezgli, kas tiek uzsta-
diti virs ierices, jauzstada pietiekama
attaluma, kas nodroSina nepiecieSa-
mo komfortu darba laika.

Ap darba virsmu atlauts uzstadit de-
korativas cietkoka apmales (ja mini-
malais attalums vienmer atbilst uzsta-
disanas raséjumos noraditajiem iz-
meriem).

* Minimalais attalums starp uzstaditu
ierici un aizmuguré esosSu sienu ieri-
cei ar iegremdétu montazu ir noradits
uzstadiSanas ras€juma (150 mm lidz
sanu sienai, 40 mm Iidz aizmugures
sienai un 500 mm Iidz jebkuriem virs
ierices uzstaditiem mezgliem).

« Lai nepielautu skidrumu ieklGSanu
starp plits virsmu un darba virsmu,
gar visu plits virsmas malu pirms uz-
stadiSanas uzstadiet pielimé&jamo bli-
VEjumu.

5. ELEKTROINSTALACIJA

BRIDINAJUMS: Visi elektriskie
savienojumi javeic pilnvarotam
uzstaditajam.

» leveérojiet savienojuma shému (atro-
das produkta apakSpuseé).

- Sai iericei ir "Y" tipa savienojums, ie-
teicams izmantot 5 x 2,5 mm?
HO5V2V2-F baroSanas kabeli, VIEN-
FAZES un DIVFAZES savienojumu:
minimalais vaditaja Skeérsgriezums:
2,5 mm?. Stravas kabela aréjais dia-
metrs: min 8 mm - maks. 12 mm.

» Piesleguma spailém iespéjams pie-
klat, ja nonem savienoSanas karbas
vaku.

» Parliecinieties, ka sadzives elektro-
baroSanas parametri (spriegums,
maksimala jauda un strava) atbilst at-
tiecigajiem ierices parametriem.

» Pievienojiet ierici, ka paradits uzsta-
disanas rokasgramata (saskana ar
tikla sprieguma standartiem, kas ir
spéka valsts ltmeni).

é Uzmanibu! Nemetiniet kabelus!

6. VIDES ASPEKTI

Sadzives tehnikas utilizacija
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X

Simbols ==uz produkta vai ta iepakoju-
ma norada, ka produktu nedrikst izmest
kopa ar parastajiem sadzives atkritu-
miem. Produkts janodod utilizacijai cen-
tra, kas specializ€jas elektrisko un elek-
tronisko komponentu parstradé. Nodro-
Sinot ST produkta pareiza utilizaciju, jas
palidzésiet novérst iespéjamas negati-
vas sekas videi un veselibai, kas citadi
varétu rasties, atbrivojoties no produkta
nepareizi. Lai iegltu stkaku informaciju
par ST produkta parstradi, sazinieties ar
pasvaldibas iestadém, vietéjo atkritumu
savakSanas dienestu vai veikalu, kura
iegadajaties produktu.

lerice atbilst elektrisko un elektronisko
ieriCu bistamo vielu lietojuma samazina-
Sanas un atkritumu utilizacijas direktivai
2012/19/ES.

lepakojuma materialu utilizacija

o . D
Materiali ar simbolu O ir parstradajami.
Atbrivojieties no iepakojuma parstradei
piemérotos savaksanas konteineros.

Energijas taupisana

GatavoSanas laika katru dienu varat ie-

tauptt energiju, ievérojot talak sniegtos

padomus.

« Sildot Gdeni, izmantojiet tikai nepie-
cieSamo daudzumu.

« Ja iespgjams, traukus vienmér par-
klgjiet ar vaku.

« Pirms gatavoSanas zonas aktivizéSa-
nas novietojiet pannu.

« Novietojiet mazakas pannas uz ma-
zakajam gatavosanas zonam.

* Novietojiet traukus tieSi gatavoSanas
zonas centra.

* lzmantojiet atlikuso siltumu, lai uztu-
rétu édienu siltu vai izkausétu.
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7. PRODUKTA APRAKSTS

1 |Viena gatavoSanas zona (220x197 mm) 2100 W, ar
3000 W pastiprinataja funkciju

2 |Viena gatavoSanas zona (220x197 mm) 2100 W, ar
3000 W pastiprinataja funkciju

3 |Viena gatavo$anas zona (220x197 mm) 2100 W, ar
3000 W pastiprinataja funkciju

4 |Viena gatavoSanas zona (220x197 mm) 2100 W, ar
3000 W pastiprinataja funkciju

5 |Vadibas panelis

6 |lestkSanas rezgis

1+2 |Kombingéjama gatavoSanas zona (]220 x 395 mm)
3000 W, ar pastiprinataja funkciju 3700 W.

3 +4 |Kombingjama gatavoSanas zona (1220 x 395 mm)
3000 W, ar pastiprinataja funkciju 3700 W.

RADITAJI

Trauka klatbutnes noteikSana

Katra gatavoSanas zona ir aprikota ar
sistému, kas nosaka trauka klatbutni uz
plits.

AtklaSanas sistéma spéj atpazit traukus
ar magnetizéjamu pamatni, kas piemeé-
roti izmantoSanai uz indukcijas plitim.

Ja darbibas laika trauks tiek nonemts
vai tiek izmantots nepiemérots trauks,
displeja paradas simbols v

Atlikusa karstuma indikators

Atlikusa siltuma indikators ir droSibas
funkcija, kas norada, ka gatavoSanas
zonas virsmas temperatura joprojam ir
50°C vai augstaka, un tadeél, pieskaro-
ties tai ar kailam rokam, ta var izraisit
apdegumus. attiecigas gatavoSanas zo-

nas cipars norada l'l.



8. VADIBAS PANELIS
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leslégts/Izslégts

Prettauku filtra piesatinajuma indikators
GatavoSanas zonas jaudas [Tmena indikators
Tvaika nosiicéja jaudas lTmena indikators
Tvaika noslicéja taimera vadiba

Tvaika nosiicéja vadibas zonas simbols
Gatavo$anas zonas taimera vadiba

Taimera parvaldibas zona

Aktivétas ogles filtra piesatinajuma indikators
Funkcijas poga ‘IzbeigSana’

Funkcijas poga ‘BlokéSana’

Funkcijas poga 'Partraukt'

Bidama tastatira

Funkcijas poga ‘Automatisks’
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Gatavosanas zonas var_aktivizét, no-

spiezot attiecigo ciparu l’_'l’ Cipars iede-
gas intensivak, lai apstiprinatu darbibu.
Kad trauks ir novietots uz vienas no 4
gatavoSanas zonam, plits automatiski
nosaka ta klatbatni un iedegas atbilsto-
Sais cipars, lai to aktivizétu.

Ja uz plits nav trauka vai citu priekSme-
tu, cipari nav redzami.

Vadibas panell atlasamas funkcijas
vienmer ir tas, kas ir redzamas, bet deg
ar nelielu intensitati. Atlasiet funkcijas,
pieskaroties attiecigajam simbolam.

lerices ieslégsSana:

Lai aktivizétu ierices funkcijas, piespiediet un turiet 2 se-
kundes ieslégSanas/izslegSanas pogu.

Saja bridr plits ir ieslégga, taCu visas gatavoSanas zonas un
tvaika nosucejs nedarbosies. Ja plits netiks lietota, ta péc
20 sekundém izslegsies.

Uzmanibu; Drosibas noltkos pliti vienmér var ieslégt ar ie-
slég3anas/izslégSanas pogu.

Uzmanibu: Vadibas panelr visas atlasamas funkcijas vien-
mér bds izgaismotas/redzamas, un tas vienmér bus vien-
gas, kuras var aktivizét.

Gatavosanas zonu, tvaika nosticéja un taimera vadibas ri-
kus var aktivizet, nospiezot attiecigo ciparu.

Apstiprinot darbibu, attiecigais cipars tiks izgaismots daudz
intensivak.

9. JAUDAS
IEROBEZOJUMS

Pirmo reizi pievienojot ierici majas tik-
lam, uzstaditajam jaiestata gatavosSa-
nas zonu jauda, pamatojoties uz majas
elektriskas sistémas faktisko jaudu.

Ja tas nav nepiecieSams, pliti var ieslegt

tieSi, izmantojot @ vai art izpildiet talak

aprakstito proceddru, lai pieklttu izvél-

nei.

Pirms proceduras veikSanas ieteicams

izlasTt visu sadalu.

Pievienojiet pliti majas tiklam.

1. Visi cipari iedegas dazas sekundes,
péc tam nodziest un mirgo tikai O.

2. Nospiediet un turiet nospiestus ga-
tavoSanas zonas ciparus ©, kas no-

~
rada J.
3. Turot nospiestu @, saciet nospiest

zonas ciparus pretéji pulkstenradita-
ja kustibas virzienam.

l
/ i)

Y I
oo

—
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Kreisais aizmuguréjais cipars norada L
un numuru, kas norada izvélnes veidu.
Kreisais priekS€jais cipars norada skait-

li, kas ir atkarigs
parametriem.

Atlasiet ciparu ar L un baroSanas josla

nospiediet “8”.

Atlasiet kreiso priek$€jo ciparu un izve-
lieties pareizo iestatijumu.

Specifikacijas skatiet zemak redzamaja

tabula:
Vértiba baro- | KW |Piezime
no atlasé noraditajiem $anas josla
0 7,4 |Standarta sakotngjie iestattjumi
1 4,5
2 3,5
3 2,8

Kad pareiza vértiba ir ievadita, apstipri-
niet, pieskaroties un turot @

10. PLITS FUNKCIJAS
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Bérnu drosibas ierice

ST funkcija novérs iekartas nejausu darbibu

Lai aktivizétu: ja uz plits ir trauks, nospiediet un 3 sekundes turiet atbilstoSo ciparu. Ja uz plits nav
neviena trauka, 3 sekundes nospiediet un turiet vienu no 5 cipariem (nav redzams) blakus punktam

. kreisaja pusé. Atlaidiet un bidiet pirkstu no 0 [idz 9 gar baroSanas joslu, kura paradita darbibas

seciba. Visi cipari norada L .
Aprakstitas darbibas javeic 10 sekunzu laika.

Lai deaktivizeétu: nospiediet un 3 sekundes turiet vienu no 5 gatavosanas zonas cipariem. Atlaidiet
un bidiet pirkstu no 9 I1dz 0 gar baro$anas joslu, paradot darbibas secibu.

Aprakstitas darbibas javeic 10 sekunzu laika.

Blokésana

LietoSanas laika ir iespé&jams blokét plits funkcijas, pieméram, plits tiriSanai. Funkcija paliek aktiva
pat tad, ja plits ir izslégta un atkal ieslégta.
Stravas padeves partraukuma gadijuma ST funkcija tiek deaktivizéta.

Lai aktivizétu: nospiediet ===0 un turiet nospiestu 1 sekundi.

Lai deaktivizétu: nospiediet ===0.

Pastiprinataja funkcija

Katru gatavo$anas zonu var iestatit uz papildu jaudas [imeni l1dz 5 minGtém.

Lai aktivizétu: izvélieties vienu no 4 gatavoSanas zonam un baroSanas josla atlasiet vértibu “P”. At-

bilstoSais cipars norada l .

Lai deaktivizeétu: baroSanas josla atlasiet vienu no citam iespéjamam vértibam.
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GatavoSanas zonas
taimeris

Taimeris |auj izslégt noteiktu gatavoSanas zonu noteikta laika beigas.
GatavoS$anas zonas var ieprogrammeét atseviski, jo katrai no tam ir savs taimeris.

Lai aktivizétu: Darbojoties gatavoSanas zonai, nospiediet, lai piekittu taimera parvaldibas koman-
dam Sai zonai.
3 cipari norada “0 0 0". Nospiediet “+" vai *-", lai iestatitu taimera atpaka|skaitiSanu.

I I |

N

Stundas - desmitas dalas - mindtes

Lai apstiprinatu iestatito laiku, 10 sekundes nekam nepieskarieties. .
AtpakalskaitiSanas beigas cipari tiek atiestatiti un tiek izdots akustiskais signals. So funkciju var ap-
turét, nospiezot jebkuru pogu.
Ja taimeris ir aktivs vairakam gatavoSanas zonam, 3 cipari vienmér norada taimeri, kas ir vistuvak
laika beigam.

Lai deaktivizétu: darbojoties gatavoSanas zonai, nospiediet, lai pieklGtu $Ts zonas taimera parvaldi-
bas komandam.

lestatiet tris ciparus uz “0 0 0", izmantojot “+” vai “-”, vai nospiediet ieslégSanas/izslégSanas pogu.

Taimeris (visparigs pie-
lietojums)

Trauksmes signala taimeris visparéjai lietoSanai.

Lai aktivizétu: ieslédziet pliti, parbaudot, vai nav aktivu trauku vai gatavo$anas zonu.
Taimera vadibas komandu 3 cipari norada “- - -
Nospiediet ciparu, lai piek|itu taimera izvélnei un paraditu “0 0 0”.
Nospiediet “+" vai *-’, lai iestatitu taimera atpakalskaitiSanu.
I I B |
I I B |
Stundas - desmitas dalas - mindtes
Lai apstiprinatu iestatto laiku, 10 sekundes nekam nepieskarieties. .
AtpakalskaitiSanas beigas cipari tiek atiestatiti un tiek izdots akustiskais signals. So funkciju var ap-
turét, nospiezot jebkuru pogu.
Atkartojiet iepriek§ minétas darbibas, lai mainttu atpakalskaitiSanas véertibu.

Lai deaktivizetu: ieslédziet pliti, parbaudot, vai nav akfivu trauku vai gatavosanas zonu.
Nospiediet ciparu, lai piek|ttu taimera izvélnei, un izmantojiet “+" un “", lai displeju iestatitu uz “0 0
0*“-”, vai nospiediet ieslégSanas/izslégSanas pogu.

Funkcija ‘Izbeig$ana’

Lai aktivizétu: izvélieties vienu no 4 gatavoSanas zonam un nospiediet L

Atlasitas zonas cipars norada U.

Lai deaktivizétu: nospiediet L vai nospiediet (D

Funkcija 'Sildisana’

So funkciju izmanto, lai trauku sasilditu [idz maksimalajai jaudai, pirms turpinat gatavot izvélétaja Ii-
meni. Laika intervals, kura gatavoSanas zona tiek turéta ar maksimalo jaudu, ir atkarigs no galiga
iestatlta gatavoSanas limena. Skatit tabulu:

Jaudas limenis Taimeris (sekundes)

1 48

144

230

312

408

120

168

216

O|o|N|o(g|B|wIN

Nav pieejams

-

Nav pieejams

Lai aktivizétu, ar trauku uz plits un izvéléto qa_tavovéanas zonu, nospiediet un 3 sekundes turiet ba-
roSanas josla izvéléto vértibu (no 1 lidz 8). Atbilstoas gatavoSanas zonas displeja noradits “A”.

Ir iespéjams paaugstinat gatavo$anas limeni, bet ta samazinasana $o funkciju deaktivizé.
To var arT deaktivizét, 3 sekundes pieskaroties attiecigas gatavosanas zonas pogai.
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Funkcija ‘Pauze’

ST funkcija |auj apturét/restartét jebkuru aktivo darbTbu uz plits, samazinot gatavoanas zona pie-
ejamo jaudu un atiestatot visas funkcijas. Ja funkcija ‘Pauze’ netiek deaktivizéta 10 minasu laika,
plits automatiski izslédzas.

Lai aktivizetu: ja Qﬂts virsma un gatavoéan.gs zona ir izvéléta, nospiediet un vismaz 1 sekundi turiet
funkciju 'Pauze’ T Visi displeji norada TiJ.

W
Lai deaktivizétu: nospiediet un turiet nospiestu 1 sekundi Y, Iidz ta mirgo. 10 sekunzu laika no-
tsgll_edle_t jebkuru citu pogu. Funkcija tiek deaktivizéta, un plits turpina darboties ar iepriekSé&jiem ies-
atjumiem.

Funkcija 'Atsaukt'

So funkciju izmanto, lai atsauktu plits darbibas iestatjumus nejausas izslég$anas vai peksnas stra-
vas partraukuma gadijuma.

W
Kad plits izslédzas, iesladziet to 6 sekunzu laika, pieskaroties @ poga TlJ mirgo 6 sekundes
thspledlet pogu, lai atgltu iepriek$ iestatitas funkcijas. Lai apstiprinatu darbibu, fiek izdots pik-
stiens.

Kombinétais rezims
(funkcija ‘tilts’)

ST funkcija |auj savienot 2 gatavo$anas zonas, lai tas izmantotu un kontrolétu ka vienu lielaku gata-
vosanas zonu. Tas piedava iespéju izmantot traukus ar plataku pamatni.

GatavoSanas zonas, kuras var izvéleties Sai funkcijai, ir tikai kreisas un labas puses.

Lai aktiviz&tu/deaktivizetu: vienlaicigi nospiediet kreisas vai labas gatavo$anas zonas ciparus, lai

izveletos 2 zonas, kuras jaapvieno, [idz paradas cipars ! I, kas norada, ka funkcija ir aktivizéta.
Otrs cipars tiek izmantots Jaudas lTmena iestati$anai.

Funkcijas '"AUTOMA-

TISKS'
“A”

Péc nokluséjuma, ieslédzot plititvaika nosicéju, pédéjais tiek aktivizéts automatiskaja rezima un
lS_ka|gtI |eq'?9as gaismas diode “A”. Tvaika nosucéjs sak darboties, ja gatavoSanas zonu jauda ir lie-
aka par "1".

To var deaktivizét, piespiezot gaismas diodi A", kas darbibu apstiprina, augstu spilgtumu nomaigot
ar aptumsotu spilgtumu. To var deaktivizét, jaudas josla nospieZot vértibu, kas lielaka par "1". Sis
!zgnalgta_st.apstlprlna gaismas diode “A”, kas apgaismojuma intensitati nomaina no spilgtas un zemu
intensitati.

To atkal var aktivizét, nospiezot gaismas diodi “A”, kas tiks spozi izgaismots.

11. GATAVOSANAS TABULA

Jaudas limenis |GatavoSanas metode IzmantoSanas veids
1 AtkauséSana, maiga sildiSana Sviests, Sokolade, zelatins, mérces
2 Atkausé$ana, maiga sildisana Sviests, Sokolade, Zelatins, mérces
3 Uzkarseét lidz temperatarai RIsi
4 llgstoSa gatavoSana, sabiez&jums, sautéjums Darzeni, kartupeli, mérces, augli, zivis
5 ligstoSa gatavo$ana, sabiez&jums, sautéjums Darzeni, kartupeli, mérces, augli, zivis
6 llgstoSa gatavoS$ana, sautéSana Pasta, zupas, sautéta gala
7 Viegla cepSana Kartupelu rosti (pankikas), omletes, rivéti un cepti
&dieni, desa
CepSana, cepSana dzila tauku pelde Gala, kartupelu Cipsi
9 Atra frité8ana augsta temperatiira Steiki
Atra sildi$ana VerdoSs tdens

“9* |Jaudas josla nospiedigt “ 9 “ un iestatiet INTENSI-

12. TVAIKA NOSUCEJA VE 1 apgriezienus. Sis iestatijums darbosies 10

mindtes. P&c §1 laika beigam sistéma automatiski

FUNKCI J AS atgriezisies ieprieks iestatitaja apgriezienu rezima.
To deaktivize, izvéloties citus apgriezienus.

“P* |Jaudas josla divas reizes piespiediet,“ 9 “ (lai iesta-

fitu INTENSIVE 2 apgriezienus). Sis |estatTgums
A darbosies 5 mindtes. Péc ST laika beigam sistéma
automatiski at%neszms ieprieks iestafitaja apgrie-

& zienu rezima. To deaktivize, izvéloties citus apgrie-
PO zienus.
P g Funki-| ST funkcija bis pieejama tikai tad, ja bas deaktivi-

ja |zets automatiskais rezims. Automatiskais rezims
Aizture | tiek deaktivizéts, nospiezot “A”.

GatavoSanas zonu, tvaika nosticgja un taimera vadibas ri- Piespiediet tvaika nosticgja ciparu un jaudas zona
kus var aktivizét, nospiezot attiecigo ciparu. iestatiet apgriezienus.
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Piespiediet tvaika nosicéja ciparu, kas parada
"CL", taCu maina laika atskaiti. ST iestatijuma ie-
prieks iestatita vértiba ir 15 minQtes.




Taimera simbols

Lai péc tvaika nosucéja cipara izvéles iestatitu lai-
ka atskaiti, piespiediet taimera vadibas ciparu.

Prettauku filtra apkopes simbols

-

Prettauku filtra firiSanas signalu parada gaismas
diode. Sis signals vienmér ir aktivizéts.

13. LIETC_)TAJ‘A IZVELNES
PIELAGOSANA

Aktivas ogles filtra apkopes simbols

P&c noklusgjuma tvaiku filtrs ir iestatits kanala reZi-
ma. Kad nav novietota nekada slodze, lai aktivizétu
tvaika nosticéju, piespiediet tvaika noslcéja vadi-
bas rikus. Vélreiz piespiediet un turiet piespiestu ci-
paru uz 5 sekundem, lai:

Aktivizétu ogles filtru:

kOgI((ajs (pretsmaku) filtra simbols ieslédzas uz 1 se-
undi.

Ogles filtra deaktivizésana:

Ogles (pretsmaku) deaktivizéSanas simbols mirgos
divas reizes.

Péc aktivizeSanas ikona ieslégsies tad, kad bs ja-
veic ogles (pret-smaku) filtra apkope .

Ogles filtra atiestatiSana un reaktivéSana

Péc filtra apkopes veiciet $adas darbibas:
Piespiediet pogu un turiet 5 sekundes. - Prettauku
iltra gaismas diode izslédzas un atkal tiek uzsakta
laika atskaite.

Piespiediet pogu un turiet 5 sekundes. - Pretsmaku
iltra gaismas diode izsledzas un atkal tiek uzsakta
laika atskaite.

Pirms procediras veikSanas ieteicams izlastt visu sadalu.

skaitlis no

Nospiediet @

Nospiediet vElreiz @ un turiet nospiestu 3 sekun-

des.
W

Poga T} sak mirgot.

Nospiediet un turiet nospiestu TuJ: gatavosanas zo-

nas cipari norada T0J",

Turot nospiestu T, saciet spiest gatavosanas zo-
nas ciparu, virzoties pulkstenraditaja virziena, sakot

no priekSpuses uz kreiso pusi.

5

:

05

atlasé noraditajiem parametriem.

- Nospiediet kreiso aizmuguréjo ciparu.
— Baro3anas josla atlasiet numuru, lai pieklGtu izvélnes

- Nospiediet kreiso priek3&jo ciparu.
- Baro$anas josla atlasiet numuru, lai atlasitu vértibu.
Specifikacijas skatiet zemak redzamaja tabula:

kodam.

] 5] 3

b a

Aizmuguréjais kreisais cipars parmainus nordda &J un
lidz 7 norada izvélnes kodu.

Kreisais priekSgjais cipars norada skaitli, kas ir atkarigs no

v
y

lzvél- |Apraksts Vértiba
nes
kods
U2 |Pogu skanas skaluma parval-|0 - skana izslégta

dibas izvélne.

1 - min.
3 - maks.

U3 |Taimera zvana skaluma par-|0 - skana izslégta
valdibas izvélne. 1 - min.
3 - maks.
U4 |Displeja spilgtuma [imena|0 - maks.
parvaldibas izvéine. 9 - min.
U5 |AtpakalskaitiSanas_ animaci-|0 - animacija deakti-
jas parvaldibas izvélne. vizéta
1 - animacija aktivi-
zéta
U6 [Panoramas klatbltnes atpa-|0 - aktivizéta

ZiSanas funkcijas izvélne.

1 - deaktivizéta
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U7 |lzvélne, lai parvalditu atpa-|0 - nepartraukta mir-
kalskaitiSanas beigas. go$ana un izslégSa-
na
1 - desmit reizu mir-
gosana un izslégsa-
na
2 - vienas reizes mir-
gosana un izslégsa-
na

- Kad pareiza veértiba ir ievadita, apstipriniet, pieskaro-
ties un turot nospiestu 2 sekundes.

W

— Lai izietu no izvélnes nesaglabajot, nospiediet TiJ.

Ja netiek veiktas nekadas darbibas, lietotaja izvéne tiks
aizvérta péc 1 mindtes.

14. JAUDAS
PARVALDIBAS
FUNKCIJA

Sis produkts ir aprikots ar elektroniski
vadamu jaudas parvaldibas funkciju.

STt funkcija kontrolé maksimalas jaudas
piegadi 3700 W starp kombinétajam ga-
tavoSanas zonam (kreisaja un labaja
pusé), optimizéjot energijas sadali un iz-
vairoties no sistémas parslodzes.

Lai to paveiktu, kop€ja jauda tiek nepar-
traukti uzraudzita un nepiecieSamibas
gadijuma tiek samazinata. Ja kopégjo
nepiecieSamo jaudu padot nav iespé-
jams, vadibas elements cita gatavosa-
nas zonas elementa iepriekS definéto
jaudu nekavéjoties samazinas lidz lime-
nim, kas bls zem attiecigas jaudas Iik-
nes limena. Sada veida netiks parsnieg-
ta 16 A pateréjama strava.

Sada gadijuma generators pédéjo, ar
lietotaja saskarni nosutito komandu pie-
nems ar augstako prioritati, un, ja tas
blds nepiecieSams, samazinas citam ga-
tavoSanas elementam iepriek$ aktivize-
tos iestatijumus.

Jaudas parvaldibas funkcija pirmo tiek
aktivizéta, ja tiks konstatéts uz gatavo-
Sanas elementa novietots trauks.
Piemeérs:

Ja 1. gatavoSanas zonai ir izvéléts pa-
pildu jaudas [Tmenis (palielinajums) (P),
2. gatavoSanas zona vienlaikus nevar
parsniegt 9. jaudas limeni un tiks auto-
matiski ierobezota."
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15. ROKASGRAMATA PAR
TRAUKU _
IZMANTOSANU

Kadus traukus lietot

Izmantojiet tikai traukus ar feromagne-

tisku pamatni, kas pieméroti lietoSanai

indukcijas plitis:

« ¢uguns

« emaljéts terauds

 oglekla térauds

* neruséjosais térauds (pat ne pilniba)

« aluminijs ar feromagnétisko parklaju-
mu vai pamatne ar feromagnétisko
plaksni

Lai parliecinatos par trauka piemeéroti-

‘b=u', parbaudiet, vai ir redzams simbols

W0 (parasti tas ir apzimogots apaksa).
Jus varat arT novietot magnétu netalu no
trauka pamatnes. Ja tas tiek pievilkts,
tas nozimé, ka trauks ir izmantojams uz
indukcijas plits.

Lai nodroSinatu optimalu efektivitati,
vienmér izmantojiet traukus ar plakanu
pamatni, kas var vienmérigi sadalit siltu-
mu. Pamatne, kas nav pilnigi lidzena,
var ietekmét energijas un siltuma vadi-
Sanu.

Ka izmantot traukus

Minimalais katla/pannas diametrs daza-
dam gatavoSanas zonam.

Lai nodrosSinatu plits pareizu darbibu,
traukam jaaptver viens vai vairaki at-
skaites punkti, kas noraditi uz plits virs-
mas, un tam jabat ar piemérotu minima-
lo diametru.

Vienmér izmantojiet gatavoSanas zonu,
kas vislabak atbilst trauka pamatnes
diametram.

Gatavosanas zonas Trauka pamatnes diametrs
Min. @ (ieteicamais) | Maks. @ (ieteica-
mais)
Kombinéts pa kreisi/ 190 mm 230 mm
pa labi
Viens kreisais/labais 110 mm 190 mm




Tuksi katli/pannas vai ar planu pamat-
ni

Uz plits nelietojiet tukSus katlus/pannas
vai ar planu pamatni, jo tas nelaus jums
kontrolét temperatlru vai automatiski
izslégt gatavoSanas zonu, ja temperatu-
ra ir parak augsta, riskéjot sabojat trau-
ku vai plits virsmu.

Ja tas notiek, nekam nepieskarieties un
uzgaidiet, I1dz visi komponenti atdziest.
Ja paradas kludas zinojums, skatiet sa-
dalu “Problému novérsana”.

Padomi/ieteikumi
Troksni darbibas laika

Aktiviz€jot gatavoSanas zonu, jls varat
dzirdét 1su ddcienu. ST paradiba ir rak-
sturiga stikla keramikas gatavoSanas
zonam un neietekmé ne ierices darbibu,
ne tas kalpoSanas laiku. Troksnis var
bat atkarigs no izmantota trauka. Spéci-
gu traucé&jumu gadijuma ieteicams no-
maintt trauku.

16. PROBLEMU RISINAJUMS

Kludas kods Apraksts lespéjamais kludas célonis Risinajums
"Akustiskais signals | Tvaika nostcéja vadiba|Bojats LIN kabelis, vai tas ir slikti{Parbaudit savienojumu / nomainit
iedarbinasanas laika. |nedarbojas pievienots pie elektronikas plates.  |LIN kabeli.
Nav redzams k|ldas
kods"
ER03 Plits izslédzas pec 10 se-|Tika konstatéta nepartraukta pogu|Nonemiet Gdeni vai trauku no stikla
kundém. aktivizéSana. keramikas virsmas un no vadibas
Udens vai trauks uz vadibas panela. |Panela.
ER21 Plits izsledzas. Elektronisko  komponentu iek$eja|Laujiet plitij atdzist.
temperatdra ir parak augsta. Parbaudiet, vai plitij ir pietickama
ventilacija.
Ja klida joprojam pastav, sazinieties
ar pecpardosanas servisu.
E2 Attieciga gatavoSanas zo-| Trauks tukss vai nederigs. Laujiet plitij atdzist.
na tiek izslegta. Trauka vai stikla keramikas virsmas|lzmantojiet atbilstodu trauku.
temperatlra ir parak augsta. Nesildtt tukSus traukus.
Elektronisko komponentu temperat-
ra ir parak augsta.
E3 Attieciga gatavoSanas zo-|Nepiemeérots trauks. Izmantojiet atbilstoSu trauku.
na tiek izslegta. Trauks zaudé magnétiskas Tpasibas |Klida automatiski izzad péc 8 s, un
un var sabojat indukcijas pliti. gatavoSanas zonu var izmantot vel-
reiz.
Turpmaku Klddu gadijuma trauks ir
janomaina.
Ja klida joprojam pastav, sazinieties
ar pécpardos$anas servisu.
E6 GatavoSanas zona neie-|BaroSanas avota spriegums un/vai|Parbaudiet tikla spriegumu univai
slédzas. frekvence ir arpus diapazona. frekvenci.
Ja nepiecieSams, sazinieties ar péc-
pardosanas servisu.
E8 GatavoSanas zonas izslé- |Ventilatora kltime. |ztiriet ventilatoru un nonemiet visus
dzas. Ventilatoru bloké putekli vai pavedie- |Sveskermenus.
ni. Ja kluda joprojam pastav, sazinieties
ar pécpardosanas servisu.
E4
E5
E7 Atvienojiet pliti no stravas padeves.
E9 Uzgaidiet daZas sekundes, péc tam pievienojiet pliti atkal baroSanas avotam.
ER20 Ja probléma joprojam pastav, sazinieties ar servisa centru un noradiet klidas kodu, kas paradas dis-
ER22 pleja.
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH
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17. TEHNISKIE DATI

Produkta identifikacija
Tips: 4300
Modelis: GALILEO SMART BK A600

Modelis: GALILEO SMART BK F600 +
KIT LL H80

Ladzu, skatit identifikacijas plaksniti,
kas piestiprinata pie produkta apaksda-
las.

Razotajs nepartraukti veic produktu uz-
labojumus. Tadé| Sis instrukcijas teksts
un attéli var tikt maintti bez iepriekSéja
bridingjuma.

Plasaka informacija par tehniskajiem
parametriem ir pieejama timekla vietné
www.faberspa.com

1,2 Elastiga gatavosanas zona 1 + 2 tilta
3,4 Elasfiga gatavosanas zona 3 + 4 tilta

Parametrs Vertiba Izmeéri (mm)

BaroSanas  sprie-| 220-240 V, 50 Hz; 220

gums / frekvence V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;

2N~ 380V, 60 Hz

Elektriskie un sildelementu parametri

?aZta\éoianas zona| 2100 W; 'Power Boost": 210 x 190

3000 W

Elastigi 210 x 390

gatavoSanas zona
142, 3+4

lietojama | 3000 W; 'Power Boost"
3700 W

Parametrs Vertiba Izmeéri (mm)

lerices svars 21 kg

Gatavo3anas  zonu 4
skaits

Siltuma avots indukcija

MODELIS GALILEO SMART BK

F600 + KIT LL H80

GALILEO SMART BK
A600

Maksimala kopéja jauda (plits +
tvaika noslicéjs)

7,62 Kw (pamata iestatijums)

Maksimala kopéja jauda (plits + 4,72 KW
tvaika noslicéjs)
Maksimala kopéja jauda (plits + 3,72 kW
tvaika nostcéjs)
Maksimala kopéja jauda (plits + 3,02 kW
tvaika noslicéjs)
‘ ‘ |
- - =§= - —
[ i
o
i
» = I

1,2 Elasfiga gatavoSanas zona 1 + 2 tilta
3,4 Elasfiga gatavoSanas zona 3 + 4 tilta

Parametrs Vertiba Izmeéri (mm)

Darba izméri 600 x 520 (P x D)
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18. APKOPE - REMONTS
UN ATBILSTIBA

- Nodrosiniet, lai elektrisko sastavdalu apkopi veiktu ti-
kai veic tikai razotajs vai pécpardoSanas serviss.

- NodroSiniet, lai bojatu elektrisko kabelu nomainu veik-
tu tikai razotajs vai pécpardo$anas serviss.

Sazinoties ar servisa nodalu, lidzu, sa-
gatavojiet $adu informaciju:

— Klimes veids

- lerices modelis (Art. Nr./kods)

- Sérijas numurs (S.N.)
St informacija ir noradita identifikacijas
plaksnité. ST identifikacijas plaksnite ir
piestiprinata ierices apaksdala.

Informacija par produktu saskana ar
regulu Nr. 66/2014

Atsauces standarti:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€
St ierice ir projektéta, razota un pardota
saskana ar EEK direktivam.



® INFORMACIJA APIE
SAUGA

Savo saugumui uztikrintiir
tam, kad prietaisas veikty
tinkamai, prieS montuo-
jant ir paleidziant veikti,
prasome atidziai perskai-
tyti Sj vadova. Visada lai-
kykite Sias instrukcijas
kartu su prietaisu, net ir
tuomet, jel perleidziate ar-
ba perduodate kitiems.
Svarbu, kad naudotojai is-
manyty visas veikimo sa-
yybes Ir prietaiso saugq.
Sios kaitlentés turi EMS ir
ESM direktyvy reikalavi-
mus atitinkancias indukci-
nes sistemas ir neturéty
trukdyti kitiems elektrqni-
niams prietaisams. Sir-
dies simuliatorius arbakitg
elektronine jrangg nesio-
jantys asmenys turéty pa-
sitarti su savo gydytoju ar-
ba implantuoto prietaiso
gamintoju, kad jvertinty jo
jautruma trukdziams.
A Elektros jungtys turi bati
jrengtos kompetentingo
techniko. Pries jrengdami
elektros jungtl'% perskaity-
kite skyriy ELEKTROS
PRIJUNGIMAS.

Jei prietaisy maitinimo laidas,
gnybtai arba laidy pjlvis yra
tarp laido tvirtinimo tasko ir
gnybty, jie turi batiiSdéstyti taip,
kad buty galima istraukti laida,

kuriuo teka jtampa, jzeminimo

laido priekyje, jei jo tvirtinimo

detalé islindusi.

« Gamintojas nebus laikomas
atsakingu uz zalg, padarytg
netinkamai sumontavus arba
naudojant.

» Patikrinkite, ar tinklo maitini-
mas sutampa su nurodytu
prie produkto pritvirtintoje
duomeny ploksteléje.

* lzoliavimo prietaisai turi bati
sumontuoti fiksuotoje jrango-
je vadovaujantis laidy sujun-
gimo sistemoms taikomais
reglamentais.

| klasés prietaisuose patikrin-
Kite, ar buitinis namy tinklas
turi tinkamag jzeminimo jungt;.

* Prijunkite gartrauk| prie dim-
traukio tinkamu vamzdziu.
Vadovaukités montavimo va-
dove nurodytais jsigyjamais
priedais (apvaliems vamz-
dziams: maziausias skers-
muo 120 mm). ISleidimo
vamzdzio ilgis turi bati kuo
mazesnis.

 Junkite jrenginj prie elektros
tinklo naudodami daugiapolj
jungiklj.

* Privaloma laikytis oro védini-
mo taisykliy.

* Niekada neprijunkite iStrauki-
mo jrenginio prie ortakiy su
degiais dumais (is Sildytuvy,
zidiniy ir pan.).

« Jei gartraukis naudojamas
kartu su neelektriniais prietai-
sas (pvz. prietaisais su duiji-
niais degikliais), svarbu uZzti-
krinti pakankamg patalpos
védinimo lygj, siekiant apsi-
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saugoti nuo atgalinio gary
srauto. Jei maisto gaminimo
jrenginys naudojamas su Ki-
tais neelektrinius energijos
saltinius naudojanciais prie-
taisais, neigiamas sléegis pa-
taIpOJe negalivirsyti4 Pa, sie-
kiant apsisaugoti nuo atgali-
nio gary jsiurbimo j patalpa.

* Oras neturibati nukreipiamas
| dimtakj, kuris skirtas du-
mams iS jrenginiy, naudojan-

dujas ar kitas kuro rusis,
éa inti.

« Jei maitinimo laidas pazeis-
tas, jj turi pakeisti gamintojas,
E;allotas pagalbos centras ar-

a kompetentingas techni-
kas, kad blty iSvengta bet ko-
kios rizikos arba pavojingos
situacijos.

. LlekIte kiStukg j lizdg, atitin-

antj nurodytus reikalavimus,
esant]
vietoje.

* Privaloma atidziailaikytis vie-
tos valdzios institucijy nusta-
tyty taisykliy dél dimy salini-
mo techniniy ir saugos prie-
moniy.

A ISPEJIMAS. Prie mon-
tuodami prietaisg, nuimki-
te apsaugines pleveles.

» Naudokite tik kartu su prietai-
su tiekiamus varztus arbakitg
techning jranga.

AISPEJIMAS Jei nebus

sumontuoti varztai arba
tvirtinimo prietaisai, kaip
aprasyta siose mstrukcuo
se, gali Kkilti nutrenkimo
elektra rizika.

* Valymo ir prieziiros darbai

lengvai prieinamoje
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neturi bati vykdomi vaiky, ne-
bent yra prizitrimi suaugusio
asmens.

* Vaikai turi bati stebimi sie-
Kiant uztikrinti, kad nezaisty
su prietaisu.

 Sis prietaisas neturi bati nau-
dojamas asmeny (jskaitant
vaikus), turinCiy protine, fizi-
ne ir jutimine negalig arba ne-
turinCiy patirties ir ziniy, ne-
bent yra uz jy saugumga atsa-
kingo asmens atidziai stebimi
ir ismokyti, kaip saugiai nau-
doti prietaisa.

. Sis prietaisas gali bati naudo-
jamas mazesniy nei 8 mety
vaiky ir asmeny, turinCiy pro-
ting, fizing ir jutimine negalig
arba neturinCiy patirties ir pa-
kankamai ziniy, jei jie yra ati-
dziai stebimi ir iSmokyti apie
prietaiso  saugy naudojimg
arba su juo susljusius pavo-
jus. Neleiskite vaikams zaisti
su prietaisu.

AISPEJIMAS Sis prietai-
sas ir jo lieCiamos dalys
naudojimo metu jkaista.

Ypac saugokites, kad nepalies-
tumeéte kaitinimo elementuy.

Jaunesni nei 8 mety vaikai turi
blti atokiau nuo jrenginio, ne-
bent jie yra nuolat priziGrimi.

* ISvalykite ir (arba) pakeiskite
filtrus po nurqdyto laiko (gais-
ro pavojus). Ziuréti Valymo ir
priezitros skyriu.

* Visadatinkamai védinkite pa-
talpg, jei jrenginys yra naudo-
Jamas kartu su kitais dujomis
arba kitu kuru varomais jren-
giniais (tai netaikoma prietai-



sams, kurie tik cirkuliuoja org
kambaryje)

]SPEJIMAS Jei pavirSiuje yra

Jtrikimy, isjunkite prietaisg, kad

ISvengtumete nutrenkimo elek-

tra rizikos.

* Nejjunkite jrenginio, jei pavir-
Sius yra jtrukes ar matomi bet
kokie medziagos pazeidimai.

* Nelieskite prietaiso Slapiomis
rankomis arba kdno dalimis.

* Produktui valyti nenaudokite
gariniy prietaisy.

* Ant kaitlentés pavirsiaus ne-
dekite metaliniy objekty, pa-
vyzdziui, peiliy,  sakuciy,
saukstellq ir dangcCiy, nes jie
gali perkaisti.

 Naudokite specialy valdiklj
kaitlentei iSjungti po naudoji-
mo; nepasikliaukite puody ju-
tikliais.

LSPEJIMAS Pavojinga palikti
aitlentg be priezilros tuomet,
kai naudojama alyva arba rie-
balai, nes gali susidaryti pavo-
an% situacija ir Kkilti gaisras.

KADA nebandykite uzge-
sinti liepsnos vandeniu, bet is-
{unklte prietaisg ir uzgesmklte
|epsna pavyzdziui, dangciu ar-
3a iepsng slopinancia antklo-
e

lSPEJIMAS Valgio gaminimas
turi bati priziGrimas. Trumpas
maisto ruoSimo procesas turi

buti nuolat stebimas.

* Prietaisas néra suprojektuo-
tas paleisti veikti isoriniu lai-
kmaciu arba atskira nuotoli-
nio valdymo sistema.

ISPEJIMAS. Gaisro pavojus:
nedekite objekty antkepimo pa-
Virsiy.

* Prietaisas turi buti sumontuo-
tas taip, kad bGty galima
atjungti nuo elektros tinklo su
tarpu tarp kontakty (3 mm),
kuris uztikrinty visiskai izolia-
cijg esant |ll kategorijos per-
Krovai.

 Prietaisas niekada negali bati
veikiamas blogy oro salygy
(lietaus, saulés).

* Prietaiso ventiliacija Erivalo
atitikti gamintojo instrukcijas

- Saugokite pakuote nuo vaiky
ir naminiy gyvany.

* Virtuviniai gartraukiaiirkiti ke-
pimo diimy istraukikliai dél at-
galinio degimo dujy srauto
gali pakenkti saugiam dujas
arba kitas degias medziagas
naudojantiems prietaisams
(iskaitant it esancCius kitoje

aplinkoje). Sios dujos gali su-
kelti apsinuodjimg anglies
monoksidu. Sumontave virtu-
vinj gartraukj arba bet kurj kitg
kep |modumLé|strauk|kI1, pasi-
rGpinkite, kad dujiniai prietai-
sai bty isbandyti kompeten-
tingo asmens, galinCio garan-
tuoti, kad nebus atgalinio de-
gimo dujy srauto.

2 NAUDOJIMAS

Gartraukis yra skirtas tik maisto gami-
nimo gary Salinimui buitinio naudoji-
mo metu.

« Niekada nenaudokite jrenginio Kki-
tiems tikslams, iSskyrus tuos, kuriems
jis skirtas.
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Naudojant keptuvés turi bati nuolat
prizidrimos: perkaitusi alyva gali uzsi-
degti.

Nenaudokite jrenginio su iSoriniu lai-
kmacio jungikliu arba atskira nuotoli-
nio valdymo sistema.

Jrenginys niekada neturi bati jrengia-
mas uz dekoratyviniy dureliy, taip ap-
saugant jj nuo perkaitimo.

Niekada nestovékite ant jrenginio,
nes tai gali jj pazeisti.

Nedeékite karsty keptuviy ir puody ant
rémo, nes tai gali pazeisti silikono tar-
piklius.

Ant pavirSiaus neruosSkite maisto;
saugokite, kad ant pavirSiaus nenu-
kristy sunkiy daikty. Netraukite puody
ar indy per pavirsiy.

3. VALYMAS IR
PRIEZIURA

» PriesS bet kokj prieziGros darba, iSjun-

kite arba atjunkite prietaisg nuo elek-
tros tiekimo tinklo.

Jei anglies filtras nuo kvapy netiekia-
mas, vadovaukités instrukcijomis, pa-
teiktomis su rinkiniu tiek atliekant re-
generavimo procedirg, tiek nustatant
pakeitimo laika.

Jei anglies filtras nuo kvapy tiekia-
mas ir yra ,U“ tipo (vadovaukités
montavimo instrukcijomis), jis gali ba-
ti regeneruotas. Aktyvintos anglies
kvapy filtras gali bati plaunamas ir at-
naujinamas kas 3—4 ménesius (arba
dazniau, jei gartraukis intensyviai
naudojamas), maksimaliai iki 8 at-
naujinimo cikly (tuo atveju, jei jis nau-
dojamas ypac intensyviai, rekomen-
duojama nevirsyti 5 cikly). Norédami
uzsakyti naujg filtrg ,U“, kreipkités |
Aptarnavimo tarnyba.

U

Atnaujinimo procedura:
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Plaukite indaplovéje esant maksima-
liai 70 °C temperatdrai arba rankomis
nenaudodami abrazyviniy kempiniy
(nenaudokite plovikliy!).

Dziovinkite orkaitéje esant maks. 70
°C temperatirai 2 valandas (reko-
menduojama atidziai perskaityti var-
totojo vadovg ir savo orkaités surinki-
mo instrukcijg).

Riebaly filtrai turi bati valomi kas 2
meénesius ar dazniau, jei jrenginys
naudojamas intensyviai. Filtrai gali
bati plaunami indaplovéje. Neplaukite
groteliy indaploveéje. (Z).

Bendros rekomendacijos
» Nenaudokite SiurksCiy kempiniy, vie-

los Sepeciy, vandenilio chlorido rigs-
ties ar kity produkty, kurie gali subrai-
zyti ar pazenklinti pavirsiy.

NetyCia nukrites ar ant pavirSiaus,
funkciniy ar estetiniy kaitlentés ele-
menty susikaupes maistas negali bati
valgomas.

Jrenginio valymas
« Valykite kaitlente po kiekvieno nau-

dojimo, kad apsaugotuméte maisto li-
kuCius nuo pridegimo. Daug sunkiau
pasalinti priskrudusius ir pridegusius
nesvarumus.

Kasdieniam  valymui naudokite
minkstg Sluoste ar kempine ir tinkamg
valymo priemone. Laikykités gamin-
tojo rekomendacijy dél naudojamy
valymo priemoniy. Rekomenduojama
naudoti apsaugines valymo priemo-
nes.

« Valykite pridegusj pavirSiy, pavyz-

dziui, iSbégusj pieng, naudodami sti-
klo keramikai tinkamg grandiklj, kol
kaitlenteé vis dar karsta. Laikykités ga-
mintojo rekomendacijy del naudoja-
my grandikliy.




« Valykite cukraus turintj maistg, pa-
vyzdZiui, iSsiliejusig uogiene, naudo-
dami stiklo keramikai tinkamg grandi-
klj, kol kaitlenté vis dar karsta. Jei to
neatliksite, maisto likuciai gali pazeis-
ti stiklo keramikos pavirsiy.

« Valykite iStirpusj plastikg naudodami
stiklo keramikai tinkamg grandiklj, kol
kaitlenté vis dar karsta. Jei to neatlik-
site, maisto likucCiai gali pazeisti stiklo
keramikos pavirSiy.

+ Valykite kalkes naudodami mazg kal-
kiy Salinimo priemonés, pavyzdziui,
acto ar citrinos ragsties, kiekj kaitlen-
tei atvésus. Tada vél nuvalykite dre-
gna Sluoste.

4. REIKALAVIMAI
BALDAMS

Atliekant montavimo darbus privaloma
laikytis jstatymy, nurodymy, direktyvy ir
standarty (reglamenty deél elektros jran-
gos saugos, tinkamo komponenty per-
dirbimo ir t. t.), taikomy naudojimo Saly-
je!

» Tarp prietaiso ir darbastalio nenaudo-
kite silikoninio sandariklio. Kaitlenté
yra skirta jmontuoti j stalvirsj, jei baldy
plotis yra 600 mm ar didesnis.

« Jei jrenginys tvirtinamas ant degiy
medziagy, privaloma grieztai laikytis
Zemos jtampos jrenginiy ir gaisro pre-
vencijos rekomendacijy ir taisykliy.

« |montuojamy jrenginiy komponentai
(plastikinés medziagos ir faneruota
mediena) turi bati sumontuoti su kars-
Ciui atspariais klijais (min. 100 °C):
naudojant netinkamg medziagg ir kli-
jus, gali deformuotis arba atkibti.

» Virtuvés balduose turi bati pakanka-
mai erdves jrenginio elektros prijungi-
mui. Vir$ jrenginio ant sienos tvirtina-
mi baldai turi bati montuojami tinka-
mu atstumu, paliekant patogiam dar-
bui reikalingos erdveés.

« Aplink stalvir§j uz jrenginio galima
naudoti dekoratyvinius skietmedzio
kraStus, jei minimalus atstumas atitin-
ka montavimo bréZiniuose pateiktus
nurodymus.

* Minimalus atstumas tarp jmontuoto
jrenginio ir galinés sienos yra nurody-
tas jmontuojamo jrenginio montavimo
brézinyje (150 mm iki Soninés sienos,
40 mm iki galinés sienos ir 500 mm iki
virS jrenginio ant sienos tvirtinamy
baldy).

« Siekdami apsaugoti nuo skyscio jsi-
skverbimo tarp kaitlentés krasto ir
stalvirSio, prieS montavimg uzdekite
lipny sandariklj per visg iSorinj kai-
tlentés krasta.

5. ELEKTROS
PRIJUNGIMAS

ISPEJIMAS. Visos elektros jung-
tys turi bati jrengtos jgalioto mon-
tuotojo.

« Vadovaukités sujungimo schema
(pateikta produkto apatinéje dalyje).

« Sis prietaisas turi ,Y* tipo jungiklj. Re-
komenduojama naudoti HO5V2V2-F,
5 x 2,5 mm? maitinimo laidg su VIEN-
FAZE arba DVIFAZE jungtimi: mini-
malus laidininky pjavis: 2,5 mm?2. ISo-
rinis maitinimo laido skersmuo: min. 8
mm - maks. 12 mm.

« JungCiy gnybtus galima pasiekti nue-
mus elektros jungCiy dézutés dangte-
lj.

« Patikrinkite, ar buitinés elektros ener-
gijos tiekimo charakteristikos (jtampa,
maksimali galia ir srové) atitinka jren-
ginio charakteristikas.

» Prijunkite prietaisg, kaip parodyta
montavimo vadove (vadovaudamiesi
nacionaliniu lygiu tinklo jtampai taiko-
mais pamatiniais standartais).
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é Démesio! Nelituokite laidy!

6. APLINKOSAUGOS
ASPEKTAI

Elektriniy buitiniy prietaisy Salinimas
Simbolis Eant produkto arba ant jo pa-
kuotés nurodo, kad produktas neturi bati
Salinamas kartu su jprastomis buitiné-
mis atliekomis. Produktas turi bati Sali-
namas specializuotame elektriniy ir
elektroniniy komponenty perdirbimo
centre. Pasirdpinus, kad Sis produktas
baty Salinamas tinkamai, bus padeda-
ma iSvengti neigiamy pasekmiy aplinkai
ir sveikatai, kurios kitu atveju, gali atsi-
rasti Salinant netinkamai. Dél iSsames-
nés informacijos apie tai, kaip perdirbti
§j produktg, kreipkités | savivaldybés
institucijas, j vietine atlieky Salinimo tar-
nybg arba j parduotuve, kurioje produk-
tas buvo jsigytas.

Jrenginys atitinka direktyvg 2012/19/ES
del elektros ir elektroninéje jrangoje
naudojamy pavojingy medziagy mazini-
mo ir atlieky Salinimo.

Pakavimo medziagy Salinimas

. N ..
Simboliu TV pazymétos medziagos yra
perdirbamos. Salinkite pakavimo me-
dziagas specialiose perdirbimui skirtose
surinkimo talpyklose.

Energijos taupymas

Vadovaujantis toliau pateiktais pasitly-

mais, galima kasdien sutaupyti energi-

jos kepant.

« Kai Sildote vandenj, naudokite tik rei-
kiamg jo kiekj.

« Jei jmanoma, puodus visada uzden-
kite dangciu.

* PrieS suaktyvindami kaitinimo zonag,
uzdeékite puodg.

» Mazesnius puodus dékite ant mazes-
niy kepimo zony.

» Uzdékite puodus tiesiai kaitinimo zo-
nos viduryje.
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» Naudokite liekamajj karstj, kad iSlai-
kytuméte maisto produktus karStus
arba juos iStirpintuméte.

7. PRODUKTO
APRASYMAS

&

1 |Viena kaitinimo zona (220 x 197 mm) 2100 W, su

funkcija ,Booster* nuo 3000 W

2 |Viena kaitinimo zona g220 x 197 mm) 2100 W, su

funkcija ,Booster* nuo 3000 W

3 |Viena kaitinimo zona g220 x 197 mm) 2100 W, su
funkcija ,Booster” nuo 3000 W

4 |Viena kaitinimo zona (220 x 197 mm) 2100 W, su
funkcija ,Booster‘ nuo 3000 W

Valdymo skydelis

Oro iStraukimo grotelés

1+ 2 |Kombinuojama kaitinimo zona (220 x 395 mm) 3000
W, su funkcija ,Booster® 3700 W.

3 +4 |Kombinuojama kaitinimo zona (220 x 395 mm) 3000
W, su funkcija ,Booster* 3700 W.

RODIKLIAI

Keptuveés aptikimas

Kiekviena kaitinimo zona turi sistema,
aptinkancig puodg ant kaitlentés.
Aptikimo sistema sugeba atpazinti puo-
dus magnetiniu dugnu, tinkamus naudo-
ti ant indukciniy kaitlenciy.

Jei puodas nuimamas veikimo metu ar-
ba naudojamas netinkamas puodas,
ekrane parodomas simbolis &.

Liekamojo karsc¢io indikatorius

Liekamojo karscio indikatorius yra ap-
sauginé funkcija, skirta pranesti, kad
kaitinimo zonos pavirSius vis dar yra ly-
gus 50 °C arba karstesnis ir prisilietus



plikomis rankomis, gali nudeginti. Atitin-
kamos kaitinimo zonos skaicius nurodo

H
8. VALDYMO SKYDELIS
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ljungta / iSjungta

Riebaly filtro prisotinimo rodiklis
Kaitinimo zonos galios lygio rodiklis
Gartraukio galios lygio rodiklis
Gartraukio laikmacio kontrolé
Gartraukio valdiklio zonos simbolis
Kaitinimo zonos laikmacio valdiklis
Laikmacio valdymo zona
Aktyviosios anglies filtro prisotinimo rodiklis
Tirpinimo funkcijos klaviSas
Blokavimo funkcijos klaviSas
Pauzés funkcijos klavisas

Slinkimo klaviatdra

Automatinés funkcijos klavisas
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Kaitinimo zonos gali bati suaktyvintos

paspaudus nuorodinj skaiciy l_—l'. Skai-
Cius uzsidega intensyviau, kad patvirtin-
ty operacija.

Kai ant vienos i$ 4 kaitinimo zony pade-
damas puodas, kaitlenté jj automatiskai
aptinka ir uzsidega atitinkamas skaicius,
kad jg suaktyvinty.

Jei ant kaitlentés néra puody arba kity
objekty, skaiCiai néra matomi.

Valdymo skydelyje pasirenkamos funk-
cijos visada matomos, bet dega nedide-
liu intensyvumu. Pasirinkite funkcijas
paliesdami atitinkamg simbol;.

Prietaiso jjungimas:

Nuspauskite ir laikykite mygtukg On/Off 2 sekundes, kad
jungtuméte kaitlente ir aktyvuotuméte jos funkcijas.

Siuo metu kaitlenté yra jjungta, bet maisto gaminimo vie-
toms ir qartrauklw_ galia néra tiekiama. Nenaudojama kai-
tlenté automatiskai iSsijungs po 20 sekundziy.

Ispéjimas. Dél saugumo priezasciy kaitlente visada galima
1Sjungti mygtuku On/Off.

Ispéjimas. Pasirenkamos funkcijos visada bus ap3viestos /
rodomos valdymo skydelyje; tai bus vienintelés aktyvuoja-
mos funkcijos.

Kaitinimo zony, gartraukio ir laikkmacio valdikliai gali bati ak-
tyvuojami paspaudus konkrety skaitmeni.

Veiksmag patvirtinantis skaitmuo uzsidega ryskiau.

9. GALIOS RIBOJIMAS

Pirmg kartg prijungus prietaisg prie bui-

tinio elektros tinklo, montuotojas privalo

nustatyti kaitinimo zony galig atsizvelg-
damas j realy buitinés elektros jrangos
nasuma.

Jei tai nereikalinga, galima pasiekti tie-

siai kaitlente naudojant ® arba, vietoj

to, vadovaukités apacioje aprasSyta pro-
cedura, kad atidarytuméte meniu.

PrieS atliekant procedirg, rekomenduo-

jama perskaityti visg skirsnj.

Prijunkite kaitlente prie buitinio tinklo.

1. Visi skaiCiai uzsidega kelioms se-
kundéms, o po to iSsijungia ir lieka
mirkseéti tik ©.

2. Nuspauskite ir laikykite nuspau?g 4)
; kepimo zony skaitmenys rodo J.

3. Laikydami nuspaustg @, pradekite
spausti zony skaiCius pradédami
pries laikrodzio rodykle.
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Galinis kairysis skaiCius nurodo L ir me- 1
niu tipg nurodantj numerj. Priekinis kai- 2 35
rysis skaiCius nurodo skaitmenj, priklau- 3

santj nuo pasirinkus nurodyty parame-

try.

| Pasirinkite skaiCiy su C ir paspauskite
,8" maitinimo juostoje.
s Pasirinkite priekinj skaiCiy kairéje ir pa-
A sirinkite tinkamg nustatyma.
1

Ry
S |

- Specifikacijas zr. sekancioje lenteléje:
]

Reikdmé maiti-| KW |Pastabos
nimo juostoje

0 7,4 |Standartinis pradinis nustatymas
4,5

2,8

JraSe tinkamg reikSme, paspauskite pa-
liesdami ir laikydami Q.

10. KAITLENTES FUNKCIJOS

01234567889FP ® ¢
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Apsaugos nuo vaiky

Si funkcija neleidzia atsitiktinai jjungti jrangos

prietaisas Norédami suaktyvinti:j'ei ant kaitlentés yra puodas, paspauskite ir 3 sekundes laikykite nuspaude
atitinkama_skaitmenj. Jei ant kaitlentés néra puodo, paspauskite ir laikykite nuspaude 3 sekundes
kairéje puséje Salia vietos L. esanCius 5 skaiCius (nesimato). Atleiskite ir slinkite pirStu nuo 0 iki 9
iSilgai maitinimo juostos, kurioje rodoma veikimo seka. Visi skaitmenys rodo L .
Aprasyti veiksmai turi bati atlikti per 10 sekundZiuy.
Norédami iSjungti: nusFau.skite ir 3 sekundes laikykite nuspaudg vieng i8 5 kaitinimo zony skaitme-
ny. Atleiskite ir pirStu slinkite nuo 9 iki 0 iSilgai galios juostos, rodancios veikimo seka.
Aprasyti veiksmai turi bati atlikti per 10 sekundZiu.

Blokavimas Naudojant galima uzblokuoti kaitlentés funkcijas, pavyzdziui, norint nuvalyti kaitlente. Funkcija lieka

aktyvi net tada, kai kaitlenté i§jungiama ir vél jjungiama.
Jei srové nutraukiama, funkcija iSsijungia.

Norédami suaktyvinti: paspauskite === ir laikykite nuspaude 1 sekunde.

Norédami i§jungti: paspauskite ===0.

Funkcija ,,Boost"

Kiekviena kaitinimo zona gali biti nustatyta papildomam galios lygiui daugiausiai 5 minutes.

Norédami suaktyvinti: pasirinkite vieng i$ 4 kaitinimo zony ir maitinimo juostoje pasirinkite reikSme
,P“. Atitinkamas skaitmuo nurodo I,

Norédami iSjungti: maitinimo juostoje pasirinkite vieng is kity galimy reikSmiy.
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Kaitinimo zony
laikmatis

Su laikmaciu pasibaigus nustatytam laikui galima iSjungti tam tikrg kaitinimo zona.
Kaitinimo zonos gali bati uzprogramuotos po vieng atskirai, nes kiekviena turi savo atskirg laikmatj.

Norédami suaktyvinti: Kai kaitinimo zona veikia, paspauskite, kad pasiektuméte Sios zonos laikma-
¢io valdymo valdiklius.

3 skaiciai nurodo , 0 0 0 “. Spauskite ,+* arba ,-, kad nustatytuméte laikmacio skaiciavima atvirksti-

ne seka. _ _ _

I I A

I I A

Valandos - DeSimtosios - Minutés

Nieko nelieskite 10 sekundziy, kad patvirtintuméte nustatytg laika.
Baigus skaiciavimg atvirkstine seka, skaiciai nunulinami ir jungiamas garsinis signalas. Funkcija
gali'bdti iSjungta paspaudus bet kurj klavi$a.
Jei laikmatis yra aktyvus keliose kaitinimo zonose, 3 skaiCiai visada nurodys laikmatj, kurio laikas
baigsis greitiausiai.

Norédami iSjungti: kai kaitinimo zona veikia, paspauskite, kad atidarytuméte Sios zonos laikmacio
valdymo valdiklius.

Nustatykite tris skaicius ,0 0 0“ naudodami ,+* arba ,-*, arba paspauskite klavisg ,0On/Off".

Laikmatis (bendras)

Laikmatis su pavojaus signalu bendram naudojimui.

Norédami suaktyvinti: prieikite prie kaitlentés patikrindami, ar néra aktyviy puody ar kaitinimo zonu.
Laikmacio valdymo valdikliy 3 skaiciai rodo ,- - -“.
Spauskite skaiciy, kad atidarytuméte laikmacio meniu ir baty rodoma ,0 0 0.
Spauskite ,+ arba ,-*, kad nustatytuméte laikmacio skaiciavima atvirkstine seka.
I I |
I I R |
Valandos - DeSimtosios - Minutés
Nieko nelieskite 10 sekundziy, kad patvirtintuméte nustatyta laika.
Baigus skaiCiavimg atvirkstine seka, skaiCiai nunulinami ir jjungiamas garsinis signalas. Funkcija
gali'bati iSjungta paspaudus bet kurj klavisa.
Pakartokite apraSytus veiksmus, kad pakeistuméte atvirkstinio skai¢iavimo reikSme.

Norédami iSjungti: prieikite prie kaitlentés patikrindami, ar néra aktyviy puody ar kaitinimo zony.
Spauskite skaiciy, kad atidarytuméte laikmacio meniu ir naudokite ,+* ir ,-“, kad nustatytuméte

Tirpinimo funkcija

ekrane , 000, ,-" arba paspauskite klavisg On/Off.
Norint suaktyvinti: pasirinkite vieng i$ 4 kaitinimo zony ir paspauskite L

Pasirinktos zonos skaitmuo nurodo UJ.

Norédami i§jungti: paspauskite L arba paspauskite@.

Sildymo funkcija

Si funkcija naudojama norint pasildyti puoda didziausia galia pries t%siant kepima |pa.si.rinktu lygiu.
Laiko intervalas, kai kaitinimo zona iSlaikoma didziausios galios, priklauso nuo galutinio nustatyto
kaitinimo lygio. Zr. lentele:

Galios lygis Laikmatis (sekundés)

1 48

144

230

312

408

120

168

216

O (NSO ]|wW N

Néra

-

Néra

Norédami suaktyvinti, kai puodas ant kaitlentés ir pasirinkta kaitinimo zona, paspauskite ir 3 sekun-
dﬁs Ialkykltée g?Allos juostoje nuspaustg pasirinktg reikSme (nuo 1 iki 8). Atitinkamos kaitinimo zonos
ekranas rodo A"

ﬁalima iSjungti taip pat ir palieciant bei 3 sekundes laikant nuspaustg atitinkamos kaitinimo zonos
avisa.
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Pauzés funkcija

Su Sia funkcija galima pristabdyti / paleisti bet kurig aktyvig funkcijg kaitlentéje, sumazinant esamg
galig kaitinimo zonoje ir nunulinant visas funkcijas. Jei pauzés funkcija neigjungiama per 10 minu-
Ciy, kaitlenté automatiskai iSsijungia.

Norédami suaktyvinti: Kai puodas anElyaitIentés ir kaitinimo zona pasirinkta,}Baspauskite ir laikykite
nuspausta pauzés funkcijos klavisa T bent 1 sekunde. Visi ekranai rodo TIIJ

W
Norédami ijungti: paspauskite ir laikykite nuspausta TUI 1 sekunde tol, kol mirksés. Per 10 sekun-
dtzk{ paspauskite bet kurj kitg klaviSa. Funkcija iSjungiama ir kaitlenté toliau vykdo ankstesnius nu-
statymus.

ISkvietimo funkcija

Si funkcija naudojama norint atidaryti kaitlentés veikimo nustatymus, jei nety¢ia sustabdoma arba
netikétai dingsta srové.

e

Kai kaitlenté iésijungia}hji [sijungia per 6 sekundes palietus @ klavisas THI mirksi 6 sekundes.
Paspauskite klavisq T, kad atstatytuméte pries tai nustatytas funkcijas. Pasigirsta pyptelgjimas,

Kombinuotasis rezimas
(funkcija ,,sujungimas“)

patvirtinantis atliktg veiksma.

su Sia funkcija galima sujungti 2 kaitinimo zonas norint gas naudoti ir valdyti kaip vieng ir didesne
kaitinimo zona. Tai suteikia galimybe naudoti puodus platesniu dugnu.

Siai funkcijai pasirenkamos kaitinimo zonos yra tik kairéje ir tik deSinéje.

Norédami suaktyvinti / iSjungti: vienu metu spauskite kaitinimo zony kairéje arba_deSinéje skaiius,

kad pasirinktuméte 2 zonas, kurios bus sujungtos, kol bus parodytas skaiCius I/, reiskiantis, kad
funkcija buvo suaktyvinta. Kitas skai€ius naudojamas norint nustatyti galios lyg;.

AUTO funkcija
”A“

Pagal n_umat&taj;z'\nustaty_mq, kai kaitlenté / ?artraukis [iungi(iama_s, gartraukis automatiskai suaktyvi-

g%masllr LE1 ,A“ dega intensyviai. Kaitlenté pradeda velkti, jei nustatyta kaitinimo zony galia yra
idesneé nei 1"

Kaitlente isjungiama paspaudus LED ,A", kurio rySkumas sumazeja patvirtinus veiksma. Kaitlenté

taip pat gali bati iSjungiama galios juostoje paspaudus didesng nei ,1 reikSme; tai patvirtinama ma-

Zesniu LED ,A* rySkumu.

Kaitlenté aktyvuojama paspaudus LED ,A*, kuris pradeda Sviesti rySkiau.

11. MAISTO GAMINIMO LENTELE

Galios lygis  |Maisto gaminimo metodas Naudojimas
1 Lydymas, Svelnus Sildymas Sviestas, Sokoladas, Zelatina, padazai
2 Lydymas, Svelnus Sildymas Sviestas, Sokoladas, Zelatina, padazai
3 Pakaitinimas iki reikiamos temperatiros Ryziai
4 llges kepimas, tirstinimas, troskinimas DarZovés, bulvés, padaZai, vaisiai, Zuvis
5 llges kepimas, tirstinimas, troskinimas DarZovés, bulvés, padaZzai, vaisiai, Zuvis
6 llgai trunkantis gaminimas, troSkinimas Makaronai, sriubos, troskinta mésa
7 Svelnus kepimas Bulviy kepsniai (blynai), omletai, duonos ir kepti ga-
miniai, desra
8 Kepimas, kepimas jmerkiant Mésa, bulviy traskuciai
9 Greitas kepimas aukstoje temperatiroje Kepsniai
Greitas paSildymas Verdantis vanduo

,9" |Spauskite , 9 “ galios juostoje, kad nustatytuméte

12. GARTRAUKIO INTENSYVU 1 greiti. Sis nustatymas veikia 10 mi-

nuciy. Praéjus Siam laikui, sistema automatiskai

FUNKCI JOS U#Q%Igsﬁﬁmkksuésiaﬁt gté?é?ttlytq greitj. Funkcija iSjungia-

P * |Du kartus spauskite , 9 “ galios juostoje, kad nusta-
tytuméte INTENSYVU 2 greit. Sis nustatymas vei-

A kia 5 minutes. Praéjus Siam laikui, sistema automa-
tiskai jjungia anksCiau nustatytg greitj. Funkcija is-
Pode jungiama pasirinkus kitg greit].

Po Funkei-|Si funkcija veikia tik_i§jungus automatinj rezima.

g ja  |Automatinis rezimas iSjungiamas paspaudus ,A".
Atidéji- Nustpaus_kite_ gartraukio skaitmenj ir nustatykite

— — mas |greit] galios juostoje.

Kaitinimo zony, gartraukio ir laikmacio valdikliai gali bati ak- Nuspauskite laiko valdymo skaitmenj, kuris rodo

tyvuojami paspaudus konkrety skaitmenj. CL*

ir pradés atgalinj skaiCiavima. Sis nustatymas
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Laikmacio simbolis

Pasirinke gartraukio skaitmeni, paspauskite laikma-
¢io valdymo skaitmenj, kad nustatytuméte atgalinj
skaiCiavima.

S

Riebaly filtro priezidros simbolis
Vise;da jungtas LED rodo riebaly filtro valymo si-
gnala.

13. NAUDOTOJO MENIU
ASMENINIMAS

Anglies filtro prieZitros simbolis

Numatytas gartraukio nustathas yra istraukimo
rezimas. Paspauskite gartraukio valdymo skaitme-
nis, kad jjungtuméte . Paspauskite ir laikykite skai-
tmenj 5 sekundes, kad:

ljungtuméte anglies filtra:

Anglies (kvapuy) filtro simbolis uzsidega 1 sekundei.
ISjungtuméte anglies filtra:

,tAnines (kvapy) filtro simbolis sumirkéioja du kar-
us.

Po jjungimo uzsidegs Piktogra_ma, reiSkianti reika-

lingg anglies (kvapuy) filtro priezidrg .

F’I?kartotinai nustatytuméte ir jjungtuméte anglies
iltrg

Atlike filtro priezilra;

Ea%)aus_l_(ite ir laikykite 5 sekundes. - Riebaly filtro
ED iSsijungs ir bus pradétas atgalinis skaiiavi-

mas.

EasE?ays_lgite ir laikykite 5 sekundes. - Kvapy filtro
ED i8sijungs ir bus pradétas atgalinis skaiCiavi-

mas.

P{ieé atliekant procedira, rekomenduojama perskaityti visg
skirsnj.

— Paspauskite @
— Dar kartg paspauskite @ ir laikykite nuspaude 3 se-
kundes.
W
— Klavisas T pradeda mirkseti.
W
— Nuspauskite ir Iaikyk’it_e nuspaude T kaitinimo zo-
ny skaitmenys rodo =J..
W
- Lailéydami_ T, spauskite kaitinimo zony skaigius
pradédami pagal laikrodZio rodyklg nuo priekinio kai-
réje.

| v
2 5 3
A v
1 5 54 4

Kairysis galinis skaiCius pakaitomis rodo U ir skai¢iy nuo 2

%

iki 7, reiSkiant| meniu koda.
Priekinis kairysis skaiius nurodo skaitmenj, priklausantj
nuo pasirinkus nurodyty parametry.

— Paspauskite galinj kairjjj skaiciy.

— Pasirinkite skaiCiy, galios juostoje, kad pasiektuméte
meniu koda.

— Paspauskite priekinj kairjji skaiCiu.

- Pasirinkite skaiCiy galios juostoje, kad pasirinktuméte
reikSme.

Specifikacijas Zr. sekanCioje lenteléje:

Meniu Aprasymas Verté
kodas
U2 |Klavisy garsumo valdymo|0 - Garsas iSjungtas
meniu. 1- Min.
3 - Maks.

U3 |Minuciy skaitiklio zirzeklio|0 - Garsas iSjungtas

garsumo valdymo meniu. 1 - Min.

3 - Maks.

U4 |Ekrano apSvietimo lygio val-{0 - Maks.
dymo meniu. 9 - Min.

U5 |Atvirkstinio skaiciavimo ani-|0 - Animacija iSjung-
macijos valdymo meniu. ta
1 - Animacija suakty-

vinta
U6 |Puodo atpazinimo funkcijos|0 - Aktyvi
meniu. 1 - Neaktyvi
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U7 | Atvirkstinio skai¢iavimo pa-|0 - Nuolatinis mirksé-
baigos valdymo meniu. jimas ir i8sijungimas
1 - DeSimt sumirkse-
jimy ir i8sijungimas

2 - Vienas sumirksé-
jimas ir iSsijungimas
- |vede teisingg reikSme, patvirtinkite paliesdami ir lai-

kydami 2 sekundes.
- ngrédami iSjungti meniu neiSsaugoje, paspauskite

Jei neatliekama jokia operacija, naudotojo meniu uzsidaro
po 1 minutés.

14. GALIOS VALDYMO
FUNKCIJA

Siame produkte naudojama elektroniniu
bddu valdoma galios valdymo funkcija.

Si funkcija kontroliuoja didziausios 3700
W galios tiekimg tarp kombinuotos kaiti-
nimo zonos (kairés puseés ir desinés pu-
sés), optimizuojant galios paskirstymg ir
iSvengiant sistemos perkrovos situacijy.
Siekiant tai atlikti, bendra galia yra nuo-
lat stebima ir sumazinama, jei reikia. Jei
nejmanoma tiekti visos reikalingos ga-
lios, valdymo elementas atitinkamai su-
mazina galig kitoje maisto gaminimo
vietoje, kad ji bUty mazesné nei atitinka-
ma galios kreivé. Sis veiksmas uZztikri-
na, kad 16 A srovés absorbcija nebus
virsyta.

Siuo atveju generatorius nustato pasku-
tine auksCiausio prioriteto vartotojo sa-
sajos komandg ir, jei reikia, sumazina
ankstesnius kitam maisto gaminimo ele-
mentui aktyvuotus nustatymus.

Galios valdymo funkcija aktyvuojama,
aptikus keptuve ant maisto gaminimo
elemento.

Pavyzdys:

Jei 1 kaitinimo zonai pasirenkamas pa-
pildomas galios lygis (,boost") (P), 2 kai-
tinimo zona tuo paciu metu negalés vir-
Syti 9 galios lygio ir bus automatiskai ap-
ribota.”

15. PUODY NAUDOJIMO
VADOVAS

Kuriuos puodus naudoti
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Naudokite iSskirtinai tik puodus su fero-

magnetiniu dugnu, tinkamus naudoti ant

indukciniy kaitlenciy:

» ketus

» emaliuotas plienas

« anglies plienas

» nertdijantis plienas (taip pat ir ne vi-
sas)

« aliuminis su feromagnetine danga ar-
ba dugnu su feromagnetine plokste

Norédami nustatyti puodo @kamuma,

patikrinkite, ar yra simbolis 29 (papras-
tai atspausdintas ant dugno). Taip pat
galima prie puodo dugno priartinti kala-
mitg. Jei lieka prikibes, reiskia, kad puo-
dg galima naudoti indukcinei kaitlentei.
Kad garantuotuméte optimaly efektyvu-
mag, visada naudokite puodus plokscCiu
dugnu, kad galétuméte vienodai pa-
skirstyti karstj. Ne visiSkai lygus dugnas
gali turéti jtakos galios ir karSCio perda-
vimui.

Kaip naudoti puodus

Maziausias puodo / keptuvés skersmuo
skirtingoms kaitinimo zonoms.

Siekiant uztikrinti, kad kaitinimo zona
veikty tinkamai, puodas turi uzdengti
vieng ar daugiau atskaitos viety, nuro-
dyty ant kaitlentés pavirSiaus ir privalo
bati tinkamo maziausio skersmens.
Visada naudokite kaitinimo zong, kuri
geriausiai atitikty puodo dugno skers-
men;.

Kaitinimo zonos Puodo dugno skersmuo

Min. @ (rekomen- | Maks. @ (rekomen-
duojamas) duojamas)
Kombinuota kairé / 190 mm 230 mm
deSiné
Atskiros kairé / desi- 110 mm 190 mm
né

Tusti arba plonu dugnu puodai / kep-
tuvés

Nenaudokite tus€iy puody / keptuviy ar-
ba jei jie plonu dugnu ant kaitlentés, nes
tai neleisty kontroliuoti temperattros ar-
ba automatiSkai iSjungti kaitinimo zo-




nos, jei temperatdra per auksta, nes ky-
la rizika pazeisti puodg arba kaitlentés
pavirsiy.

Jei taip atsitikty, nieko nelieskite ir pa-
laukite, kol visi komponentai atvés.

Jei parodomas klaidos pranesimas, ziu-
rékite skyriy ,Problemy sprendimas®.

Patarimai / pasiulymai

TriukSmas veikimo metu

Kai suaktyvinama kaitinimo zona, gali-
ma i8girsti trumpg zvimbimg. Sis reiski-
nys budingas stiklo keramikos kaitinimo
zonoms ir neturi jtakos nei prietaiso vei-
Kimui, nei eksploatavimo trukmei.
TriukSmas gali priklausyti nuo naudoja-
mo puodo. Kai yra dideliy trukdziy, gali
bati naudinga puodg pakeisti.

16. PROBLEMU SPRENDIMAS

Klaidos kodas  |Aprasymas Galima klaidos priezastis Sprendimas
»Garsinis jjungimo | Gartraukio komanda ne-|PazZeistas LIN kabelis arba blogas|Patikrinkite prijungima/pakeiskite LIN
signalas. Nerodomas |veikia jungimas prie gartraukio elektroninio|kabel
joks klaidos kodas* skydo
ER03 Kaitlenté iSsijungia po 10|Aptinkamas nuolatinis klaviSy suak-|Pasalinkite vandenj arba puodg nuo
sekundZiy. tyvinimas. stiklo keramikos pavirsiaus ir valdy-
Ant valdymo skydelio yra vandens|mo skydelio.
arba puodas.
ER21 Kaitlenté i$sijungia. Elektroniniy  komponenty  vidaus |Palikite kaitlente atvesti.
temperatdra per auksta. Patikrinkite, ar katlentei uZtikrinta pa-
kankama ventiliacija.
Jei klaida iSlieka, kreipkités | Aptar-
navimo tarnyba.
E2 Atitinkama kaitinimo zona|Puodas tusCias arba netinkamas.  |Palikite kaitlente atvésti.

ISsjjungia. Puodo arba stiklo keramikos pavir-|Naudokite tinkama puoda,

Siaus temperatdra per auksta. Nesildykite tusciy keptuviy.
Elektroniniy komponenty temperat-
ra per auksta.

E3 Atitinkama kaitinimo zona|Puodas netinkamas. Naudokite tinkama puoda,

ISsjjungia. Puodas praranda savo magnetines|Klaida automatiSkai panaikinama po
savybes ir gali padaryti Zalos induk- |8 sek. ir kaitinimo zona gali bati nau-
cinei kaitlentei. dojama i$ naujo.

Atsiradus papildomoms  klaidoms,
reikia pakeisti puoda.
Jei klaida iSlieka, kreipkités | Aptar-
navimo tarnyba.
E6 Kaitinimo zona nejsijun-|Maitinimo i]tampa ir (arba) daznis vir-|Patikrinkite tinklo jtampa ir (arba)
gia. Sija intervala. daznj.
Jei reikia, kreipkités | Aptarnavimo
tarnyba.
E8 Kaitinimo zonos iSsijungia. | Ventiliatoriaus gedimas. ISvalykite ventiliatoriy ir paSalinkite
Ventiliatorius  uZsikimes dulkémis |bet kokius pasalinius objektus.
arba pluostu. Jei klaida iSlieka, kreipkités | Aptar-
navimo tarnyba.
E4
E5
E7 Atjunkite kaitlente nuo maitinimo.
E9 Palaukite kelias sekundes ir vél prijunkite kaitlente prie maitinimo.
ER20 Jei problema islieka, kreipkités | Aptarnavimo centrg ir nurodykite ekrane pasirodziusj klaidos koda.
ER22
ER31
ER36
ER42
ER47
EA
EH
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17. TECHNINIAI
DUOMENYS

Gaminio identifikavimas
Tipas: 4300
Modelis: GALILEO SMART BK A600

Modelis: GALILEO SMART BK F600 +
Kit LL H80

Ziaréti prie jrenginio dugno pritvirtintg
identifikavimo plokstele.

Gamintojas nuolat tobulina produktus.
Dél Sios priezasties tekstas ir iliustraci-
jos Sioje naudojimo instrukcijoje gali bati
keiCiami be jspéjimo.

Daugiau informacijos apie techninius

duomenis  pateikiama tinklalapyje
www.faberspa.com
MODELIS GALILEO SMART BK
F600 + Kit LL H80
GALILEO SMART BK
A600

DidZiausia bendra galia (kaitlenté
+ gartraukis)

7,62 Kw (bazinis nustatymas)

DidZiausia bendra galia (kaitlenté 4,72 Kw
+ gartraukis)
DidZiausia bendra galia (kaitlenté 3,72 Kw
+ gartraukis)
Didziausia bendra galia (kaitlenté 3,02 Kw
+ gartraukis)
‘ ‘ ----------
i
----- =8| -
| !
--------- L
= )

1, 2 lanksti kaitinimo zona 1 + 2 sujungta
3, 4 lanksti kaitinimo zona 3 + 4 sujungta

Parametras Verté Gabaritai
(mm)
Darbiniai gabaritai 600 x 520 (P x G)
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1, 2 lanksti kaitinimo zona 1 + 2 sujungta
3, 4 lanksti kaitinimo zona 3 + 4 sujungta

Parametras Verté Gabaritai

(mm)
Elektros jtampa/daz-| 220-240 V, 50 Hz; 220
nis V, 60 Hz 2N~ 380-415
V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Elektriniy ir kaitinimo elementy duomenys
Kaitinimo zona 1, 2,| 2100 W; Power Boost: 210x 190
3,4 3000 W
Lanksti kaitinimo zo-| 3000 W; Power Boost: 210 x 390
na 3700 W
1+2, 3+4

Parametras Verté Gabaritai

(mm)

[renginio svoris 21 kg
Kaitinimo zony, skai- 4
Cius
Silumos $altinis indukcija

- Pasirlpinkite, kad elektros komponenty priezitirg atlik-
ty tik gamintojas ar aptarnavimo technikai.

- Pasirdpinkite, kad pazeistus laidus galéty keisti tik ga-
mintojas ar aptarnavimo technikai.

Susisieke su aptarnavimo skyriumi, pa-
teikite Sig informacija:

- Gedimo tipas

- |renginio modelis (Art./Kod.)

- Serijos numeris (S.N.)
Si informacija pateikiama identifikavimo
ploksteléje. Identifikavimo plokstelé yra
pritvirtinta prie jrenginio dugno.

Informacija apie produktg pagal re-
glamento 66/2014 nuostatus

Pamatiniai standartai:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Sis prietaisas buvo suprojektuotas, pa-
gamintas ir parduodamas pagal EEB di-
rektyvas.
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