art OGA056
Savu- ja hiiligrillin kayttéohjeet.

Tutustu huolella turvallisuus- ja kokoamisohjeisiin ennen kuin kokoat ja
otat kdyttoon tamdn grillisi!

Grilli on valmistettu kestavasta metallirakenteesta ja tarkoitettu pitkdaikaiseen kayttoon.
Grillin sisdosien huolto on samanlaista valuraudan kanssa ja niitd on voideltava ruokadljylla.

Grillin ulkopintojen vari saattaa kuoriutua / palata pois korkeassa lampétilassa. Grillin pintaan voi ilmestya myds
ruostetta. Puhdista grillin pinnat herkasti terdsharjalla tai / hiekkapaperilla ja tarvittaessa peittdaa kuumankestavalla
maalilla. Maalauksessa on noudatettava maalivalmistajan maalausohjeita.

Grillin pintojen kunnossapitoa ja ruosteen estamista varten:

VALTA LIIAN ISON/KUUMAN TULEN TEKEMISTA

SUOJAA GRILLIA SATEILTA

POISTA AINA TUHKA, KOSKA GRILLIIN JAAVA TUHKA SUOSII KORROOSIOTA.
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Varaa kokoamiseen avuksesi toinen henkil6. Tarvittavat tyovalineet: puristimet, ristipdinen ja tavallinen ruuvitaltta,
sdddettava ruuviavain.



Osaluettelo:

Nro | Nimitys Kpl Nro | Nimitys Kpl Nro | Nimitys Kpl
1 Oikeat jalat 2 13 | Hiiliritila 1 25 | Tulilaatikon kansi 1
2 Vasemmat jalat 2 14 | Hiiliritilan 2 26 | Tulilaatikon kannen |1
korkeuden saatimet kahva
3 Hylly 1 15 | Grillausritila 3 27 | Grillin kahva 1
4 Pyoran akseli 1 16 | Lammitysritila 1 28 | Tulilaatikon 2
grillausritila
5 Pyora 2 17 | Grillin kansi 1 29 | limaventtiilin /oven |1
sarana
6 Pydran mutteri 2 18 | Savupiippun kinnitys | 1 30 | llmaventtiili / ovi 1
7 Jalkojen tukiosa 2 19 | Savupiippu 1 31 | limasulkulaite 1
8 Tulilaatikon tukiosa | 1 20 | Savupiipun venttiili |1 32 | Hiiliritila 1
9 Grillikulho 1 21 | Savupiipun venttiilin | 1 33 | Oven suljin 1
jousto
10 | Lisdhylly 1 22 | LampOmittari 1 34 | Hiiliritilan kulho 1
11 | Hyllyn tukiosat 2 23 | Kannen kahva 1 35 | Rasvaan kerailijan 1
pidike
12 | Tuhkalaatikko 1 24 | Luukun stopperi 1
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1. 9 X M6 mutterit

2. 8 X M5 mutterit

w

. 2 X M6 pyoran mutterit

4. 43 X M6 x 12mm ristipaa pulti

5.2 X M6 aluslevy

6.7 X M5 x 12mm ristpaa pulti

7.2 X M8 x 23mm ristpaa pulti

8.2 X M6 x 15mm ristpaa pulti

9.1 X M5 x 12mm ristpaa pulti

10. 2 X M8 mutterit
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Turvallisuusohjeet

Tutustu huolella tihan turvallisuusohjeeseen, ennen kuin kokoat ja otat kiyttd6n tamién grillisi.

Sijoita grilli vakaalle, tasaiselle ja palamattomalle alustalle, joka kestaa grillin painon. Al kayta grillia puupinnoilla.
Ala kayta grillid ilman tuhkalaatikkoa. Al3 yritd poistaa tuhkalaatikkoa, jos sielld on kuumaa tuhkaa.

Varmista, ettd turvallisuusvali grillin ja kaiken palavan (puut / pensaat / aidat / rakennukset) vélilla olisi vahintdan
3 metria.

Al3 kayta grillia katoksen alla eik sisatiloissa. Grillin kdyttd on sallittu ainoastaan ulkotiloissa.
Grilli on tarkoitettu ainoastaan kotikayttdon. Al3 kayta grillid muihin tarkoituksiin kuin grillaaminen.

Suositellaan kayttaa sytytystabletteja tai vastaavia tuotteita valttadkseen sytytysnesteeseen liittyvia vaaroja. Jos
haluat kuitenkin kayttaa sytytysnestettd, kayta hiilin kanssa yhteensopivaa sytytysnestettd, lue kunnolla seka
sytytysnesteen, hiilien kaytto- seka turvallisuusohjeet ennen kayttdonottoa. Ala pida sytytysnestett grillin lahella.

Jos kaytat sytytysnestettd, anna hiililla palata avoimilla luukuilla, kunnes hiiliin syntyy tuhkakerros (n.

20 min). Sen aikana sytytysneste ehtii palata loppuun. Suljetulla luukulla palaten voi syntya palaamattomasta

sytytysnesteesta kaasuja, jotka aiheuttavat liekkivaaraa kannen avaamisen aikana.

Jos toisessa laatikossa tuli jo palaa, ei saa kayttaa toisen laatikon tulen sytytykseen sytytysnestetta. Jos
sytytystabletteja ei ole, on sytyttava sytytysnesteella tuli molemmassa laatikossa samana aikana.

Al kayta hiilipakkauksia, joita on kasitelty sytytysnesteell3. Kdytd ainoastaan puhdasta hiilia tai hiilin ja puun
seosta.

Al kayta polttoainetta, maadljys, alkoholia tai vastaavaa grillin sytyttdmiseen. Rijahdyksen vaara voi aiheuttaa
vakavia vammoija!

Al3 koskaan kaada sytytysnestettd jo palaavalle, hehkuville tai lampimille hiilille. Odottamaton rajihdyksen vaara
voi aiheuttaa vakavia vammoja!

Kayta grillia ndin, ettd lapset ja lemmikkieldimet eivat passisi koskemaan laitetta. Ald koskaan jata paalld olevaa
grillid vartioimattal

Hiilia tai puuta lisaten ole varovainen ja noudata tdssa ohjeessa olevia saantoja.

Ala kayta grillid polttoaineen tai muiden syttyvien nesteiden tai kaasujen lahelld! Al pida sytytysnestettd, syttyvia
nesteita, kaasuja tai muita materiaaleja grillin alla.

Ole varovainen hiiliritilan korkeuden saatamisessa, kahvat saattavat olla kuumia!

Al3 liikuta hiiliritilaa, jos kdytat vettd palon sammuttamiseen, koska kuuma vesi saattaa joutua hiilille aiheuttaen
kuumaa hoyrya.

Grillin osat saattavat tulla erittiin kuumiksi - estidkseen palovammoja, toimi seuraavasti:

Al3 liikuta kaytdssa olevaa grillia

Varmistu, etta grilli on kunnolla paikallaan, ettei se paasisi vahingossa liikkumaan - Kayta palamattomia
suojakasineita

Al3 koske grillin pintoja, ne ovat kuumia
Al3 kayt3 irtoavia vaatteita ja 413 anna hiuksillasi kosketa kuumaa grillia.

VAROITUS.

Tarkista rasvan maara rasvankerdajdssa ja tyhjenna se, jos se on taynna. Ole varovainen, koska grilli ja keraaja
saattavat olla erittdin kuumia.

Grillaamisen aikana rasva saattaa vuotaa hiilille ja syttya. Siind tapauksessa sulje valittémasti grillin kansi
sammuttaaksesi liekki. Ald kayta siihen vetta.

Ole varovainen grillin kansien avaamisessa, koska odottamaton hapin paasy voi vaikuttaa liekin mittoihin. Grillin
kannen avaamisessa pida katesi, kasvosi seka vartalosi turvallisessa etdisyydessa kuumasta ilmasta seka liekista.

Al3 laita ensimmaiselle hyllylle enemmaén kuin 6,8kg kerralla. Al3 tukeudu hyllyyn.



- Al3 lammita grillin 1ampétilaa isommaksi kuin 200 astetta. Ald anna hiilien / puun palata grillin pinnan kanssa
kosketuksessa. Se vahentda huomattavasti grillin kdyttoikaa.

- Ole varovainen grilliin kokoamisessa ja kaytossa. Valta grillipintojen raapimista. Varmistu, ettet vaurioidu grillin
mahdollisilla teravilla kulmilla ja reunoilla.

- Kannen avaamisen aikana varmistu, ettd se on kokonaan avattu, ennen kuin ryhdyt askartelemaan grillin sisalla.
Painvastaisessa tapauksessa se voi odottamattomasti painua alas ja aiheuttaa vammoja.

- Liekin sammutukseen sulje molemman kannet ja muut aukot.

- Ald koskaan jata kuumaa grillid vartioimatta. Ennen grillistd poistumista poista kuuma hiili ja tuhka. Ole
varovainen ja suojaa itsesi seka omaisuuttasi. Ylimaarainen hiili seka tuhka kaada palaamattomaan metalliastiaan
seka kaada siihen vetta.

- Kayton jalkeen puhdista grilli kunnolla ja levita grillin sisdpintaan ohut kerros ruokadljya. Tama toiminta hidastaa
ruostumista. Suoja grilli sateilta, koska ne nopeuttavat ruostumista.

- Ole varovainen liikuttaessasi ja nostaessasi grillid. Grilli on painava, joten siind on venytyksien tai selkdvamman
vaara.

- Suositellaan pitaa grillaamisen ldhelld palosammutinta! Tutki paikalliselta paloviranomaiselta, mika olisi sopiva
sammuttimen tyyppi ja koko.

- Sailyta grilli lasten ulottumattomalla ja niin, etta se pysyy kuivana.

Toimi jarkevisti ja huolellisesti grillid kidyttiaessisi. Sailyta tima kiyttoohje.

Ennakkovalmistus kidyttoon ja sytytyksen ohjeet.

Kayttoohjeita seuraamalla estat toimintahairididen syntymisen ja pidennat grillisi kayttoikaa. Erittain tarkea on
lammittaa grilli ennen ensikiyttéd ilman ruokaa. Téma auttaa poistaa grillistda mahdolliset varijadamat ja
tuotantojadmista syntyvat luonnottomat hajut.

Tarkea: Suojatakseen grillisi, levitad sen sisdpintaan aina ruokadljy, ndin estat sen ruostumisen.

1 vaihe. Voitele grillin sisdpinta ohuella kerroksella ruokaéljyll, voitele my6s grillausritilat. Hiiliritil33 tai pohjaa ei saa
peittaa.

2 vaihe. Laita kohdalleen rasva-astian pidike ja sailio siihen. N3in on toimittava aina grillia kdyttdessasi.

3 vaihe. Noudata ohjeita tulen kasittelyssa.

Al kayta hiilipakkauksia, joita on kasitelty sytytysnesteelld. Kdytd ainoastaan puhdasta hiilia tai hiilin ja puun seosta.

Sytytysnesteen kaytdssa noudata kunnolla sytytysnesteen valmistajan ohjeita ja varoituksia. Aloissa laita grilliin 3,5-4,5 kg
hiilia. Se pitaisi olla riittava grillin lammitykseen ja sytytysnesteen palaamiseen ja sen jalkeen on viela riittavasti lampoa
grillaamiseen. Alussa laita hiili hiiliritiladn pyramidin tapaan, sen jalkeen, kun hiili palaa kunnolla, levita hiili hiiliritilalla
tasaiseksi. Al kayta grillid ilman hiiliritilaa.

HUOM! Grillin kayttdidn pidentimiseen dld anna hiililld tai/ja puulla palata grillin seinassa.
Avaa palolaatikon ilma-aukko 2,5-5 cm ja savupiipun savuventtiili puolittain.
HUOM! Pida kuumat hiilet kaukana tulilaatikon ilma-aukon venttiilistd, ndin valtan niiden kaatumista ulos.

4 vaihe. Kyll3st3 hiili sytytysnesteelld. Odota avatulla kannella 2-3 minuuttia, ettd sytytysneste imeytyisi hiiliin. Varmista
turvallisuusvali sytytysnesteen ja grillin valilla.
5 vaihe. Sytytd hiilet varovaisesti. Anna hiilien palata, kunnes ne ovat peitetty ohuella tuhkakerroksella (n. 20min).

Sytytysnesteen tulee palata tdysin, ennen kun suljet kannet. Suljetulla luukulla [ammittdessa voi syntya
palaamattomasta sytytysnesteesta kaasuja, jotka aiheuttavat liekin rajahdyksen vaaraa kannen avaamisen aikana.



ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA:

6 vaihe. Sen jalkeen, kun hiili palaa kunnolla, sulje kannet. Anna ldmpédtilan nousta n. 120 asteeseen ja pida tata

[ampdotilaa noin 2 tuntia.

7 vaihe. Nosta lampdtila 200 asteeseen. Avaa sitd varten ilmaventtiili ja savuventtiili seka lisaa hiilia. Pida tata lampétilaa

noin tunti ja anna sen jalkeen grillin jaahtya kokonaan.

Al3 anna lampétilan nousta 200 asteen korkeammalle. Muista, ettet raavi eiké hiero grillin ulkopintaa.

Kaytto.

Sijoita grilli vakaalle, tasaiselle ja palamattomalle alustalle, joka kesti grillin painon. Ali kiyta grillia
katoksen alla eiki muiden palaavien esineiden lihelli. Ali kiyti grillid puusta tai muusta palaavasta
materiaalista pinnoilla. Pida grilli kaukana avatuista ikkunoista ja ovista vilttadkseen savun paasemista
huoneeseen. Tuulen tapauksessa sijoita grilli tuulensuojaiseen paikkaan.

Savustusprosessi

1. Laita hiiliritila palolaatikkoon ja grillausritilat grillauslaatikkoon. Kaada tulilaatikon ritilaan 2 — 2,5kg hiilia.

2. Laita rasvakuppi rasvakupin pidikkeeseen. N&in on toimittava aina grillaamisen aikana.

3. Noudata kaikkia edella mainittuja sytytyksen ja turvallisuuden ohjeita! Sytytd hiilet ohjeen mukaisesti.

4. Anna hiilien palata n. 20 minuuttia

5. Sen jalkeen, kun hiilet palaavat kunnolla, lisdd puulastoja. Kayta siihen vastaavia grillausvélineita!

6. Kayta palamattomia suojakisineita, kun kasittelet grillia.

7. Laita esikasitelty ruoka grillausritilaan.

8. Sopiva grillauslampétila jaa 80-120 asteen vilille. Isompien lihapalojen tapauksessa varaa kypsytykseen aikaa noin 1

tunti puolelle lihakilolle. Suositellaan kayttaa lihalampomittaria, jotta voisit tarkista, onko liha kunnolla kypsynyt, ennen
kuin poistat sen ritilalta.

9. Kayton jalkeen anna grillin jadhtya kokonaan. Noudata ohjeen kohtaa Turvallisuus kayton jalkeen.

Vinkkeja savustukseen.

Al3 avaa grillauslaatikon luukkua liian usein tarkistaaksesi ruokaa. Jokainen kerta paasta ulos savua ja [impd4 ja
ndin pitenee grillaamisen prosessi.

Ruoka, joka on grillauslaatikkoa lahempana, kypsyy ja ruskettuu nopeammin. Ruokaa kannattaa valilla siirtaa
saavuttaakseen tasainen tulos.

Sen jdlkeen, kun ruoka on riittdvan ruskea ja savumainen, se voidaan pakata folioon ja jatkaa grillaamista, jotta
liha kypsyisi syvemmaltakin.

Kalaa tai ohuita laihan lihan viipaleita kypsyttden voit saavuttaa paremman tuloksen, jos kaytat kosteuttamiseen
vesiallasta. Sitd varten on asennettava ennen grillaamista grillauslaatikkoon nesteelld (vedella tai marinadilla)
taytetty laakeapohjainen astia, suositellaan metalliastiaa. Al tdyta astiaa liikaa ja laita se grillausritildn alle.
Tarvittaessa voidaan astiaa savutuksen aikana tayttaa. Sita varten on kaytettava kannua tms. apuvalinettd, jolla
voidaan kohdistaa nestettd. Tayton aikana on oltava erittadin varovainen, jotta neste ei vuotaisi grillipintoihin.
Kayta palamattomia suojakasineitd, kun kosket kuumaa grillid! Kayton jalkeen anna astian ja veden jaahtya ennen
sen poistamista.

Grillaus.

1. Ota grillista grillausritilat ja laita kohdalleen hiiliritilat.

2. Laita rasvakuppi rasvakupin pidikkeeseen. N&in on toimittava aina grillaamisen aikana.

3. Voitele grillin sisdpinnat ja grillausritild ruokaoljylld. Varmistu, ettei se joutuisi hiiliritildlle tai hiilille.
4. Kaada hiilia hiiliritilaan. Noudata kaikkia edella mainittuja sytytyksen ja turvallisuuden ohjeita! Sytyta hiilet

ohjeen mukaisesti.

5. Anna hiilien palata n. 20 minuuttia



6. Kayta palamattomia suojakéasineita, kun laitat kohdalleen grilliritilat. Ole varovainen, grilli on kuumaa! 7. Laita ruoka
grillausritilaan ja sulje grillin kansi. Seuraa ajoittain lihan kypsymista. Parhaan tuloksen saavuttamiseen kayta
lihalampomittaria.

8. Kun lopetat grillaamisen, annan grillin kunnolla jadhtya. Noudata ohjeen kohtaa Turvallisuus kayton jalkeen.

Lampétilan sddtiminen.

Lampdtilan lisédmiseen avaa kokonaan lammityslaatikon ilma-aukko ja savupiipun savuventtiili. Jos parempiilman
liilkkuminen ei anna haluttua tulosta, lis&3 hiilia tai/ja puuta.

Lammitysmateriaalin lisddminen on tarpeellista myos lampétilan sdilyttamiseen pitempéaan aikaan.

HUOM! Kuiva puu palaa hiilia [ampimimmin. Limp6étilan alentamiseen kannattaa kayttaa hiilia. Suositellaan kayttaa
lehtipuuta (tammi, pahkina, hedelmapuut, leppa, koivu jne.). Jos kadytdt puuta, varmistu, etta se on kuivannut vahintdan
vuoden ja on kuiva kayton aikana. Al kdyta puuta, joka on pihkaista, esim. kuusi ja manty.

Hiilin / puun lisdéminen tulilaatikkoon:

- Avaa varovasti [lammityslaatikon kansi, pysy itse mahdollisemman loitolla, koska liekki saattaa rdjahtaa ja luukun
alta paasee ulos kuuma ilma.

- Sopivia grillausvilineitd kdyttden levitd olemassa oleva lammitysmateriaali. Laita varovasti lisaa hiilia / puuta
hiiliritilaan. Tarvittaessa kadyta sytytykseen tabletteja tms., dla kayta sytytysnestetta kaytossa olevalle grillille!

- Sen jalkeen, kun tuli palaa, sulje kansi.

Hiilin / puun lisddminen grillauslaatikkoon:

- Avaa varovasti grillauslaatikon kansi, pysy itse mahdollisemman loitolla, koska liekki saattaa rdjahtaa ja luukun
alta paasee ulos kuuma ilma.

- Kayta suojakasineita ja poista ruoka ja grilliritilat. Ole varovainen!

- Sopivia grillausvalineita kayttaen levita olemassa oleva lammitysmateriaali. Kayta suojakasineita. Laita varovasti
lisaa hiilia / puuta hiiliritilaan. Tarvittaessa kdyta sytytykseen tabletteja tms., 413 kdyta sytytysnestettd kdytossa
olevalle grillille!

- Sen jalkeen, kun tuli palaa riittavasti, laita kohdalleen grillausritilat ja ruoka. Kayta suojakasineita.
- Sulje kansi ja anna ruoan kypsya.

Turvallisuus kiyton jilkeen.

- Anna grillin jadhtya kokonaan ennen seuraavaa grillin kasittelya.
- Al koskaan jata grillia vartioimatta, jos sielld on kuumaa tuhkaa tai hiilia.

- Jaljelle jaanyt tuhka ja hiilet on poistettava grillistd varovasti ja kaadettava palonkestdvaan asiaan ja sen jalkeen
kaadettava siihen vetta.

- Tuhkan ja hiilin ylijaamat on sijoitettava turvalliseen etdisyyteen rakennuksista.

- Kasta puutarhaletkulla grillauspaikan alue ja lahialue sammuttaakseen kaikki mahdolliset kipindt ym. palolahteet,
jotka saattavat olla paasseet ulos grillauksen aikana.

- Anna kaikkien s3ilididen ja niihin sisiltyvien nesteiden / aineiden jadhtya kokonaan ennen niiden
vaatimustenmukaista kasittelya

- Peita ja sailyta grilli paikassa, joka on loitolla lapsista sekd lemmikkieldimista.

- Grillausritilat ja hiiliritilat on hyva puhdistaa [ampimalla vedella ja astianpesuaineella. Huuhtele kunnolla ja anna
kuivua. Voitele grillausritila ruokaéljylla.

- Puhdista grilli sisa- seka ulkopuolelta kostealla pyyhkeella. Voitele grillausritila ruokadljylla, se auttaa estamaan
ruostumista.

- Jos grillin ulkopintaan syntyy ruostetta, puhdista se paikka varovasti ja maalaa se palaamattomalla laatumaalilla.
ALA MAALAA GRILLIN SISAPINTOJA! Jos sisdpinnalle syntyy ruostetta, puhdista se paikka varovasti ja voitele ruokaéljylla.



