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KAASULIESI SAHKOUUNILLA
KAYTTOOHIJE



ASENNUS
Lue ohjeet huolellisesti ennen laitteen ensikdyttda. Ohjeista I0ydat olennaista tietoa laitteen turvallisesta

asennuksesta ja kdyttamisesta. Sailyta ohjekirja. Jos laite siirtyy uudelle omistajalle, anna ohjekirja laitteen
mukaan.

Laitteen asennus on annettava patevan ammattilaisen asentajan toimeksi.

Ennen minka tahansa saatamista tai huoltoa kytke laite pois virtaverkosta.

Puhdista uunia ennen ensimmaista kayttamista.

Liettd voidaan suuttimien ja tarvittavien saatojen jalkeen kayttda myos toisella kaasulla

Suuttimien vaihdon saa tehda vain hyvaksytty kaasuasennusliike

limastointi huoneessa
Asenna liesi vain sellaiseen huonetilaan, missa on jatkuva ilmastointi. Vaatimustenmukainen ilmastointi takaa,

etta riittava ilman maara on saatavilla kaasun palamisprosessia varten.

IIman sisdanvuoto ei saa ollaa alle 2 kuutiometria jokaista polttimien tehon kW kohtaan.

Putken halkaisijan on oltava yli 100 cm2. limastointijarjestelma on pidettava aina esteettomana (kuva A). Jos
laitteesta puuttuu liekinvarmistus, on ilmastointiputken halkaisijan oltava ainakin 200 cm2. Huonetilaa ei
voida ilmastoida vieresen huoneiston kautta, jos ne ovat rakennuksen yhteisollistilat, makuuhuoneet tai missa
palovaara on korkea. Viereisen huoneiston kautta ilmastointia ndkee kuvasta B.
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Palokaasujen poistaminen

Kayta lieden ylapuolella turvallista liesituuletinta.

Nestekaasu on ilmaa painavampi ja tdman takia kerdantyy lattialle. Huonetila, missa nestekaasupullo sijaitsee,
on varustettava kaasujen poistojarjestelmalla, jotta satunnaisen vuodon tapauksessa kaasu voisi poistua
ulkoilmaan.

Al3 sailyta nestekaasupulloja lattiasta matalammalla sijaitsevissa tiloissa (esim. kellarissa). Sailyta vain
kdytdssa olevaa kaasupulloa keittidssa. Al3 sijoita pulloa liian ldhelle Iimpésateilylle, jotta kaasupullo ei

lampenisi yli 50C asteen.

Asennus
Lieden voi asentaa keittiokaappien viereen, jos kaapit eivat ole liedesta korkeimpia.

Lieden takana sijaitsevan seindn on kestettdava kuumuutta (T 90 C).
Laitteen asennuksessa on noudatettava seuraavia vaatimuksia:
e Laite asennetaan keittioon.



e Jos kaapit ovat liedesta korkeampia, asenna liesi ainakin 20 cm etdisyyteen viereisesta kalustosta.

e Liettd ei saa asentaa suoraan yldakaapin alle.

e verhoja tai muuta helposti syttyvaa ei saa sijoittaa lieden laheisyyteen. Pida syttyvat materiaalit
ainakin 20 cm etaisyydella lieden pinnasta.

e Liesituulettimen asennuksessa on noudatettava valmistajan asennusohjeita.
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Lieden asento -
Saada liesi vaakasuoraan. Liedelld : ovat

saadettavat jalat. Ruuvaa jalat | lieden
alakulmissa sijaitseviin paikkoihiin.

Sahkéliitannasta
Laitteen tyyppikilven tietojen mukainen liitantapistostulppa on asennettava virtakaapeliin. Jos liitdt suoraan
virtaverkkoon, asenna moninapainen katkaisukytkin, kontaktien valilla ainakin 3 mm. Katkaisukytkimen on
oltavan sahkokuormituksen mukaista ja se ei saa katkaista maadoitusjohtoa.
Virtakaapelia on suojattava [ampenemiseltd yli 50 C asteeseen.
Ennen laitteen liittamista virtaverkkoon on tarkistettava:

e onko laite maadoitettu ja vastaako pistostulppaliitos vaatimuksiin,

o kestdaako pistostulppa laitteen tyyppikilven tietojen mukaista enimmaiskuormitusta,

e vastaako laitteen tyyppikilven tiedot sy6ttévirran jannitteesta asennuspaikan syottovirralle.

Al3 kayta laitteen liittamiseksi virtaverkkoon haarapistoketta tai pidennysjohtoa.

Virtakaapelin ja pistostulpan on oltava helposti luoksepaasettdvissa myos laitteen asennuksen jalkeen.
Valta kaapelin jattamista minnek&dan valille puristukseen.

Vaurioitunut kaapeli on vaihdettava uuteen, ammattilaisen sahkdasentajan toimesta.

Valmistaja kiistda vastuun minka tahansa vahingoista tai kielteisista seurauksista, jos asennusta koskevia
vaatimuksia sivuutetaan.



Kaasuliitanta

Lieden liittamiseksi kaasuputkistoon tai —pulloon kadyta vain tarkoituksenmukaista taipuvaa kumista tai
teraksesta letkua. Tarkista, ettd liitettavan kaasun tyyppi vastaa sille, minkd kayttamiseksi liesi on tarkoitettu
(tieto on l6ydettavissa sen mukaiselta tarralta laitteen ulkokuoressa). Lieden liittamisessa nestekaasupulloon
on asennettava vaatimustenmukainen vahennysventtiili.

Lieden liittaminen kaasuun taipuvalla kumiletkulla.
Valitse voimassaoleviin vaatimuksiin vastaava kaasuletku. Sisdahalkaisija: 8 mm nestekaasulle ja 13 mm
metaanikaasulle.
Liittamisen jalkeen on varmistettava, etta:
e |etku ei joudu kosketuksiin minka tahansa kuumiin laitteenosiin, jotka lampenevat yli 50 C asteen
[ampdotilaan,
e |etku ei ole jannitetty eika puristettu, sita ei taivuteta jyrkkaan kulmaan,
e |etku ei joudu kosketuksiin teraviin esineisiin tai liikkuviin kalusteenosiin,
e aina on mahdollisuus tarkistaa letkua koko pituudeltaan,
e |etkun suositeltava enimmaispituus on 1500 m,
e |etku on kiinnitetty tiiviisti ja varmasti molemmasta paasta. Jos letku liitetdan vanteilla, on niiden
sopivuus ja tarkoituksenmukaisuus tarkistettava ensin.
Jos ndiden vaatimusten tayttaminen on mahdotonta, tai jos liesi liitetdaan 2. luokan, alaluokka 1 kodinkoneiden
vaatimusten mukaisesti (kahden kaapin valille), kayta taipuvaa metalliletkua (ks seuraavaa).

Taipuvan metalliletkun liittdminen

Valitse voimassaoleviin vaatimuksiin vastaava metallista kaasuletku ja kierreliittimet. Ennen letkun
kayttamistd on poistettava laitteen oma letkunpidike (laitteen kaasun sisdaantuloliitos on % tuuman
sylinterikierre).

Taipuva metalliletku voi ollaa enimmaisesti 2 metria pitka. Liittdmisen jalkeen on tarkistettava, ettei letku
joutuisi minnekaan valille puristukseen eika olisi kosketuksissa liikkuviin osiin.

Liitosten tiiveyden tarkastus
Liittamisen jalkeen kaasulahteeseen on tarkistettava liitosten kaasutiiveys. Tulen kayttaminen siiheen
tarkoitukseen on ehdottomasti kiellettya.

Lieden sdaataminen erityyppisia kaasuja varten.
Jos liettd aiotaan kayttaa toisen kaasulajin yhteydessa, kuin alussa tarkoitettu (ks. tarraa laitteen
ulkokuoressa), pitda vaihtaa suuttimet ja sdataa polttimet sen mukaisesti.

Polttimien sadtaminen ' | |
Suuttimien vaihtaminen: |
1. Poista astiatuet ja irrota polttimien osat. -
2. Kierrd 7 mm putkipihtien avulla auki suutimet (ks kuvaa) ja laita

niiden tilalle uudet suutimet, jotka sopivat kaytettavan kaasulajin -

yhteydessa. ‘l _,"7--'-' » ----""-\,\

3. Laita takaisin polttimien osat ja astiatuet. '!1 , "i:'v,l
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Vihimmaiisliekin sddtdminen polttimoissa: "\..,:'_'_'-..._ e

1. Saada kytkin vahimmaistehon asentoon, —



2. Ota pois kytkin ja sdada sen saatamisruuvia (sijaitsee sdatamisteljessa tai sen vieressa). Liekin on oltava
pieni, mutta vakaa. Jos laite liitetaan nestekaasu-jarjestelmaan, kierra saatamisruuvi taysin kiinni.

3. Varmista, ettei liekki sammuisi - kadanna kytkinta nopeasti enimmaisteholta vahimmaisteholle ja
painvastoin.

Uunin polttimet.

Suuttimien vaihtaminen polttimissa:

1. Poista lieden laatikko.

2. Liu’uta ulos suojapaneeli A. (ks. kuvaa).

3. Kierréa auki ruuvit V ja poista polttimet (ks kuvaa). Tama on helpompaa, jos poistat uunin luukun ensin.

4. Kierrd 7 mm putkipihtien avulla auki suutimet (ks kuvaa) ja laita niiden tilalle uudet suutimet, jotka sopivat
kaytettavan kaasulajin yhteydessa.
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Vahimmaisliekin sadtdminen polttimoissa:

1. Sytyta poltin.

2. Kierra kytkin vahimmaisteholle sen jalkeen, kun poltin on toiminut noin 10 minuuttia enimmaisteholla.

3. Irrota kytkin.

4. Kierra saatamisruuvia enemman auki tai kiinni (ks kuvaa) kunnes liekki vahenee, mutta palaa silti vakaasti.
Jos laite liitetdan nestekaasu-jarjestelmaan, kierra saatamisruuvi taysin kiinni.

5. Varmista, ettei liekki sammuisi - kdanna kytkinta
nopeasti enimmaisteholta vahimmaisteholle ja
painvastoin.

TEKNISET TIEDOT

Uunin mitat (KxLxS) 34x39%x38 cm
Tilavuus 50L
Uunin hyodylliset mitat leveys 42 cm, syvyys 44 cm, korkeus 17 cm

Syottovirta ja taajuus ks. tyyppikilvesta



Kaynnistys ja kaytto

Lieden kaytto

Kaasupolttimen sytytys

Jokaisella POLTTIMEN PAINIKELLA on taysikierros, joka nayttaa polttimen liekin vahvuutta.
Polttimen sytytykseen:
1. laita polttimen luo sytytetty tulitikku tai sytytin;
2. painaa POLTTIMEN PAINIKE alas ja kdanna painiketta vastapaivaan nain, ettd nappi on asennettu kohti liekin
maksimi vahvuutta.
3. Liekin vahvuuden saatoa varteen kaanna®POLTTIMEN PAINIKETTA vastapaivaan.
4. Voitte kayttaa minimi atai maksimi asetusta tai niiden valissa olevaa asetusta.
[,
Jos laite on varustettu
sahkosytytyksella* (C),
paina POLTTIMEN
PAINIKE alas ja kdanna
vastapaivaan minimi-
liekin vahvuuden
suuntaan, kunnes poltin

Syttyy.

Painikeen vapautuessa poltin voi sammua. Siina tapauksessa toistakaa toimintaa ja pitakaa painiketta pitempaan
painettuna alas. Kun laite on varustettu turvallisuus laiteella (X), paina POLTIMMEN PAINIKETTA alas ja pitaa se
painettuna noin 3-7 sekuntia. Siina ajassa liekki aktivoi laitteen.

I Jos tapahtuu nain, etta liekki sattumoisin sammu, kytke poltin paalta pois ja ennen uudelleen kayttéd odota ainakin
1 minuutti.

Polttimen sammutusta varteen kdanna painiketta, kunnes se on loppuasennossa. *
Liekin s&at6 tason mukaan.

Pglttimen liekin vahvuutta on mahdollista sdata napin avulla 6 eri tasoon, maksimista minimi tasolle ja vaihetasoon 4.
olne
tasosta toiseen saa vaihtaa kaantamalla painiketta, jokaisen tason vaihtuessa kuuluu klikkaus. Jarjestelma takaa

vielakin tarkemman saadon, joka mahdollistaa muuttaa liekin vahvuutta ja auttaa 16ytaa juuri oikeat tasot erilaisten
ruokien valmistusta varteen.

Kaytannolliset neuvot polttimien kaytdossa
Jotta polttimien toiminta olisi mahdollisimman hyddyllinen ja kaasukulu vahainen, suosittelemme kayttaa, vain
tasapohjaisia ruoanlaittoastioita joilla on kansi. Niiden pitaisi myds olla samankokoisia, kun on lieden taso.

Polttimen valintaa varteen katso jarjestelman taulukkoa "polttimien ja suutimien tietojen taulukko”

Poltin Ruoanlaittoastian
mitat (cm) F
Nopea (iso) (R) / TR/ UR 24 - 26
Keskinopea
(keskimmainen) (S) 16 — 20
Lis&ksi (pieni) (A) 10-14

Uunin kaytto

I Laitteen ensimmaisen kayton aikana, lammita uunia maksimi vahvuudella suljetulla ovella ja tyhjana ainakin puoli
tuntia. Ennen uunin poiskytkenta ja uunin oven avaamista, tulee tuuletta huone. Uunista voi tulla epamiellyttava
hajua, joka johtuu suojaus aineista, joita kaytetdan laiteen tuotannossa sen valmistuksessa.

Ne aineet, palaa pois.

! Ennen laitteen kayttda poistakaa kaikki suojausmuovit laiteen sivuilta.



I Al laita uunin pohjaan esineita jotka voivat vahingoittaa uunin emalipintoja.

!'Kun laite on varustettu sahkoisella ohjelmalla*, sitten sahkéuunin kayttoa varteen painaa samanaikaisesti alas

m W
painikeet ja (naytossa nakyy haSe tulee saataa ennen toivottua paiston toiminnan saatamista.
i

1. Paisto ohjelman valintaa varteen, kdanna painiketta SELECTOR.
2. Paisto ohjelmaan sopivan lampdétilan saatamiseksi, kdanna painiketta THERMOSTAT. Taulukosta on mahdollista
katsoa sopiva paisto lampdtila. (katso taulukkoa “suosituksen uunissa paistamiseksi’).

Paistauksen aikana on aina mahdollista:
e muuttaa ohjelmaa. Sita varteen kaanna painiketta SELECTOR,;
e muuttaa lampdtilaa. Sitd varteen kdanna painiketta THERMOSTAT;

e paiston lopetukseen kaanna painiketta SELECTOR asentoon”0”.

| Laita leivonta astiat aina settiin kuuluviin ritildihin.

TERMOSTAATIN nayton valo.

Tama valo nayttaa, etta uuni lampenee. Tuli sammu, kun uunin sisalampétila on nousut siihen lampdétilaan, mika oli
saadelty. Siitd alkaen tdma valo vuorottain palaa ja sammuu ja pitda uunin lampédtilan pysyvana.

Uunin valaisin

Valaisin kytketaan paalle, painamalla painiketta SELECTOR, mika tahansa asentoon (paitsi "0”). Valaisin palaa,
kunnes uuni on kytketty
paalle. Kdanna painike asentoon .jja valo syttyy. Tassa asennossa ei ole yksikdan sahkoéelementti kytketty paalle.

Leivonta/kypsennys Jarjestelma

|:| UUNIN KONVEKTIO OHJELMA
Lampétila: mika tahansa lampétila 50 C kunnes maksimi lampétilaan asti. Ylimmaiset ja alimaiset lampovastukset
kytkeytyvat sisdan. Perinteisen kypsennys ohjelman aikana suosittelemme kayttaa vain yhta ritilaa. Kayttaen
samanaikaisesti monta ritila lAmpd uunissa jakautuu epatasaisesti.

E‘ PAISTON OHJELMA

Lampdtila: mika tahansa l[ampétila 50 C kunnes maksimi lampdtilaan asti.
Takalammitin ja tuuletin kytkeytyvat sisédan ja se takaa miedon Iammdn tasaisen jakautumisen koko uunissa. Tama
ohjelma on paras kayttaa sellaisien ruokien valmistuksessa, jotka ovat lampdétilan osalta herkkia (esim. kakut joiden
tulee kohota valmistuksen aikana), myds leivonnan aikana, sekd makeisten valmistuksessa kolmella ritilalla
samanaikaisesti.

PITSA OHJELMA
Lampdtila: mika tahansa l[ampétila 50 C kunnes maksimi lampdtilaan asti.
Pydreét ja uunin alimaiset Iampodvastukset seka tuuletin kytkeytyvat sisdan. Tassa jarjestelmassa uuni lampenee
nopeasti ja uunin alimaiset vastukset ovat oikein tulisia. Kun kaytatte monta ritildd samanaikaisesti, tulee vaihtaa
leivonnan puolessa valissa ruokien sijaintia uunissa.

USEAN RUOAN SAMANAIKAISESTI VALMISTUKSEN OHJELMA

Lampdtila: mika tahansa l[ampétila 50 C kunnes maksimi lampdtilaan asti.

Kaikki lampovastukset (ylimmainen, alimainen ja pyored) ja tuuletin kytkeytyvat sisdan. Lampdtila uunissa pysyy
tasapainossa ja sen takia ruoka valmistuu ja ruskeutuu tasaisesti. Samanaikaisesti saa kayttaa kahta ritilaa.

v, [T
M l'": ” | GRILLAUS OHJELMA
Lampétila: MAKSIMI



Ylimmaisen lampdvastuksen keskimmainen osa kytkeytyy sisaan. Grillauksen korkeata lampdtilaa suositellaan
sellaisien ruokien valmistuksessa, joiden pintaan pitda tehoa korkea kuumuus (vasikan- ja naudanliha paisti, filee,
pihvi). Tassa ohjelmassa kaytetdan rajoitettua maaraa energia ja se on paras pienen maaran ruoan grillauksessa.
Laittakaa ruoka ritilan keskiosaan, koska reunoissa ruoka ei kypsyy tasaisesti.

Yrr YT
% | ¥ KUORRUTUS OHJELMA

Lampdtila: mika tahansa lampétila 50 C kunnes 200 C asti.

Ylimmainen I[dmpdvastus, paahto jarjestelma (jos on olemassa) ja tuuletin kytkeytyvat paalle. Tama jarjestelmien

yhdistelma, nostaa lampdvastuksien yksisuuntaisen lamposateilyn tehoa ja se tapahtuu uunissa pakko ilmakierron

avulla. Taman jarjestelman takia ruoan ylapinta ei palaa ja [amp6 "imeytyy” suoraan ruoan sisaan.

I GRILLI ja KUORRUTUS ohjelman kaytdn aikana taytyy uunin oven olla suljettuna.

IO

PIKAKYPSENNYKSEN OHJELMA
Lampdovastus ja tuuletin kytkeytyvat paalle, varmistaen tasaisen lammon jakautumisen koko uunissa. Uunia ei tarvitse
esilammittda. Tama ohjelma sopii parhaiten ruoan pikakypsennysta varteen (pakasteruoka tai esivalmistettu ruoka).
Paras on kayttaa vain yhta ritila samanaikaisesti.

—
LEIVAN LEIVONTA OHJELMA
Lampdtila: mika tahansa lampétila 60 C kunnes maksimi lampdtilaan asti.
Alimainen lampdvastus kytkeytyy paalle. Tama ohjelma sopii parhaiten sellaisien ruokien valmistuksessa, jossa ruoka
kohoa valmistuksen aikana. Erityisesti kakut ja leivonnaiset. Jos leivonnan aika on pitka silloin, suosittelemme
kayttamaan siina tapauksessa "konvektio ohjelmaa”.

€J

5 SULAUTUKSEN OHJELMA
Uunin pohjassa sijaitsevan tuulettimen avulla rupea ilma uunissa kiertdamaan ruoan ymparilla huonelampdétilalla. Se on
suositeltava jokaisen ruoan sulatuksessa, erityisesti sellaisien ruokien sulatuksessa jotka eivat tarvitsee lampda
sulatukseen.
Kuten: jaatelokakut, kerma makeiset, leivonnaiset, hedelmakakut. Kayttden tuuletinta, laskeutuu sulatuksen aika noin
puolen verran. Lihan, kalan ja leivan sulatuksen aikana on mahdollista nopeutta kayttden "multi-paiston” ohjelmaa.
Lampdtila: 80 C kunnes 100 C astetta.

%
= VENTILOIDUN ALAOSAN OHJELMA
Alimainen lampdvastus ja tuuletin on kytketty paalle. Tdma mahdollistaa Idmmadn jakautua koko uunissa tasaisesti.
Sellainen yhdistelma on paras kalan ja vihanneksien valmistuksessa. Kevyt paisto.

PYORIVA GRILLI/PAISTINVARRAS*

Pydriva paistinvarras aktivoidaan seuraavasti:
1. Laita tippa pannu asentoon 1
2. Laita paistinvartaan tuki asentoon 4 ja sijoita varras uunin takaosassa olevaan aukkoon.
h2o
3. Paistinvartaan paalle kytkentaa varteen, tulee ohjelman painike kdantaa asentoon L

Kaytanndllisia neuvoja ruoan valmistukseen

I Jos kaytatte tuulettimella pakko ilmastointi ohjelmaa, silloin ei voi laittaa ritil6ita 1 tai 5 kiskoon. Liian korkea lampd voi
polttaa ruoan.



RUOAN VALMISTUS USEILLA TASOILLA SAMANAIKAISESTI
*kayttakaa kiskoja 2 ja 4. Laita ruoat jotka tarvitse enemman lamp6a kiskoille 2.
*laita tippa pannu alimaiselle ja ritila ylakiskolle.

GRILLAUS

GRILLI JA TUPLAGRILLI ohjelman kaytén aikana laita ritila kiskolle 5 ja tippa pannu kiskolle 1, jotta siihen saisi putoa
kaikki ylimaarainen neste. Suosittelemme kayttda maksimi tehoa. Ylimmaista lampdvastusta sdannelldan termostaatilla
ja sen toiminta ei ole aina tasainen.

PITSA OHJELMA

Kayttakaa kevytta alumiini pitsapannua. Laita se ritildan. Jos haluat rapeata kuorta, silloin ala kayta tippa pannu, koska
sen kayttaessa valmistuksen aikaa pitenee ja rapeata kuorta ei muodostuu. Kun pitsan paallystetta on runsaasti, silloin
suosittelemme, ettd mozzarella juusto lisdtdan vasta kypsymisen puolessa valissa.

VAROITUS!
Uunilla on stopp-ohjelma. Sen ohjelman aikana ritild ei tulee kokonaan uunista kiskolta vetden pois. (1) Jotta saisitte se
nostettua ulos uunista, nosta ritildd vahan yl6s ja silloin vasta voi sen vetaa ulos uunista. (2)

ELEKTRONINEN AJASTIN

Kello on varustettu ajastintoiminnolla, jota mm. voidaan kadyttda minuuttiajastimena. Noin 7 sekunnissa
tallenntuvat kaikki tehdyt asetukset.

Elektroninen ohjelmointilaite.
Jos laite on vasta kytketty sdhkdverkkoon tai on tapahtunut sdhkokatkos, kellon naytossa vilkkuu 0:00.

Kellon asettamiseksi:
. o -_— =4
1. Paina samanaikaisesti painikkeita COOKING TIME ja COOKING END TIME TTT .
2. Neljan sekunnin sisalla ndiden painikkeiden painalluksen jalkeen on tehtdva kellon asetukset. Paina plus- ja
miinuspainikkeita. Plus-painike lisda, miinus-painike taas vahentda tunteja. Kun kellonaika on asetettu, on

ajastin oletuksena kasinohjaustilassa.
Minuuttiajastin
Voit kdyttda ohjelmointilaitetta pelkkdana minuuttiajastimena. Asetetun ajan kuluttua kuuluu danimerkki.
Ajastimen kayttamiseksi toimi seuraavasti:
1. paina painiketta TIMER Q . Naytossa nakyy: 0:30
2. S34d3 aika, painamalla + /-.

3. Ajan laskenta alkaa ja naytossa nakyy aika, joka on tallella.
4. Asetetun ajan umpeuduttua kuuluu danimerkki, joka on poiskytkettavissa minka tahansa painikkeella

(paitsi + /-). Symboli Q sammuu.

Minuuttiajastin ei kytke uunia paalle tai pois.



Paistamisen viiveaika.
Ensiksi on valittava paistamisen tila ja sdddettava sopiva lampatila. Kdytd uunin kytkimia SELECTOR ja
THERMOSTAT. Senjdlkeen sdaada paistamisen aika:

1. Paina painiketta COOKING TIME c'
2. Neljan sekunnin sisalla sen painikkeen painalluksen jdlkeen on sdddettava paistamisen kesto. Kayta

030

3. 4 sekunnin sisalla painikkeiden vapauttamisesta nakyy naytossa nykyhetken kello yhdessa symbolilla

T
LJ, seka kirjain A (Auto).

siiheen painikkeita +/-. Jos haluat paistaa esim. 30 minuuttia, nakyy naytossa:

Senjalkeen sadda paistamisen paattymisen aika:
——NY
4. Paina painiketta END COOKING TIME ..
5. Neljan sekunnin sisalla sen painikkeen painalluksen jalkeen on saadettava paistamisen aloittamisen aika. Taman
vuoksi paina plus- ja miinuspainikkeita. Jos haluat, etta paistaminen paattyy klo 13:00, nakyy ndytossa 13:00.
6. Neljan sekunnin sisalld painikkeiden vapauttamisesta nakyy naytossa nykyhetken kello seké kirjain A (Auto).
Uuni on ohjelmoitu nain, etta se kytkeytyy paalle klo 12:30 ja pois klo 13:00, elika paistaa 30 minuuttia.

Paistaminen heti
Jos ndytdssa nakyy A, ovat paistamisen kesto seka paattymisaika ohjelmoitu. Jos et halua kdyttaa ohjelmaa, vaan
paistaa kdsinohjauksella, paina samanaikaisesti painikkeita COOKING TIME O ja

==
END COOKING TIME .

Ajastimen asetusten peruuttaminen.
o ==
Paina samanaikaisesti painikkeita COOKING TIME ja COOKING END TIME W .

SUOSITUKSIA UUNISSA PAISTAMISEKSI

PAISTON RUOKA PAINO (kg) | Ritilédn Esi- Suositeltava | Valmistuksen

OHJELMA asento lammityksen | lampédtila aika (min)
aika (min)

Ankanliha 1 3 15 200 65-75
Konventio | Vasikan- tai naudanliha paisti 1 3 15 200 70-75
ohjelma Sianliha paisti 1 3 15 200 70-80
Keksit (murotaikina) - 3 15 180 15-20
Kakut 1 3 15 180 30-35
Kakut 0,5 3 15 180 20-30
Hedelmakakut 1 2 tai 3 15 180 40-45
Paiston Jogurtti punta kakku 0,7 3 15 180 40-50
ohjelma Punta kakku 0,5 3 15 160 25-30
Taytetyt ohukaiset (kahdella ritilalla) 1,2 2tai 4 15 200 30-35
Pienet kakut (kahdella ritilalla) 0,6 2tai 4 15 190 20-25
0,4 2tai 4 15 210 15-20




Juustotaytteelld tuulihatut (kahdella 0,7 1,3ja5 15 180 20-25
ritilalla) 0,7 1,3jab5 15 180 20-25
Kermataytteella tuulihatut (kolmella 0,5 1,3jab 15 90 180
ritilalla)
Keksit (kolmella ritilalla)
Marenki (kolmella ritilalla)
Pitsa 0,5 3 15 220 15-20
Pitsa Vasikan- tai naudanliha paisti 1 2 10 220 25-30
ohjelma Kananliha 1 2tai 3 10 180 60-70
Pitsa (kahdella ritilalla) 1 2jad 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lampaanliha 1 2 10 180 40-45
Ruoan Kananpaisti ja perunat 1+1 2ja4 15 200 60-70
valmistus | Makrilli 1 2 10 180 30-35
usealla Jogurtti punta kakku 1 2 10 170 40-50
tasolla Kermataytteella tuulihatut (kolmella 0,5 2ja4 10 190 20-25
saman- ritilalla)
aikaisesti | Keksit (kahdella ritilalla) 0,5 2ja4d 10 180 10-15
Punta kakku (yhdella ritilalla) 0,5 2 10 170 15-20
Punta kakku (kahdella ritilalla) 1 2ja4 10 170 20-25
Suolaiset piirakat 15 3 15 200 25-30
Meriantura ja mustekala 0,7 4 100% 10-12
Kalmari- ja katkarapu kebabi 0,6 4 100% 8-10
Mustekala 0,6 4 100% 10-15
Grilli Turskafilee 0,8 4 100% 10-15
Grillatut vihannekset 0,4 3tai4 100% 15-20
Vasikanlihan leikkeet 0,8 4 100% 15-20
Kastikkeet 0,6 4 100% 15-20
Hampurilainen 0,6 4 100% 10-12
Makrilli 1 4 100% 15-20
Paahdetut voileivat (tai paahtoleipd) | Nr.4ja 6 4 100% 3-5
Vasikanlihan leikkeet 1 4 5 Max 15-20
Kyljys 1 4 5 Max 15-20
Tuplagrilli | Hampurilainen 1 4 5 Max 7-10
Makrilli 1 4 5 Max 15-20
Paahto leipa Nr. 4 4 5 Max 2-3
Paistinvartaassa
Vasikanliha paistinvartaassa 1,0 5 Max 70-80
Kananlihan paistinvartaassa 2,0 5 Max 70-80
Kuorrutus | Grillattu kana 15 2 10 200 55-60
Mustekala 15 2 10 200 30-35
Paistinvartaassa
Vasikanliha paistinvartaassa 15 55 200 70-80
Kananliha paistinvartaassa 15 5 200 70-80
Lampaanliha paistinvartaassa 15 200 70-80
Monta paistinvarrasta (vain tietyilla
uuni malleilla)
Lihan kebabi 1,0 5 Max 40-45
Vihannes kebabi 0,8 5 Max 25-30
Ventiloidu | Lahna 0,5 3 18 170-180 25-35
n alaosan Kultakalan filee 0,5 3 16 160-170 15-20
ohjelma Punasimppu foliossa 0,5 3 24 200-210 35-45
Vihannekset (vihannespata) 0,8-1,0 3 21 190-200 50-60
Hyvin kypsytetyt vihannekset 15-2,0 3 20 180-190 55-60




YLEISTA

Laite on tarkoitettu ruuanlaittoa varten kotitalouksissa. Laitetta ei saa kayttaa liiketoiminnassa tai
teollisuudessa.

Laitetta ei saa sijoittaa ulkotilaan. Laitteen jattdminen sateeseen tai kosteuteen on darimmaisen
vaarallista.

Koskaan ei saa koskettaa laitetta marin kasin.

Liesi on tarkoitettu vain aikuisten henkildiden kdyttoon, ruuan laittamiseksi kotitalouksissa, ohjeiden
mukaisesti. Laitteen kdyttaminen muuksi tarkoitukseksi (huonelammitykseen) katsotaan ei-
tarkoituksenmukaiseksi kayttamiseksi ja on vaarallista.

Valmistaja kiistad vastuun esine- tai henkilévahinkoista, jotka syntyvat timan kdyttoohjeen
sivuuttamisesta tai laitteen ja sen osien virheellisesta kdytosta.

Ohjekirja on tarkoitettu luokka 1 (erillinen kodinkone) ja luokka 2 (kaappien vilille asennettava
kodinkone) laitteelle.

Lapset eivat saa oleskella laitteen Iaheisyydessa.

Laitteen virtakaapeli ei saa joutua kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.

Laitteen tuuletusaukkoja ei saa peittad/sulkea.

Muutama malli on varustettu lasista tai pellisti kannella. Al4 sulje kantta, kun polttimet palavat tai jos
ne ovat vielda kuumia.

Kayta uunikasineita kasitellessasi kuumia astioita.

Helpostisyttyvid nesteita (alkoholi, polttoaineet) ei saa sdilyttaa eika kayttaa lieden ldheisyydessa.

Al3 sailyta astialaatikkossa mitdan syttyvaa tai mitdan, joka ei kestd kuumuutta. Satunnaisen
paallekytkennan seurauksena saattaa ollaa tulipalo. Jos et kayta laitetta, pida kytkimet asennossa ,,*“.
Irrota laite virtaverkosta aina ennen puhdistusta.

Minka tahansa korjaukset on annettava valmistajan valtuuttaman korjaamon tehtavaksi.
Valtuuttamaton korjauksen seurauksena saattaa syntya vahinkoa henkildille tai omaisuudelle. Kaanny
jalleenmyyjan asiakaspalveluun.

Al3 laita uunin luukulle mitdan painavaa.

Tama laite ei ole tarkoitettu fyysisesti, motorisesti tai henkisesti rajoitteisten tai kokemattomien tai
taitamattomien henkildiden (eika lasten) kdyttoon, ellei heidan turvallisuudestaan vastuussa oleva
henkil6 valvo ja opasta heita laitteen kdytossa. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

YMPARISTONSUOJELU

Pakkauksen kasittely. Noudata paikallisia pakkausten kasittelya koskevia vaatimuksia.
Eurooppalaisdirektiivi 2002 /96/EU vaatii, ettei laitetta eikd sen pakkausta saa heittaa talousjatteisiin.
Toimita laite sahko- ja elektroniikkalaitteiden kerdyspisteeseen. Vanhojen laitteiden oikeaoppinen
kasittely ja kierratys varmistavat, ettd sdastetaan raaka-aineita seka vahennettan jatteiden kielteista
vaikutusta ihmisterveydelle sekd ymparistolle.

HUOLTO

Ennen puhdistusta tai huoltamista kytke laite pois virtaverkosta.

Hankaavia tai syovyttavid aineita ei saa kayttaa laitteen puhdistukseen. Nama vahingoittavat lieden
pintaa pysyvasti.



Laitteen puhdistuksessa ei saa kdyttda hoyry- eikd painepesuria. Riittda kostean pesusienen
kayttamisesta ja huolellisesta kuivaamisesta.

Ruostumattomasta terdksesta tai emaloidun ulkopinnan ja kumitiivisteiden puhdistukseen kayta laimeaa
veden ja saippuan liuosta. Vaikeiden tahrojen poistamiseksi voit kayttaa erikoista puhdistusainetta.
Huuhtele puhtaassa vedessa kostutetulla pyyhkeell3 ja kuivaa pinnat ennen kéyttdéa huolellisesti. Ala
kdyta mitdan hankaavaa tai syovyttavaa.

Puhdistuksen helpottamiseksi irrota astioiden tuet, polttimien kruunut ja paat. Pese irrotettavat osat
lampimassa vedessa astianpesuaineella. Onki polttimien rei’ista lika.

Puhdista sahkosytytyksella lieden termoparit. Tarkista, etteivat suuttimet olisi tukossa.

Puhdista uunia sisalta jokaisen kadyttokerran jalkeen, kun pinnat ovat vield lampimia (mutta ei kuumia).
Kayta lampimaa vettad ja vahan astianpesuainetta, huuhtele puhtaassa vedessa kostutetulla pyyhkeella ja
kuivaa huolellisesti. Ald kdyta hankaavia pesuaineita.

Puhdista uunin luukun lasi. Ald raaputa lasia dldk3 kdytad mitddn hankaavaa lasin puhdistukseen.
Naarmut lasissa saattavat aiheuttaa lasin halkeilemisen.

Lisatarvikkeita voidaan pestaa astianpesuaineella tai astianpesukoneessa.

Kuivaa kaikki pinnat huolellisesti.

Lieden kansi.

Jos liesi on varustettu lasista kannella, puhdista sita laimealla vedelli. Al4 kdyta hankaavia pesuaineita.
Lieden takaosan puhdistaminen on helpompaa, jos kansi irrotetaan kokonaan. Aukaise kansi ja nosta sita
yléspain. Al4 sulje kantta, kun polttimet palavat tai jos ne ovat vield kuumia.

Uunin tiivisteet.
Tarkista uunin luukun tiivisteita saannoéllisesti. Jos ne ovat vahingoittuneita, kdanny lahimpaan
huoltoliikkeeseen. Al3 kiyta uunia, jos sen tiivisteet eivit ole ehjia.

Kytkimet
Aikaa myoten saattavat polttimien kruunut rasittua ja joutua epakuntoon. Naita voidaan vaihtaa.
Kaanny valmistajan valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

Asiakaspalvelu

Jos soitat asiakaspalveluun, ilmoita seuraavat tiedot liesimallistasi:
Laitteen malli (kilvessa Mod.)

Sarjanumero ( S/N).

Loydat nama tiedot laitteen tyyppikilvesta tai pakkauksesta.



