Kayttoohjeet
Indesit ISSVBCHX/E

Téaman kodinkoneen TEHOKKUUDEN ja TURVALLISUUDEN
takaamiseksi:

- kdantykaa ainoastaan valtuutettujen huoltoliikkeiden puoleen - vaatikaa aina alkuperaisten varaosien kayttoa

1 Tama kodinkone on suunniteltu ei-ammattimaiseen kayttoéon asuinhuoneistossa.

2 Ennen laitteen kayttéonottoa lukekaa erittéin tarkasti tdssd oppaassa olevat varoitukset, koska ne antavat
tarkeita ohjeita koskien turvallisuutta laitteen asennuksessa, kaytettdessa ja huollettaessa. Sailyta opas
myoéhempaa kayttéa varten.

3 Poistakaa pakkaus ja tarkistakaa, ettd laite ei ole vahingoittunut kuljetustoimenpiteiden aikana. Mikali asiasta on
epaéilyksia, on parempi olla kayttamattd konetta ja kdantyd patevan teknikon puoleen. Turvallisuussyista pitdkaa
pakkausmateriaalit (muovipussit, styrox, nupit, jne) lasten ulottumattomissa.

4 Laite tulee asennuttaa péatevalla teknikolla valmistajan toimittamien ohjeiden mukaisesti. Valmistaja ei vastaa mistédan
henkiloille, elaimille tai esineille tapahtuneesta vahingosta tai tapaturmasta, joka aiheutuu naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

5 Tamaén laitteen sahkoéturvallisuus on taattu ainoastaan silld ehdolla, ettd se on liitetty asianmukaisesti
maadoituslaitteistoon, joka toimii kunnolla ja joka on voimassa olevien sahkéturvallisuusméaaraysten mukainen.
Tarkistakaa, etté tata perustavaa laatua olevaa turvallisuusvaatimusta noudatetaan aina. Mikéli asiasta on epailyksia,
tarkistuttakaa se patevalla teknikolla. Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat viallisesta maaliitdnnasta.

6 Ennen laitteen liittdmista tarkistakaa, etté tietolaatan toimintatietojen erittelyt vastaavat teidan syéttévirran tietoja.

7 Tarkistakaa, ettéd syoéttovirta ja pistorasiat ovat riittavat laitteen vaatimalle kokonaisvaraukselle siten, kun on eritelty
toimintatietojen tietolaatassa. Mikéli asiasta on epailyksia, kaéntykaa patevan teknikon puoleen.

8 Asennuksen suorittamiseksi on valttamatdonta kayttdd moninkertaista katkaisijaa, jonka kontaktien valilla on ainakin 3
mm tila.

9 Mikéli pistorasia ja laitteen pistoke ovat yhteensopimattomat, vaihdatuttakaa pistorasia sopivaksi péatevalla
ammattihenkilélla. Taman tulee myds varmistaa, etté pistorasian johtojen halkaisija on sopiva laitteen kayttdman tehon
kanssa. Yleensa ei suositella kaytettavaksi liitinkappaleita, moninkertaisia pistorasioita ja/tai jatkojohtoja. Mikali ei ole
mahdollista olla kdyttamatta niita, tulee aina muistaa kéyttda ainoastaan jatkojohtoja ja yksinkertaisia tai moninkertaisia
litinkappaleita, jotka ovat kyseisen alan voimassa olevien turvallisuusmé&araysten mukaisia ja olla koskaan ylittématta
jatkojohtoon tai yksittaiseen liitinkappaleeseen merkittyd maksimikapasiteettia ja moninkertaiseen liitinkappaleeseen
merkittyd maksimitehoa.

10 Alkaa jattako laitetta turhan takia verkkoon kytketyksi. Sammuttakaa laite padsdhkokatkaisijasta silloin, kun sita ei
kayteta ja sulkekaa kaasuhana.

11 Aukkoja ja halkeamia, joita kdytetdan tuuletukseen ja lAmmoén hajauttamiseen, ei tule missaan tapauksessa
sulkea tai tukkia.

12 Taman laitteen syéttovirran johtoa ei tule kayttajan itse vaihtaa. Mikali johto vahingoittuu tai se joudutaan vaihtamaan,
tulee teidan kaantya yksinomaan valmistajan valtuuttaman huoltoliikkeen puoleen.

13 Tata laitetta tulee kayttdd ainoastaan siind kaytdssa, mihin se on suunniteltu. Mikd tahansa muu kaytté (kuten
esimerkiksi: ymparistén lammitys) on katsottava sopimattomaksi ja siten vaaralliseksi. Valmistajaa ei voida pitaa
vastuullisena mahdollisista vahingoista, jotka aiheutuvat laitteen sopimattomasta, virheellisestd tai jarjettémasta
kaytosta.

14 Minka tahansa sahkolaitteen kayttd velvoittaa noudattamaan tiettyja perustavaa laatua olevia sdantéja. Erityisesti:

« alkaa koskeko laitteeseen mérilla tai kosteilla kasill4 tai jaloilla.

o alkaa kayttako laitetta paljain jaloin

« alkaa kayttako jatkojohtoja ilman erityista varovaisuutta

« alkaa vetako sdhkodjohdosta, tai laitteesta itsestdan, kun irrotatte laitetta verkkovirrasta.

» alkaa jattako laitetta ilmastotekijéiden vaikutuksen alaiseksi (sade, aurinko, jne)

« alkaa salliko, etta lapset tai laitteen kayttdon kykenettomat henkil6t kayttavat sitéa ilman valvontaa

15 Ennen minka tahansa puhdistus- tai huoltotoimenpiteen suorittamista, irrottakaa laite verkkovirrasta joko irrottamalla
pistoke tai sammuttamalla laite séhkdkatkaisijasta.

16 Mikali lasipinta rikkoutuu, irroittakaa laite valittémasti verkkovirrasta. Mahdollisten korjaustoimenpiteiden suorittamiseksi
kaantykaa ainoastaan valtuutetun huoltoliikkeen puoleen ja pyytédk&a alkuperaisten varaosien kayttéa. Toimiminen
vastoin ylla mainuttuja suosituksia voi vaarantaa laitteen turvallisuuden.



17 Kun paatatte olla kayttamatta laitetta lopullisesti, suositellaan, ettd se saatetaan toimintakyvyttdméksi leikkaamalla
syéttévirran johto sen jalkeen, kun pistoke on irrotettu verkkovirrasta. Suositellaan liséksi, ettd tehddan vaarattomiksi
laitteen sellaiset osat, jotka voisivat aikaansaada vaaratilanteen erityisesti lapsille, jotka ottavat kéyttaméattdman laitteen
omiin leikkeihinsa

18 Kova posliininen keittotaso kestaa lampédtilan vaihteluita ja tdytaisyja. On kuitenkin hyva muistaa, etta terévat veitset tai
keittidtydkalut voivat rikkoa keittotason pinnan. Mikali nain tapahtuu, poistakaa valittémasti lieden pistoke verkkovirrasta
ja kdantykaa paikallisen huoltoliikkeen puoleen.

19 Muistakaa, etté keittopinta pysyy kuumana ainakin puoli tuntia sen jalkeen, kun se on sammutettu. Alk&4 asettako
astioita tai muita tavaroita kuumalle pinnalle.

20 VAlttakaa tavaroiden sijoittamista keittotason lasipinnalle.

21 Alkaa laittako keittolevyja paalle, mikali niilld on alumiini- tai muoviastioita.

22 Pysykaa kaukana kuumista pinnoista.

23 Kaytettdessa pienid kodinkoneita keittotason vieressé tarkistakaa, etté niiden sahkéjohto ei kosketa kuumia pintoja.

24 Pitakaa kattiloiden kadensijat sisdédnpain kdannettying, jotta véltatte vahingonomaiset téytaisyt ja niiden putoaminen
keittotasolta.

25 Kun laitatte keittolevyn paalle, tulee asettaa valittdtmasti kattila levylle, jotta voidaan valttaa levyn kuumeneminen liian
nopeasti ja samalla lammityselementtien vahingoittumisvaara.

26 Alustavat ohjeet. Kaytetty lasin sinetéintiaine voisi jattaa rasvatahroja lasiin. Muistakaa poistaa se tavallisella
naarmuttamattomalla puhdistusaineella ennen laitteen kdaynnistamista. Ensimmaisten toimintatuntien aikana
on mahdollista, ettd havaitsette kumin tuoksun, joka kuitenkin haviaa pian.

27 Kun grilli ja uuni ovat kaytéssa, jotkut luukun osat voivat tulla hyvin kuumiksi. Pida lapset kaukana niista. 28
Tarkistakaa aina, ettd nappulat ovat asennossa "0"/"0", kun laite ei ole kdytdssa. 29 Mikali liesi asetetaan jalustalle,
huolehtikaa sopivin keinoin, ettéd se ei paase luisumaan pois jalustalta.

Asennu
S

Seuraavat ohjeet on tarkoitettu péatevélle asentajalle varmistamaan, ettd tdma suorittaa teknisen asennuksen,
s&adon ja huollon parhaalla mahdollisella tavalla sekd voimassa olevien maaraysten mukaisesti.

Téarkedaa: irrottakaa aina liesi sdhkdvirrasta ennen minka tahansa huolto-, sdat6- tms toimenpiteen
suorittamista.

Lieden asennus Liesi on mahdollista asentaa keittidkalusteiden viereen, jotka eivét ole lieden tydskentelytasoa

korkeampia. Seind, joka koskettaa lieden takaseindd, tulee olla valmistettu palamattomasta materiaalista.

Toiminnan aikana lieden takaseinan lAmpétila voi noustd yli 50°C korkeammaksi verrattuna ymparistdon

lampdtilaan. Lieden oikean asennuksen varmistamiseksi tulee noudattaa seuraavia varotoimia:

a) Laite voidaan asentaa keittiddn, olohuoneeseen tai yksiédn, mutta ei kylpyhuoneeseen.

b) Laitteen ymparilla olevat kalusteet taytyy sijoittaa vahintddn 200 mm paéhan lieden pinnasta, mikali liesi on
korkeampi kuin kalusteiden tydskentelytaso. Verhoja ei tule laittaa lieden taakse tai ainakaan ei lahemmaksi
kuin 200 mm laitteen laidoista.

¢) Mahdolliset liesituulettimet tulee asentaa niiden kayttdoppaan ohjeiden mukaisesti.

d) Mikali liesi asennetaan hyllyn alle, tdma tulee sijoittaa véahintddn 420 mm (millimetrin) pdahan tasosta.
Vahimmaisetaisyys, joka vaaditaan sijoitettaessa tulenarka keittidkaluste tyéskentelytason paalle on 700
mm.

e) Seind, joka koskettaa lieden takaseinada, tulee olla val- mistettu palamattomasta materiaalista.
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min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood
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Vaaitus (olemassa ainoastaan tietyissa malleissa) Laitteen alaosassa voidaan I6ytaa 4 ruuveilla sdadettavaa
tukijalkaa, jotka mahdollistavat laitteen vaaituksen, mikali tarpeen. On valttAmatonta, ettd laite asetetaan

vaakasuoraan asentoon.

Syéttéjohdon liitanta Paaterasian avaaminen:
* Ruuvitalttaa kayttden nosta paaterasian kannen sivukielekkeet;
* Vedd ja avaa paaterasian kansi.

Johdon kayttédnottamiseksi suorita seuraavat toimenpiteet:
* ruuvaa irti kaapelinpuristimen ruuvi ja liitinruuvit Huomaa: liitinsillat esiasetetaan tehtaalla 230V:n yksivaiheista

litdntada varten (kuva A).
» kuvan C ja kuva D sahkdliitantdjen suorittamiseksi, kayta kahta liitinsiltaa, jotka sijaitsevat laatikon sisalla (kuva B

- viite "P")
 Kkiinnita sy6ttdjohto asianmukaiseen kiristimeen ja sulje kansi.

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
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Kuva C
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Kuva D

Syéttéjohdon liittdminen verkkovirtaan

Asenna johtoon pistoke, joka on normalisoitu tietolaatan osoittamalle kuormitukselle. Mikéli joudutaan
kayttamaan suoraa liitdntdd verkkoon, on tarpeen asettaa laitteen ja sdhkdverkon vélille moninapainen
katkaisija, jonka kontaktien valinen aukeama on vahintddn 3 mm ja joka on mitoitettu kuormituksen mukaan
seka joka on voimassa olevien maaraysten mukainen (maadoitusjohtoa ei tule katkaista katkaisijalla).
Syéttéjohto tulee sijoittaa siten, ettd sen lampétila ei nouse missdan kohdassa 50°C ymparistdén lampébtilaa
korkeammaksi.

Ennen liitAnnan suorittamista varmista, etta

Taméan laitteen sahkoéturvallisuus on varmistettu ainoastaan silloin, kun laite on virheettémasti liitetty
tehokkaaseen maadoituslaitteistoon, joka vastaa voimassa olevia sahkoéturvallisuusméaarayksia. On
valttamaténta varmistaa tdma perustavaa laatua oleva turvallisuusvaatimus ja epdvarmassa tapauksessa tulee
pyytaa, ettd patevd ammattihenkild tarkistaa laitteen huolellisesti. Valmistajaa ei voida pitdd vastuullisena
vahingoissa, jotka aiheutuvat laitteen maadoitusliitinnan puutteesta.

Ennen laitteen yhdistamista verkkovirtaan tarkista, ettd laatan tiedot (sijoitettu laitteeseen ja/tai pakkaukseen)
vastaavat paikallisen sédhkéverkon ja kaasuverkon tietoja.

Tarkista, ettd laitteen ja sahkdpistorasioiden kuormitettavuusarvot ovat sopivat laatassa oleviin laitteen
maksimiarvoihin verrattuna. Epdvarmassa tapauksessa ota yhteyttd patevaan ammattitaitoiseen henkildén.
Mikali pistorasia ja laitteen pistoke eivat sovi yhteen, vaihdata pistorasia sopivaksi patevalla ammattihenkilélla.
Taman tulee myds varmistaa, etté pistorasian johtojen halkaisija on sopiva laitteen kayttdmén ottotehon kanssa.



Yleensa ei suositella kdytettavaksi liitinkappaleita, moninkertaisia pistorasioita ja/tai jatkojohtoja. Mik&li niiden
kaytté osoittautuu valttamattémaksi, on tarpeen kayttdd ainoastaan yksinkertaisia tai moninkertaisia
litinkappaleita ja jatkojohtoja, jotka vastaavat voimassa olevia turvallisuusmaarayksid. Lisaksi tulee varoa
ylittdmasta virtakestoisuuden rajaa, joka on merkitty yksinkertaiseen liitinkappaleeseen ja jatkojohtoihin, tai
maksimitehoa, joka on merkitty moninkertaiseen liitinkappaleeseen.Pistokkeen ja pistorasian tulee olla
helposti saavutettavissa.

Lieden kuvaus
Katsaus
Lasikeraaminen liesi

Kojetaulu
Liikkuva grillitaso

Uunipannu
Sadddettavat jalat

Liukuvien ritildiden ohjausreleet
asento 5
asento 4
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. asento 3
10. asento 2
11. asento 1

Ohjauspaneeli
Termostaatin indikaattorivalo Sahkoisen lieden levyn indikaattorivalo
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A, B, F, G — Sahkoisen lieden levyn ohjauspainike
C — Termostaatin painike

D — ajastimen painike

E — valinta painike

Uunin kayttoohjeet

Uunin kaytto

I Ennen uunin ja grillin k&yttéonottoa on hyvé antaa niiden olla toiminnassa noin puoli tuntia termostaatti
maksimissaan suljetulla ovella. Jonka jalkeen avatkaa uunin luukku ja tuulettakaa huoneisto. Taméan
toimenpiteen aikana joskus esiintyva haju johtuu siitd, ettd ilmaan haihtuu aineita, joita on kaytetty uunin
suojaamiseksi sen valmistamisen ja kayttédnoton vélisen ajan.

I Ennen laitteen kaytt6a poistakaa kokonaan sen ympérilla oleva suojausmuovi.



| Alk&4 laittakaa laitteen uunin pohjalle ilman ritilaa esineita, koska se vahingoittaa uunin emali pinnoitusta.

1. Ruuanlaiton toiminnan valintaan kaantakaa valinta painiketta.
2. Ruuanlaiton toiminnan sopivan lampdtilan saa sdaataa ajastimen painiketta painamalla.
Taulukosta on ruuanlaiton toimintojen suositeltavat lampétilat (katso taulukosta “uunissa paistamisen suositukset”).

Ruuanlaiton aikana on aina mahdollista:
e Muuttaa ruuanlaiton toimintaa. Kdantamalla valintapainiketta.
e Muuttaa lampdtilaa. Kdantamalla termostaatinpainiketta.
e  Pysdyttda ruuanlaitto. Kdantamalla valintapainike asentoon “0”.

I Laita astiat aina settiin kuuluvien ritilihin.

TERMOSTAATIN merkkivalo

Kun merkkivalo palaa, silloin uuni ldmpenee. Kun merkkivalo sammuu, uuni on saavuttanut lampétilan, joka on sdadetty
termostaatin nappulalla. Tassd vaiheessa taman merkkivalon sammuminen ja syttyminen vuorotellen osoittaa, ettd
termostaatti toimii oikein sdilyttden uunin lammon tasaisena.

Uunin valo
Valo syttyy kiertden valinta nappula minka tahansa asentoon, paitsi asentoon ,0“. Se valaisee uunin sekad pysyy

&

paalla, kun mikd tahansa uunin lammittava elementti on toiminnassa. Kiertden painiketta asentoon “+-ja valo syttyy,
vaikka uunin yksikaan elementti ei ole kytketty paalle.

OMINAISUUKSIEN TAULUKKO

Uunin mitat (Kx L x S) 34 cm x 39,1 cm x 424 cm
Uunin hyédylliset mitat leveys 42 cm
syvyys 44 cm
korkeus 23 cm
Keraaminen liesi
vasen etuosassa 1700 W
vasen takana 1200 W
oikea takana 1700 W
oikea ensimmainen 1200 W
keraamisen lieden maksimi 5800 W
sahkotarve
SAHKOMERKKI JA energiankulutus
ECO-SUUNNITTELU luonnolliselle
konvektiolammitysmoodille
(=)
limoitettu  energiankulutus
pakotettua konvektiota
varten
Luokka -
kuumennustoiminta:
paistaminen




Virtajohdon asennuksen jalkeen metallipdallys tulee ruuvata kiinni kolmella ruuvilla.

KYPSENNYKSEN TOIMINNAT

Leivontatila

Termostaatin nappulan asento 50°C - Max. Taaempi [ammittava elementti kytkeytyy paalle ja tuuletin kdynnistyy taaten
herkan ja tasaisen lammon uunin sisalla.
Tama toiminto soveltuu herkkien ruokien kypsennykseen kuten leivonnaiset, jotka vaativat nostatusta seka
pienikokoiset valmisteet, joita voidaan kypsentdd 3 tasolla samanaikaisesti. Muutamia esimerkkeja:
tuulihatut, makeat ja suolaiset keksit, lehtitaikinaisille suolapalat, k&aretorttu ja pienet gratinoidut
vihannespalat, jne.

@ Konvektio toiminta

Termostaatin nappulan asento 50°C - Max. Tassa asennossa kaksi l[Ammittavaa elementtia, alempi ja
ylempi, syttyvat. Tama on klassinen uuni, jonka ldmmdnsiirtokyky on saatu erinomaiseksi ja kulutus erittéin
alhaiseksi. Perinteinen uuni on voittamaton niissa tapauksissa, joissa halutaan kypsentaa ruokalajeja, jotka
sisaltavat kahta tai kolmea erilaista ainesta kuten: sian kylkipaisti kaalin kanssa, espanjalainen turska,
kapakala lisdkkeiden kera, vasikanviillokki riisin kanssa, jne. Erinomaisia tuloksia saadaan myds héran ja
vasikanlihapohjaisten perusruokalajien valmistuksessa kuten: paistettu naudanpaisti, gulassi, riista, porsaan
kuvepaisti, kinkku, jne., jotka vaativat hitaan kypsyttdmisen jatkuvasti nestettd lisaten. Tama on joka
tapauksessa paras tapa jalkiruokien, hedelmien ja peitetyissd paistoastioissa valmistettavien
erityisruokalajien kypsennykseen. Perinteisessd uunissa kypsentdessdsi kaytd vain yhta tasoa, silla
useampia tasoja kaytettdessa lampd ei jakaudu tasaisesti. Kaytettdessa saatavilla olevia eri tasoja voidaan
tasapainottaa lampémaaraa yla- ja alaosan valilla. Jos kypsennys vaatii enemman [ampda alhaalta tai
ylh&alta, kayta vastaavasti alempia tai ylempia tasoja.

Q Pizza toiminta
Termostaatin nappulan asento 50°C - Max.
Lammittavat elementit, alempi ja kiertavd, kytketdadn péaalle ja tuuletin kaynnistyy. Taméa yhdistelma
mahdollistaa uunin nopean lammityksen kiitos sen toimittaman huomattavan tehon, joka tulee etup&asséa
alhaalta. Pizzauunitoiminto soveltuu erityisen hyvin ruuille, jotka vaativat suuren l&mpdmaarén kuten
esimerkiksi: pizza ja suuret paistit. Kayta ainoastaan yhtad uunipannua tai grillia kerrallaan, mikali niitd on
enemman kuin yksi on tarpeen vaihtaa niiden paikkoja kypsennyksen puolivaiheessa.

Gratinointi toiminta

Termostaatin nappulan asento 50°C - 200°C. Ylempi [ammittava elementti ja paahtotoiminta (jos on olemassa) kytkeytyvat
paalle ja tuuletin kdynnistyy. Toiminto yhdistaa yksisuuntaiseen [ampdsateilyyn koneellisen ilmankierratyksen uunin sisalla.



Tama estda ruokien pintaosien palamisen lisaten [Aammon tydntymistd sisdan. GRILLI ja GRATINOINTI toiminnoiden aikana
uunin oven tulee olla suljettuna.

Termostaatin nappulan asento 50°C - Max.

Lammittavat elementit kytketdan paalle vuorotellen ja tuuletin kdynnistyy. Koska 1amp6 on vakio ja tasainen koko uunissa,
ilma kypsentaa ja ruskistaa ruuan tasaisesti kaikkialta. Voit kypsentad samanaikaisesti myos erilaisia ruokalajeja, kunhan
niiden kypsennyslampatilat ovat samanlaiset. On mahdollista kdyttda enintddn 2 tasoa samanaikaisesti noudattaen ohjeita,
jotka annetaan kappaleessa "Kypsentaminen samanaikaisesti usealla eri tasolla".

Tama toiminto on erityisen sopiva ruokalajeille, jotka vaativat gratinointia tai pitkaa kypsennysta kuten: lasagne,
makaronilaatikko, kana ja paistetut perunat, jne. Voidaan saavuttaa huomattavia etuja paistinlihan kypsennyksessa, koska
lampdtilan parempi jakautuminen mahdollistaa alempien lampdtilojen kayttamisen ja siten vahennetaan lihasnesteiden
vuotamista sadilyttdaen liha pehmeampana ja painavampana. Monikypsennysuuni on erityisen arvostettu kypsennettdessa
kaloja, jotka voidaan valmistaa lisaten vain vahan mausteita sailyttaen siten niiden nako ja maku mahdollisimman
muuttumattomana. Lisukkeille saadaan erinomaisia tuloksia kypsennettdessa haudutettuja vihanneksia kuten kesakurpitsat,
munakoisot, paprikat, tomaatit, jne. Jalkiruuat: varma tulos saavutetaan kypsennettdessa nostatettavia kakkuja.
"Monikypsennys"-toimintoa voidaan kdyttaa myos sulatettaessa nopeasti lihaa tai leipaa asettaen lampatilaksi 80 °C.
Herkempia ruokalajeja sulatettaessa voit asettaa lampotilan 60°C:een tai kdyttaa ainoastaan kylman ilman kierratysta
asettaen termostaatin nappula 0°C:een.

@ @ Grilli toiminta

Termostaatin nappulan asento Max.

Ylempi keskella oleva lammityselementti kytkeytyy paalle. Grillin erittdin korkea ja suora lampétila aikaansaa lihan pinnan
valittdman ruskistumisen estden siten lihasnesteiden ulosvalumisen seka pitden lihan pehmeampana sisalta. Grillilla
kypsentamista suositellaan ruokalajeille, jotka vaativat korkean pintalampétilan: vasikanliha- ja naudanlihapihvit, ulkofilee,
jne. Taman kypsennys toiminnan aikana kadytetaan rajoitettua maaraa energia ja se sopii mainiosti pienien maarien
grillaukseen. Asenna ruokaa ritilan keskelle, koska kulmissa oleva ruoka ei kypsyy yhtalaisesti.

Monikypsennys toiminta

Esilammitys

Uunin nopea esilammitys. Odottakaa ennen, kun laitatte ruuan uuniin, kunnes esilammitys toiminta on loppunut, sen jalkeen
valitkaa toivottu kypsennys toiminta.

Sulautus toiminta

Uunin alaosassa sijaitseva tuuletin avulla ilma kiertda ruuan ymparilla huone lampétilalla. Sita toiminta suositellaan ruuan
sulatusta varteen. Myds sopii hyvin herkkien ruokien osalta, jotka eivat tarvitse korkeata kypsennys lamp6étila, kuten
jaatelokakut, kerma tai vaniljakastike, hedelmakakut. Kayttamalla tuuletinta vahentyy sulatuksen aika puolen verran. Liha,
kalan tai leivan sulatukseen on mahdollista nopeutta toimintaa kayttamalla monitoiminnan lampétila 80° - 100 °C.

Tuulettimen toiminta



Aktivoitu ovat alimainen ja ylimmainen tuuletin, joka mahdollistaa lammon yhtaldisen jakautumisen koko uunissa. Tama
yhdistelma on hyva kalan ja vihanneksien kevyen kypsennykseen.

Kaytannon ohjeita kypsennykseen

! Kun kaytatte tuulettimella pakotettua ilmankiertoa, silloin dlkaa laittakaa ritil6itd asentoon 1 tai 5. Liian korkealla voi polta
herkkia ruokia.

RUUAN VALMISTANINE SAMANAIKAISESTI USEALLA ERI TASOLLA
*kayttakaa asentoja 2 tai 4. Ruuat, jotka tarvitsevat enemman lamp6a laittakaa asentoon 2.
*|aittakaa uunipannu alimaiseen asentoon ja ritild ylimmaiseen asentoon.

GRILLAUS

Grilli ja kaksinkertainen grilli toiminnan kayton aikana laittakaa ritila asentoon 5 ja uunipannu asentoon 1. Jos rasvaa tai
nestetta tippuu, silloin se on kaikki uunipannulla ei uunin pohjalla. GRATINOINTI toiminnassa laittakaa ritila asentoon 2 tai 3
ja uunipannu asentoon 1 nesteiden kokoamiseksi.
e Suosittelemme kayttaa maksimi tehoa. Ylimmainen elementti on mahdollista sdataa termostaatilla ja sen toiminta ei
ole aina yhtaldinen.

PIZZA TOIMINTA

o  Kayttakaa kevytta alumiini pitsapannua. Laittakaa se ritildaan.
Jos haluatte rapeata kuorta, silloin dlkaa kayttdkaa uunipannua, se pitentda kypsennyksen aika ja rapeata kuorta ei
muodostuu. Jos pizzassa on paljon taytetta, silloin suosittelemme lisdtd mozzarella juuston vasta puolessa valissa.

VAROITUS! Uunissa on stop jarjestelma, minka vuoksi ritila ei tulee pois vetamalla
sitd uunista ulos (1)
Ritilan kokonaan poistamiseksi tulee sitd vahan nosta ja silloin vetda (2)

Uunin alimaisessa osassa on pieni varastointi mahdollisuus.
Sitd saa kdyttda uunin valineiden tai syvien uuninastioiden varastointiin. Oven avaamiseksi katso kuvasta.

I Uunin alimaisessa osassa ei saa varastoida helposti syttyvid materiaaleja.

! Varaston sisdpinnat voivat kuumentua.




Kellon ja minuutin lukijan kdytté
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Kellon sddtaminen

Kelloa on mahdollista sdataa, kun uuni on kytketty pois paalta tai se on kytketty paalle, silloin jos sitd ennen ei ole sdadelty
kypsennyksen lopun aikaa. Kelloa on mahdollista sdatéa, kun laite on yhdistetty virtaverkkoon tai myés sahkdkatkoksen
jalkeen, kun nayttépaneelissa vilkkuu 00:00.

1. Paina samanaikaisesti painikkeita "+” tai ”-”. Tuntien ja minuuttien valissa vilkkuu ”:”.
2. Ajan saatamiseksi kayttakaa painikkeita "+” tai ”-”. Painamalla ja pitdmalla yhta tai toista on mahdollista sdataa
nopeasti sovittu aika.

Merkkidédnen tajuun muuttaminen
1. Tajuun muuttamiseksi tulee painata toistuvasti painiketta ”-”.

Minuutin lukijan saataminen
Tama toiminta ei hairitse ruuanvalmistusta ja ei vaikuta uunin toimintaan. Se on tarkoitettu danimerkin aktivoimiseksi, kun
maaratty aika on taynna.

M -

1. Paina monta kerta painiketta kunnes paneelissa vilkkuu ﬂ' ikoni ja kolme numeroa.
2. Toivotun ajan sgdatamiseksi kayttékaa painikkeita "+” ja ”-”. Painamalla yht4 tai toista on mahdollista maératé toivottu
aika.

3. Odota 5 sekuntia. Jos painatte vield kerran, silloin paneelissa nakyy jaljelle jaanyt aika. Kun aika loppu silloin
aanimerkki soi.

Kypsennyksen ohjelmointi
Ennen ohjelmointia tulee valita kypsennystoiminta.

Kypsennyksen keston ohjelmointi

1. Paina monta kerta painiketta "+, kunnes paneelissa alkaa vilkkua AUTO ikoni ja DUR numerot.

2. Toivotun ajan sdatamiseksi kayttakaa painikkeita "+” ja ”-”. Painamalla ja pitdmalla yhta tai toista on mahdollista sdataa
nopeasti sovittu aika.

3. Odota 5 sekuntia. Sen jalkeen nékyy paneelissa AUTO ikoni. )

4. Kun saadelty aika on ohi, silloin uuni sammuu ja kostuu danimerkki. Adnimerkin sammuttamiseksi paina mita tahansa
painiketta.

e Esimerkiksi: kello on 9:00 ja aika, joka on saadelty, on 1 tunti ja 15 minuuttia. Ohjelma sammuu automaattisesti kello
10:15.

Kypsennystoiminnan lopun sdatdminen

1. Ajan sdatédmiseksi katso edella olevia ask'eleita 1 kunnes 3.

2. Sen jéalkeen paina monta kerta painiketta 7, kunnes paneelissa vilkku END.



n

Toivotun kypsennystoiminnan lopun saatamiseksi paina painikkeita "+” ja ”-”. Painamalla ja pitdmalla yhta tai toista on
mahdollista s&dataa nopeasti sovittu aika.
15

Odota 5 sekuntia ja paina uudestaan painiketta " . Kunnes alkaa kypsennystoiminta siihen asti nékyy paneelissa

=4 symboli.

Kun s&adelty aika on ohi, silloin uuni sammuu ja kostuu &&nimerkki. Aanimerkin sammuttamiseksi paina mita tahansa
painiketta. Ohjelma on s&adelty, kun palaa ikoni AUTO.

Esimerkiksi: kello on 09:00 ja toiminnan kestoajaksi on s&adelty 1 tunniksi. Lopetuksen ajaksi on saadelty kello 12:30.
ohjelma kaynnistyy kello 11:30.

OHJELMAN PERUUTUS

Ohjelman peruuttamiseksi':‘

Paina painiketta “+kunnes ikoni vastaa toimintaan, jota haluatte peruttaa ja numerot paneelissa eivat enaa vilkkuu.
Paina painiketta ”-”, kunnes paneelissa nédkyy numerot 00:00.

Paina ja pitd& painikkeita "+” ja ”-”. N&in perutat kaikki edelld valitut toiminnat, my®s ajastimen toiminnat.

Keraamisen keittotason kayttoohjeita
Kuvaus C. Valot, jotka osoittavat sen, etta vastaavien Keittotaso on varustettu 2 hehkuvalla kuumentimien |ampétila
ylittda 60° C, vaikka lammityselementilla ja 2 halogeenilammityselementill, keittotason alue on sammutettu. joiden
lammitysalueet ovat laajennettavissa. Nama lammittimet on sijoitettu keittotason alle (alueet, jotka tulevat punaisiksi
toiminnan aikana):
A. Sateilevat [Ammityselementit
B. Sateilevien lammityselementtien kypsennysalueet

jalkeen ndmé& elementit tulevat punaisiksi noin

kymmenessa sekunnissa. Laajennettava siteilevit
A— v ( J‘ —B kypsennyselementtialueet Toiminnallisesti
N— _J samanlaiset perinteisten elementtien kanssa, ne
voidaan tunnistaa laajennettavasta lammitysalueesta
f \ (katso kuva C). On mahdollista sytyttdd ainoastaan

p— Lt ) A S|se-mp|-osata| m“olem-mat. - .
Perinteisten lammitysalueiden ohjausnappulat.

Jokainen kypsennysalue on varustettu erityisella

C ohjausnappulalla, joka mahdollistaa 12 erilaisen
[Ampdtilan valinnan minimiarvosta 1 maksimiarvoon
12.

Kypsennysalueen kuvaus
Perinteiset  kypsennysalueet = muodostuvat
pyoreistd  lammityselementeistd.  Sytytyksen

Erityiskypsennysalueiden ohjausnappulat. Nama
ohjausnappulat mahdollistavat valinnan kahden
tehoalueen valilla, joita molempia voidaan saatda

minimiarvon 1 ja maksimiarvon 12 valilla. Kiertaen

Asento Sateileva levy nappulaa myétapaivaan 1- 12 asetetaan alempi teho.
Kiertden nappulaa ohituspisteen (), ohitse, joka
0 Sammutettu voidaan tunnistaa pienestd  hypahdyksesta,
asetetaan maksimiteho, jota voidaan sé&adella
- , - puolestaan 12 ja 1 vaélilla kiertden nappulaa

1 Voin, suklaan sulattamiseksi

vastapaivaan. Minimitehon asettamiseksi uudelleen
on valttamatdénta asettaa nappula uudelleen nolla-

2 asentoon. Mikali on olemassa kaksitehoisia
Nesteiden lammittamiseksi lasikeraamisia keittotasoja (katso kuva C) kierron




ensimmainen osa asettaa pienemman tason
(sisemman) tehon; molempien asettamiseksi ja
siten saadaksenne laajempi kypsennysalue, on
vélttdmaténtad vieda nappula asentoon () ja
valita haluttu teho 12 ja 1 valilta.

keittotasostanne, noudattakaa muutamia perustavaa laatua

olevia s&antdja ruokia valmistaessanne ja kypsentdessanne.

- Lasikeraamisella keittotasoilla on mahdollista kayttaa
kaikentyyppisia kattiloita ja pannuja. Kaikissa tapauksissa
keittoastian alapinnan tulee olla taysin tasainen.
Luonnollisesti mita paksumpi kattilan tai pannun pohja on,
sité tasaisemmin |Ampd jakautuu.

= o

- Tarkistakaa, ettd pannun pohja peittdd kokonaan levyn:
tdm& mahdollistaa tuotetun 1&mmdn  taydellisen
hyddyntamisen.

Lieden vakituinen huolto ja puhdistus

3
4
Taytteille ja kastikkeille
5
6
7
Kiehumispisteessa keittamiseksi
8
Paisteille
9
10
Suurille keitetyille
11
12 |Paistamiseen
Molempien keittoalueiden sy6ttémiseksi

Ohjeita lasikeraamisen keittotason kayttamiseksi

Jotta

saatte  parhaan  mahdollisen  tuloksen

e KT

Tarkistakaa aina, ettd pannun pohja on kuiva ja
puhdas: tdma varmistaa ei ainoastaan sen, ettad
kosketus on optimaalinen, mutta myds sen, etta
pannut ja keittotasot kestavat pitkaan.
Alkaa kayttakd samoja pannuja kaasuliesien kanssa,
koska naiden voimakas lampd saattaa kayristéa
pannun pohjaa ja siten saavutettavat tulokset jaavat
heikommiksi, mikali samaa astiaa kéaytetdan
lasikeraamisen keittotason kanssa.
Irroittakaa uuni séhkdverkosta ennen minkéa tahansa
huolto- tai puhdistustoimenpiteen suorittamista. Jotta
uuni kestdd mahdollisimman pitkdan, puhdistakaa se
saannollisesti ja huolellisesti pitden aina mielessa, etta:
Ala kiayta puhdistuksessa hoyrypesulaitteita.

- emaloidut osat ja itsepuhdistuvat paneelit tulee pesta
[Ampimallad vedelld ilman hankaavia tai syévyttavia
pesuaineita, jotka voisivat vahingoittaa viimeistely4;

- ruostumattomaan terédkseen voi jaada laikkia, mikali se jaa
pitkaksi aikaa kosketuksiin kalkkipitoisen veden tai
voimakkaiden (fosforipitoisten) pesuaineiden kanssa.
Suositellaan huuhtelemaan huolellisesti ja kuivaamaan
puhdistuksen jalkeen. Lisdksi on tarpeen kuivata
mahdollisesti ylivalunut vesi.

- valttakaa sitd, ettd saatdpaneeliin kerdantyy likaa ja
rasvaa puhdistaen se usein. Kayttdkaa pehmeita sienia
tai rasyja, jotta ette naarmuta emaloituja tai
kiiltoteraksesta valmistettuja osia.

Keittotason pintojen puhdistus
Ennen kuumentamista keittotaso
kostealla rievulla,

tulisi
jotta  poistetaan

aina puhdistaa
poly tai jaaneet



ruuantdhteet. Keittotason pinnat tulisi puhdistaa
saanndllisesti 1ampimén veden ja miedon pesuaineen
muodostamalla liuoksella. Ajoittain voi olla tarpeen
kayttdd keraamisten keittotasojen puhdistukseen
tarkoitettua erikoispuhdistusainetta. Poistakaa
erityisesti kaikki pudonneet ruuantdhteet ja rasva
kayttaden erityista lasille sopivaa kaavinta. Suositellaan

kayttamaan partateratyyppia CERALu® (ei
lisdvarusteena) tai, mikali sitd ei ole saatavilla, kiintean
partateran tyyppistd kaavinta (katso Kuva A). Siis
puhdistakaa keittotaso, kun se on vielda Id&mmin
kosketettaessa, paperipyyhkeella  ja  sopivalla
puhdistusaineella.

Sitten huuhdelkaa ja kuivatkaa puhtaalla rievulla. Mikali
muovin tai alumiinilevyn palanen on vahingossa sulanut
keittotasolle, poistakaa se valittdmasti kuumalta
keittoalueelta kaapimen avulla vélttaen
vahingoittamasta itse levyn pintaa. Suorittakaa samat
toimenpiteet, mikali levylle kaatuu sokeria tai hyvin
sokeripitoista ruokaa. Alkaa kayttakd terésvillaa tai
minkd&n tyyppistd hankaavaa sientd. Mydskaan
sybvyttavia puhdistusaineita kuten uunisuihkeet tai
tahranpoistoaineet ei tulisi kayttda (katso Kuva B).

Xy "’

Kuva A Kuva B
keraamisen tason saatavissa
puhdistusvaline
kaavin ( lasikaavin ) maalikaupat,

taloustavarakaupat,
kodinkoneliikkeet

taloustarvikekaupat,

Mr Muscle
Collo tavgratalot,"
Cerafix kodinkoneliikkeet,

Stahl-Fix keraamisen huoltoliikkeet

tason

Uunin lampun vaihtaminen

Irroittakaa pistoke (mikéli saavutettavissa) tai irroittakaa
liesi sadhkdverkosta sammuttaen  moninapainen
katkaisija, jota on kaytetty uunin liittdmiseksi
séhkodldhteeseen;
Ruuvaa irti lasinen lampunsuojus;
Irroittakaa lamppu ja korvatkaa se lampulla, joka kestaa
kuumia lampétiloja (300°C) ja joka tayttda seuraavat
ominaisuusvaatimukset:
- Jannite 230/240 V - Teho 25W
- Liitanta E14
Asenna uudelleen lasisuojus ja

liité uuni sédhkdverkkoon.




