Kayttoohje
Péytauuni Rommelsbacher KM3300

TEKNISET TIEDOT

Liesi kahdella keitinlevyllda 180mm ja 145 mm

Toimii 220V — 50Hz verkkovirralla

Yhtendisteho 2500W

Suurempi keittolevy ei toimi samanaikaisesti uunin kanssa.

Poytduuni / liesi on varustettu uunivalaistuksella ja 90 min. ajastimella.

Uuni on liitettdva maadoitettuun virtaverkkoon.

TURVALLISUUSOHJEET

Keitinlevyt ja uuni lampenevat toimiessa korkeaan lampétilaan, taméan takia on
varottava laitteen kuumia pintoja.

Lapset voi uunia kayttaa vain aikuisen valvonnan alaisena tai jos ne ymmartavat taysin
seka ovat kykenevia noudattamaan mikroaaltouunin turvallisen kdyttamisen
periaatteita.

Al3 jata toimivaa laitetta ilman valvontaa.

Varo, ettei tdman tai muiden laitteiden sdhkdjohdot eivat koskettaisi laitteen kuumia
pintoja.

Al3 muuntele laitetta missa tavoin, dlaka suorita itsendisid korjauksia. Korjaukset on
annettava ammattilaisen tehtavaksi.

Kayta laitetta vain kotitalouden ruuanlaittoa varten, ei koskaan muuhuun tarkoitukseen,
esimerkisi huoneen lammitykseen.

Al3 lammit3 ruokaa pakkauksen kanssa, jos pakkaus ei ole tarkoitettu uuniin / liedelle.
Al ehdottomasti laita uuniin sanomalehted tai paperipyyhkeita.

Al3 laita mitd3dn uunin eteen aldka anna lian kerdantya uunin luukun tiivisteille.

Uuni on puhdistettava sdannollisesti ruokajaanteista ja rasvasta.

Irrota laite virtaverkosta ennen puhdistusta tai uunin lampun vaihtamista.

LAITTEEN SIJAINTIPAIKKA
Liesi on sijoitettava tasaisella ja vakaalle alustalle. On varmistettava, etta laitteen ymparille olisi

jatetty vapaa tilaa 10 cm taakse ja sivuille seka eteen riittavasti oven aukaisua varten. Lieden

ylapuolella ei saa ollaa kaappia. Tarpeessa on asennettava liesituuletin. Uunin etusivu ei pitaisi
ollaa lahemmas poydan reunalle kuin 8 cm. Uunin tuuletusrakoja ei saa peittda eika estaa.

Saada lieden asento vaakasuoraan vatupassin avulla.



LAITTEN KAYTTO

Ennen ensimmaista kayttda kuumenna levyja 5 minuuttia taydella teholla. Ennen uunin kayttéa
kuumenna uunin yla-ja alaosa 10 minuuttia maksimilampdtilalla ja sen jalkeen uunia
grilliasennossa vield 10 minuuttia. Sen avulla muodustuu suojauspinnoite keitinlevyille ja uunin
vastuksille.

Keitinlevyilld voidaan kayttaa kaikkia siledpohjaisia keitinastioita tai pannuja. Ald kdyta liian
pienta astiaa pohjan halkaisijalla alle keitinlevyn halkaisijan.
Liita pistoke pistosrasiaan. Laita astia ruualla keitinlevylle. Keittdmisen alkuvaiheessa sdada

keitinalueen kytkin korkeimmalle teholle, lampenemisen jalkeen muutaman minuutin kuluttua
on teho sadadettava matalammalle.

Kytkimen asennot:

0 — kytketty pois

1 - matala kuumuus, keittamisen/ paistamisen jatkamiseksi

2 — paistaminen, keskimmainen kuumuus

3 - keittamisen / paistamisen alku.

Ruuan valmistumisen jalkeen saada keitinalueen kytkin asentoon 0. Keittamisessa saastat
energiaa, jos laitat kannen astian paalle. Tyhjaa keitinastiaa ei saa sijoittaa toimivalle liedelle.
Poista astiat liedeltda my6s ruuanlaiton paattyessa. Astian pohja on oltava kuiva ja puhdas.
Laitetta ei saa koskaan pestaa juoksevalla vedella eika upottaa nesteisiin.

Uunin lampéotilakytkimella valitset toimintalampétilan 50 — 275 C asteen valilla. Molemmat
merkkivalot syttyvat. Valitun lampdtilan saavutessa ylapuolinen merkkivalo sammuu.
Merkkivalo kytkeytyy paélle ja pois lampétilan nousun ja laskemisen mukaisesti.

Uunitoiminnot:

Ylimmadinen ja alimmainen lammitys kiertoilman kanssa

Leivontaan ja paistoon, [ampd on yhtdldinen seka ylhdalla etta alhaalla. llmankierto jakaa
ilman

uunissa yhtaldisesti. Sopii erinomaisesti leivontaan leivinpaperilla, myos juustokakun,
kuivakakun, laatikkoruokien, paistin, riistan lihan ja kalan seka kaikkien klassisten
reseptien valmistukseen.
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Ylimmainen ja alimmainen lammitys
Sama kuten edellinen, paitsi ilma kiertoilmaa.

Ylimmainen lammitys kiertoilman kanssa ja kiertoilma
Vuokaruokien ja kuorrutettujen ruokien valmistukseen.
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Alimmainen lammitys kiertoilman kanssa ”pizza muoto”

Tama toiminto sopii mainiosti sellaisien ruokien valmistukseen kuten pizza, piirakka,
flambee, uuniperunat jne. Suosittelemme kdyttamaan ensin toiminta "ylimmdinen ja
alimmainen Iémmitys” (joko kiertoilman kanssa tai ilman sitd) ja sen jdlkeen viimeiset 5
minuuttia kayttaa tata toimintoa. Kiertoilman kayttd auttaa jakaa ilman uunissa
yhtéldisesti.

Grilli — YI3lampo + Rotisserie

Tama toiminto soveltuu lihan, kalan, vihannesten grillaukseen seka kanan, varraspaistien
jne. grillaukseen, myds gratinointiin.

Suosittelemme tayttaa paistin levyn puoleksi vedella ja kayttaa sitd grillauksen aikana
grilliritilan alla (rasva tippoja varteen). Tima auttaa pitdmaan uunin puhtaana ja hoyry
tekee ruuasta tosi murean.

PUHDISTUS JA HUOLTO
Laite on ennen puhdistusta aina poistettava virtaverkosta. Suositeltavaa on puhdistaa liesi ja

uuni aina jokaisen kayton jalkeen.

Al3 kiyt3 vahvoja tai hankaavia puhdistusaineita eikd metallista hankausvilinetta.

Valmistaja kiistaa vastuun laitteen vaarasta kayttamisestd, vaarasta puhdistamisesta tai

kayttoohjeiden laiminlyénnista johtuvista vahingoista.

YMPARISTONSUOJELU

i

Direktiivin 2002/96/EC mukaisesti on laite varustettu ylivedetyn roskakorin
muotoisella symbolilla. Symboli merkitsee, ettd kaytettya laitetta ei saa heittaa
pois tavallisen talousjatteen mukana. Kdyttdjan on toimitettava vanha laite
sahko- ja elektroniikkalaitteiten kierratys- tai kerdyspisteeseen.

Asianmubkaisella lajittelulla vahennat sahko- ja elektroniikkalaitteiden ja akkujen aiheuttamia

ympadristohaittoja ja edistat niiden uudelleenkayttoa, kierrattamista ja talteenottoa.



