GETTING
STARTED?

ROSENLEW



/N\ TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asennusta ja
kayttod. Valmistaja ei ota vastuuta henkildvahingoista tai
vahingoista, jotka aiheutuvat virheellisestd asennuksesta tai
kaytosta. Sailyté ohjeita aina varmassa ja helppopéésyisessa
paikassa tulevia kdyttdokertoja varten.

LASTEN JA TAITAMATTOMIEN HENKILOIDEN
TURVALLISUUS

VAROITUS!
Tukehtumis-, henkilévamma- tai pysyvédn vammautumisen
vaara.

- Vahintédan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkil6t, joiden
fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt eivat ole tédhan riittavia tai
joilla ei ole laitteen tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta,
saavat kdyttda tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidén
turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo ja ohjaa heita
kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan sen kayttoon
liittyvét vaarat.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitda lasten ulottumattomissa ja havittaa
asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotieldimet poissa laitteen luota silloin, kun se on
toiminnassa tai se jadhtyy. Laitteen kosketettavissa olevat osat
ovat kuumia.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paélle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa laitteeseen
kayttdjan huoltotoimenpiteita.

YLEISET TURVALLISUUSOHIJEET

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkil®.

- Tama laite tulee liittdd sahkdverkkoon HO5VV-F-tyypin
kaapelilla, joka kestaa takapaneelin lampdtilan.

- Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi korkeintaan 2000 metrid
merenpinnan ylapuolella.



- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi laivoissa, veneissa tai
aluksissa.

- Laitetta el saa asentaa kalusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

- Ald asenna laitetta tason paalle.

. Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmall.

- VAROITUS: Rasvalla tai 6ij||'a kypsentaminen ilman valvontaa
voi olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.

. Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke laite
pois toiminnasta ja peité sitten liekit esimerkiksi kannella tai
sammutuspeitteella.

- HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa. Lyhytaikaista
ruoan kypsymista on valvottava jatkuvasti.

. VAROITUS: Tulipalon vaara: Al siilyta mitddn keittotason
paalla.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kéyttééd painepesuria.

. Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia keittotason
lasiluukun tai saranalla varustettujen lasikansien
puhdistamisessa, silld ne voivat naarmuttaa pintaa, mista voi olla
seurauksena lasin sarkyminen.

- Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia ei
saa asettaa keittotasolle, koska ne voivat kuumentua.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta laitteesta
sahkoiskuvaaran vélttdmiseksi.

- VAROITUS: Laite ja ndkyvissa olevat osat kuumenevat kaytdn
aikana. Varo koskettamasta uunin lammitysvastuksia. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitad kaukana laitteesta, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Kéayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisévarusteita tai
uunivuokia.

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

- Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois paalta. Nain
valtat mahdollisen sahkoiskun.



Jos virtajohto vaurioituu, sen saa séhkodvaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava

ammattitaitoinen henkilo.

Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se voi

kuumentua.

Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon etuosasta
ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinistd. Kiinnita uunipeltien
kannatinkiskot takaisin paikalleen suorittamalla toimenpiteet

painvastaisessa jarjestyksessa.

Virrankatkaisulaite tulee integroida pysyvaén johdotukseen

johdotussaatdjen mukaisesti.

VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdohjeessa madritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kdyttd voi aiheuttaa

onnettomuuksia.

TURVALLISUUSOHJEET

ASENNUS

VAROITUS! Asennuksen saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkil®.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.

Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai kayttaa.
Noudata koneen mukana toimitettuja ohjeita.
Siirr4 laitetta aina varoen, silld se on raskas.
Kéyta aina suojakésineité ja suojaavia jalkineita.
Ala koskaan ved laitetta sen kahvasta kiinni
pitden.

Keittion kaapin ja asennuspaikan on oltava
saman kokoiset.

Noudata mainittuja véhimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Varmista, etti laite asennetaan turvallisten
rakenteiden alapuolelle ja lahelle.

Laitteen osat ovat jannitteenalaisia. Sulje laite
kalusteella estdaksesi paédsyn vaarallisiin osiin.
Laitteen sivujen on oltava saman korkuisten
laitteiden tai kalusteiden ldhella.

Ala asenna laitetta oven viereen tai ikkunan
alapuolelle. T&lloin keittoastioiden putoaminen
laitteesta véltetddn oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Varmista, ettd asennat sen vakaasti laitteen
kallistumisen estamiseksi. Lue ohjeet Asennus-
luvusta.

SAHKOLITANNAT

VAROITUS! Tulipalo- ja
sahkoiskuvaara.

Kaikki séhkokytkennat tulee jattaa asiantuntevan
sdhkoasentajan vastuulle.

Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, etté arvokilvessa olevat parametrit ovat
verkkovirtalahteen sahkdarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

Al4 anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkuun tai paésté niita sen lahelle, varsinkaan
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien iskusuojat
tulee asentaa niin, ettei niiden irrotus onnistu
ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen
jélkeen. Varmista, etté laitteen
verkkovirtakytkentd on ulottuvilla laitteen
asennuksen jélkeen.

Jos pistoke on I6ysasti kiinni virtajohdossa, dla
kiinnita sitéa pistorasiaan.

Al4 veda virtajohdosta pistoketta irrottaessasi.
Veda aina pistokkeesta.

Kéytd vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet



on irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet ja
kontaktorit.

Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen séhkoverkosta
kaikista navoista. Erottimen kontaktiaukon leveys
on oltava vahintdan 3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen pistokkeen
littamista pistorasiaan.

KAYTTO

VAROITUS! Tulipalo- ja
henkilévahinkovaara.
Sahkoiskun vaara.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.
Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole esteita.
Al jatd laitetta ilman valvontaa toiminnan aikana.
Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Avaa laitteen luukku varoen laitteen ollessa
toiminnassa. Laitteesta voi tulla kuumaa ilmaa.
Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun se on
kosketuksissa veteen.

Ala kayta laitetta tyStasona tai silytystasona.

VAROITUS! Tulipalo- ja
rajahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja 0ljyista voi paasta syttyvia
hoyryja. Pida liekit tai kuumat esineet kaukana
rasvoista ja 6ljyists, kun kéytat niita
ruoanvalmistukseen.

Erittdin kuumasta oljysté paéasevat hoyryt voivat
sytyttaa tulipalon.

Kéaytetty 6ljy, jossa voi olla ruoka-aineksien
jaamig, voi aiheuttaa tulipalon alhaisemmassa
ldmpétilassa kuin ensimmaista kertaa kéytettava
ly.

Al4 aseta laitteeseen, sen ldhelle tai péélle
syttyvid tuotteita tai syttyviin tuotteisiin
kostutettuja esineitd.

Ald anna kipindiden tai avotulen paasta
laitteeseen avatessasi luukkua.

Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia siséltavét
aineet voivat kehittaa helposti syttyvén alkoholin
ja ilman seoksen.

VAROITUS! Laite voi muutoin
vaurioitua.

Emalipinnan vaurioitumisen tai varimuutoksien
estdminen:
- Al4 aseta uunivuokia tai muita esineita
suoraan laitteen pohjalle.

- Al3 aseta vetts suoraan kuumaan
laitteeseen.
— ala séilyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa sen kayton jalkeen.
— Ole varovainen, kun irrotat tai kiinnitat
lisévarusteita.
Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terdksen varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.
Kéyta korkeareunaista uunivuokaa kosteiden
leivonnaisten paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat jattaa pysyvia jalkia.
Al4 pida kuumaa keittoastiaa kayttopaneelin
paalla.
Alé anna kattiloiden kiehua kuiviin.
Ala anna esineiden tai keittoastioiden pudota
laitteen pé&lle. Pinta voi vaurioitua.
Al4 kytke keittoalueita toimintaan keittoastian
ollessa tyhja tai ilman keittoastiaa.
Al4 aseta alumiinifoliota laitteen péélle tai
suoraan laitteen pohjalle.
Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut tai
vaurioituneen pohjan omaavat keittoastiat voivat
naarmuttaa pintaa. Nosta ne aina irti
keittotasosta likuttamisen aikana.
Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa muihin
tarkoituksiin, esimerkiksi huoneen
lammittadmiseen.

HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja tai laitteen
vaurioitumisen.

Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Tarkista, etté laite on kylmé. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Laitteeseen jaédnyt rasva tai ruoka voi aiheuttaa
tulipalon.

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta pintamateriaali
ei vaurioidu.

Puhdista laite kostealla pehmeélld liinalla. Kéyta
vain mietoja puhdistusaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia pesulappuja,
liuottimia tai metalliesineité.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, noudata
tuotepakkauksessa olevia turvallisuusohjeita.
Ala puhdista katalyyttista emalia (jos olemassa)
pesuaineella.



SISAVALO

= Kéyté ainoastaan kodinkoneisiin tarkoitettuja
hehkulamppuija tai halogeenilamppua. Ald kayta
sitd rakennuksen valaisemiseen.

C VAROITUS! Sihkoiskun vaara.

= Ennen lampun vaihtamista laite on irrotettava
pistorasiasta.

= Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan samanlaisia
lamppuja.

HAVITTAMINEN

VAROITUS! Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

ASENNUS

= lIrrota pistoke pistorasiasta.

= Leikkaa virtajohto laitteen |&helta ja havita se.

= Poista luukun lukitus, jotta lapset ja eldimet eivat
voisi jaada kiinni laitteen sisélle.

HUOLTO

= Kun laite on korjattava, ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.
= Kayta vain alkuperéisié varaosia.

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

LAITTEEN SUJOITTAMINEN

Voit asentaa laitteen yhden kaapin viereen, kahden
kaapin valiin ja nurkkaan.

Katso asennuksen vahimmaisetaisyydet taulukosta.

|
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Vahimmadisetdisyydet

Mitat mm
400
B 650
(o4 150
TEKNISET TIEDOT
Jannite 230V

Taajuus 50 - 60 Hz
Laitteen luokitus 1

Mitat mm
Korkeus 858 - 923
Leveys 500
Syvyys 600

LIEDEN KORKEUDEN JA SYVYYDEN
MUUTTAMINEN

Lieden korkeus on 898 mm ja syvyys 500 mm

toimitushetkelld.

1. Aseta liesi yhden sivun varaan.

2, Saadi jalustan syvyyttd ruuvaamalla ruuvi A
auki ja [6ysdamalla kannattimen ruuveja B.
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Aseta vaadittu syvyys.

Ruuvaa ruuvit A ja B kiinni.

S&ada korkeutta ruuvaamalla jalustan takaosan
keskelld oleva ruuvi C (1 ruuvi) ja sivuruuvit D
(4 ruuvia) auki.

L ol

6. Paina jalusta vaadittuun korkeusasetukseen:
923, 898 tai 858 mm.
7. Ruuvaa ruuvit C ja D kiinni.

LAITTEEN TASAPAINOTTAMINEN

Aseta laitteen yldtaso samalle tasolle muiden
pintojen kanssa saatamalla laitteen alla olevia pienia
jalkoja.

KALLISTUSSUOIJA

Ma&rité laitteen oikea korkeus ja leveys ennen kuin
kiinnitat kallistussuojan.

A
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Kaatumiseste on asennettava paikalleen. Jos sité ei
asenneta, laite voi kallistua.

Laitteessa on kuvan mukainen symboli (jos
soveltuu), joka muistuttaa kallistussuojan
asentamisesta.

HUOMIO! Varmista, ettd asennat
kallistussuojan oikealle korkeudelle.

Tarkista, ettd laitteen takana oleva
seindpinta on tasainen.

1. Asenna kaatumiseste 317 - 322 mm laitteen
ylareunan alapuolelle ja 80 - 85 mm p&shan
laitteen sivusta kannattimen pyoreédan reikaén.
Kiinnita se tiukasti ruuveilla vankkaan
materiaaliin tai kdyta sopivaa vahviketta (seing).
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2. Reika on laitteen takaosan vasemmalla puolella.

Nosta laitteen etuosaa ja aseta se keskelle
kalusteiden valiin. Jos tyStason ja kalusteiden
vélinen tila on suurempi kuin laitteen leveys,
sivumittaa on saadettéava laitteen
keskittdmiseksi.

Jos olet muuttanut lieden mittoja,
kohdista kaatumiseste oikein.

HUOMIO! Jos tystason ja kalusteiden
valinen tila on suurempi kuin laitteen

leveys, sivumittaa on saadettava
laitteen keskittamiseksi.

SAHKOLITANTA

VAROITUS! Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita ei ole
noudatettu.

Laitteen mukana ei toimiteta pistoketta eika

virtajohtoa.

liitetdaan liittimeen, mittaa sahkoverkon

C VAROITUS! Ennen kuin virtajohto

vaiheiden ja nollan vélinen jannite.
Katso sitten laitteen takana olevasta
kytkentamerkisté oikeaoppisen
séhkdasennuksen ohjeet. Taten
véltetadn asennusvirheet ja laitteen
sahkdosien vaurioituminen.

Soveltuvat kaapelityypit eri vaiheisiin:

Vaihe Minimikoko kaapeli
1 3x6,0 mm?2
3 nollajohtimella 5x1,5 mm?

VAROITUS! Virtajohto ei saa olla
kosketuksessa kuvaan merkityn
laitteen osan kanssa.




TUOTEKUVAUS
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KEITTOALUEET

LISAVARUSTEET

= Ritila
Kaytetaan keittoastioiden, kakkuvuokien ja
paistien alustana.

= Leivinpelti
Kakkuja ja pikkuleipia varten.

= Grilli / uunipannu
Kéytetadn leivonnassa, paistamisessa tai
rasvankeruuastiana.
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Keittotason kytkimet

Lieden lukituksen merkkivalo
Halytinajastimen saadin
Lampétilan valitsin

Lampdtilan merkkivalo / symboli
Keittotason merkkivalo / symboli / osoitin
Uunin toimintojen vaannin
Lieden lukituksen painike
Lampovastus

Valo

Irrotettava kannatinkisko
Kannatintasot

Keittoalue 1200 W

Hoyryaukko - maéra ja sijainti riippuu mallista
Keittoalue 1700 W

Keittoalue 1200 W

Jalkilammon merkkivalo

Keittoalue 1700 W

Valinnaiset teleskooppikannattimet
Ritilita ja leivinpeltia varten. Ne voidaan tilata
erikseen.

Sdilytyslaatikko

Sailytyslaatikko on uunitilan alapuolella.



KAYTTOONOTTO

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

UUDEN LAITTEEN PUHDISTAMINEN

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat uunipeltien
kannatinkiskot laitteesta.

@

Puhdista laite ja lisdvarusteet ennen ensimmaéista
kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet takaisin
alkuperéiseen asentoon.

Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja
puhdistus".

ESIKUUMENNUS

Esikuumenna tyhja laite jéljelle ja&neen rasvan
polttamiseksi pois.

1. Valitse toiminto |:| ja maksimilampdétila.
2. Anna laitteen kdyda 1 tunti.

3. Valitse toiminto Ifl ja aseta maksimilampétila.
Taman toiminnon maksimilampétila on 210 °C.

4. Anna laitteen kdyd& 15 minuuttia.

Varusteet voivat kuumentua tavallista enemman.

Laitteesta voi tulla hajua ja savua. Tamé on

normaalia. Tarkista, ettd huoneen ilmavirtaus on

riittava.

LIEDEN LUKITUS

Lieden lukituksen kadyttoonotto ja kdytosta

poisto

1. K&anna uunin toimintojen vdanninta
myGtapéivaan kohti symbolia |£

2. Paina lieden lukituksen painiketta viiden
sekunnin ajan. Lieden lukituksen merkkivalo
vilkkuu vihrean4, kun poistat lukituksen, ja
punaisena, kun asetat lukituksen péélle.

LUUKUN MEKAANINEN LUKITUS

Lapset eivét saa avata luukkua.
Luukun avaaminen:
1. Vedi luukun lukosta.

2. Avaa luukku.
Al ved4 luukun lukosta sulkiessasi uuninluukkual!

Kun laite kytketdén pois toiminnasta,
luukun mekaaninen lukitus ei poistu

kaytosta.

Laitteen sdhkovirtaan liittdmisen tai aytosta

sdhkokatkoksen yhteydessa lieden

lukitus aktivoituu, etké voi kayttaa

laitetta. Lukituksen merkkivalo vilkkuu

punaisena.

VAROITUS! Lue turvallisuutta

koskevat luvut. Symbolit Toiminto
SAHKOKEITTOALUEEN TEHOTASO 0 Pois toiminnasta
Tarkista, onko lieden lukitus kytketty pois paélta
(vihred lukituksen merkkivalo vilkkuu). 1-6 Tehotasot




Kéayta jélkilampoa vahentaaksesi
energian kulutusta. Kytke keittoalue
pois toiminnasta noin 5-10 minuuttia
ennen kypsennysprosessin
paattymista.

Halytinajastin

Aseta ajastimen avulla keittotason kaikkien

keittoalueiden sammutusaika.

1. Ka&anna halytinajastimen véédnnin vaaditun aika-
asetuksen kohdalle.

2. Kaanni valitun keittoalueen vaannin vaaditun
tehotason kohdalle.

Keittotason vaantimen merkkivalo syttyy.
Kun aika paattyy, laitteesta kuuluu danimerkki.
Halytinajastin kytkee kaikki keittoalueet pois paalta.

Kun lopetat keittoalueen kayton, kddnna vaannin off-
asentoon.

Jos kaikki keittoalueet on kytketty pois péalts,
keittotason vaantimen merkkivalo sammuu.

JALKILAMMON MERKKIVALO

VAROITUS! Palovammojen vaara on
olemassa jalkilammon vuoksi.

Merkkivalo osoittaa, milloin keittoalue on kuuma.

KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

KEITTOASTIAT

@
@

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

Emaloidusta teraksesté valmistetut tai
alumiini- tai kuparipohjaiset keittoastiat
voivat aiheuttaa varimuutoksia
keraamiseen pintaan.

ESIMERKKEJA UUNITOIMINNOISTA

Lammi- P, L
tystehot: Kayttotarkoitus:
1 Lampiména pito

KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

t:;:t':h'“;t Kiyttstarkoitus:
2 Hiljainen haudutus
3 Haudutus
4 Paistaminen / ruskistus
5 Kiehauttaminen
6 Kiehauttlamingn / pikapaistaminen /
uppopaistaminen

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

YLEISTA

= Puhdista keittotaso jokaisen kayton jalkeen.

= Tarkista aina, etté keittoastian pohja on puhdas.

= Pinnan naarmut tai tummat laiskét eivat vaikuta
keittotason toimintaan.

= Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

= Kayta erityisté lasipintaan tarkoitettua kaavinta.

KEITTOTASON PUHDISTAMINEN

= Poista valittomasti: sulanut muovi,
muovikelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin lika voi aiheuttaa keittotasoon vaurioita.
Varo palovammoja. Aseta erityinen kaavin
viistosti lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta
pintaa pitkin.

= Poista sitten, kun keittotaso on jadhtynyt
riittavasti: kalkkirenkaat, vesirenkaat,
rasvatahrat, kirkkaat metalliset varimuutokset.
Puhdista keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso pehmeélla
kuivalla liinalla puhdistuksen jalkeen.



= Poista kirkkaat metalliset varimuutokset:

puhdista lasipinta liinalla, jota on kostutettu
veden ja viinietikan liuokseen.

UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

LAITTEEN KYTKEMINEN TOIMINTAAN JA
POIS TOIMINNASTA

Laitteen lamput, sdadtimien
@ symbolit ja merkkivalot ovat

mallikohtaisia:

= Lamppu syttyy uunin toiminnan
aikana.

= Symboli osoittaa, sdat44ko valitsin
jotakin keittoaluetta, uunin
toimintoja vai lampétilaa.

= Merkkivalo syttyy uunin
kuumenemisen aikana.

UUNIN TOIMINNOT

1. K&anna uunin toimintojen vaannin haluamasi
toiminnon kohdalle.

2. Kaénni lampdtilan vaannin haluamasi
lampétilan kohdalle.

3. Laite kytketaan pois toiminnasta kaantamalla
uunin toimintojen vééntimet ja lampdtilan
vaannin Off-asentoon.

YLIKUUMENEMISSUOJA

Laitteen virheellinen toiminta tai vialliset osat voivat
aiheuttaa vaarallisen ylikuumenemisen. Taméan
estdmiseksi uunissa on turvatermostaatti, joka
katkaisee virransy6ton. Uunin virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampétila on laskenut
normaalille tasolle.

Symboli Uunin toiminto

Kayttotarkoitus

0 Pois toiminnasta

Uuni on kytketty pois toiminnasta.

Uunin lamppu

g3

.

Lampun sytyttdminen ilman uunitoimintoa.

Yla + alalampd

Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdella tasolla.

Kostea yla + alalampo

il [l

Tamé toiminto sddstad energiaa paistamisen aikana.
Katso valmistusohjeet luvusta "Neuvoja ja vinkkejd",
Kostea yla + alalampd. Uunin luukun on oltava kiinni
ruoanlaiton aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri. Kun kéy-
tat taté toimintoa, uunin sisalampétila voi poiketa lam-
potila-asetuksesta. Kuumennusteho voi laskea. Katso
yleisid energian sddstamiseen liittyvia suosituksia lu-
vusta "Energiatehokkuus", Energianséasts. Tdmén toi-
minnon avulla noudatetaan energiatehokkuusluokan
vaatimuksia standardin EN 60350-1 mukaisesti.

Alalampo

Rapeapohjaisten kakkujen paistaminen ja saildminen.




Symboli Uunin toiminto

Kayttotarkoitus

—] Maksigrilli Matalien_suurien ruokamadrien grillaus seka leivan
paahtaminen.

vvv Pikakuumennus Suurikokoisten lihapalojen tai lintupaistien paistaminen
yhdell4 tasolla. Gratinointi ja ruskistus.
Taman toiminnon maksimilampétila on 210 °C.

1°C Matalalampd Mureiden ja mehukkaiden paistien paistaminen.

UUNI - LISAVARUSTEIDEN KAVTTAMINEN

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

PELTIEN JA RITILAN ASETTAMINEN
KANNATTIMILLE

Paistoritila:

Aseta ritild haluamasi ohjauskiskojen véliin.
Leivinpelti:

Al4 paina leivinpeltia kokonaan
uunikammion takaseindan. Muutoin

1amp6 ei kierra leivinpellin ympérilla.
Ruoka voi télléin palaa, erityisesti
leivinpellin takaosassa.

Tydnna leivinpelti tai uunipannu kannatintason
ohjauskiskojen valiin. Varmista, ettei se kosketa
uunin takaseindan.

Paistoritila ja uunipannu yhdessa:

Paina uunipannu kannatinkiskon ohjauskiskojen
valiin ja paistoritild yldpuolella oleviin
ohjauskiskoihin.




UUNI - VIHJEITA JA VINKKEJA

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

A
@

Taulukoissa mainitut lampétilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suuntaa
antavia. Lampdétila ja paistoaika
riippuvat reseptista seké kaytettyjen
ainesten laadusta ja madrasta.

YLEISTA

= Uunissa on nelja kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

= Kosteutta voi tiivistyd uunin siséén tai luukun
lasilevyihin. Tdm& on normaalia. Pysyttele
sopivalla etdisyydella laitteesta avatessasi
luukkua toiminnan aikana. Tiivistymista voi
véhentéa kayttamalla laitetta 10 minuuttia ennen
ruokien kypsentamista.

= Poista kosteus jokaisen kéyttokerran jalkeen.

= Alé aseta mitéén esinettd suoraan uunin
pohjalle, ala myoskaan aseta osiin alumiinifoliota
kypsennyksen aikana. Tama voi vaikuttaa
kypsennystuloksiin ja vaurioittaa emalipintaa.

LEIVONNAISTEN PAISTAMINEN

= Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen
laitteesi. Kayta aikaisemmin kéyttamiesi
asetusten (esim. lampétila, paistoaika) ja
kannatintasojen sijaan taulukossa mainittuja
asetuksia.

= Kayta ensimmaisella kerralla alhaisempaa
lampétilaa.

= Jos taulukosta ei |6ydy reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppisen
paistoksen asetuksia.

= Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset voivat
ruskistua epatasaisesti paistamisen
alkuvaiheessa. Tassé tapauksessa lampétila-
asetusta ei pidd muuttaa. Erot tasaantuvat
paistumisen jatkuessa.

YLA- JA ALALAMPG [C]

= Uunissa olevat pellit voivat vaénty& paistamisen
aikana. Jaghtyessédan uunipellit palautuvat
kuitenkin alkupergiseen muotoonsa.

KAKKUJEN LEIPOMINEN

= Al avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

LIHAN JA KALAN KYPSENTAMINEN

= Kayta grilli-/uunipannua erittéin rasvaisten
ruokien kanssa, jotta uuniin ei ja& pysyvia
tahroja.

* Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen sen
leikkaamista, jotta sen neste sdilyisi.

= Jotta uuniin ei muodostuisi likaa savua
paistamisen aikana, lisaa grilli-/uunipannuun
hiukan vetta. Jotta kary ei tiivistyisi, lisaa vetta
aina sen kuivuttua loppuun.

MATALALAMPO

Al peits keittoastiaa kannella tata
toimintoa kaytettdessa.

Kéyta tatd toimintoa kypsentéaéksesi rasvattomia,
mureita lihan ja kalan paloja. Matalaldmpd-toimintoa
ei voida kéyttaa kaikissa resepteissa, kuten
patapaistissa tai rasvaisissa porsaanpaisteissa.
Kayta 125 °C pienempien lihapalojen (esim.
pihvien) kohdalla.

PAISTOAJAT

Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypisté, sen
koostumuksesta ja maarasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti kypsennyksen
aikana. Ma&rita parhaat asetukset (uunitoiminto,
kypsennysaika, jne.) keittoastioille, resepteille ja
madrille laitetta kayttaessa.

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Matalat kakut 160-170 30 - 40 2
Kaaretorttu 150-170 20-30 2
Pannukakku 170-180 40 - 50 2




Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Hiivataikinapullat 190 - 200 15 - 30 2
Hiivalla kohotettu omenakakku 170-190 45 - 60 3
Murokakku 170-190 50 - 60 3
Juustokakku 170-190 70 - 80 2
Romanialainen sokerikakku — perintei- 160-170 30 - 40 2
nen
Romanialainen sokerikakku 160-170 35-50 2
Sveitsildinen leipa 160 - 180 50 - 60 2
Maalaisleipa 190 - 210 50 - 60 2
Piirakka 230 - 250 10-15 2
Taytetty hiivalla kohotettu kakku 170 - 180 25-35 2
Pizza 200 - 220 25 - 35 2
Sveitsildinen omenapiirakka 200 - 220 30 -40 1
Joulukakku (hedelmékakku) 170-180 60 - 80 2
Kinkkupiiras 220 - 230 40 - 50 1
Marenki 100 - 120 40 - 50 2
Hedelmakakku 180 - 190 25 -35 3
Taytekakkupohja 160 - 170 25-35 3
Voikakku 180 - 200 20 - 25 2
Kana, kokonainen 200 - 220 60 - 70 2
Puolikas kana 190 - 210 50 - 60 3
Porsaankyljykset 190 - 210 30-35 3

KOSTEA YLA + ALALAMPO lj

Ruokalaji La“(‘o%"‘;t"a Aika (min) | @nnatin- Lissvarusteet

Leipa ja pizza
Pullat 190 20-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Pakastepizza 350 g 190 30 - 40 2 ritila
Leivonnaiset leivinpellilla
Kaaretorttu 180 20 - 30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Brownie 180 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu




Ruokalaji Léin(iopci:;tila Aika (min) Ka?:sa(:in- Lisdvarusteet
Vuokakakku
Kohokas 200 30-40 2 kuusi keraamista annosvuokaa riti-
lalla
Torttupohja 180 20 - 30 2 torttuvuoka ritilalla
Sokerikakku 150 30 - 40 2 kakkuvuoka ritilan paalla
Kala
Kalat pusseissa, 300 g 180 20 - 30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Kokonainen kala, 200 g 180 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Kalafilee, 300 g 180 30 - 40 2 pizzapannu ritilalla
Liha
Liha pussissa, 250 g 200 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Lihavartaat, 500 g 200 25 -35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Pienet leivonnaiset
Pikkuleivét 160 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Macaronit 170 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Muffinssit 180 30 - 40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Suolakeksit 160 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Murotaikinapikkuleivat 140 30 - 40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Leivonnaiset 170 15-25 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Kasvisruoat
Vihannessekoitus pus- 190 30-40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
sissa, 400 g
Munakas 200 20 -30 2 pizzapannu ritilalla
Vihannekset leivinpellil- 190 30-40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
la, 700 g
MAKSIGRILLI (7]
Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Puolikas kana 200 50 - 60 2
Kana 250 55 - 60 2
Kanan siipipalat 230 30 -40 2




Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Porsaankyljykset 230 40 - 50 2
Naudanlihapihvit: kypsa 250 35-40 2
Girillipekoni 250 16-25 2
Makkarat 250 20-30 2
Naudanlihapihvit: puolikypséa 230 25 - 35 2

TIETOJA TESTILAITOKSELLE
. . Lampdtila - Kannatin- | .. .
Ruokalaji Toiminto C) Lisdavarusteet taso Aika (min)
Pienet kakut (16 kpl/ Yla + alalampo 160 leivinpelti 3 20 - 30
pelti)
Omenapiiras (2 vuo- Yla + alaldampd 190 ritila 1 70 - 80
kaa, @ 20 cm)
Rasvaton sokerikakku Yla + alalampd 180 ritilé 2 20-30
Murokeksit / taikina- Yla + alalampo 140 leivinpelti 3 15-30
suikaleet
Paahtoleipa Maksigrilli 250 ritila 3 5-10
Naudanlihapihvi Maksigrilli 250 ritilé tai grilli-/ 3 15-20
uunipannu ensim-
méinen
puoli;
10-15
toinen
puoli

UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

PUHDISTUKSEEN LITTYVIA
HUOMAUTUKSIA

= Puhdista laitteen etupinnat lampimalla vedelld ja
miedolla pesuaineella kayttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

= Kayta metallipintojen puhdistuksessa erityista
puhdistusainetta.

= Puhdista laite sisalta jokaisen kayton jalkeen.
Rasvan tai muiden ruokaroiskeiden kertyminen
voi johtaa tulipaloon. Riski on suurempi
grillipannussa.

Poista itsepintaiset tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

Puhdista kaikki lisévarusteet kayton jalkeen ja
anna niiden kuivua. Kaytéd pehmeas liinaa,
lamminta vettd ja puhdistusainetta.

Jos kaytat tarttumattomia varusteita, &ld puhdista
niitd voimakkailla pesuaineilla, terdvareunaisilla
esineilld tai pese niitd astianpesukoneessa.
Muutoin tarttumaton pinta voi vaurioitua.



RUOSTUMATTOMAT TERAS- JA
ALUMIINIPINTAISET LAITTEET

@

Puhdista uuninluukku kayttaen
ainoastaan kosteaa liinaa tai sienté.
Kuivaa pehmeélld liinalla.

Ala kayta terésvillaa, happoja tai
hankaavia aineita, silld ne saattavat
vahingoittaa uunin pintaa. Noudata
vastaavaa varovaisuutta kayttépaneelin
puhdistuksen aikana.

KANNATTIMIEN

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.
1. Veda uunipeltien kannatinkiskon etuosa irti
sivuseinésta.

L9

2. Veda uunipeltien kannatinkiskon takaosa irti
seindsté ja poista se.

Kiinnitd uunipeltien kannatinkiskot takaisin
paikalleen suorittamalla toimenpiteet
péinvastaisessa jarjestyksessé.

UUNIN KATTO

AN

Irrota ritildiden kannattimet.

Voit poistaa lampo6vastuksen uunin katon

puhdistamisen helpottamiseksi.

1. Ruuvaa lammitysvastusta paikallaan pitéva ruuvi
irti. Kéyta ensimmaiselld kerralla ruuvimeisselia.

VAROITUS! Kytke laite pois
toiminnasta ennen lampo6vastuksen
siirtamista. Tarkista, etté laite on kylma.
Olemassa on palovammojen vaara.

3. Puhdista uunin katto lampimélla vedella ja
miedolla puhdistusaineella kdyttden pehmeaa
puhdistusliinaa. Anna pintojen lopuksi kuivua.

Asenna lampdvastus takaisin paikalleen

suorittamalla toimenpiteet péinvastaisessa

jarjestyksessé.

Asenna ritiliden kannattimet.

VAROITUS! Varmista, etté
lampovastus on asennettu oikein ja
ettei se putoa alas.

UUNIN LASILEVYJEN IRROTTAMINEN JA
ASENTAMINEN

Luukun sisélla olevat lasipaneelit voidaan poistaa
niiden puhdistusta varten. Lasilevyjen lukumé&&ra
vaihtelee mallikohtaisesti.

AN
A

1. Avaa luukku, kunnes se on noin 30° kulmassa.
Luukku pysyy itsestaan paikoillaan, kun se on
hieman auki.

VAROITUS! Pid4 uuniluukkua hieman
auki puhdistuksen aikana. Kun avaat
sen kokonaan, se voi vahingossa
sulkeutua ja aiheuttaa vahinkoja.

VAROITUS! Al3 kiyta uunia ilman
lasilevyja.



/

2. Pida kiinni luukun yléareunassa olevasta listasta
(B) kummaltakin puolelta ja tydnn4 sisdanpain
siten, etta kiinnitystiiviste vapautuu.

3. lIrrota luukun reunalista vetamalla sitd eteenpéin.

VAROITUS! Uunin luukku pyrkii
sulkeutumaan, kun poistat
lasilevyt.
4. Pida luukun lasilevyjen ylareunasta ja veda niitéa
ylospain yksi kerrallaan.
5. Puhdista lasilevy vedelld ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevy varoen.
Puhdistettuasi lasilevyn ja luukun, asenna ne
takaisin paikalleen. Noudata edella mainittuja ohjeita
péinvastaisessa jarjestyksessa. Kiinnitd ensiksi
pienin lasilevy, sitten suuremmat.

HUOMIO! Varmista, ettid asennat
sisdisen lasilevyn oikein paikoilleen.

LAATIKON IRROTUS

VAROITUS! Al siilyti laatikossa
tulenarkoja esineita (kuten
puhdistustarvikkeita, muovipusseja,
patalappuja, paperia tai
puhdistussuihkeita). Laatikko voi
kuumentua uunia kaytettdessa.
Tulipalon vaara.

Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan irrottaa
puhdistamista varten.

1. Veda laatikkoa ulos, kunnes se pysahtyy.

2. Nosta laatikkoa hitaasti.

3. Vedai laatikko kokonaan ulos.

Asenna laatikko takaisin paikalleen suorittamalla
edelld kuvatut vaiheet painvastaisessa
jarjestyksessa.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Peité laitteen pohja kankaalla. Se estaa lampun
suojalasin ja uunin vaurioitumisen.

AN

1. Kytke laite pois paalta.

2. lIrrota sulakkeet sulaketaulusta tai katkaise virta
paakytkimesté.

Takalamppu

1. Irrota suojalasi kiertamalla sitd vastapaivaan.

2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Kiinnitd suojalasi paikalleen.

VAROITUS! Sahkoiskuvaara! Irrota
sulake ennen lampun vaihtamista.
Lamppu ja lampun suojalasi voivat olla
kuumia.



VIANMAARITYS

VAROITUS! Lue turvallisuutta

koskevat luvut.

KAYTTOHAIRIOT

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laite ei kytkeydy toimintaan.

Laitetta ei ole kytketty sdhko-
verkkoon tai se on liitetty séh-
kéverkkoon virheellisesti.

Tarkista, onko laite kytketty oi-
kein sdahkoverkkoon.

Keittotaso ei kytkeydy toimin-
taan eiké sita voida kayttaa.
Uuni ei kuumene.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahairion
syyna sulake. Jos sulake palaa
aina uudelleen, kdénny s&hko-
alan ammattilaisen puoleen.

Uunin/keittotason ndytdssa na-
kyy virhekoodi, jota ei ole tassa
luettelossa.

Kyseessa on séhkohairio.

Kytke uuni pois paalta irrotta-
malla ja kiinnittamalla sulake-
taulun sulake tai kayttamalla
sulaketaulun turvakytkints, ja
kytke se takaisin péélle.
K&énny kuluttajaneuvonnan
puoleen, ellei virhekoodi katoa
naytosta.

Keittotaso ei kytkeydy toimin-
taan eiké sité voida kayttaa.

Sulake on palanut.

Kytke keittotaso uudelleen toi-
mintaan ja aseta tehotaso 10
sekunnin kuluessa.

Jalkilammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita
on kaytetty vain vahan aikaa.

Jos alue on toiminut riittédvan
kauan ollakseen kuuma, ota yh-
teys valtuutettuun huoltoliik-
keeseen.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.

Hoyrya ja kosteutta muodostuu
ruokaan ja uunin sisélle.

Ruoka on jatetty uuniin liian pit-
kaksi ajaksi.

Al jata ruokia uuniin 15-20
minuuttia pitemméksi ajaksi
kypsennyksen jélkeen.

Uuni ei kuumene.

Tarvittavia asetuksia ei ole teh-
ty.

Varmista, etta asetukset ovat
oikein.

Kypsentédmiseen kuluu liikaa tai
lian vahan aikaa.

Lampétila on liian alhainen tai
liian korkea.

S&ada tarvittaessa lampotilaa.
Noudata ohjekirjan ohjeita.

HUOLTOTIEDOT

Jos ratkaisua ei [6ydy, ota yhteys jdlleenmyyjaan tai

valtuutettuun huoltopalveluun.

Huoltopalvelun vaatimat tiedot on merkitty
arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee laitteen sisdosan
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etukehyksessa. Ala poista arvokilpe laitteen

sisdosasta.



Suosittelemme, ettd kirjoitat tiedot tahan:

Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

ENERGIATEHOKKUUS

KEITTOTASON TUOTETIEDOT STANDARDIN EU 66/2014 MUKAISESTI

Mallin tunnus RTK510

Keittotasotyyp- Keittotason sisdosa Vapaasti seisova liesi

pi

Keittoalueiden 4

maaréa

Kuumennustek- Sateileva lammitin

niikka

Pyoreiden keit- Vasemmalla takana 14,0 cm

toalueiden hal- Oikealla takana 18,0 cm

kaisija (9) Oikealla edessa 14,0 cm
Vasemmalla edessa 18,0 cm

Energiankulu- Vasemmalla takana 180,3 Wh/kg

tus keittoaluetta |  Oikealla takana 179,4 Wh/kg

kohti (EC elect- | Oikealla edessa 180,3 Wh/kg

ric cooking) Vasemmalla edessé 179,4 Wh/kg

Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 179,9 Wh/kg

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot -
Suorituskyvyn mittaustavat.

KEITTOTASO - ENERGIANSAASTO

Voit sdédstaa energiaa jokapaivaisen

ruoanvalmistuksen aikana seuraavia vinkkeja

noudattamalla.

= Kayta veden kuumentamisen aikana ainoastaan
tarvittavaa vesiméaaréa.

Mikali mahdollista, peité keittoastia aina kannella.
Aseta keittoastia keittoalueelle ennen alueen
kytkemisté toimintaan.

Keittoastian pohjan tulee vastata keittoalueen
halkaisijaa.

Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

Aseta keittoastia suoraan keittoalueen keskelle.
Kayta jalkildmpoa ruoan pitamiseksi lampimana
tai ruoan sulattamiseksi.

UUNIEN TUOTESELOSTE JA -TIEDOT STANDARDIN EU 65-66/2014 MUKAISESTI

Toimittajan nimi Rosenlew
Mallin tunnus RTK510
Energialuokka 95,0
Energiatehokkuusluokka A
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Energiankulutus normaalikédytossé Yla- ja alalampd -toimin-

nossa

0,76 kWh/kierros

Uunien lukuméaara

1

Lammonlahde

Sahko

Aznimer.voimak

60|

Uunityyppi

Uunin siséosa Vapaasti seisova liesi

Massa

38.0 kg

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sdhkaétoimiset kodinkoneet - Osa 1: Tuotesarjat,
uunit, héyryuunit ja grillit - Suorituskyvyn
mittaustavat.

UUNI - ENERGIANSAASTO

Yleisohjeita

Varmista, ettd uunin luukku on suljettu hyvin uunin
ollessa toiminnassa. Ala avaa luukkua liian usein
kypsennyksen aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana
ja varmista, ettd se on hyvin kiinni paikoillaan.

Kaytd metallisia astioita energiatehokkuuden
parantamiseksi.

Kun mahdollista, 4l4 esikuumenna uunia ennen kuin
asetat ruoka-ainekset uuniin.

YMPARISTONSUOJELU

Uunissa on joitakin toimintoja, joiden
avulla voit sééstaa energiaa.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske uunin
ldampétila minimiin 3 - 10 minuuttia ennen
kypsennysajan paattymista kypsennysajan
pituudesta riippuen. Uunin jalkilampd kypsentaa
ruokaa edelleen.

Lammita muita ruokia jalkilampoa kayttaen.

Minimoi paistojen véliset tauot, kun valmistat kerralla
useampia ruokia.

Ruokien lampimédnapito

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus
hyodyntagksesi jalkildmmon ja sailyttagksesi aterian
ldmpimana.

Kostea yld + alalampo

Toiminto sdéstad energiaa paistamisen aikana.
Katso lisatietoa luvusta "Uuni - Paivittainen kaytts",
Uunitoiminnot.

A%
Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla To.
Kierrata pakkaus laittamalla se asianmukaiseen
kierratysastiaan. Suojele ymparist6a ja ihmisten

terveytta kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkill E merkittyja kodinkoneita
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kotitalousjitteen mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta paikalliseen
viranomaiseen.



/N SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit som
ett resultat av felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid
bruksanvisningen péa en séker och tillganglig plats for framtida
bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH HANDIKAPPADE

A VARNING!
Risk fér kvdvning, skador eller permanent invaliditet.

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet och
kunskap, om de 6vervakas eller instrueras betraffande hur
produkten anvénds pa ett sdkert satt och forstar de risker som
ar forknippade med anvandningen.

- L&t inte barn leka med produkten.

- Hall allt fdrpackningsmaterial utom rackhall for barn och kassera
det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska héllas borta fran produkten nér den &r
igang eller nir den svalnar. Atkomliga delar ar mycket varma.

- Om apparaten har ett barnlds, maste detta aktiveras.

- Barn far inte utféra stadning och underhall av apparaten utan
uppsikt.

ALLMAN SAKERHET

- Endast behdriga personer far installera den héar produkten och
byta kabel.

- Den har produkten maste anslutas till elndtet med kabeltyp
HOS5VV-F for att kunna std emot temperaturen fran den bakre
panelen.

- Produkten ar avsedd att anvandas pa en hojd pa upp till 2000
meter dver havet.

- Produkten ar inte avsedd att anvandas pa fartyg, batar eller
dylikt.
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- For att undvika dverhettning far produkten inte installeras

bakom en dekorativ lucka.

- Placera inte produkten pa en sockel.
- Anvand inte produkten med en extern timer eller ett separat

fjarrkontrollsystem.

- VARNING: Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja

kan vara farligt och kan leda till brand.

- Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stang av

produkten och tack 6ver flamman, t.ex. med ett lock eller
brandfilt.

. FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste évervakas. En

kort tillagningsprocess maste standigt dvervakas.

- VARNING: Brandfara: Férvara inte saker pa kokytorna.
- Anvénd inte angrengdrare vid rengoring av produkten.
- Anvénd inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller vassa

metallskrapor for att rengdra glasluckan eller héllens
gangjarnsférsedda lock eftersom dessa kan repa ytan, vilket i
sin tur kan leda till att glaset spricker.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte

placeras pa héllens yta eftersom de blir varma.

- Om glaskeramikytan/glasytan &r sprucken, stang av produkten

for att undvika risken for elektriska stotar.

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket varma

under anvandning. Var forsiktig sa att du undviker att vidrora
varmeelementen. Barn under 8 ar ska inte vistas i narheten utan
standig uppsikt.

- Anvénd alltid ugnsvantar for att ta ut eller sétta in tillbehor eller

eldfasta formar.

- Koppla fran stromtillforseln fére underhall.
- Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter lampa for

att undvika risken for elstotar.

- Om néatsladden &r skadad maste den bytas av tillverkaren,

tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika elektrisk fara.

- Var forsiktig nar du ror vid férvaringsladan. Den kan bli mycket
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For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre delen
av ugnsstegen och sedan den bakre delen fran sidovaggarna.
Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.

Sattet for frankoppling maste inforlivas i det fasta kablaget |
enlighet med géallande anslutningsbestammelser.

- VARNING: Anvand endast héllskydd som designats av
tillverkaren av apparaten eller som anges av tillverkaren i
bruksanvisningen som lamplig, eller hallskydd som medféljer.
Olyckor kan intraffa om fel skydd anvéands.

SAKERHETSINSTRUKTIONER

INSTALLATION

VARNING! Endast en behérig person
far installera den hér produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.

= Installera eller anvand inte en skadad produkt.
Folj installationsinstruktionerna som féljer med
produkten.
Var alltid forsiktig nér produkten flyttas eftersom
den &r tung. Anvénd alltid skyddshandskar och
tackta skor.

= Dra aldrig produkten i handtaget.

= Koksskapet och inbyggnaden maste ha
passande matt.
Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

= Kontrollera att produkten har installerats under
och bredvid stadiga skap- eller bankstommar.

= Delar av produkten &ar stromfoérande. Stang
produkten med skéapluckan for att undvika att
vidrora farliga delar.
Produktens sidor méste gransa till produkter
eller enheter med samma hojd.
Installera inte produkten nara en dorr eller under
ett fonster. Detta forhindrar att heta kokkarl faller
ned fran produkten nar dorren eller fonstret &r
Oppet.
Se till att montera ett stod for att forhindra att
produkten tippar. Se kapitlet Montering.

ELEKTRISK ANSLUTNING

VARNING! Risk fér brand och
elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras av en
behorig elektriker.
Produkten maste jordas.

= Se till att de parametrarna pa markskylten
overensstdmmer med elnatets elektricitet.

= Anvand alltid ett korrekt installerat, stotsédkert
och jordat eluttag.

= Anvind inte grenuttag eller férlangningssladdar.

= Lat inte natkablar komma i kontakt med eller
komma néra produktens lucka, speciellt inte nar
luckan &r het.

= Stétskyddet for stromférande och isolerade
delar maste fastas pa ett sadant sétt att det inte
kan tas bort utan verktyg.

= Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet
av installationen. Kontrollera att stickkontakten
ar atkomlig efter installationen.

= Anslut inte stickkontakten om végguttaget sitter
|6st.

= Drainte i anslutningssladden for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

= Anvind endast ratt isoleringsenheter:
strdmbrytare, sakringar (sékringar av skruvtyp
tas ur hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.

= Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten maste
vara minst 3 mm bred.

= Sting produktens lucka helt innan du ansluter
kontakten till eluttaget.

ANVAND

VARNING! Risk for skador och
brannskador.
Risk for elektrisk stot.

= Denna produkt &r endast avsedd for
hushallsbruk.

= Andra inte produktens specifikationer.

= Se till att ventilations6ppningarna inte &r
blockerade.
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= Lamna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

= Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

= Var forsiktig nar du 6ppnar produktens lucka
medan produkten &r igang. Het luft kan stromma
ut.

= Anvénd inte produkten med vata hénder eller nér
den &r i kontakt med vatten.

= Anvénd inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

VARNING! Risk for brand och
explosion

= Fetter och olja kan frigora lattantéandliga angor
nér de varms upp. Hall flammor eller uppvarmda
foremal borta fran fetter och oljor nér du lagar
mat med dem.

= Angorna som frigérs i mycket het olja kan orsaka
sjélvantandning.

* Redan anvéand olja, som kan innehalla matrester,
kan orsaka brand vi lagre temperatur &n olja som
anvénds for forsta gangen.

= Placera inga lattanténdliga produkter eller
foremal som ar fuktiga med lattantandliga
produkter i, ndra eller pa tvattmaskinen.

= Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du ppnar luckan.

= Oppna produktens lucka férsiktigt. Anvandning
av ingredienser som innehaller alkohol kan
producera en blandning av luft och alkohol.

VARNING! Risk for skador pa
produkten foreligger.

= For att forhindra skada eller missfargning pa
emaljen:
— sétt inte eldfasta formar eller andra féremal
direkt pa produktens botten.
— stéll inte hett vatten direkt i den heta
produkten.
— lat inte fuktiga karl eller matvaror st kvar i
produkten efter att tillagningen &r klar.
— var forsiktig nar du tar bort eller monterar
tillbehor.
= Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan
paverkar inte produktens funktion.
= Anvénd en djup form fér mjuka kakor. Fruktjuicer
orsakar flackar som kan vara permanenta.
= Placera inga heta kokkarl pa kontrollpanelen.
= Lat inte kokkarl torrkoka.
= Var forsiktig sa att inte foremal eller kokkarl faller
pa produkten. Ytan kan skadas.
= Aktivera inte kokzonerna med tomma kokkarl
eller utan kokkarl.
= Lagg inte aluminiumfolie pa produkten eller
direkt pa produktens botten.
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= Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller med skadad
botten kan orsaka repor. Lyft alltid upp dessa
foremal néar du maste flytta dem pa kokhallen.

= Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.
Den far inte anvéndas for nagra andra a&ndamal,
t.ex. for rumsuppvéarmning.

SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING! Det finns risk for
personskador, brand eller skador pa
produkten.

= Sténg av produkten fére underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.

= Se till att produkten har svalnat. Det finns dven
risk for att glaspanelerna kan spricka.

= Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de &r
skadade. Kontakta auktoriserat servicecenter.

= Kvarblivet fett eller mat i produkten kan orsaka
brand.

= Rengdr produkten regelbundet for att férhindra
att ytmaterialet forsamras.

= Rengdr produkten med en fuktig, mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel. Anvand
inte produkter med slipeffekt, skursvampar,
I6sningsmedel eller metallféremal.

= Om du anvénder en ugnssprej ska du folja
sadkerhetsanvisningarna pa forpackningen.

* Rengdr inte den katalytiska emaljen (om
tilampligt) med n&got slag av rengéringsmedel.

INRE BELYSNING

= Typen av glédlampa eller halogenlampa som
anvands for den hér produkten &r endast avsedd
for hushallsprodukter. Far ej anvandas som
husbelysning.

C VARNING! Risk for elektrisk stot.

* Innan du byter lampan ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.
= Anvénd bara lampor med samma specifikationer.

KASSERING

VARNING! Risk for kvavning eller
skador.

= Koppla loss produkten fran eluttaget.

= Klipp av elkabeln nara produkten och kassera
den.

= Ta bort lucksparren for att férhindra att barn eller
husdjur blir instangda i maskinen.



UNDERHALL

= Kontakta en auktoriserad serviceverkstad for
reparation av produkten.

INSTALLATION

Anvand endast originaldelar.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

PLACERING AV PRODUKTEN

Du kan installera din fristdende produkt med skap
pa en eller bada sidorna och i ett horn.
Las i tabellen for minsta avstand for inbyggnad.

—
—— -
Al —

Minsta avstand

Matt mm
A 400
B 650
C 150

TEKNISKA DATA

Nétspanning 230V

Frekvens 50 - 60 Hz

Produktklass 1
Dimension mm

Hojd 858 - 923

Bredd 500

Djup 600

ANDRING AV SPISENS HOJD OCH DJUP
Spisen ar vid leverans 898 mm hég och 500 mm

djup.
1. Lé&gg spisen pé sidan.
2. Andra sockelns djup genom att lossa skruv A
och lossa skruvarna B pa konsolen.
=2
A /
B
\
u|} \
5555 ) Y
A —— 49
— 50 51
I | | o 52
R
3. Stéllin 6nskat djup.
4. Skruva i skruvarna A och B.
5. For andring av hojden, lossa skruv C (1 skruv) i
mitten baktill pa sockeln och sidoskruvarna D
(4 skruvar).
[4)
0 s / >
¢ D
6. Tryck in sockeln till 6nskad hojdinstéllning: 923,
898 eller 858 mm.
7. Skruva i skruvarna C och D.
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HOJDJUSTERING AV PRODUKTEN

Anvand de sma fotterna pa produktens undersida
for att stalla in samma niva pa spisens ovansida
som dvriga ytor.

TIPPSKYDD

Stall in ratt hojd och plats for produkten innan du
faster tippskyddet.

FORSIKTIGHET! Kontrollera att du
placerar tippskyddet pa ratt hojd.

Sakerstall att ytan bakom produkten &r
jamn.

Du maste installera tippskyddet. Om du inte
installerar det kan produkten tippa Gver.

Din produkt har symbolen som visas pa bilden (i
férekommande fall) fér att paminna dig om att
montera tippskyddet.

/A
@
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1. Installera tippskyddet 317-322 mm nedanfér
produktens ovansida, och med 80-85 mm
avstand fran produktens sida till det runda halet
pa konsolen. Skruva fast det i stabilt material
eller anvand lamplig férstarkning (vagg).

[

O

2. Du hittar halet till vanster pa produktens
baksida. Lyft produktens framsida och sétt den
i mitten av utrymmet mellan skapen. Om
utrymmet mellan bankskapen ar stérre an
produktens bredd méaste du justera
sidoavstandet for att centrera produkten.

Om du dndrade matten pa spisen
maste du justera tippskyddet.

FORSIKTIGHET! Om utrymmet

& mellan bankskapen ar storre an
produktens bredd méaste du justera
sidoavstandet for att centrera
produkten.

ELEKTRISK INSTALLATION

VARNING! Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig om sakerhetsforeskrifterna i
kapitlena "Sakerhet" inte foljs.

Denna produkt levereras utan huvudkontakt eller
huvudkabel.



VARNING! Innan du ansluter

& natsladden till uttaget ska du méta
spanningen mellan faserna i
hushallsnatverket. Lés sedan pa
anslutningsetiketten pa produktens
baksida s& att ratt elektrisk installation
anvands. Med denna stegordning
undviker man installationsfel och
skador pa produktens elektriska
komponenter.

Tillampliga typer av kablar for olika faser:

Fas Minimistorlek kabel

1 3x6,0 mm?2

PRODUKTBESKRIVNING

Fas Minimistorlek kabel

3 med neutral 5x1,5 mm?2

VARNING! Nitkabeln far inte vidréra
den del av produkten som &r skuggad

pa bilden.

ALLMAN OVERSIKT

L

O000BHOOG |

|
BEEEE

N
)
3

Vred fér spisen

Indikator fér funktionslas
Vred for Sakerhetsuret
Temperaturvred
Temperaturindikator/symbol
ﬂ Lampa/symbol/indikator for héllen
Vred fér ugnsfunktionerna
B} Knapp for spislas

Bl Virmeelement

Ugnslampa

Ugnsstege, l6stagbar
Ugnsnivaer
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BESKRIVNING AV HALLEN

==

140 mm 180 mm

(it

140 mm

o f) (5r

o il
[ 1.

TILLBEHOR
= Galler

For kokkarl, bakformar och stekkarl.
= Bakplat

For kakor och smakakor.

= Langpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

FORE FORSTA ANVANDNING

Kokzon 1200 W

Angutlopp - antal och position beror pa modell
Kokzon 1700 W

Kokzon 1200 W

Restvarmeindikering

B Kokzon 1700 W

= Installera teleskopskenor (tillval)

For hyllor och platar. Kan bestéllas separat.
= Forvaringslada

Forvaringsladan finns under ugnsutrymmet.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

FORSTA RENGORING

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsstegar ur
produkten.

@ Se avsnittet "Underhéll och rengéring".

Rengor produkten och tillbehéren innan du
anvénder den forsta gangen.

Sitt tillbaka tillbehsren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

FORVARMNING

Satt den tomma ugnen pé forvarmning for att
brénna bort fett.

1. Vil funktionen I:l och maximal temperatur.
2. Latugnen st pédientimme.
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3. Vdlj funktionen Ifl och stall in maximal
temperatur. Hogsta temperaturen fér den héar
funktionen ar 210 °C.

4. Latugnen varaigang i 15 minuter.

Tillbehoren kan bli varmare &n normalt. Ugnen kan

avge lukt och rok. Det &r helt normalt. Se till att

ventilationen &r tillracklig i rummet.

FUNKTIONSLAS

Nér du ansluter produkten till elnétet

@ eller nar ett stromavbrott intraffar
aktiveras funktionslaset och den gar
inte att anvénda. Lasets kontrollampa
blinkar med rétt sken.

Aktivering och avaktivering av funktionslaset
1. Vrid ugnsfunktionsvredet medurs till symbolen

e

2. Hall funktionslasknappen intryckt i 5 sekunder.
Indikatorn for funktionslaset blinkar gront nar du
laser upp produkten eller rott nar du laser den.



MEKANISKT LUCKLAS
Luckan kan inte 6ppnas av barn.
Oppna produktluckan:
1. Hall lucklaset intryckt.

HALL - DAGLIG ANVANDNING

2. Oppna dorren.
Dra inte i lucklaset nar du sténger ugnsluckan!

Avstangning av produkten inaktiverar
inte det mekaniska lucklaset.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

VARMELAGE

Kontrollera om spislaset &r avaktiverat (lasindikatorn
blinkar grént).

Symboler Funktion
0 Avsténgt lage
1-6 Varmeinstallningar

Utnyttja restvarmen for att minska
energiférbrukningen. Sténg av
kokzonen ca 5-10 minuter innan
tillagningen &r klar.

HALL - RAD OCH TIPS

Séakerhetsur

Anvand den for att stélla in en automatisk
avstédngningstid for alla héllens kokzoner.

1. Vrid vredet pa signaluret till 6nskad tidsperiod.

2. Vrid vredet for vald kokzon till 6nskad
varmeinstéllning.

Inbyggnadshéllens kontrollampa ténds.

Nar tidsperioden har gatt avges en ljudsignal.
Signaluret avaktiverar alla kokzoner.

Nér tillagningen &r klar, vrid vredet till av-position.

Om alla kokzoner &r avaktiverade slacks héllens
kontrollampa.

RESTVARMEINDIKERING

VARNING! Risk for brannskador fran
restvdrme.

Kontrollampan tdnds nar en kokzon &r varm.

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

KOKKARL

Kokkérlens botten skall vara sa tjock
och sa plan som méjligt.

Kokkarl av emaljerat stal med
aluminium- eller kopparbotten kan
orsaka fargskiftning pa glaskeramiken.
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EXEMPEL PA TILLAGNINGSOMRADEN

Varmela- .. o
ge: GOr sa har:
1 Varmhalining
2 Léatt sjudning
3 Sjudning

HALL - UNDERHALL OCH RENGORING

Vérmela- Gor sa har:
ge:
4 Stekning/bryning
5 Uppkokning
6 Uppkokning/snabbstekning/fritering

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

ALLMAN INFORMATION

= Rengor hillen efter varje anvandningstillfélle.

= Anvind alltid kokkérl med ren botten.

= Repor eller morka flackar pa ytan har ingen
inverkan péa hur héllen fungerar.

= Anvind ett sarskilt rengéringsmedel for héllens
yta.

= Anvind en speciell skrapa for glaset.

RENGORING AV HALLEN

= Ta omedelbart bort: smilt plast, plastfolie,
socker och mat med socker. | annat fall kan

UGN - DAGLIG ANVANDNING

denna typ av smuts skada héllen. Var forsiktig
och undvik brannskador. Sétt specialskrapan
snett mot glasytan och for bladet 6ver ytan.

= Ta bort ndr héllen svalnat tillrackligt:
kalkringar, vattenringar, fettstank, glansande
metalliska missfargningar. Rengor hallen med en
fuktig duk och icke slipande rengéringsmedel.
Efter rengdring, torka héllen med en mjuk duk.
Ta bort missfargning pa blank metall:
anvand en |6sning av vatten och vindger och
rengdr glasytan med en fuktad trasa.

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

AKTIVERA OCH INAKTIVERA PRODUKTEN

Det beror pa modellen om
@ produkten har lampor, symboler

pa vredet eller lampor:

= Kontrollampan tédnds nar produkten
ar igang.

= Symbolen visar om kontrollvredet
styr en av kokzonerna,
ugnsfunktionerna eller
temperaturen.

= Indikatorn tdnds nar ugnen varms

upp.
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1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att vélja en
ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att valja temperatur.

3. For att stdnga av produkten, vrid vreden for
ugnsfunktioner och temperatur till av-laget.

SAKERHETSTERMOSTAT

Felaktig anvandning av produkten eller trasiga delar
kan orsaka farlig 6verhettning. For att férhindra
detta har ugnen en sékerhetstermostat som
avbryter stromtillforseln. Ugnen satts automatiskt pa
igen ndr temperaturen sjunker.



UGNSFUNKTIONER

Symbol

Ugnsfunktion

Program

Avsténgt lage

Ugnen ar avstangd.

Inbyggnadsugn

For att tanda lampan utan att anvanda en tillagnings-
funktion.

Over-underviarme

Foér bakning och stekning pa en ugnsniva.

Traditionell bakning

Denna funktionen &r for att spara energi under tillag-
ningen. Fér matlagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och Tips" Traditionell bakning. Ugnsluckan ska hallas
stangd under tillagningen s& att funktionen inte av-
bryts och att ugnen fungerar med hogsta mojliga
energieffektivitet. Nar du anvénder den hér funktionen
kan temperaturen i ugnen skilja sig fran installd tem-
peratur. Varmeeffekten kan vara reducerad. For all-
manna energibesparingsanvisningar, se kapitlet "Ener-
gieffektivitet", Energibesparing. Denna funktion anvén-
des for att folja energieffektivitetsklass enligt EN
60350-1.

Undervarme

For bakning av kakor med knaprig botten och for att
torka mat.

—] Snabbgrillning For griIInling av tunna livsmedel i stora méngder och
for rostning av brod.

Vv Snabbuppvéarmning For stekning av storre stycken kott eller fagel pa en
niva. For att bryna och gora graténger.

Hogsta temperaturen for den hér funktionen &r 210
°C.

V°C

Lagtemperaturstekning

For tillredning av mora, saftiga stekar.

UGN - ANVANDNING AV TILLBEHOR

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

SATTA IN TILLBEHOR

Galler:

Sitt gallret mellan stegparen pa énskad niva.
Plat:
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Tryck inte in bakplaten hela vagen till
ugnens bakre vagg. Detta forhindrar
véarmen fran att cirkulera runt platen.
Maten kan bli brand, séarskilt pa platens
bakre del.

Satt in bakplaten eller langpannan mellan stegparet
pa ugnsstegen. Kontrollera att det inte vidror
ugnens bakre véagg.

UGN - RAD OCH TIPS

Galler och langpanna tillsammans:
For in lAngpannan mellan skenorna pa hyllstéden
och ugnsgallret pa skenorna ovan.

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

@

Temperaturerna och
graddningstiderna i tabellerna &r
endast riktvérden. De beror pa
recepten samt pa ingrediensernas
kvalitet och mangd.

ALLMAN INFORMATION

= Produkten har fyra hylinivaer. Rékna hylinivaerna
nedifran.

= Fukt kan kondenseras i produkten eller pa
glasluckorna. Det ar helt normalt. Sta alltid en bit
ifrdn produkten nar du 6ppnar produktens lucka
vid matlagning. Kér ugnen i 10 minuter innan du
borjar laga mat, for att minska kondensering.

= Torka bort fukt pa produkten efter varje
anvandning.

= Stéll inga foremal direkt pa bottnen och téck inte
komponenterna med folie nér du lagar mat.
Detta kan férandra tillagningsresultaten och
skada emaljen.

BAKNING

= Din ugn kan ha andra bak-/stekegenskaper an
din gamla ugn. Anpassa dina vanliga
instéllningar som temperatur, koktid och
hyllposition till vardena i tabellerna.

= Anvénd den lagre temperaturen forsta gangen.
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= Om du inte kan hitta instéllningarna for ett visst
recept kanske du kan anvanda instéllningarna
for ett liknande recept.

= Bakverk vid olika nivaer blir forst inte alltid lika
bruna. Om detta hander ska du inte andra
temperaturinstéllningen. Skillnaden jamnar ut sig
under bakningen.

= Platarna i ugnen kan vrida sig under bakning.
Nar platarna kallnar igen atertar de sin normala
form.

BAKA KAKOR

+  Oppna inte ugnsluckan forran 3/4 av den
installda tillagningstiden har gatt.

TILLAGNING AV KOTT OCH FISK

= Anvénd en djup form fér mat med fett i for att
forhindra stank som inte gar att ta bort.

= Lat kottet std i ca 15 minuter innan du skér i det
s& att kottsaften inte sipprar ut.

= For att férhindra att det blir fér mycket matos
under tillagning kan man hélla lite vatten i den
djupa formen. For att férhindra rokkondens,
tillsatt lite vatten varje gang det tar slut.

LAGTEMPERATURSTEKNING

Nar du anvander den hér funktionen
ska maten alltid lagas utan lock.

Anvand den hér funktionen fér magra, méra stycken
av kott och fisk. Lagtemperaturstekning kan inte



anvandas for recept som grytstek eller fet flaskstek. | borjan ska du 6vervaka hur det utvecklar sig nar

Anvind 125 °C for smé kéttbitar, t.ex. biffar. du lagar mat. Hitta de basta instéllningarna
(varmelage, tillagningstid osv.) fér dina kokkérl,
TILLAGNINGSTIDER recept och méngder nér du anvander produkten.

Tillagningstiderna varierar beroende pa typen av
livsmedel, livsmedlets konsistens och volym

OVER/UNDERVARME c
Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva
Tunn kaka 160-170 30 - 40 2
Rulltarta 150 -170 20 - 30 2
Kaka i langpanna 170-180 40 - 50 2
Jésta bullar 190 - 200 15 - 30 2
Jastkaka med &pple 170 -190 45 - 60 3
Smulpaj 170-190 50 - 60 3
Cheese cake 170-190 70 - 80 2
Ungersk valnétsdessert - traditionell 160-170 30-40 2
Ungersk valnétsdessert 160-170 35-50 2
Swiss bread 160 - 180 50 - 60 2
Bondbrod 190 - 210 50 - 60 2
Tartelett 230 - 250 10-15 2
Fylld jastkaka 170-180 25 - 35 2
Pizza 200 - 220 25 - 35 2
Schweizisk dppelkaka 200 - 220 30 - 40 1
Julkaka 170-180 60 - 80 2
Quiche Lorraine 220 - 230 40 - 50 1
Maranger 100 - 120 40 - 50 2
Smulpaj 180 -190 25 -35 3
Viktoriakaka 160-170 25-35 3
Smorkaka 180 - 200 20 - 25 2
Hel kyckling 200 - 220 60 - 70 2
Halv kyckling 190 - 210 50 - 60 3
Flaskkotlett 190 - 210 30-35 3




TRADITIONELL BAKNING ,Aj

Tempera-

Livsmedel tur (°C) Tid (min) | Falsniva Tillbehor
Brod och pizza
Bullar 190 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fryst pizza 350 g 190 30 - 40 2 galler
Kakor pa en bakplat
Rulltarta 180 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Brownie 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kakor i burk
Sufflé 200 30 - 40 2 sex keramiska ramekiner pa galler
Sockerkaksbotten 180 20 - 30 2 flan-form pa galler
Sockerkaka 150 30-40 2 kakburk pa galler
Fisk
Fisk i padsar 300 g 180 20-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Hel fisk, 200 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fiskfilé, 300 g 180 30 - 40 2 pizzaform pa galler
Kott
Kott i pase 250 g 200 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kottspett 500 g 200 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Sma bakade godsaker
Cookies 160 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Macroner 170 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Muffins 180 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Crackers 160 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Mérdegskakor 140 30 -40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Tarteletter 170 15-25 2 bakplat eller grill-/langpanna
Vegetarian
Blandade grénsaker i 190 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
pase 400 g
Omelett 200 20-30 2 pizzaform pa galler
Gronsaker pa plat 700 190 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna

9
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SNABBGRILLNING [

Livsmedel Temperatur (°C) Tid (min) Falsniva

Halv kyckling 200 50 - 60 2

Kyckling 250 55 - 60 2

Kycklingvingar 230 30 - 40 2

Flaskkotlett 230 40 - 50 2

Notstek: valstekt 250 35 - 40 2

Girilla bacon 250 15-25 2

Korv 250 20 -30 2

Notstek: medium 230 25-35 2

INFORMATION TILL PROVANSTALTER
Livsmedel Funktion Tem('zg;at“' Tillbehsr Falsniva | Tid (min)

Smaékakor (16 styck- Over-undervir- 160 bakplat 3 20-30

en/plat) me

Appelpaj (2 formar @ Over-undervir- 190 galler 1 70 - 80

20 cm, diagonalt pla- me

cerade)

Latt sockerkaka utan Over-undervir- 180 galler 2 20-30

fett me

Mardegskaka/ Over-undervir- | 140 bakplat 3 15-30

mordegsremsor me

Rostat bréd Snabbgrillning 250 galler 3 5-10

Hamburgare av nét- Snabbgrillning 250 galler eller grill-/ 3 15-20

kott langpanna forsta
sidan;
10-15
andra
sidan

UGN - UNDERHALL OCH RENGORING

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

ANMARKNINGAR OM RENGORING

Torka av framsidan med en mjuk trasa och varmt

vatten och diskmedel.

Anvénd ett rengdringsmedel avsett for rengéring
av metallytor.

Rengér produkten efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till eldsvada. Risken &r hogre
for grillpannan.

Ta bort envis smuts med speciell ugnsrengéring.
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* Rengor alla ugnstillbehor efter varje
anvéandningstillfélle och lat dem torka. Anvand
en mjuk duk med varmt vatten och ett
rengdringsmedel.

* Anvind inte starka medel, foremal med skarpa
kanter eller diskmaskin vid reng6ring om du har
tillbehor i Super Clean. Det kan skada ytan.

PRODUKTER | ROSTFRITT STAL ELLER
ALUMINIUM

Rengor ugnsluckan endast med en

@ blét svamp. Torka med en mjuk trasa.
Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt fér rengéring
eftersom de kan skada ugnens ytor.
Rengér ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

AVLAGSNA UGNSSTEGARNA
Vid rengdring av ugnen ska ugnsstegarna tas bort.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

T
b

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan och ta bort

den.

4] U/g

Sitt i ugnsstegarna i omvand ordning.

UGNSTAK

AN

VARNING! Inaktivera produkten innan
du tar bort varmeelementet. Se till att
ugnen har svalnat. Det finns risk for att
du branna dig.
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Ta ut ugnsstegarna.

Du kan ta bort véirmeelementet for att gora det
enklare att rengora ugnstaket.

1. Ta bort skruven som héller fast virmeelementet.

Anvand en skruvmejsel forsta gangen.

3. Rengor ugnstaket med en mjuk trasa och en
|6sning av varmt vatten och diskmedel och lat
det torka.

Sétt tillbaka varmeelementet i omvand ordning.

Satt i ugnsstegarna.

VARNING! Se till att virmeelementet
ar korrekt installerat och inte faller ned.

DEMONTERING OCH MONTERING AV
LUCKGLASEN

Du kan ta bort luckglasen pé insidan och rengdra
dem. Antalet luckglas skiljer sig mellan olika
modeller.

AN

VARNING! Lat ugnsluckan sté pa
glént under rengdringsprocessen. Nar
du 6ppnar den helt kan den
oavsiktligen stangas och eventuellt
orsaka skador.

VARNING! Anvind inte ugnen utan
glasrutorna.

1. Oppna luckan tills den star i en vinkel pa
ungefar 30°. Luckan stér av sig sjélv ndr den
star pa glant.



2. Tatagilucklisten (B) p& bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att frigora
klamlaset.

3. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

VARNING! Nar du tar ut
luckglasen forsoker ugnsluckan
sténga sig.
4. Halli6vre kanten av luckglasen och dra upp
dem ett i taget.
5. Rengor glasrutorna med vatten och lite
diskmedel. Torka luckglaset noga.
Satt tillbaka luckglasen i ugnsluckan nér
rengdringen é&r klar. Utfér stegen ovan i omvand
ordning. Sétt i det mindre ugnsglaset férst och
sedan det storre.

FORSIKTIGHET! Se till att du sitter
dit det inre ugnsglaset ordentligt pa
sin plats.

TA BORT FORVARINGSLADAN

VARNING! Férvara inte lattanténdliga
& foremal (t.ex. rengdringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar, papper eller
rengdringssprayer) i forvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het nér du
anvander ugnen. Risk for brand.

Férvaringsladan under ugnen kan tas bort for
rengoring.
1. Dra ut férvaringsladan sa langt det gar.

2. Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.

3. Dra ut ladan helt.

For att satta fast forvaringsladan, folj stegen ovan i
motsatt ordning.

BYTE AV LAMPAN

Lagg en tygbit pa botten av produktens innandéme.
Detta forhindrar skador pa lampglaset och
ugnsutrymmet.

VARNING! Risk for elstétar! Koppla

& fran sékringen innan du byter lampan.
Lampan och lampglaset kan vara
varma.

1. Avaktivera produkten.

2. Taut sékringarna ur sakringssképet eller sténg
av huvudstrémbrytaren.

Baklampan

1. Tabort lampglaset genom att vrida det moturs.

2. Rengor lampglaset.

3. Byt ut lampan mot en passande lampa som tal
upp till 300 °C.

4. Sitt tillbaka lampglaset.
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FELSOKNING

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

VAD GOR JAG OM...

Problem

MGdjlig orsak

LOsning

Jag inte kan satta pa produk-
ten.

Produkten &r inte ansluten till
stromforsorjningen eller den &r
ansluten pa fel satt.

Kontrollera att produkten ar
korrekt ansluten till stromfér-
soOrjningen.

Det gar inte att aktivera eller
anvénda hallen.
Ugnen varms inte upp.

Sikringen har gatt.

Kontrollera om sékringen &r or-
saken till felet. Om s&kringen
gar gang pa gang, tala med en
kvalificerad elektriker.

Det visas en felkod pa ugns-/
hélldisplayen som inte star i ta-
bellen.

Det foreligger ett elektriskt fel.

Sténg av produkten via hushal-
lets sakring eller sékerhetsbry-
taren i sékringssképet och sla
pa den igen.

Kontakta kundtjanst om fel-
meddelandet visas pa dis-
playen igen.

Det gar inte att aktivera eller
anvénda hallen.

Sakringen har gatt.

Satt pa héllen igen och stéll in
varmeldget inom 10 sekunder.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Zonen &r inte varm eftersom
den bara har varit paslagen en
kort stund.

Kontakta en auktoriserad servi-
ceverkstad om kokzonen varit
pa tillrackligt lange for att vara
varm.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Anga och kondens avsitts pa
maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i ug-
nen.

Lat inte matratter sta i ugnen
langre &n 15 - 20 minuter efter
att tillagningen &r klar.

Ugnen véarms inte upp.

Nodvandiga installningar &r inte
gjorda.

Kontrollera att rétt installningar
gjorts.

Tillagningen av matrétter tar for
lang tid eller gar for fort.

Temperaturen &r for lag eller
for hog.

Justera vid behov temperatu-
ren. Folj instruktionerna i ma-
nualen.

TEKNISKA DATA

Kontakta forséljaren eller en auktoriserad

produktens innanméte. Avlagsna inte méarkskylten

serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Information som kundtjénst behover finns pa
typskylten. Typskylten sitter pa den yttre kanten av

a0

fran produktutrymmet.



Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (Mod.)

PNC (produktnummer)

Serienummer (S.N.)

ENERGIEFFEKTIVITET

PRODUKTINFORMATION FOR HALL ENLIGT EU 66/2014

Modellbeskriv- RTK510

ning

Typ av héll Hall inuti fristdende spis

Antal kokzoner 4

Uppvarmnings- Stralvdrmare

teknik

Diameter pa Vanster bak 14,0 cm

runda kokzoner Hoger bak 18,0 cm

(D) Héger fram 14,0 cm
Vinster fram 18,0 cm

Energiférbruk- Vanster bak 180,3 Wh/kg

ning per kokzon Hoger bak 179,4 Wh/kg

(EC electric Hoger fram 180,3 Wh/kg

cooking) Vinster fram 179,4 Wh/kg

Energiférbrukning fér hallen (EC electric hob) 179,9 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektriska matlagningsprodukter for
hushallsbruk - Del 2: Hallar — Metoder fér matning
av prestanda.

HALL - ENERGIBESPARING

Du kan spara energi vid vardagsmatlagningen om

du foljer nedanstaende tips.

= Vérm bara upp den méngd vatten du behdover.
Satt om mojligt alltid ett lock pa kokkarlet.

Stéll kokkérlet pa kokzonen innan du aktiverar
den.

Kokkérlets botten ska ha samma diameter som
kokzonen.

Stéll ett mindre kokkarl pa mindre kokzoner.
Stall kokkérlet i mitten av kokzonen.

Anvand restvarmen for att halla maten varm eller
for att smalta den.

INFORMATIONSBLAD OCH INFORMATION FOR UGNAR ENLIGT EU 65-66/2014

Leverantérens namn Rosenlew
Modellbeskrivning RTK510
Energiindex 95.0
Energiklass A

Energiférbrukning med en standardratt, ver/undervéarme

0,76 kWh/program

Antal utrymmen

1

I



Varmekaélla Elektricitet

Ljudstyrka 60 |

Typ av ugn Ugn inuti fristaende spis
Massa 38.0 kg

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter for
hushallsbruk - Del 1: Omraden, ugnar, 4ngugnar
och grillar - Funktionsprovning.

UGN - ENERGIBESPARING

Allménna tips

Se till att ugnsluckan &r ordentligt stdngd nar
produkten &r paslagen. Oppna inte ugnsluckan for
ofta under tillagning. Hall lucktatningen ren och se
till att den inte har lossnat pa nagot stalle.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Forvarm inte ugnen innan du sétter in maten.

MILJOSKYDD

Denna ugn har funktioner som later dig
spara energi under vanlig matlagning.

For matlagning som varar langre &n 30 minuter ska
ugnstemperaturen minskas till lagsta mojliga, 3 - 10
minuter innan matlagningstiden gar ut, beroende pa
ldangden pa matlagningen. Restvdarmen i ugnen
fortsatter laga maten.

Anvénd restvdrmen for att vdrma annan mat.

Undvik pauser mellan tillagningar nar du férbereder
flera rétter pa en gang.

For varmhallning av mat

Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for att
anvanda restvdrme och hélla maten varm.
Traditionell bakning

For att spara energi under tillagningen. F6r mer
information, se Ugnsfunktioner, kapitlet "Ugn -
daglig anvandning"

. N
Atervinn material med symbolen To. Atervinn

férpackningen genom att placera den i lampligt karl.

Bidra till att skydda var miljé och var halsa genom
att atervinna avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter markta med
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symbolen < med hushallsavfallet. Lémna in
produkten pa ndrmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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