KUUMASAVU-UUNI TURISMO
ASENNUS- JA KAYTTOOHJE

Kuumasavu-uuni Turismo on tarkoitettu kalan, lihan ja siipikarjan savustamiseen. Se
soveltuu kaytettavaksi kotipuutarhassa, kesdmokilla, matkailutilalla ja
maaseutukodissa.

Kuumasavu-uuni on kaksikammioinen, ja molemmat ovat suljettavissa ovella. Alempi
pesaosa on tarkoitettu lammitykseen, jolla varmistetaan savustukseen tarvittava
ldmpdtila. Ylempi osa on savustustila, jossa sijaitsee kolme ritildhyllya. Pesan kannen
ylapuolella on rasvapannu, joka estda savustuksen aikana rasvan valumisen pesan
kannelle ja sen syttymisen.

Kayttéonotto
Lue tdma ohje huolellisesti ennen kayttdonottoa.

Ensimmainen lammitys on suoritettava asettamatta elintarvikkeita uuniin, silla uunin
ulkokuoren kuumuudenkestava maali saavuttaa lopullisen kovuutensa vasta
l@mmityksen jalkeen ja voi vapauttaa epamiellyttavaa karynhajua. Uunia tulisi
kuumentaa noin tunti. Sitd ennen tulee valttda maalipintojen raapimista. Ensimmaisella
lAmmityskerralla maali aluksi pehmenee, minka vuoksi tulee valttaa kosketusta
maalattuihin pintoihin.

Asennus

Kuumasavu-uunin asennuksessa ja kaytdssa on noudatettava
paloturvallisuusvaatimuksia ja tarvittavia etaisyyksia.

Turvallisuusohjeet

1. Uunivoidaan asentaa tasaiselle alustalle tai erityiselle palamattomalle
alustalle.

2. Uunia saa kayttaa palavista rakennuksista tai palavien materiaalien
sailytyspaikoista vahintdan 5 metrin etaisyydella, lukuun ottamatta
palamattomasta materiaalista tehdyn seinalla eraldatud uunin polttoaineiden
sailytyspaikkaa.

3. Kayton aikana ja kayton lopettamisen jalkeen uunia ei saa jattaa valvomatta,
ennen kuin palava materiaali (puu, hiilettms.) on taysin palanut tai
palamisjaanteet on sammutettu vedella.

4. Uunion puhdistettava palamisjaanteista kayton jalkeen.

5. Uunin lammitykseen saa kayttaa vain laadukasta puuta.



Paloturvallisuusvaatimuksia valvoo Virossa paikallinen viranomainen (palotarkastaja),
jonka puoleen on tarpeen kaantya lisakysymysten ilmetessa paloturvallisuuden alalla.

Kaytto
1. Alempaan pesaan asetetaan kuivat puud ja ne sytytetaan.

2. Ylemman savustustilan lattialle (rasvapannun alle) asetetaan lehtipuun (paitsi
koivun) lastuja tai haketta. Erilaisten makujen saamiseksi savustukseen
voidaan lisata kirsikka-, luumu- tai omenapuun lastuja.

3. Kunuunin lampdtila on noussut tarvittavalle tasolle ja savua on alkanut
muodostua savustuskaappiin, savustettava elintarvike asetetaan ritiloille.

4. Uunin lampotilan sdato tapahtuu avaamalla ja sulkemalla pesan ovea. Pesan
savu kulkee savu-uunin kaksoisseinan kautta savupiippuun.

5. Jos uunia ei kayteta jatkuvasti, on suositeltavaa sailyttaa sita katon alla, mika
takaa tuotteen pitkaikaisyyden ja paremman kestavyyden ulko-olosuhteissa.

Takuu ja Valmistaja
Reklamaatiot voi tehda 24 kuukauden kuluessa ostopaivasta.

Valmistaja: Tallinna Vangla, Linnaaru tee 5, Soodevahe kiila, 75322 Harjumaa ESTONIA
sales@stoveman.ee www.stoveman.ee



