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Kaasukayttoinen kaasuliesi Cuisine
Tuotenumerot 340002 (musta), 340004
(valkoinen)
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KAYTTOOHJE

Parhaan kayttokokemuksen ja mahdollisimman pitkan kaytt6ian takaamiseksi
pyydamme, etté luette nama kayttdohjeet huolellisesti l1api, ennen tdméan kaasuliesin
asennusta ja kayttoonottoa. Sailyttakaa kayttaohje mydéhempaa tarvetta varten.




TARKEITA TIETOJA!

KAASULIETTA SAA KAYTTAA VAIN RIITTAVAN HYVIN TUULETETUSSA
SISATILASSA. NOUDATA TAMAN KAYTTOOHJEEN KAIKKIA OHJEITA!

Tama kaasuliesi tulee asentaa siten, ettd sen molemmille puolille ja taakse jaa
vahintddn 25 mm vapaata tuuletustilaa! Sivulla ja takana olevien materiaalien tulee
kestaa vahintaan 78°C lampdtila.

Kaasuliettd ElI SAA asettaa seisomaan herkasti syttyvan materiaalin paalle. Mikali
kaasuliesi asetetaan suoraan puusta valmistetun pyotatason tai lattian paalle voi
puun pintaan jaada jalkia kaasulieden kuumentumisen seurauksena.

Kaasuliitanta
Asenna kaasuletku ja paineens&édin letkun ja paineensddtimen mukana toimitettujen
ohjeiden mukaisesti. Suurin sallittu letkun pituus on 1,2 m.

Suorita vuodontestaus ennen kaasulieden kayttdonottoa. K&&nna kaikki saatimet POIS
PAALTA -asentoon, avaa kaasupullon venttiili ja kaytd vuodonetsintadn tarkoitettua
Spraytd tai saippuavesiliuosta ja kasittele kaikki liitannat. Mahdolliset vuodot nakyvat
kuplintana. Jos kuplintaa nakyy sulje kaasunsyottd, Kiristé tai korjaa liitdnnét ja testaa
uudelleen kunnes vuotoja ei ndy. Kaasuliettd saa kayttaa vain riittdvan hyvin tuuletetussa
tilassa ja kaasuliesi tulee asentaa tukevalle suoralle kuumuutta kestévalle alustalle. Saada
séatojalkoja tarvittaessa jotta saat kaasulieden taysin suoraan.

Varmista, etta kaasuletku ei pdaase taittumaan tai joudu puristuksiin eika paase
kosketuksiin kuumien pintojen tai terdvien kulmien kanssa. Ala siirra tai liikuttele
kaasuliettd sen ollessa liitettynd kaasunsyottoon!

Ensimmaéisen kayttokerran yhteydessd tulee ensin antaa polttimien olla paalla taydella
teholla noin 45 minuutin ajan, jotta tehtaalla kaasulieden osiin laitettu suoja-aine palaa
pois. Tasséd yhteydessa voi muodostua hieman (vaaratonta) savua ja kéryd. Varmista
riittdva tuuletus! Taman toimenpiteen jalkeen kaasuliesi on valmis ruoanlaittoon.

Kayttoon liittyvia ohjeita

e Kaasulieden takana on nk. laitekilpi, johon on merkitty kaasulieden
edellyttamé kaasutyyppi ja kaasun syottopaine. Kayta 30 mbar:in paineelle
saadettya nestekaasulle (propaanille) soveltuvaa paineensaadinta.
Kaasulieden osat voivat kuumentua voimakkaasti kayton aikana -
VARMISTAETTA LAPSET EIVAT PAASE KASIKSI KAASULIETEEN!
Alé kosketa uunin luukun lasia uunin ollessa kaytossa alaka ennen kuin uunin
on jaahtynyt kayton jalkeen.
Ennen kuin ryhdyt kayttamaan kaasuliettd, varmista, etté sen lahella ei ole
ole herkasti syttyvia materiaaleja kuten verhoja tai talouspaperirullia.
Ala koskaan yrita sytyttaa polttimia kannen ollessa alhaalla (koskee malleja
jotka on varustettu kannella).
Muista, ettd sdadintd tulee painaa hieman sisédnpain ennen kuin sitd on
mahdollista k&antéa haluttuun asentoon.
Tarkista ett polttimet ovat oikeassa asennossa ja suorassa ennen liekin
sytyttdmistd. Jos polttimet ovat vinossa tai vaarassa asennossa ne voivat
vaurioitua.
Kaasulieden sivuilla ja takana tulee olla vahintddn 25 mm vapaata
tuuletustilaa. Sivu- ja takaseinien lahella olevien materiaalien ja rakenteiden
tulee kestaa vahintaan 78°C lampotila. Kaasulieden alustan tulee kestéa hyvin




kuumuutta eika se saa olla herkasti syttyvaa.

Parhaan mahdollisen lammitystehon aikaansaamiseksi ja kaasun séastdmiseksi kéyta aina
sopivan kokoista kattilaa tai astiaa kunkin polttimen kanssa. Sopivat kattilan halkaisijat
kullekin polttimelle on lueteltu alla:

e |so poltin (L) 24 -28 cm
e Keskikokoinen poltin (M) 18 —22 cm
e Pienikokoinen poltin (S) 12 -18 cm

X

Sytytys

Polttimissa on turvamekanismi, joka estdd kaasun virtauksen mikéli liekki ei pala
(liekkivahti) vaikka saadin olisikin kaannetty PAALLA-asentoon. Suosittelemme, etta
kaikki kaasunsyoéttoon liittyvat venttiilit (kaasupullo, paineensdadin) suljetaan aina kun
kaasuliesi ei ole kaytossa.

Sytytys: Paina haluamaasi séadintd hieman sisaan ja k&&nnd vastapdivaan, sytyta liekki
Kipinda tuottavan sytyttimen tai sytytetyn tulitikun avulla. (Jos kaytettavissa on 230 VAC
sahkoliitanta voit kayttadd erillisen kaasulieden oman sytyttimen avulla, joka sijaitsee
oikealla puolella). Pida asianomainen saadin sisaanpainettuna 10 - 20 sekunnin ajan jotta
liekkivahti ehtii kuumentua kunnolla ja pitdd kaasunsyoton auki liekin palaessa. Kun
liekki palaa vakaasti ja 10 - 20 s on kulunut lopeta sdatimen sisdanpain painaminen. Jos
polttimen liekki ei syty, sulje kaasunsyottd (venttiilit), tuuleta huonetilaa hyvin riittdvan
kauan ja yrita uudelleen. Uunin polttimet tulee sytyttdd AINA vain avotulen (tulitikku tai
vastaava) avulla, ALA KAYTA kipinasytyttimia uunin sisalla.

Mallit jotka on varustettu grillauselementilla:

Uunissa on mahdollista kayttad alempaa lammityselementtia tai ylempaa grillaukseen
tarkoitettua lammityselementtid.  Ylempi elementti soveltuu paremmin ruoan
ruskistamiseen paistoajan lopulla. Grillausselementti sytytetddn samalla tavalla kuin
padpoltin.

Muista lammittd4 uunia tdydelld teholla noin 5 - 10 minuutin ajan ennen kuin asetat ruoan
sisddn uuniin ja s&ida termostaatti sopivaan asentoon talloin. Ké&ytd erillista
paistolampomittaria (ei mukana toimituksessa) tarkan paistolampdtilan seurantaan.

Ruoan paistoaika riippuu ruoan maarésta ja tyypista, yleensa paistoaika on hieman pitempi
kuin mita keittokirjoissa ilmoitetut suosituspaistoajat (sahkoéuunille). Yleensd ruoka on
parasta asettaa hieman ylemmas uunissa kuin sahkduunissa. Varmista, ettd paistoalustassa
ja uunissa olevat aukot eivét peity.




Ala aseta alumiinifoliota, leivinpaperia tai vastaavaa suoraan uuninpellille. Voit suojata
ruoan liian voimakasta alhaalta pdin kuumentumista vastaan asettamalla ruoan alle vahvan
alumiinifolion tai aseta ruoka-astia ritilan paélle.

Lampohukan ja uunin [l&mpoétilan putoamisen vélttdmiseksi avaa uuninluukkua
mahdollisimman harvoin. Varsinkin kakkujen ja leivonnaisten tapauksessa on tarkeéd, etta
paistolampétila on mahdollisimman vakaa. Kayta kakkumuotteja. Tassd uunimallissa on
suhteellisen pieni uunin sisétila, joten se soveltuu parhaiten pienempien leivonnaisten
paistamiseen.

Puhdistus

Uunin ja lieden ollessa kaytdssa ja jonkin aikaa kayton jalkeen niiden osat ovat
kuumia. Ald kosketa kuumia pintoja.

Ala kaytd puhdistamiseen terdvia tai kovia puhdistusvalineitd tai hankaavia
puhdistusaineita. K&yt mietoa saippuavesiliuosta (Iammin vesi ja pesuaine).

Uunin puhdistamisen jélkeen pyyhi saippuavesiliuoksen jaamat pois huolellisesti
ja kuivaa puhtaalla kangaspalalla.

Ala kaytad tinneria, alkoholia, spriita tai vastaavia aineita uunin tai lieden
puhdistamiseen.

Ala pese mitdan osaa tasta uunista/liedesta astianpesukoneessa.

Vianmaaritys ja huolto

. Tarkista kaasunsyottd kaasupullosta.

. Tarkista, ettd kaasuletku ei ole taittunut tai puristunut lyttyyn ja etta se ei ole
vaurioitunut.

. Tarkista uunin takana olevat kaasuliitdnnat.
Tarkista ettd paineensaadin soveltuu kaytettavéaksi tdman uunin kanssa.

. Suosittelemme kaasuletkun vaihtamista vahintdén 1-2 vuoden valein ja
paineensaatimen vaihtoa uuteen vahintaan 5 vuoden vélein.

. Jos et itse pysty ratkaisemaan mahdollista uuniin liittyvada ongelmaa eik& uuni toimi
kunnolla tai lainkaan, sulje kaasunsyo6tto ja ota yhteys valtuutettuun kaasulaitteiden
huoltoon.

Poltin sammuu kun péastan irti sdatimesta

Kaikki sisdkayttoon tarkoitetut kaasulaitteet on varustettu liekinvarmistimella. Tama on
turvalaite, joka sulkee kaasun syoton laitteeseen, jos liekki sammuu. Tama tunnistin
koostuu lampdanturista, jota liekki lammittad, kuparijohdin, joka ohjaa lampo6a
kaasuventtiiliin laitteessa ja bimetallikappale, joka laajentaa ja pitaa venttiilin auki
kuumana.

Toimintahairio ilmenee, jos edellamainittu ketju katkeaa. Yleisin ongelma on yleensa se,
ettd liekki palaa, kun pidat polttimen saadinta sisadnpainettuna, mutta sammuu, kun
vapautat sen. On tarkead, ettd painiketta pidetdén alaspainettuna vahintaan 20 sekuntia,
jotta bimetalli saavuttaa laajenee riittavasti




Vianmaaritys:

Kaasun saatdventtiiliin kiinni ruuvattu osa liekkivahdista on irronnut kuljetuksen
aikana.

Polttimen liekki ei osu liekkivahtiin eika siten kuumenna sité tarpeeksi.
Kuparijohdin on syvalla laitteen sisalla ja kiinni muissa osissa ja lampd johtuu
pois.

Kaasuventtiilit toimivat hitaamminen muutaman vuoden kayton jalkeen.
Kuparijohdin on taittunut tai painunut eika lamp0 siirry venttiiliin.

Harvinaisissa tapauksissa venttiilien sisalle voi olla jaanyt roskia tai polya
tuotannosta.

Viankorjausehdotukset:

1.

Varmista, ettd liekkivahti kuumenee liekistd ja etta siiné ei ole liikaa nokea.
Tarvittaessa irrota osat jotka edellyttavat padsya kéasiksi liekkivahtiin.

Seuraa kuparijohdinta kaasuventtiiliin saakka ja tarkista, ettd se ei osu mihinkaan
osiin laitteen sisalla.

Loysaa kuparijohtimen mutteri jolla se on Kiinni saatoventtiilissa.

Tarkista, ettd mutterin kierteissé ei ole polya tai likaa.

Tarkista liekkivahdin paéssa oleva bimetalliosa. Sen tulisi olla tasainen ja paéstaan
pyoristetty kuten marmorikuula. Jos ndin ei ole voit hatatapauksessa hio p&atéa
hieman kayttamalla apuna hienoa hiekkapaperin palaa. Ota yhteys valtuutettuun
huoltoon koko liekkivahdin vaihtamiseksi.

Suihkuta hieman CRC-voiteluainetta (esim. WD40) venttiileihin niiden
voitelemiseksi.

Kierrd mutteri takaisin paikoilleen.

Useimmissa tapauksissa toiminta palautuu ndin normaaliksi. Jos ndin ei kdy ota
yhteys valtuutettuun huoltoon.

Kaasuletku: Kaasuletkun tulee olla hyvéksyttya tyyppid ja korkeintaan 120 cm pitka.




Tekniset tiedot

Tuotenumero 340002 ja 340004

Ulkomitat
Leveys 500 mm
Syvyys 550 mm
Korkeus 450 mm

Liesi
Poltin L 1x2300W
Poltin M 2 x 1500 W
Poltin S 1x 850 W

Uuni
Leveys 400 mm
Syvyys 400 mm
Korkeus 200 mm
Alapoltin 1 x 2200 W
Grillipoltin 1 x 1900 W

Kaasu
Kaasun paine 28 - 30 mbar

HUOM! Polttimet ja lammityselementit (alempi ja grillaus) on varustettu
termoséhkaiselld liekkivahdilla.




CERTIFICATE / SERTIFIKA: GAD 5410

EC TYPE EXAMINATION CERTIFICATE
GAS APPLIANCES DIRECTIVE 2009/142/EC
AT TiP INCELEME SERTIFIKASI
2009/142/AT GAZ YAKAN CIHAZLAR DIREKTIFI

Procuct/Urin
TypelTip

Trade name/Ticar Unvan

Appliance category/Cinaz
kategorisi

PN
Certificate holder'Sertifika sahibi

Manufacturerimalatgs firma

Technical information/Teknik bilgi

Compllance with the requirements
on the basis of type examination/
Tip incalemesi baznda
gerekliikiors uyumu

Countries of intended
useMullanim amaci olan dlkeler

Validity/Gegerlilik stresi
Date of issue/Dizenteme tarini

Signaturefimza

Free Standing Oven
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See the Appendix
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Crganze Sanayi Belgesi 9. Cadde No 17 Melikgazi / Kaysen

Same as carsficate holdee
See the Appendix

200142/C
EN 30-1.1:2008 + A3:2014 & EN 30-2-1:1996+A2:2006

See the Appende
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SUNWAD

Sunwind Gylling A5 « Postbols 64 « 1-130% RUD « Horge
Rudssletta 71-75 « 11-1351 RUD = lorge
(+47) 671713 70
post@sunwind. no

Surwind Gylling AB + Solkraftsvagen 12 « 5-135 70 STOCKHOLM « Sverige
(+46) & 7420170
whenw, sunwind.se

Sunwind Gylling OY = [iemelantie 4. = Kaarina
FlIl-20780
(+358) 20 1102 600

vy surmsand. fi




