TRAEGER

WOOD FIRED GRILLS

Lue koko tdma opas ennen pellettikayttoisen laitteen kayttoa. Naiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi johtaa omaisuusvahinkoihin,
loukkaantumiseen tai jopa kuolemaan. Pyyda tietoja alueellasi voimassa olevista rajoituksista ja asennustarkastuksiin liittyvista vaatimuksista
paikallisesta rakennus- tai paloturvallisuusvirastosta.

TULIPALOJEN YLEISENA SYYNA ON SE, ETTA VAADITTAVAA ETAISYYTTA (TYHJAA ILMAA) PALAVIIN
MATERIAALEIHIN EI SAILYTETA. ON ERITTAIN TARKEATA, ETTA TUOTE ASENNETAAN TARKALLEEN
NAITA OHJEITA NOUDATTAEN. SAILYTA NAMA OHJEET.

VAROITUS!
MONET GRILLIN OSAT VOIVAT KUUMENTUA HUOMATTAVASTI KAYTON AIKANA. NOUDATA VAROVAISUUTTA JA VALTA PALOVAMMAT SEKA KAYTON
AIKANA ETTA SEN JALKEEN, KUN GRILLI ON EDELLEEN KUUMA.

Ala jata grillia iiman valvontaa pienten lasten l3snéollessa.
Ala siirra grillia sen ollessa toiminnassa.

Anna grillin jadhtya taysin ennen sen siirtamista tai kuljettamista toisaalle. TRAEGERGRILLS.COM
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A VAROITUS!

¢ Kun grillia kaytetaan korkealla tasolla sijaitsevien palavien materiaalien alla, @
vaadittava VAHIMMAISETAISYYS on 102 cm (40 tuumaa).
Kiintoavain (I kpl)

e Grillin kdyton aikana grillin ja palavien materiaalien valilla on sailytettava @

VAHINTAAN 45,7 cm:n (I8 tuuman) etiisyys.

TARKEATA!
e Grilli on erittain painava. Grillin nostamiseen tarvitaan aina KAKSI henkil6a.

Ruuvitaltta (I kpl)

T = E@:m W

A 45,7 cm

102 cm 45,7 cm (18,00 tuumaa) ; ;
(40,00 tuumaa) v(18,00 tuumaa) - - Kuusiokoloavain (I kpl) |

- -

Lisavaruste:
6 pullon kori

_ OTAESIIN 6 PULLON KORI JA
TYOKALUT JA LAITA MUSIIKKI SOIMAAN -

KOHTA ON AIKA GRILLATA TRAEGERILLA.
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LUE KAIKKI OHJEET ENNEN GRILLIN ASENNUSTA JA KAYTTOA.

Traegerilla grillaaminen on hauskempaa ystavien seurassa! (Vakavasti sanottuna: grillin nostamiseen tarvitaan kaksi henkiloa.)

HUOMAUTUS: Grilli tulee koota puhtaalla, tasaisella alustalla, koska se on kadnnettava
kokoamisen aikana useita kertoja seka ylosalaisin etta etupuoli alaspain.

n NOSTOKAHVAN ﬁ l

ASENTAMINEN

Tassa vaiheessa: e “ X2 @ X2 9 X2

E3 JatkoJen
ASENTAMINEN

HUOMAUTUS: Suojaa grillin pintaa HUOMAUTUS: Aseta kiinnitysosat jalkojen grilliin

kayttamalla muovipussia grillin kiinnittamisen aikana tassa jarjestyksessa: (§) €@
peitteena ja grillin ja pahvin valisena Jalka 9 G Q
esteena jalkojen asentamisen aikana.

— S - Tassa vaiheessa: Tassa vaiheessa:
Grilli on erittiin painava. Grillin o 9

nostamiseen tarvitaan aina kaksi henkiloa. 0 x2 9 x4 G x2 Q x2 0 x2 9 x4 G x2 Q x2

L L]

Tassa vaiheessa: @ Tassa vaiheessa: 6
°x29x4ex26x2 0x29x4@x2@x2
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Tassa vaiheessa: e + G x4 Tassa vaiheessa: e + G x4

3 svuputen Ja
SADEHATUN ASENTAMINEN

B KAHVAN KIINNITTAMINEN LAMMONOHJAUSLEVYN l
JATIPPA-ALUSTAN ASETTAMINEN ..

Tassa vaiheessa: @9 @G X2 @ x4 m X2 Tassa vaiheessa: 0 0 X2 @ X2 G X2 Tassa vaiheessa: @

E (jatkoa) E GRILLIN RITILOIDEN, SANGON JA l
|

SYOTTORITILAN KIINNITTAMINEN
2]

Tassa vaiheessa: (@) Tassa vaiheessa: (@) @ @ Tassd vaiheessa: (@)
A

.. NYT VOIT SUORITTAA TRAEGER-GRILLISI KAYTTOONOTON JA ALKAA GRILLATA!
Katso kayttoohjeet kayttooppaasta.
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HUOMAUTUKSET:
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HUOMAUTUKSET:
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TRAEGER

WOOD FIRED GRILLS

IS TERVETULOA NAUTTIMAAN I

U PTION LTI
MULLISTUKSESTA

OTA KAIKKI MAHDOLLINEN IRTI GRILLISTASI

WIFIRE antaa vapauden grillata milloin tahansa ja mista tahansa, koska voit itse muuttaa lampétiloja, valvoa ruoan
lampaotilaa ja kayttaa muita toimintoja suoraan alypuhelimestasi. Lataa Traeger-sovellus ja kytke yhteys grillisi,
puhelimesi ja kotiverkkosi valille. Voit katsoa lisatietoja Traegerin WiFIRE-sovelluksesta ja yhteydenkytkemistavoista
verkkosivulta traegergrills.com/wifire.

PUUPELLETIT

Traeger tuottaa parhaan maun. Taman tavoitteen saavuttamiseksi olemme luoneet omat sataprosenttisesti

luonnonmukaiset puupellettimme. Siten varmistamme, etta kdytdssa on ainoastaan korkealaatuista puuta, joka tuottaa
hyvan maun ja palaa mahdollisimman tehokkaasti ja luotettavasti. Pellettimme on suunniteltu toimimaan erityisesti
valmistamamme ja omistamamme Grilling Logic ohjaimen kanssa. Valitettavasti emme voi taata tata, jos grillissa
kaytetaan muita pelletteja, joten suosittelemme kayttamaan aina kayttamaan meidan valmistamiamme pelletteja
optimaalisen kokemuksen tuottamiseksi.

RESEPTIT

Nyt padsemme kasittelemaan tarkeinta aihetta: ruokaa. Inspiroidu kulinaarisista luomuksistamme - voit kayttaa
reseptejamme Traeger Chicken Challenge -kanareseptista ja omenapiirakasta savunmakuisiin drinkkeihin ja
jalapenopyorykaihin Traeger-sovelluksemme kautta. Lisaksi GrillGuide auttaa hyodyntamaan viela enemman resepteja
koko kypsennysprosessin kattavalla vaiheittaisella opastuksella. Kaikki nama reseptit ja muut tiedot Ioytyvat
Traeger-sovelluksesta ja verkkosivulta traegergrills.com/recipes.

TURVALLISUUS JA HUOLTO

Grillin sdannollinen puhdistus auttaa valttamaan rasvan keraantymista samalla kun sen auttaa yllapitamaan grillin
huipputehoa ja lampatiloja. Grillin pitaminen puhtaana ei ole koskaan ollut helpompaa, kiitos Traegerin tuotesarjojen,
kuten erityisen tippa-alustan, rasvasangon sisapinnan suojien ja luonnonmukaisen puhdistusaineen. Muista, etta
Traeger-grilli kuumenee huomattavasti, joten grilli on sijoitettava turvalliselle etaisyydelle kodista ja kaikista palavista
materiaaleista. On suositeltavaa sailyttaa vahintaan 45,7 cm:n etaisyys kaikilla sivuilla ja 102 cm:n etaisyys grillin
ylapuolella.
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TRAEGER

PELLETTIOPAS

WOOD FIRED GRILLS

Tn%n HYVA MINKA TAHANSA KANSSA. ERINOMAINEN NAIDEN KANSSA:
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SISAISTEN LAMPOTILOJEN OPAS

74°C

PORSAANLIHA

LAHES KYPSA: 68 °C

63°C VERINEN 52°C
NYHTO: 96 °C LAHES RAAKA: 57°C|  KYPSA:71°C
PUOLIKYPSA: 63°C | RINTALIHA 96 °C

Lataa Traeger-sovellus, niin padset kiyttamain satoja ilmaisia puun polttoon perustuvia resepteja, joiden avulla voit
valmistaa alkupaloja, paaaterioita, jalkiruokia ja jopa savunmakuisia drinkkeja. Saatavilla i0S- ja Android-laitteisiin.

Seuraa Traegeria, niin pysyt ajan tasalla uusimmista tuotteistamme, voit osallistua arvontoihin seka saada
neuvojaasiantuntijoiltamme ja ihkauuden reseptin joka paiva, 365 paivana vuodessa.
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