VUOLUKIVIGRILLI HELSINKI

] |
-
~T
3] Po
1o pe
=NE /3 |
o U : N
qu a
‘ 620D,
n ]
) /CD
| E— B -
g:::::::::::j” /@
-
g O iliTg A c
O’\ [ -1 Q_‘
()//K ,,,,,,,, L <
60 600 1 240
TOIMITUSSISALTO
OSA kpl MATERIAALI VIIMEISTELY VARI VAIHTOEHOT LISAHINTA
1 grilliosan verhoilukivet | 14 vuolukKivi hamaa
2 | grilliosa 1 terés maalattu musta
3 | lasiluukku 1 terés/ lasi maalattu musta
4 | valiosan kivet 2 vuolukKivi hamaa
5 | tydtasot 1 puu Iampokasitelty vaalean ruskea
6 huuvan valivaippa 1 ruostumaton teras
7 | 1@mpébtaso 1 ruostumaton terés
8 kokoonpanon varus- 1 sinkitty teras hamaa
telusarja
9 | sé&atdarina 1 terés
10 | varustelupussi 1 muovi
11 | grilliritila 1 ruostumaton terés
12 | huuva 1 teras maalattu ant.hopea musta ei
13 | sadehattu 1 teras maalattu ant.hopea musta ei
- kiinnitysruuvit 4




ASENNUS

Tarkista pakkauksen siséltd, ettei kuljetuksessa ole tullut vaurioita. Kokoa grilli oheisen kuvasarjan mukaisessa
jarjestyksessa, kaytd asennuksessa suojakasineita, ettei kiviin jaa rasvaisia sormenjalkia. Lopuksi grillin kivet voi
puhdistaa mukana olevalla hankausliinalla.

Kirista kiviruuvit aina lopuksi kiintoavaimella. Huom ! Mikéli kerran asennettu ruuvi poistetaan on takaisin
laitettaessa varmistettava, etta se lahtee samoille kierteille.

Kokoa grilli mahdollisimman Iahelle lopullista sijoituspaikkaa




ASENNUS

Huuvan yldosaan kiinnitetdan sadehattu tai piippusarja
toimitussisallén mukaan.

Palomaaraysten mukaan grillin alla ja ja sen reunojen
ulkopuolella 500 mm matkalla on oltava palamaton
materiaali (pelti, betoni tai muu vastaava).

KAYTTO

Asennuksen jalkeen grilli on kayttévalmis ja voit valmistaa maukasta ruokaa monella eri tavalla.. Voit grillata, savustaa,
loimuttaa, kypsentaa parilalla tai vaikkapa valmistaa saslik-vartaat.

Kayta polttoaineena kipindimattdomia pienia puukalikoita (koivu, leppa) tai grillihiilia / grillibriketteja. Myos kaasun kaytté
on mahdollista SVG-kaasuyksikolla.

Liekin korkeus ei saa ylittaa grilliritilan tasoa. Huuva kestaa 300 astetta lampoa.

Laita arinan kierretankoon aika-ajoin esim. ruokadljya. kauden paatyttya puhdista ja rasvaa kierretanko huolella
(elintarvikerasva). Grilliritilan voi puhdistaa terasharjalla ja kasitella ruokadljylla.

Muista tyhjentaa tuhkat aina kayton jalkeen, se jatkaa grillin ikaa.

Lisavarusteiden asennus; savustuslaatikko, loimusetti, saslik-setti, liesitaso:

-kierra arina lahes ala-asentoonsa ja poista grilliritild seka puukahva. Asenna haluttu lisdvaruste paikalleen, samoin
puukahva ja sdada lampdtila sopivaksi kammesta kiertaen.

HUOLTO

Grilliosaa voi puhdistaa tavallisilla pesuaineilla ja harjalla. Puuosat on hyva kasitella suoja-aineilla kerran vuodessa.
Jos grilli on kayttamattémana pidemman aikaa (talvikausi), poista arina / tuhkalaatikko ja vie ne kuivaan varastoon.
Séaatoéruuvi voidellaan elintarvikerasvalla hyvin kauden loputtua.

NAUTINNOLLISIA GRILLAUSHETKIA!
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